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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

HOUSEHOLD REFRIGERATING APPLIANCES -
CHARACTERISTICS AND TEST METHODS -

Part 1: General requirements

FOREWORD

1) The International Electrotechnical Commission (IEC) is a worldwide organization for standardizatioh |comprising
all national electrotechnical committees (IEC National Committees). The object of IEC is_to promote
international co-operation on all questions concerning standardization in the electrical and eléctronic fields. To
this end and in addition to other activities, IEC publishes International Standards, Technical” Specifications,
Technical Reports, Publicly Available Specifications (PAS) and Guides (hereafter \referred to as “IEC
Publication(s)”). Their preparation is entrusted to technical committees; any IEC National Committee interested
in the subject dealt with may participate in this preparatory work. International,¥ governmental and non-
governmental organizations liaising with the IEC also participate in this preparation: IEC collaborates closely
with the International Organization for Standardization (ISO) in accordance With' conditions determined by
agreement between the two organizations.

2) The formal decisions or agreements of IEC on technical matters express, as|nearly as possible, an international
consensus of opinion on the relevant subjects since each technicalscommittee has representation from all
interested IEC National Committees.

3) IEC Publications have the form of recommendations for international use and are accepted by IEC National
Committees in that sense. While all reasonable efforts are made/to ensure that the technical content of IEC
Publications is accurate, IEC cannot be held responsible «fer/the way in which they are used or for any
misinterpretation by any end user.

4) In order to promote international uniformity, IEC National Committees undertake to apply IEC Publications
transparently to the maximum extent possible in #gheir national and regional publications. Any divergence
between any IEC Publication and the corresponding national or regional publication shall be clearly indicated in
the latter.

5) IEC itself does not provide any attestation of\conformity. Independent certification bodies provide conformity
assessment services and, in some areas,access to IEC marks of conformity. IEC is not responsible for any
services carried out by independent certification bodies.

6) All users should ensure that they have-the latest edition of this publication.

7) No liability shall attach to IEC oryits“directors, employees, servants or agents including individual experts and
members of its technical committees and IEC National Committees for any personal injury, property damage or
other damage of any naturéi whatsoever, whether direct or indirect, or for costs (including legal fees) and
expenses arising out of ‘the publication, use of, or reliance upon, this IEC Publication or any other IEC
Publications.

8) Attention is drawn tosthe Normative references cited in this publication. Use of the referenced publications is
indispensable forthe. correct application of this publication.

9) Attention is drawn to the possibility that some of the elements of this IEC Publication may be the subject of
patent rights. HEC shall not be held responsible for identifying any or all such patent rights.

This consolidated version of the official IEC Standard and its amendment has been
preparéd for user convenience.

IEC 62552-1 edition 1.1 contains the first edition (2015-02) [documents 59M/61/FDIS and
59M/64/RVD] and its amendment 1 (2020-11) [documents 59M/126/FDIS and

59M/132/RVD].

In this Redline version, a vertical line in the margin shows where the technical content
is modified by amendment 1. Additions are in green text, deletions are in strikethrough
red text. A separate Final version with all changes accepted is available in this
publication.
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International Standard IEC 62552-1 has been prepared by subcommittee 59M: Performance

of

electrical household and similar cooling and freezing appliances, of IEC technical

committee 59: Performance of household and similar electrical appliances.

IEC 62552-1, -2 and -3 constitute a technical revision and includes the following significant
technical changes with respect to IEC 62552:2007:

a)

All parts of the standard have been largely rewritten and updated to cope with new testing

b)

d)

e)

g)

h)

)
k)

m)

requirements, new product configurations, the advent of electronic product controls and
computer based test-room data collection and processing equipment.

In Part 1 (this part) there are some changes to test room equipment specifications and ‘the
setup for testing to provide additional flexibility especially when testing multiple appliances
in a single test room.

For more efficient analysis and to better characterise the key product charactefistics under
different operating conditions, the test data from many of the energy tests in\Part 3 is now
split into components (such as steady state operation and defrost and-recovery). The
approach to determination of energy consumption has been completelysrevised, with many
internal checks now included to ensure that data complying with the'fequirements of the
standard is as accurate as possible and of high quality.

Part 3 now provides a method to quantify each of the relevant-energy components and
approaches on how these can be combined to estimate enérngy under different conditions
on the expectation that different regions will select components and weightings that are
most applicable when setting both their local performance and energy efficiency criteria
while using a single set of global test measurements:

For energy consumption measurements in Part.3,,no thermal mass (test packages) is
included in any compartment and compartmentiemperatures are based on the average of
air temperature sensors (compared to the/temperature in the warmest test package).
There are also significant differences in_the“position of temperature sensors in unfrozen
compartments.

The energy consumption test in Part.3ynow has two specified ambient temperatures (16°C
and 32°C).

While, in Part 2 test packages are still used for the storage test to confirm performance in
different operating conditions;<in Part 1 they have been standardised to one size (100 mm
x 100 mm x 50 mm) to simply loading and reduce test variability. A clearance of at least
15 mm is now specified between test packages and the compartment liner.

A load processing energy efficiency test has been added in Part 3.

A tank-type ice making energy efficiency test has been added in Part 3.
A cooling capacity test has been added in Part 2.

A pull-down test has been added in Part 2.

Shelf area and storage volume measurement methods are no longer included. In Part 3
thesyolume measurement has been revised to be the total internal volume with only
components necessary for the satisfactory operation of the refrigeration system
considered as being in place.

Tests (both performance (Part 2) and energy (Part 3)) have been added for wine storage

annliances
1 o

The following print types are used in this international standard:

requirements: in roman type;

test variables: in jtalic type;

notes: in small roman type.

words in bold are defined in Clause 3.

This publication has been drafted in accordance with the ISO/IEC Directives, Part 2.
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A list of all parts in the IEC 62252 series, published under the general title Household
refrigerating appliances — characteristics and test methods, can be found on the IEC website.

The committee has decided that the contents of the base publication and its amendments will
remain unchanged until the stability date indicated on the IEC web site under
"http://webstore.iec.ch" in the data related to the specific publication. At this date, the
publication will be

& Teconfirmed;
e withdrawn,
e replaced by a revised edition, or

e amended.

IMPORTANT - The 'colour inside’' logo on the cover page of this publication indicates
that it contains colours which are considered to be useful .for the correct
understanding of its contents. Users should therefore print this ‘document using a
colour printer.
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INTRODUCTION

IEC 62552 is split into 3 parts as follows:

e Part 1: Scope, definitions, instrumentation, test room and set up of refrigerating products
(this part);

e Part 2: General performance requirements for refrigerating appliances and methods for

estng e,

e Part 3: Energy consumption and volume determination.

NOTE For the safety requirements applicable to household refrigerating appliances, see IEC 603356-2-24;
for noise requirements applicable to household refrigerators and freezers, see IEC 60704-2-14.
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HOUSEHOLD REFRIGERATING APPLIANCES -
CHARACTERISTICS AND TEST METHODS -

Part 1: General requirements

1 Scope

This part of IEC 62552 specifies the essential characteristics of household and csimilar
refrigerating appliances; cooled by internal natural convection or forced air circulation, and
establishes test methods for checking these characteristics.

NOTE Annex F lists the items that can be included in a test report.

For the purposes of declaration, the tests defined in this part of IEC 62552 are considered to
be type tests to assess the fundamental design and operation of a refrigerating appliance.
This part of IEC 62552 does not define requirements for production sampling or conformity
assessment or certification.

This part of IEC 62552 does not define a regime for verification testing as this varies by
region and country. When verification of the performancérof a refrigerating appliance of a
given type in relation to this standard is necessary, it is_preferable, wherever practicable, that
all the tests specified be applied to a single unit. Thédlests can also be made individually for
the study of a particular characteristic.

2 Normative references

The following documents, in whole or in part, are normatively referenced in this document and
are indispensable for its application:(For dated references, only the edition cited applies. For
undated references, the Ilatest\ edition of the referenced document (including any
amendments) applies.

IEC 62552-2:2015, Household refrigerating appliances — Characteristics and test methods —
Part 2: Performance requirements
IEC 62552-2:2015/AMB:2020

IEC 62552-3:2045; Household refrigerating appliances — Characteristics and test methods —
Part 3: Energy.consumption and volume
IEC 62552-3+2015/AMD1:2020

3 _Terms, definitions and symbols

For the purposes of this document, the following terms, definitions and symbols apply.

3.1 General terms and definitions

3.11

refrigerating appliance

insulated cabinet with one or more compartments that are controlled at specific temperatures
and are of suitable size and equipped for household use, cooled by natural convection or a
forced convection system whereby the cooling is obtained by one or more energy-consuming
means

Note 1 to entry: From the point of view of installation, there are various types of household refrigerating
appliances (free-standing, portable, wall-mounted, built-in, etc.).
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3.1.2

refrigerator

refrigerating appliance intended for the storage of foodstuff, with at least one fresh food
compartment

3.1.3
refrigerator-freezer
refrigerating appliance having at least one fresh food compartment and at least one

freezer compartment

3.1.4

frost-free refrigerating appliance

refrigerating appliance in which all compartments are automatically defrosted” with
automatic disposal of the defrosted water and at least one compartment is cooled by’a frost-
free system

3.1.5

freezer

refrigerating appliance with only frozen compartments, at least ong of which is a freezer
compartment

3.1.6

wine storage appliance

refrigerating appliance that has no compartment other than one or more wine storage
compartment(s)

Note 1 to entry: An appliance containing any compartments_ which do not fulfil all requirements as specified for
wine storage compartments under Annex G cannot be categorised as a wine storage appliance.

3.1.7

built-in appliance

refrigerating appliance intended to be ‘used whilst fastened in an enclosure or secured in a
prepared recess in a wall or similar lecation

3.1.8
foodstuff
food and beverages intended for consumption

3.1.9
rated
value declared by, the manufacturer (e.g. volume, energy consumption, usage)

3.1.10

normal-use

operation when the refrigerating appliance is subjected to a range of different conditions
that-eould occur during use including operation in a range of:

& indoor temperatures (including those defined in the Storage Test, see Clause 6 of

HEC62552-272015);
— different humidity levels and

— user-related actions, such as door openings (which may be regular, infrequent or a
mixture thereof) and the addition and removal of foodstuff or other stored items
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3.2 Terms and definitions related to refrigerating system

3.21

refrigerant

fluid used for heat transfer in a refrigerating system, which absorbs heat at a low temperature
and at a low pressure of the fluid and rejects heat at a higher temperature and at a higher
pressure of the fluid, usually involving changes of phase of the fluid

3.2.2

condenser

heat exchanger from which heat in the refrigerant is rejected to an external cooling medium
(usually the air surrounding the appliance)

3.2.3

evaporator

heat exchanger which absorbs heat from the compartment to be refrigerated\and transfers
this to the refrigerant

3.3 Compartments and sections

3.3.1

compartment

enclosed space within a refrigerating appliance, which is directly accessible through one or
more external doors, which may itself be divided into sub-compartments

Note 1 to entry: The requirements for the following compartment types are specified in Table 2 of
IEC 62552-2:2015 and Table 1 of IEC 62552-3:2015

Note 2 to entry: Throughout this standard, unless specified otherwise, "compartment" shall be taken to mean
compartment and/or sub-compartment as appropriatefon the context.

Note 3 to entry: A non-enclosed space in the reftigerating appliance having one or more external doors, which
are only used to access this space, is considered«te’be a compartment.

3.3.2

sub-compartment

permanent enclosed space :Within a compartment which has a different operating
temperature range from the compartment within which it is located

3.3.3

convenience feature

enclosure, or a container (either fixed or removable by the user), in which suitable storage
conditions are_provided for designated types of foodstuff

Note 1 to entry:~ These conditions may be different from those of the compartment in which it is located.

3.34

variable temperature compartment

compartment intended for use as two (or more) alternative compartment types (e.g. a
compartment that can be either a fresh food compartment or freezer compartment) and

bialk kbl £ o £ b 4 ' [l HP P +l ' F 4
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range applicable for each compartment type claimed

Note 1 to entry: A compartment intended for use as a single type but that can also meet additional types (e.g. a
chill compartment that may also fulfil zero-star requirements) is not a variable temperature compartment.

Note 2 to entry: See B.2.5.2 for requirements regarding energy consumption declarations for products with
variable temperature compartments.

3.3.5
freezer compartment
compartment that meets three-star or four-star requirements
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Note 1 to entry: In—eertain—instances; Two-star sections and/or sub-compartments are permitted within the
compartment.

3.3.6
fresh food compartment
compartment for the storage and preservation of unfrozen foodstuff

3.3.7

Ue::ﬂl bUIIIPﬂItIIIGIIt
compartment for the storage of foodstuff at a temperature that is warmer than that of a
fresh food compartment

3.3.8

pantry compartment

compartment for the storage of foodstuff at a temperature that is warmer than ‘that of a
cellar compartment

3.3.9
chill compartment
compartment for the storage of highly perishable foodstuff

3.3.10
ice-making compartment
compartment specifically for the making and storage of ice

Note 1 to entry: an ice-making compartment is classifiedas a zero-star compartment or a frozen
compartment.

3.3.11

ice mould

form in an automated icemaker which is automatically filled with water and from which the ice
cubes are automatically ejected

3.3.12

ice cube tray

removable tray which is manually filled with water and from which ice cubes are manually
ejected

Note 1 to entry: Ice cube trays with water are used as load in order to determine load processing efficiency.
See Annex G of IEC 625562:3:2015.

3.3.13

zero-star compartment

compartment in which the temperature is not warmer than 0 °C that can be used for the
making_and storage of ice but is not suitable for the preservation of highly perishable
foodstuff

3.3:14
wine storage compartment

compartment specifically Tor the storage and maturation or wine

Note 1 to entry: Temperature requirements for wine storage compartments are specified in Annex G.

3.3.15

unfrozen compartment

any of the following compartment types: zero-star, chill, fresh food, cellar, wine storage or
pantry

Note 1 to entry: although ice-making compartments and zero star compartments operate below zero, they are
configured as unfrozen compartments for energy and performance tests in this standard.
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3.3.16
frozen compartment
any of the following compartment types: one-star, two-star, three-star, four-star

Note 1 to entry: frozen compartments are classified according to temperature, see 3.3.16.1 to 3.3.16.4.

3.3.16.1
one-star
[ compartment where the storage temperature Is not warmer than —o C
3.3.16.2
two-star

compartment where the storage temperature is not warmer than —12 °C

3.3.16.3
three-star
compartment where the storage temperature is not warmer than -18 °C

Note 1 to entry: Two-star sections and/or sub-compartments are permitted within {hre compartment.

3.3.16.4

four-star

compartment where the storage temperature meets threé-star conditions and where the
minimum freezing capacity meets the requirements |,of Clause 8 of I|EC 62552-
2:2015/AMD1:2020

Note 1 to entry: In-eertain-instances; Two-star sections and/or sub-compartments are permitted within-a—feur-
star the compartment.

3.3.17

two-star section

part of a three-star or four-star compartment, which is not self-contained (i.e., does not
have its own individual access door ordid) and which meets two-star requirements

Note 1 to entry: Any two-star sectionin the compartment shall not exceed 20 % of the total compartment
volume.

3.3.18
vegetable drawer or crisper
convenience feature\provided primarily to retard dehydration of fruits and vegetables

Note 1 to entry: A vegetable drawer is usually considered as a removable convenience feature but is normally
left in situ for testing.purposes.

3.4 Physical aspects and dimensions

3.41

top-opening type

refrigerating appliance in which the compartment(s) are accessible from the top (usually
via a lid)

3.4.2
upright type
refrigerating appliance in which the compartment(s) are accessible from the front

3.4.3

overall dimensions

space taken up by the refrigerating appliance (height, width and depth) with doors or lids
closed
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3.4.4

space required in use

space taken up by the refrigerating appliance (height, width and depth) necessary for
normal use with doors or lids closed, including space necessary for air circulation and any
handles, as shown in Figure 5

3.4.5
overall space required in use

total space taken up by the refrigerating appliance (height, width and depth) necessary for
normal use with doors or lids open, as shown in Figure 5

3.4.6

volume

space within the inside liner of the refrigerating appliance, or a compartment” or sub
compartment as determined in IEC 62552-3

3.4.7
shelf
horizontal surface on which foodstuff can be placed

Note 1 to entry: A shelf can be formed by one component or by componentsfitted side by side, which can be
fixed or removable.

3.4.8
load limit
surface enveloping a storage space and intended for the storage of foodstuff or other items

Note 1 to entry: A load limit may be a natural obvious feature’or a marked line.

3.4.9

storage plan

arrangement of test packages within a refrigerating appliance when testing specific aspects
of performance in accordance with this’standard

3.4.10

h-line

vertical line through a compartment used to measure the effective height and to define the
height positions of sensefs in a compartment

3.5 Terms and definitions relating to performance characteristics

3.5.1

energy consumption

energy used by a refrigerating appliance over a specified period of time or for a specified
operationas determined in accordance with IEC 62552-3 stated in kWh (kilowatt hour)

3:5.2
ayerage power consumption

condition or operation as determined in accordance with IEC 62552-3 measured in watt (W)

3.5.3

storage temperature

temperature which the refrigerating appliance is capable of maintaining in accordance with
6.5 of IEC 62552-2:2015

3.5.4

target temperature

reference compartment temperature which is used for determining energy and average
power consumption attributes in IEC 62552-3
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Note 1 to entry: Target temperatures are air temperatures. See Annex D.
3.5.5 Defrosting

3.5.5.1
automatic defrost
defrosting where no action is necessary by the user to initiate the removal of frost

accumulation at all temperature-control settings or to restore normal operation, and the
dier\neal of the defrost water is automatic

Note 1 to entry: Automatic defrost can be achieved by active heating of the evaporator (typically using™a
resistive heater) or by other means, such as stopping the cooling function of the evaporator without active heating,
reverse cycle defrost or hot gas bypass defrosting.

3.5.5.2
manual defrost
defrost that is not an automatic defrost

3.5.5.3

cyclic defrost

automatic defrost system where the refrigerated surfaces which'-cool a compartment
(usually an unfrozen compartment) in an appliance are automatically defrosted and
defrosting occurs during each cycle of the refrigeration system

Note 1 to entry: Cyclic defrost systems do not have a defrost control.cycle.

3.5.5.4

variable defrost

automatic defrost system designed to minimise energy consumption which adjusts the time
intervals between successive defrosts under normal use to better match the actual frost load
on the evaporator by the assessment of an-operating condition (or conditions) other than, or
in addition to, elapsed time or compressor:tun time

Note 1 to entry: Demand defrost, (directly me&asuring the frost on the evaporator and defrosting accordingly) is a
form of variable defrost.

3.5.6

stable operating conditions

conditions in which a refrigerating appliance mean temperatures and energy consumption
comply with the relevantistability requirements as defined in IEC 62552-2 or IEC 62552-3 as
applicable

3.5.7

steady state

stable operating conditions that meet the criteria as specified in Annex B of
IEC 62552:3:2015

3.5.8
ampient temperature
fmeasured temperature in the space surrounding the refrigerating appliance under test

Note 1 to entry: The ambient temperature for each test type is measured as specified in Annex A of this Part and
its value is as specified in IEC 62552-2:2015 and IEC 62552-3:2015 of this standard as applicable for the particular
test.

3.5.9
control event
change in operating conditions

Note 1 to entry: Control events include but are not limited to—
a) starts, stops or speed changes of compressors;

b) changes of baffle position, fan operation, or other modulating control or device;
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c) changes in operation of the refrigerant circuit;
d) defrost heater on and off;

e) icemaker operation.

3.5.10

frost-free

automatic defrost system to prevent the permanent formation of frost on a remote
evaporator or evaporators

3.5.11

temperature control

device that is intended to automatically regulate the temperature within one op\\more
compartments

Note 1 to entry: Unless otherwise stated, a two position (e.g. open or closed) control is not included within the
meaning of a temperature control.

3.5.12

user-adjustable temperature control

temperature control intended for adjustment by the user to vary the\temperature within one
or more compartments within a refrigerating appliance

3.5.13

temperature control setting

setting of a user-adjustable temperature control selegted’for the measurement of energy or
performance in accordance with this standard

3.5.14

cooling time

time taken for a specified load in a freshifood compartment to be cooled as defined in
Clause 7 of IEC 62552-2:2015

3.5.15

cooling capacity

rate at which a specified load dn*a fresh food compartment can be cooled as defined in
Clause 7 of IEC 62552-2:2015

3.5.16

freezing time

time to freeze in a freezer or freezer compartment a set amount of load as defined in Clause
8 of IEC 62552-2:2015/AMD1:2020

3.5.17

freezing“capacity

rate of<heat extraction by the refrigeration system from a load in a freezer or freezer
compartment as defined in Clause 8 of IEC 62552-2:2015/AMD1:2020

3.5.18

ice-making capacity
quantity of ice the refrigerating appliance is capable of producing in an automatic icemaker
in accordance with Clause 9 of IEC 62552-2:2015

3.5.19

temperature rise time

time taken, after the operation of the refrigerated system has been interrupted, for the
temperature to increase a defined amount when tested as specified in Annex C of
IEC 62552-2:2015
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3.5.20

ballast load

combination of test and M-packages already at storage temperature and in the freezer or
freezer compartment when the light load is added during the freezing capacity test

3.5.21
light load
combination of test and M-packages at ambient temperature that are loaded into a freezer

compartment during the freezing capacity test

3.5.22

load processing-load efficiency test

test in which a specified water load is introduced to the appliance to determine how ‘much
extra energy is needed to cool it down (and, in frozen compartments, freeze it)

Note 1 to entry: See Annex G of IEC 62552-3:2015.

3.5.23
processing load
energy equivalent of a user processing load in Wh/day

3.5.24

load processing efficiency

ratio of additional energy used by the refrigerating appliance to cool a specified processing
load to the calculated heat energy removed from that pfocessing load

3.6 Operating states as shown inFigure 1

3.6.1

temperature control cycle

definite repetitive swings in “temperature caused by operation of a temperature control
device (on/off or otherwise)

Note 1 to entry: The pefiod-of a temperature control cycle is the time between a control event and its repetition
on the next cycle. Where“the control events cannot be discerned, the period of a temperature control cycle is
the time between twa\successive temperature warmest points or two successive temperature coldest points.

3.6.2

defrost control cycle

period .commencing at the end of stable operating conditions prior to the initiation of an
automatic defrost and terminating at a like point prior to the next automatic defrost

Nete 1 to entry: The commencement and finish points of the defrost control cycle prior to automatic defrosting
shall be:

a) for arefrigerating system with on/off cycles, the period commencing at the end of the last regular temperature
control cycle (for example the end of last off period);

b) for a refrigerating system without on/off cycles but with regular temperature cycles, at the last
power/speed/cooling change that relates to a regular temperature maximum; and

c) for a refrigerating system without on/off cycles and without regular temperature cycles, at the end of stable
temperature operation.

Note 2 to entry: Cyclic defrost systems do not have a defrost control cycle.
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3.6.3

defrosting operation

period from the initiation of a defrost control cycle until the initiation of the refrigeration
system cooling after defrosting

3.6.4
defrost and recovery period
period from the initiation of a defrost control cycle until stable operating conditions are

established

Note 1 to entry: For products that do not reach stable operating conditions (for example that havea
temperature that is continually decreasing after a defrosting operation), the defrost and recovery period could
be equal to the defrost control cycle.

3.6.5

recovery period

period from the end of the defrosting operation until the end of the defrostand recovery
period
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NOTE Components of refrigerator operatipfindepicted in this figure are illustrative only and are intended to be
representative of common products. Not all‘products exhibit all the features, and some products can operate in a
different manner. Written definitions haye\precedence over depictions in this figure.

Figure 1 — lllustration of selected-definitions typical refrigerator operations

3.7 Symbols
TMP temperature measurement point
T temperature
t time
i subscript representing a certain sensor location
Instantaneous Integrated time Instantaneous Time averaged Maximum
temperature average average compartment compartment
value temperature? compartment temperature® temperatured
temperature®
(im) (a) (ma)
Fresh food T; T T, Tra
Frozen food (f) Ty Tim T, Tna T
Zero star (z) T, Tyim T,, Tyma
Pantry (p) Tpl. Tp,.m Tpa Tpma
Cellar (c) T, Tyim Teo Toma
Chill (cc) Toci Tocim Toca Tooma
Wine (w) Ty T oim Tya T yma
Ambient (a) T, Toim T,, T oma
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a8 The integrated time average temperature is obtained by integrating the instantaneous temperature values
over time and dividing it by the time period.

The instantaneous average compartment temperature is the arithmetic average of all instantaneous
temperatures values measured in the compartment at one time.

¢ The time averaged compartment temperature is the integrated time average of the instantaneous average
compartment temperature or the arithmetic average of the integrated time averaged temperatures (both
methods give the same result).

The maximum compartment temperature is the maximum temperature of any M-package during the test

period (in performance requirements, see IEC 62552-2:2015).

4 Classifications

Refrigerating appliances conforming to this standard are classified into one (op-more) of four
climate classes. The range of ambient temperatures in which the appliances_are intended to
be used, and for which the required storage temperatures are to be met>(see Table 2 of
IEC 62552-2:2015), shall be as specified in Table 1.

Table 1 — Climate classes

Description Class Ambient temperature range
°C
Extended temperate SN +10 to +32
Temperate N +16 to +32
Subtropical ST +16 to +38
Tropical T +16 to +43

5 Marking

5.1 Rating information

The following information is recommended and should be marked in a permanent and legible
manner on the appliance:

a) the type of refrigerating appliance (e.g. “refrigerator’, with the designation being
prefixed by the term “frost-free” if applicable);

b) the serial number and/or date of manufacture, which may be coded;

c) the totalovolume (alternatively, the volume for each compartment type may be listed);

d) information relating to the energy source;

e) for~four-star appliances or appliances with four-star compartments the rated freezing
capacity, in kg/12 h;

f)~the letters indicating the climatic class or classes (SN, N, ST, T);

Iltems a) to f) should be visible when the refrigerating appliance is in its position of normal
use. Other marking should either be readily visible in normal use or when the refrigerating
appliance is away from a wall or after the removal, without any tool, of a flap or grille etc.
Climate classes which are wholly covered by other climate classes do not need to be noted.

More detailed information regarding marking on the appliance is specified in IEC 60335-2-24
and other regional standards.
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5.2 Identification of frozen compartments

When identified, four-star compartments shall be identified by a symbol readily visible from
the front, externally or internally, in accordance with that shown in Figure 2.

Additionally, in the case of a two-star section in an identified freezer compartment, the
standard two-star symbol (see Figure 3) shall be placed to clearly indicate this section.

X CEX3

Symbol ISO 7000-0500 (2004-01), for further details, see Figure E.1.

Figure 2 — Identification symbol for a four-star compartment

When identified, one, two or three-star frozen compartments or cabinets shall be identified
by a symbol as shown in Figure 3, readily visible from the front, extérnally or internally. In the
case of a two-star section in an identified three-star or four-star- compartment, the two-
star symbol shall be located so that it clearly identifies the two-star section.

The symbols shown in Figure 2 and Figure 3 shall not make“/use of more than two colours or
exhibit more than two contrasting surface finishes. The colour (or surface finish) of the large
star shall be different from that of the three other stars: For the purpose of this requirement,
white and black are considered as colours. There shall be no marking or decoration anywhere
on the refrigerating appliance which could be confused with the four-star compartment
identification symbol shown in Figure 2.

1 2 3
For further details, see Figure E.2
Key
1 one-star compartment'symbol ISO 7000-0497 (2004-01)
2 two-star compartment symbol ISO 7000-0498 (2004-01)
3 three-star compartment symbol ISO 7000-0499 (2004-01)

Figure 3 — Star identification symbols
for frozen compartments (except four-star)

5.3 Load limit lines

Load limit lines are permitted only in relation to freezer volumes and three-star frozen

——Storage Space i cabinets or compartments witham independent extermatdoor———————

No load-limit line is necessary within the space of any cabinet or compartment suitable for
three-star storage if:

— no space is acknowledged as being unsuitable for three or four-star storage, or

— the load limits are determined by the particular construction (baskets, containers, flaps,
etc.), or

— the load limits are determined by natural load limits (see Figure 1b in IEC 62552-2:2015)
and the loading conditions are specially described in the instructions.
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In all other cases, the limits of three or four-star storage space shall be indicated in a
conspicuous and permanent way by a load-limit line or lines in the form shown in Figure 4.

The manufacturer should avoid, as far as possible, the provision of storage spaces outside
the load limits and outside any two-star compartment or sections.

From 100 to 150

* edge denoting load limit

15+1

IEC

Dimensions in millimetres

Figure 4 — Marking of load limit

6 Technical and commercial product information

6.1 General

Whenever technical and commercial product information is supplied, all declared performance
data (together with the relevant measurement units) shall be in accordance with this standard.

6.2 Determination'of linear dimensions

Linear dimensions_shall be measured to the nearest millimetre.

The overallhdimensions shall be measured as the height, width and depth of the rectangular
parallelepiped, whose base is horizontal, within which the refrigerating appliance is
inscribed-to include the complete appliance except for the handle, the protrusion of which, if
anynis‘/to be specified separately (see Figure 5). The height shall exclude the feet if these are
fitted at the time of installation.

e f ali be measured a e nerght, widthand depti, inctuding the
handle, increased by the space necessary for free circulation of the cooling air when the
refrigerating appliance is in service (see Figure 5).

The overall space required in use shall be measured as the height, width and depth,
including the handle, increased by the space necessary for free circulation of the cooling air
when the refrigerating appliance is in service, plus the space necessary to allow opening of
the means of access to that minimum angle permitting removal of all removable parts such as
containers and shelves, including a drip tray that has to be removed and any water container
that has to be emptied manually (see Figure 5).
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Figure 5 — Linear dimensions (example: top view for upright type)

Instructions

Every refrigerating appliance should be accompanied on-delivery by instructions for its
installation, use, user maintenance and safe disposal. These should be in the language of the
country where it is for sale. Different countries may have~local requirements regarding this
type of information.

Instructions should include the following where applicable:

a)

b)

c)

d)

e)

the installation requirements (best logation, levelling, connections to energy source,
connection — if required — for water supply or for defrost water);

the space required in use and the,overall space required in use with sketches showing
the refrigerating appliance dimensions and minimum clearances required with the means
of access (open and closed);

for a refrigerating appliance which is intended to be built-in, the recess dimensions
together with any additional ventilation requirements;

the limit values of the.range of ambient temperature for the rated climate classes and a
warning that if the refrigerator operates outside the climate class (ambient temperature
range) for which_it is rated then it may not be able to maintain satisfactory internal
temperatures;

operating (instructions (starting and stopping procedures, use of the various controls —
temperature-control devices, fast-freeze switch, indicator lights, air circulation and
defrosting control, water and ice dispensers etc.);

the\care required for best performance, such as

1) loading the refrigerating appliance — especially when there are sections with different
star ratings within the same compartment and when no load-limit lines exist,

2y thearrangementof foodforstorage, i particutar the meedtoavoidcross=
contamination,
3) the arrangement of food for storage and for freezing, where applicable, particularly

including advice that food to be frozen is not to be placed in direct contact with food in
storage and, if appropriate, that it could be necessary to reduce the quantity to be
frozen if freezing every day is anticipated,

4) in the case of refrigerating appliances with chill compartment, a statement to the
effect that some types of fresh vegetables and fruits are sensitive to cold, and that
therefore they are not suitable for storage in this kind of compartment,

5) the placing of ice-cube tray(s) in order to achieve optimal ice-freezing;
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g) the user maintenance and cleaning of the refrigerating appliance;

h) for manual defrost products, any precautions with respect to defrosting and damage to
stored food during this process;

i) the action to be taken when the refrigerating appliance is switched off and taken out of
service temporarily or for an extended period (e.g. emptied, cleaned and dried, and the
door(s) or lid(s) propped ajar);

i) the necessity that, for doors or lids fitted with locks and keys, the keys be kept out of the
reach of children and not in the vicinity of the refrigerating appliance, in order to prevent
children from being locked inside;

k) removal of doors and lids on disposal to prevent entrapment;

recovery of refrigerant and recycling of components on disposal of the refrigerating
appliance.
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Annex A
(normative)

Test room and instrumentation

A.1  Scope

This Annex A specifies instrumentation accuracies and test room characteristics required to
carry out measurements and tests for the determination of the performance and energy
consumption of refrigerating appliances in accordance with the procedures in IEC 62552-2
and IEC 62552-3.

A.2 Instruments, accuracy and precision of measurements

A.2.1 General

Laboratories should have procedures in place to ensure that all measurement instruments are
operating correctly and are regularly calibrated in accordance with-good laboratory practice.
Rounding shall not be done other than as and where specified, in*the relevant parts of this
standard.

A.2.2 Electrical energy consumption

Measurements of daily energy consumption shall\be" made with an expanded uncertainty
(k = 2)1 of less than 2 % or 8 Wh, whichever is theNarger value. Daily energy consumption
shall be recorded to the nearest 1 Wh or better<Energy shall be recorded at least each minute
or at each control event. Recording of instantaneous power and power factor in addition to
energy is recommended.

NOTE See ISO/IEC Guide 98-3:2008, Uncertainty of measurement — Part 3: Guide to the expression of
uncertainty in measurement (GUM:1995) forfurther details.

A.2.3 Humidity

The humidity of the test(room shall be measured and recorded at a point which is
representative. Where .a “humidity range is specified the accuracy of the measuring
instruments shall be .slch that the result, expressed as percentage relative humidity, shall
have an overall uncCertainty of measurement of not greater than 5 %. Where a one-sided
humidity limit is specified, the accuracy of the equipment shall be sufficient to establish that
the permitted lifnitthas been met.

A.2.4 Length

Measurements of length shall have an expanded uncertainty (k = 2) less than 1 mm or 0,5 %
whiehever is greater.

All lengths shall be recorded to the nearest 1 mm.

A.2.5 Mass

The measured mass shall have an expanded uncertainty (k = 2) less than 5 g.

1 For a normal distribution this coverage factor k corresponds to a 95 % confidence level



https://iecnorm.com/api/?name=ff0b7ddd8c0162e509d1b95ab9b3db3d

IEC 62552-1:2015+AMD1:2020 CSV - 27 -
© IEC 2020

A.2.6 Temperature

Temperature data shall be recorded at equal measuring intervals not greater than 1 min.

Unless otherwise specified, the expanded uncertainty of measurement (k = 2) shall not be
greater than 0,5 K. All temperature measurements shall be recorded to the nearest 0,1 K or
better.

Temperature transducers shall be inserted either into M-packages (see Annex C) or into the
centre of solid masses made of brass or tin-covered copper having masses of 25 g+ 5 % and
a maximum dimension of 18 mm. Reference to a temperature sensor in this standard means
the metal mass.

The masses should be kept clean to keep the emissivity coefficient low.

Connections from the temperature sensors shall be arranged to minimise” additional air
leakage into the compartments.

A.2.7 Time

Calculated values of test duration, made up of the difference bétween time recorded at each
sampling period, shall have an expanded uncertainty (k = 2)’not more than 10 s or 0,1 %,
whichever is the greater. The time recorded for each sampling’point shall have a resolution of
1 s or better. It is not a requirement of this standard-to’identify events that occur during
(within) each sampling interval. However, use of an’,event recorder to identify the time of
events within a sampling interval may improve data quality, especially where the product has
relatively short control cycles.

A.2.8 Voltage and frequency

The measured voltage and frequency shall have an expanded uncertainty (k = 2) smaller than
0,5 %. Energy data shall be recorded at, equal measuring intervals not greater than 1 min.

A.3 General test conditiofis

A.3.1 General

A number of parameters shall be kept constant as well as be kept close to a target value
during the test, e.g. ambient temperature or supply voltage as required in A.3.2.2 and A.3.3.
Verification of these parameters involves the following (see Figure A.1):

o the average value over the time period of interest shall be determined and shall be within
a first.given tolerance of the target value: Target-Tol1 < Average < Target+Tol1

e theystandard deviation over the time period of interest shall be determined and shall be
smaller than a second given tolerance: 2 0 < Tol2.
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Average+20 Verification criteria

20 < Tol2

Target+Tol1
Average

|Average-Target| < Tol1

Average-20

Target

Target-Tol1

Time
IEC

o Standard Deviation
Tol1 Tolerance from the Target Value

Tol 2 Parameter fluctuations are constrained by requiring that 2 times the standard deviation is smaller than a
given tolerance (Tol2) which means that 95 % of the measurement data points have to be within this
tolerance (assuming a normal distribution of the parameter of-interest). This is independent of sampling
frequency.

Figure A.1 — Verification of parameters to be kept constant

A.3.2 Ambient temperatures
A.3.2.1 Sensors

Ambient temperatures are measured-using copper or brass masses (see A.2.6 and A.4.5).

A.3.2.2 Temperature stability

During any period to obtain_product stabilisation and during the subsequent test period, the
following shall be valid for ®ach of the recorded ambient temperatures sensors T,4 and T,,:

a) The time averaged value shall be within + 0,5 K of the test ambient temperatures
specified in A.3.2:3 (as applicable).

b) Two times_the standard deviation shall be smaller than 0,5 K.

The vertical'ambient temperature gradient as specified in A.4.5 shall not exceed 1 K/m.

A.3.23 Temperature values

Tests shall be carried out under the following ambient temperature conditions.

—a)—Forassessing-thestorage-temperatures:
+10 °C and +32 °C for class SN refrigerating appliances;

+16 °C and +32 °C for class N refrigerating appliances;

+16 °C and +38 °C for class ST refrigerating appliances;

+16 °C and +43 °C for class T refrigerating appliances.

For products rated for multiple climate classes, tests only need to be performed at the

extreme ambient temperatures-only of all the relevant rated classes. Testing details are
specified in Clause 6 of IEC 62552-2:2015 and IEC 62552-2:2015/AMD1:2020.
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EXAMPLE For refrigerating appliances rated from SN to T, tests are performed at +10 °C and at +43 °C

In addition, verification tests may be carried out at any ambient temperature between the
minimum and maximum temperature defined by the climate class in order to confirm
compliance with the storage temperature requirements at any ambient temperature.

b) For determination of energy consumption as specified in Clause 6 of IEC 62552-3:2015:

+16 °C and + 32 °C for all refrigerating appliances;

c) For assessing the temperature rise time, freezing capacity, cooling capacity and
automatic ice-making capacity of all refrigerating appliances, as applicable and
specified in Clauses 7 to 9 and Annex C of IEC 62552-2:2015 and IEC 62552-
2:2015/AMD1:2020:

+25 °C for all classifications of refrigerating appliances;

d) For assessing the pull-down performance test as specified in Annex A of
IEC 62552-2:2015:

Ty Il refri . i ;
at the maximum ambient temperature in accordance with the climaie™class specified;

e) For assessing the water vapour condensation test as specified in Annex D of
IEC 62552-2:2015:

+25 °C for class SN and N refrigerating appliances and +32 °C for class ST and T
refrigerating appliances.

A.3.3 Electricity supply

Except where pre-empted by a local regulation, the.test voltage and the test frequency shall
be:

a) Where the rated voltage and frequency‘(or voltage and frequency range) includes one of
the values below, the appliance shall be-tested at the voltage and frequency below:
230V 50 Hz
115V 60 Hz
100 V 50 Hz
100 V 60 Hz

b) Where more than oné-of the voltage/frequency combinations above are within the rated
range, the appliance’ shall be tested at the highest voltage (and highest corresponding
frequency) listedvabove that is within range.

c) Where the rated voltage and frequency (or voltage and frequency range) does not include
one of the values above, the refrigerating appliance shall be tested at the rated voltage
or at theumean of the rated voltage range and the highest rated frequency.

For cheek testing purposes the total harmonic distortion in the voltage supply shall be not
more.than 3 % and its value shall be included in the test report. The source of the electricity
supply shall be described in the test report.

i H la 4 4 4lo £o11 + lo. Ll la, Lol £ 4la al ol Iy 1 ol 4 la
Duriiry  ©4atull 1ol T TUNTOUWITTY ollall DT vdadliu TUT U1 TTLUTUTU  VUIladyT  oSallipicu dt T4AUll
sampling period at the point of connection:

a) The time averaged value shall be the test voltage +1 %.

b) Two times the standard deviation shall be smaller than 1 % of the time averaged value.

During each test the following shall be valid for the recorded instantaneous supply
frequencies at the point of connection:

c) The time averaged value shall be the test frequency +1 %.
d) Two times the standard deviation shall be smaller than 1 % of the time averaged value.
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A.3.4 Power supply other than electricity

Refrigerating appliances other than those for electric power supply shall be tested under
supply conditions corresponding to the information marked on the appliance.

A.3.5 Multiple power supply

Refrigerating appliances that are equipped for operation on energy sources other than or in

addition to mains power should be tested at each of the supply conditions indicated on the
appliance.

A.3.6 Humidity

Unless otherwise specified for specific performance or energy tests, the relative humidity shall
not exceed 75 %. For tests at 10 °C ambient temperature this relative humidity imit does not
apply. For energy tests at an ambient temperature of 16 °C, the test result isvinvalid if the
measured ambient relative humidity exceeds 75 % during the test and condensation is visible
as droplets or running water (as interpreted in accordance with Annex D of
IEC 62552-2:2015).

A.4 Test room configuration

A.4.1 General

The appliance shall be installed in a test room setup as‘follows:

A.4.2 Platform

Each refrigerating appliance shall be plaged/on a wood or wood product (e.g. plywood or
reconstituted wood sheeting) solid-top platform painted dull black and open for free air
circulation under the platform. A suspended floor meeting the other specifications of a
platform is considered to be a platformz, As an alternative to black paint, a wooden platform or
floor may be covered with a low emissivity dark coloured, non-glossy, smooth, impermeable
surface (such as linoleum).

The bottom of the platform shall not be less than 0,05 m above the test room floor and shall
extend at least 0,3 m begyond all sides of the refrigerating appliance under test, except at
the rear where the platform shall extend to the rear wall or partition.

A raised platform.is-not required where the test room floor is made of wood or wood product,
where there is~ihsulation below the floor and the surface temperature of the floor remains
within 1,5 K jof the lower test room temperature gradient sensor. The floor surface
temperature.shall be recorded at a representative position throughout the test to check the
validity ef\this requirement.

A-4.3 Rear wall or partition

The surface behind the appliance shall be rigid, vertical and made of wood or wood product

and painted dull black. This surface shall be continuous, extend not less than 0,3 m to each
side of, and above, the appliance. The surface may be fixed to the wall of the test room with a
gap of 20,03 m or be in the form of a fixed partition within the test room.

A.4.4 Side partitions

Where the unit under test has a fan forced condenser, shielding shall be included (where
applicable) to ensure that hot condenser exhaust does not directly affect any adjacent
product under test. Side partitions are not required for testing units with a front exhaust.
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Where a product has any type of hot wall condenser at the back and / or side, a continuous
wood or wood product partition painted dull black, parallel to each side of the appliance and
fixed on the platform at least 0,3 m from the sides of the appliance shall be used. The
partitions shall extend at least 0,3 m above the appliance and shall be at least 0,3 m deep.
Where necessary (e.g. where there are side-wall condensers), the side partitions shall be
extended so they are deep enough to shield any adjacent appliance under test from direct
radiation from the condenser.

Some products may have both wall condensers and fan forced condensers, so both of the
above rules need to be applied in this case. Products with fan forced condensers may have
side partitions fitted for testing if the test laboratory chooses to do so.

A.4.5 Sensor location

The ambient temperature sensors shall be located at two positions, TMP,, and*TMP_, on
each side of the appliance under test. The height of the temperature sensors above the
platform shall be 0,9 m + 0,1 m or the height of the appliance under test + 0,#*m, whichever is
lower. The depth of the temperature sensors from the rear partition shalkbe 0,3 m + 0,1 m.
The side clearance of the temperature sensors shall be 0,3 m + 0,1 m\from the refrigerating
appliance. In the case where a side partition extends forward of the ambient temperature
sensor position or where an external wall forms the side partition, the relevant ambient
temperature sensor shall be located on the appliance side |of the partition and, where
necessary, shielded from any radiation from the appliance{~Fhe clearance of the ambient
temperature sensor to any partition or fixture shall be at least 25 mm.

To assess the temperature gradient, two additional sensors in the test room shall be located
at a height of 0,05 m above the platform and at a height of 2 m above the platform (not shown
in Figure A.2) in a position that is representative’of-ambient conditions in the test room.

Ambient temperature sensors shall be shielded from any sources or sinks of radiant heat
which differ from the measured air temperature in the test room by more than 5 K, including
conditioning equipment, external windews or appliances under test.

A.4.6 Test room general configuration

The refrigerating appliance shall be placed or shielded from any sources or sinks of radiant
heat which differ from thé measured air temperature in the test room by more than 5 K.
Sources or sinks of radiant heat could include conditioning equipment, external windows or
other appliances undertest.

Air circulation_in-the test room shall be such that the specified ambient temperatures are
obtained within/the limits of the specified tolerances. The refrigerating appliance under test
shall be shielded from any air currents with a velocity above 0,25 m/s. During test room
operation;-after installation of the appliance but without it necessarily running, a check, of the
air velocity measurement at the centre of all accessible appliance walls (including the top) at
0,3-m-distance would satisfy this requirement.

The air circulation in the test room shall not interfere with the normal air circulation created by

the refrigerating appliance.

The test room configuration for a single appliance is illustrated in Figure A.2.
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Figure A.2 — Partitions to restrict air circulation
and ambient temperatures sensor positions
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Annex B
(normative)
Preparation of an appliance for testing
and general measurement procedures
B4 S\.upc

This annex specifies requirements for preparing an appliance for testing and test conditions to
be complied with when determining its performance and energy consumption in accordance
with IEC 62552-2 and |IEC 62552-3, as applicable.

B.2 Preparation and set-up of appliance

B.2.1 General

The following requirements for preparation of an appliance for measurement or testing shall
be met, except where specifically varied in IEC 62552-2 or IEC 62552+3.

B.2.2 Running in of new appliances

For verification testing, prior to commencement of its. first average power consumption
measurement, the appliance shall have been run infor/at least 12 h compressor run time.
Non-compressor based appliances shall be operated for at least 12 h prior to energy
consumption measurements. The "run-in" may be made at any convenient room temperature
or it may be part of any temperature stabilisation section of an average power consumption
measurement.

B.2.3 Installation of the appliance in-the test room
B.2.3.1 General

The appliance shall be installed)in a test room with measuring instruments as specified in
Annex A.

B.2.3.2 Rear clearance

For the determination of rear clearance, the following dimensions are defined as illustrated in
Figure B.1:

— Dimension A: the distance from the rearmost projection of the appliance (including any
spacer\fitted) to the test room wall (or simulated wall behind the appliance);

— Dimension B: the distance from the rear plane of the appliance to the test room wall (or
simulated wall behind the appliance). The measurement shall be taken at the lowest point
of the rear plane whether or not the rear plane is vertical.

TheTear ptaneof the—apptiance s thetargest ftat surface—atthe rear of the—cabimet—shet
excluding any local features (such as stack condensers or protrusions associated with
brackets or the compressor).

The appliance shall be assembled and located in the test room in accordance with the
following rules:

— The appliance shall be assembled in accordance with the instructions (including any
spacers that are to be fitted, assembled or activated at the time of installation);

— In plan view, the rear of the appliance shall be positioned parallel to the test room wall or
simulated wall behind it;
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— If rear clearance is not specified the appliance shall be located with the rearmost
projection against the test wall (Dimension A = 0 mm);

— If clearance is specified the appliance shall be placed in the test bay in accordance with
the rear clearance instructions except where the distance from the rear plane of the
appliance to the test wall (Dimension B) specified is >51 mm. In this case the distance
shall be adjusted such that either Dimension A = 0 mm or Dimension B = 51mm.

If spacers that are to be fitted, assembled or activated at the time of installation result in the

distance from the rear plane of the appliance to the test wall (Dimension B) being equal to or
more than 80 mm, then the spacers shall not be used. Where fitting rear spacers conflicts with
any relevant dimensions in the manufacturer's literature, the smallest clearance specified
shall be used. Where spacers are fitted, they shall be treated in accordance with the-above
rules.

Where no clearance is specified for appliances that require space behind for the'lid operation,
etc. (such as a chest freezer), the rearmost position of the lid during opening to a vertical
position shall be considered the rearmost projection of the appliance.

For portable refrigerating appliances and freestanding absorption-type ‘appliances (in which
refrigeration is effected by an absorption process using heat as lan energy source), the
manufacturer’s specification for the rear clearance shall be followed. If no spacers are
defined, the distance between the rearmost projection and the @wall shall be 20 mm or less.
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Figure B.1 — Examples of appliances
with no spacers where rear clearance is specified

B.2.3.3 Built-in appliances

Appliances intended to be built-in shall be built-in in accordance with the instructions
provided and in accordance with the requirements set out below.
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Rear clearances shall be as set out in B.2.3.2.

Refrigerating appliances intended only to be built-in or placed under a counter or under a
worktop, or between cabinets (under-counter types), shall be built-in or placed in a test
enclosure painted dull black. The enclosure shall be made of wood or wood product (e.g.
plywood or reconstituted wood sheeting) in the range 15 mm to 25 mm thick. If a
manufacturer requires a facia door, it shall be fitted.

The inner dimensions of the test enclosure shall comply with the instructions.

If a range of dimensions are given, then the smallest values shall be used. If this data ds _not
given, the inner dimensions of the test enclosure shall be as follows:

e the inner depth shall exceed by 20 mm to 22 mm the overall depth of the refrigerating
appliance;

e the inner width shall exceed by 4 mm to 6 mm the overall width of {the refrigerating
appliance;

e the inner height shall exceed by 2 mm to 4 mm the overall height of the refrigerating
appliance.

If necessary, the test enclosure shall be provided with ventilating openings according to the
instructions.

The refrigerating appliance shall be built-in or placed(in the test enclosure according to the
instructions.

If the refrigerating appliance is provided with.§pacers, strips or other special means of solid
or resilient material for closing the gap between the contours of the refrigerating appliance
and the cabinet or enclosure, these means shall be used accordingly. If such means are not
provided, the gaps between the test enclosure and the refrigerating appliance shall be left
open.

To prevent airflow, the junction between the sides and back of the test enclosure shall be in
close contact and sealed if necessary.

B.2.4 Combined appliances

An appliance combined with an appliance other than a refrigerating appliance shall be
subjected to the tests and measurement while they are combined, but with the other appliance
operating at thésfowest possible user selectable energy consuming conditions, including “off”
or not functiening.

B.2.5 Setting up
B.2:5.1 General

The appliance shall be set up in accordance with the instructions, except where these conflict

with the Tequirements of this Standard. Al packing materfals (such as sKid boards, base
packers, pallets, etc.) are to be removed.

Except as follows, all internal fittings including drawers, bins and containers supplied with the
appliance shall be put in position. Any specific variations in any test procedure in IEC 62552-2
or IEC 62552-3 may override B.2.5.1 a), b), c) or d).

a) In the case of a frozen compartment, any ice cube trays having no specific subdivision
to accommodate such trays shall be removed. All other ice cube trays shall be placed in
position.
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b) Where a shelf has a convenience feature that attaches to it, the shelf and convenience
feature shall be located in a position that is anticipated to have the least impact on
temperature sensor positioning and result.

c) Any trays, bins or containers that have no dedicated position(s) shall be removed.
d) For requirements for shelves in relationship to temperature sensor locations see Annex D.

B.2.5.2 Variable temperature compartments

Where the compartment is a variable temperature compartment type¥ (that spans the
operating range of several compartment types), it shall be classified.

a) For the storage test (IEC 62552-2): each variable temperature, ,compartment shall be
capable of maintaining specified internal temperatures for_eaeh claimed compartment
type at ambient temperatures across the rated range.

b) For the cooling capacity test (IEC 62552-2): if the vafiable temperature compartment
can be used as a fresh food compartment, it shdll be operated as a fresh food
compartment type where this test is performed.

c) For the freezing capacity and temperature rise time tests (IEC 62552-2): if the variable
temperature compartment can be used as a’three-star or four-star compartment, it
shall be operated as a three-star or fouf-star compartment type where this test is
performed.

d) For the energy consumption, water vapour condensation and ice-making capacity tests
(IEC 62552-2 and IEC 62552-3), as ‘applicable: the variable temperature compartment
shall operate as the compartment-type which has the highest energy consumption for
the energy test.

Additional requirements regarding each compartment type are specified in IEC 62552-3:2015,
Table 1 during the energy_consumption test. In the energy consumption test, where a
refrigerating appliance has variable temperature compartments that can operate as more
than one compartmént type, additional compartment classifications may be tested, if
required, in addition\to the primary classification specified above.

B.2.5.3 User-adjustable features
User-adjustable features shall be treated as follows:

a) Where provision is made for the user of an appliance to alter the balance of the volume of
one type of space in relation to another, except where otherwise specified, this balance
shall be set so that the volume of the colder space is maximized.

b)Y \Where an applinnm: 1s fitted with nenr-npnrn‘rnd selectors or switches for functions which
change operating temperatures for a period of limited duration, e.g. fast freeze devices,
each shall, except where otherwise specified, be set so that these functions are
inoperative.

c) Where user-operated switches are provided for items such as displays, butter conditioner,
network connections or secondary functions (e.g. screens) that are intended to operate on
a continuous basis, each shall be set in accordance with instructions. Accessories not
necessary for the normal operation of the refrigerating appliance and not intended to
operate on a continuous basis shall remain non-operational during testing.

d) Where user-operated controls are provided for anti-condensation heaters, they shall be
set as specified for the specific test in IEC 62552-2 or IEC 62552-3.



https://iecnorm.com/api/?name=ff0b7ddd8c0162e509d1b95ab9b3db3d

IEC 62552-1:2015+AMD1:2020 CSV - 37 -
© IEC 2020

e) Where user-operated baffles or controls are provided for adjustment of temperatures in
convenience features, and these have not been classified as sub-compartments, each
shall be set so that the energy consumption is maximized except where specified
otherwise for operating temperature performance tests.

f)  Where user-adjustable directional air ducts, vents or outlets are present, these shall be
set as per instructions providing they are not directed within 30° of the centre line of any
temperature sensor positions. If no specific instructions are provided, they shall be fully
open and set to the mid or central position or as close as possible o it providing they are

directed at least 30° away from any temperature sensor positions. Where there is no mid
or central position, the flow shall be adjusted to the most upward direction or where this is
not possible, towards the door. Where ducts have an option for spreading or narrowing‘the
airflow stream, these shall be set on the most divergent setting. If options are provided in
the instructions, the option closest to the above shall be selected.

g) Unless otherwise directed in the instructions, any manually controlled air circulation fans
shall be switched on for power measurements.

h) When the refrigerating appliance is not fitted with a user-adjustable temperature
control, the refrigerating appliance shall be tested in the condition as”shipped.

i) Where the settings of available controls on an appliance are not\fully specified above,
appliance control settings should be selected so as to. demonstrate concurrent
conformance with test requirements in all compartments during-each test.

B.2.6 Automatic ice makers

For all tests the storage bin shall remain in place.

For all tests, whether or not there is ice in the storage bin, the ice delivery mechanism shall
remain functional, i.e. all chutes and throats required for the delivery of ice shall be free of
packing, covers or other blockages that may be fitted for shipping or when the automatic
icemaker is not in use.

B.2.7 Pre-test condition

Unless specified otherwise in IEC 62552-2 or IEC 62552-3, on commencement of testing,
compartments shall be emptyfree of surface frost and free of moisture. Means of access
(doors, drawers and lids etc.)\shall be kept closed except as specified in IEC 62552-2 and
IEC 62552-3.
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Annex C
(normative)

Test packages

C.1 Dimensions and tolerances

The test packages used in the tests shall be in the form of rectangular parallelepipeds. Theif
size, prior to freezing, shall be 50 mm + 2,0 mm x 100 mm + 3,0 mm x 100 mm + 3,0 mm:
Their mass, packaging included, shall be 500 g + 10 g.

To assist handling, test packages may be bound with a single tape layer to provide stacks
with bases of 100 mm x 100 mm. Where stacks greater than 200 mm high aresrequired they
may be made by strapping 1 kg packs (200 mm x 100 mm x 50 mm) so that'they have a
100 mm x 100 mm footprint.

NOTE In IEC 62552:2007, 1 kg packs were defined (200 mm x 100 mm x 50 mm) that“can be reused under this
document by combining 2 packages vertically to form stacks with a footprint of 100 mm™= 100 mm.

Test packages shall be checked regularly and shall not presentvisible holes or cracks on the
wrapper. When any package is found to exceed the above méntioned tolerances, it shall be
replaced by a new package.

C.2 Composition

The packages shall consist of the following.

a) A suitable filling material containing, per 1 000 g:
— 230 g of oxyethylmethylcellulose;
— 764,2 g of water;
— 5 g of sodium chloride;
— 0,8 g of 6-chloro-m-cresol.

The freezing point of this'material is —1 °C (its thermal characteristics correspond to those
of lean beef).

b) The following alternative composition of test packages with a freezing point near -5 °C
may be used:

— 232 g of oxyethylmethylcellulose;
— 725 g-of water;

— @3-g of sodium chloride;

~0,6 g of 6-chloro-m-cresol.

c)- A wrapper, consisting of a sheet of plastic or any other suitable material of such a nature
that exchange of moisture with the ambient medium is negligible. After filling, the

wrapping sheet shall be sealed. It is advisable to use a laminated sheet, consisting of
layer of high-pressure polyethylene, easily sealable, 120 um thick, together with an
external sheet of polyethyleneterephthalate approximately 12,5 um thick, and the two
layers being bonded together.

Where test packages are required-in-general-both, packages of type a) or b) can be used,
except:
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1) For unfrozen compartments, only packages b) shall be used, for example:

a) during the freezing capacity test;

b) for a chill compartment during the storage temperature test;

c) for a fresh food compartment during the cooling capacity test.
2) For the light load during the freezing capacity test, only packages a) shall be used.
3) For one-star compartments, only packages a) shall be used.

4) For the temperature rise time test, only packages a) shall be used.

C.3 M-packages

Some of the 500 g packages (50 mm x 100 mm x 100 mm) shall be equipped for temperature
measurement and shall be known as M-packages. These shall be fitted with thermocouples or
other temperature-measuring transducers, which shall be inserted in the geometrical centre of
the packages in direct contact with the filling material. All precautions shall be taken to
minimize extraneous conduction of heat. All M-packages located close/t6é the compartment
door's gasket shall be oriented such that the sensor enters the package\rom the side furthest
away from the door's gasket. The composition and the limitationsof their use shall be in
accordance with Clauses C.1 and C.2.
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Annex D
(normative)

Determination of compartment average air temperatures

D.1 Scope

This Annex describes the required locations of sensors for measuring air temperatures in all
compartments. It also describes the method of calculating the average air temperature at a
point and within a compartment for various test procedures. The intent of this standard~isto
select positions that are representative of the compartment temperature where foodstuff is
likely to be stored.

D.2 Location of sensors
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D.2.1 General

xO

The position specifie @73 temperature sensor is the geometric centre of the sensor (metal
mass), except wher inimum clearances are specified, in which case, clearance is to the
outer surface m&e.metal mass.

Temperatur Qnsor positions are specified in the following paragraphs. Clearances or
heights s ei#ied are determined from the surface of the compartment at the specified
positio @he surface may be the compartment liner or the surface of a convenience feature
ora &compartment. Any fixed feature shall be treated as a surface.

é@ full height of a compartment (z,) is defined as the height at the front of the
\¢ompartment or sub-compartment in _accordance with D.2.4.2. When the liner at the door

seal is curved, the inner radius shall be taken as reference (see Figure D.6). The full height is
used to define the number of sensors and to classify compartments as small or low-height
compartments.

The effective height of a compartment (%), which is used to define the height of sensors in a
compartment, is defined as the height along a vertical line through temperature
measurement point TMP3 for unfrozen compartments (D.2.2) and TMP., for frozen
compartments (D.2.3). This vertical line is defined as the h-line. The measurement is taken
from the point where the h-line reaches the bottom surface of the compartment to the point
where the h-line reaches the top surface of the compartment. Partitions or shelves are
ignored when calculating the effective height. Where the surface of the compartment has a
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step change (edge) exactly at the h-line, the surface that is furthest away from the door is
used to determine measurements.

NOTE Where the position of TMP, or TMP,, is shifted to meet clearance requirements, the h-line passes through
the new position.

For frozen compartments having a partial width convenience feature where the side gap to
the liner is 100 mm or greater and where the h-line is limited by this convenience feature,

NOTE This case applies, for example, to ice makers placed inside a frozen compartment, which can be plfj%
on the left or right top side. As TMP,, is defined on the right side, this would result in different sensor positiQns-in
height whether the ice maker is placed on the left or the right. Using mirrored positions, as mentioned irr&4 1

does not resolve this inconsistency. Q

Items such as controls and vent housings shall be ignored, as shall othtb"fe'atures or
protrusions with a volume of less than 2 I. @

Ny

D.2.2 Unfrozen compartments
2

Except as set out in D.2.4, three air temperature sensors in unfroze %mpartments shall be
located at the following vertical positions defined by the h-line (froh(t e bottom):
/7
o at¥%h (TMPy); <0
e at%h (TMP,); 34
e at50 mm (TMPy). <</C)
N

These positions are illustrated in Figure D.1, Fig D.2, Figure D.3 and Figure D.8 a), and
with reference to D.2.4, as applicable.

A box evaporator of any shape within an gozen compartment where the evaporator is not
configured to provide a separate storage\$ace (i.e. not a sub-compartment) shall be treated
as if it were a convenience feature\ks\@ Figure D.2 c)].

\.
D.2.3 Frozen compartmer{t%&

D
Except as set out in D.é, either five or seven air temperature sensors in frozen

compartments shall be\lgéa ed in vertical positions as follows:

e two at 50 mm frc@)\ﬁc\)e top surface of the compartment (TMP,, front and TMP 5 rear);
o at % h from the bottom defined by the h-line if 7, exceeds 1 000 mm (TMP4);

o at¥%h frﬁ)ﬁ bottom defined by the h-line (TMP,);

o at %@( the bottom defined by the h-line if #; exceeds 1 000 mm (TMP,5);

o tv&‘t 50 mm from the bottom surface of the compartment (TMP,, front and TMP, 5 rear).

e sensor in the horizontal plane.

FgﬁMPm, TMP,5, TMP,, and TMP,;, the vertical distance is measured at the local position
AN

Eliminate TMP,5 if the clearance between TMP,, and TMP,; is less than 25 mm and
eliminate TMP, 5 if the clearance between TMP, and TMP 5 is less than 25 mm.

These positions are illustrated in Figure D.4, Figure D.5, Figure D.6, Figure D.7 and Figure
D.8, and with reference to D.2.4, as applicable.
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D.2.4 Equivalent positions and other requirements for all compartment types
D.2.4.1 General

The equivalent sensor locations for special configurations (or features) and other
requirements for all compartment types are set out below.

If it is not possible to place sensors in the positions shown in Figures D.1 to D.8, the first

option IS to use a mirror Image of the positions, as applicable, as illustrated Iin Figure D.9. A

Where it is not possible to place the temperature sensors in one of these positions, they SE?
be positioned as near as practicable to the specified locations in a position which wilé‘p@/ide

an equivalent result, taking note of the intent above. The position of such location Il be
recorded in the test report. '\(ib
D.2.4.2 Compartment full height @0

The full height of a compartment (%) is defined as the height Yr:e front of the
compartment or sub-compartment adjacent to the door seals fro fhé bottom to the top.
When the liner at the door seal is curved, the inner radius shall b en as reference (see
Figure D.6). For top-opening compartments, the full height is taR*en from the lowest bottom
surface to the gasket sealing surface. (0

\a!

‘1/

D.2.4.3 Compartment depth

TMP,, TMP, and TMP; for unfrozen compart s except for small or low-height
compartments, and TMP 4, TMP,5 and TMP 5 for$f\ zen compartments, shall be located at
the midpoint between the front and back of th partment at the given vertical position.

For all front opening compartments, the fr. of the compartment is the gasket sealing
surface. The back of the compartment is de@ d as the rear surface at the vertical position of

the sensor.
s@
i %
D.2.4.4 Compartment width \s(\

TMP,, TMP, and TMP, for, ozen compartments, except for small or low height
compartments, and TMP,, 16 and TMP,; for frozen compartments, shall be located at
the midpoint between the\ggft and right surface of the compartment at the given vertical

position.

&
D.2.4.5 Small gg;r\partments sub-compartments or convenience features
For a compa nt/sub-compartment or convenience feature where the full height (#4) of
the compa nt/sub-compartment/convenience feature is not more than 150 mm or the
volume _i§ not more than 25 | and where temperature measurements are required, two

tempergtite sensors shall be used. Each shall be located 50 mm from the lower surface of
the gohtpartment/sub-compartment/convenience feature, one at the front left and the other
ab@ right rear at d/4 and w/4. Refer to Figure D.3a).

For unfrozen compartments, sub-compartments or convenience features where the full
height (%4) is 300 mm or less, and this is less than 0,7 of either the width (measured at the
door sealing surface) or the maximum depth (between the door sealing surface and back
wall), the temperature sensors shall be located in positions as shown in Figure D.3 b). In
cases where the width or depth is greater than 700 mm, the positions shown in Figure D.3 b)
shall also be used if the ratio of full height (%) to either depth or width is less than 0,6.

For frozen compartments where the full height (44) is 200 mm or less and the volume is 40 |
or less, the temperature sensors shall be located in positions as shown in Figure D.3 b).
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D.2.4.7 Clearance from internal fittings (other than shelves)
Except where otherwise specified, the clearance of temperature sensors shall be at least
25 mm from any internal fittings, walls or features. Clearance in this context means the

distance from the surface of the internal fitting, wall or feature to the closest external surface
of the temperature sensor (metal mass).

Where a temperature sensor would have less than 25 mm clearance from a fixed sub-

compartment/feature that is not full width, the sensor shall be moved so that the specified
height is maintained while a clearance of 25 mm is maintained from the surface of the subz
compartment/feature. Where a temperature sensor has to be placed next to a convenie

feature that has a gap on each side, the sensor shall be placed in the gap that is the er.
Where the gap sizes are equal, the sensor shall be placed in the left gap for sensor itions
that are above the centre of the effective height and on the right gap for sensor poﬁ&ns that
are at or below the centre of the effective height. Refer also to Figure D.1 and Fj ire' D.2.

@"§
Q’\

e Shelves shall be installed in accordance with the manufao{g(rkr‘s instructions (where
available). (1;

D.2.4.8 Shelf and temperature sensor placement

The following rules regarding shelf placement shall be applied:

e Where no positions are specified in manufacturer instru , Wwhere possible, one shelf in
the largest unfrozen compartment type (where cable) shall be located below
temperature sensor position TMP (while maintainin@ minimum clearance of 25 mm) and
above TMP,, and one shelf shall be located temperature sensor position TMP,
(while maintaining a minimum clearance of 25 fam) and above TMP3. As far as possible,
any remaining shelves shall be evenly spac&d rough the compartment.

The following rules regarding temperature s@gr placement shall be applied:

o Where the shelves' positions ar @\pecified or where there is limited adjustability,
temperature sensors that have lgss than 25 mm clearance from the shelf shall be
relocated to a position above th&‘;\elf with a clearance of 25 mm.

e Where a temperature sens ould have less than 50 mm clearance above or below a
refrigerated shelf surfac&&)r any evaporator surface (such as plate or box evaporator)
that temperature sensef3hall be relocated to a position with 50 mm clearance above the
relevant refrigerate elf, where possible, and shall maintain 50 mm clearance in all
horizontal directions:

Door shelves, drawers, bins, sliding baskets or items with dedicated but interchangeable
positions sh be kept in place but organised to minimise their interference with
temperatur SOrs.

Items %h are not intended to be in place during normal use, as specified in the
insté@ions, are removed.

\@.(.{.4.9 Convenience feature and temperature sensor placement

Where a convenience feature interferes with the position of a temperature sensor, the same
rules as for part width compartments (see D.2.4.7) and for shelves (see D.2.4.8) apply. If
the sensor in the compartment lies in the convenience feature, it shall be moved to the
nearest position outside it.
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D.2.4.10 Frozen compartment sensors and door shelves

Where a deep door shelf interferes with or encloses the location for sensor positions TMP,,
or TMP 4, (refer to Figure D.5 and Figure D.6) or the air space clearance is less than 25 mm,
then the centre line of the sensor shall be moved by up to 50 mm further into the
compartment (i.e. a maximum depth of 150 mm from the door gasket) in order to satisfy the
clearance. If this does not satisfy the requirements, the sensor shall be located inside the
door shelf as close as possible to the original position while maintaining a clearance of 30

T fromT thecentre of the—sensortothewattanmd—50—mmrfromr the temntre of thesemnsorto 'LileA

floor of the door shelf. %

Where a two-star section only comprises door shelves, three sensors shall be positjoned
diagonally, similar to the low-height compartments (see Figure D.3b). The h- Ime%}to be

determined from the bottom surface of the two-star section to the top surface us. MP,4
as reference. In the absence of top and/or bottom surfaces, the door or volum rders (see
IEC 62552-3:2015/AMD1:2020, Clause H.4) shall be taken as the limit for h-line and
sensor positions. The sensor positions shall be: v

e TMP,, at 50 mm from the top surface; r\<'3

e TMP,, at %2 h defined by the h-line; "19

e TMP,3 at 50 mm from the bottom surface. (1;

The sensor positions shall be in width direction (if thes <Q)Sitions are not available, the
sensors shall be shifted to the nearest position at thé@;' en height level that maintains
minimum clearances):

e TMP,, at 50 mm from the section border close }the hinge;
e TMP,, at the midpoint measured at the height level V2 &

e TMP,3 at 50 mm from the section borde\Q he opposite side from TMP,,.

In the depth direction, the three sensofs\);;hall be placed at the midpoint where the depth is
measured from the door surfaCP\Q@ the volume border, this for each sensor at its
corresponding height level. $\

If a three-star or four-star ceﬁpartment has multiple doors, a two-star section contained in
it shall not cover multiple d@rs. If required, a two-star section can be defined in each door.
N

D.2.4.11 PIacem@\\%)f temperature sensors within drawers and bins

Where a drawe : bin is located at the top of the compartment, the effective height (%) shall
be taken fro lowest fixed point above the drawer or bin as it slides in and out (effectively
equal to th p of the tallest object that could be placed into the drawer or bin without

catching®~
Wr&a temperature sensor is required within or in the vicinity of a drawer or bin, the sensor

be located inside the drawer or bin, and the drawer or bin shall be treated as the inside
he liner (Figure D.8). Effectively, this means that the effective height (%) shall be taken

om - tho hattam ~f tha Invwact Aravwar ar hin
HoHH e ottt ot eToWwe st arawWwer—o+—oih-

When drawers and/or bins wholly or predominantly occupy the space within a compartment,
sensors shall be placed within these drawers or bins in positions specified in D.2.2 or D.2.3,
as applicable. In the case of solid drawers or bins, temperature sensors shall lie inside the
relevant drawer or bin (see D.2.4) while maintaining all clearances (see D.2.4.7) and treating
the base of the bin as a shelf (see D.2.4.8).

Where the available space is so small that the clearances specified cannot be achieved, the
clearance from the temperature sensor to the bin bottom (25 mm) shall be maintained as far
as possible while reducing the clearance to the compartment top.
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The positions of temperature sensors within drawers and bins are illustrated in Figure D.8.

If a space within the compartment or sub-compartment is covered with an inner door (flap),
the placement of the sensors shall follow the procedure as given for bins or drawers.

D.2.5 Consideration of convenience features

Eor it f 1l i this d . ‘ : hi

temperature measurement requirements that apply to sub-compartments. However, this is
conditional upon the requirement that the sum of the volumes of

a) fixed convenience features in a compartment shall not exceed 25 % @f)the
compartment volume; or

b) the sum of fixed and removable convenience features in a compartment .shall not
exceed 40 % of the compartment volume.

Where the volume of convenience features in any compartment excegdS these limits, a
sufficient number of fixed convenience features shall be selected andrdeemed to be sub-
compartments (and therefore classified and tested accordingly) untit the above volume
requirement on convenience features is met according to the following rules:

i) firstly, those with separate temperature controls (including‘those with 2 position controls)
in decreasing size order; then

i) those without separate temperature controls in decre@sinhg size order.

Where the above rules give two or more convenience features an equal ranking, the first

selected shall be the one farthest from the cente® of the space in which compartment
temperature sensors are located.

Details of temperature-control setting for convenience features are set out in B.2.5.3.

Where a compartment consists whally or mainly of drawers and/or bins, these generally
would not all be considered as convenience features.

D.3 Compartment average air temperatures determination

D.3.1 General

For each compartment, the average air temperature at each sensor location is determined.
These temperatures are then combined to determine the compartment temperature.

D.3.2 Determination of the average temperature of a sensor over a period

The average temperature of a sensor over a period shall be determined by integration. More
frequent sampling for selected periods during the test may be used. For example, higher
frequency sampling may be useful for short duration events. If it is necessary to combine data
with dissimilar sampling rates, each data point shall be weighted in proportion to its relevant

L ad
OCIIIIPIIIIH METTUU.

D.3.3 Determination of the temperature of a compartment

The temperature of a compartment shall be determined over the applicable temperature
determination period.

D.3.4 Calculation of temperature average

The compartment temperature shall be the arithmetic mean of the temperatures for all
temperature sensors in the compartment.
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Annex E
(normative)

Details of identification symbols

The details of identification symbols for frozen compartments are given in Figure E.1 and
Figure E.2.

._,_.
125

IEC

Dimensions in millimetres

Dimensions are given‘for information; they may be reduced, while maintaining the same proportions, but the
symbol height shallknot be less than 5 mm (see ISO 7000).

Figure E.1 — Details of identification symbols for four-star compartments
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Dimensions in millimetres

Dimensions are given for information; they may be reduced, while maintaining the same proportions, but the
symbol height shall not be less than' 5 mm.

Figure E.2 — Details of identification symbols
for frozen compartments (except four-star)
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Annex F
(informative)

Items-to that may be included in-the a test report

Volume measurement
\\(\@

The purpose of this annex is t&@%vide test laboratories, regulators and consumers groups a
comprehensive check list of\items that could be included in formal test reports for
refrigerating appliances,\& well as information that could be included in other sorts of
reporting. It also sugge information that should be held by test laboratories after testing.
This annex lists eve@‘\gzsible test in the relevant standards IEC 62552-1, IEC 62552-2 and
IEC 62552-3, and the/information in this annex has been extracted from the relevant parts of
these standard r ‘easy reference.

Under norm€l)circumstances, only a limited sub-set of tests would be conducted on a specific
applian hen testing to meet the requirements of a particular country, region or client. Only
the t hat are required and undertaken for a specific country, region or client should be
incl in a test report. Countries or regions are also likely to have different requirements
respect to the test elements that are to be included in formal test reports, so the content

a specific test report needs to reflect both the range of tests undertaken and the specific

\rannirnmnnl’e raaardina thg lacal cantant of thg tgst ranart
FegtHeehRts+egaaiigtie—+ocat AHeR+—-o0++8testFepoit-

Numbered items 1 to 5 below would normally be included in most test reports as these
describe the test laboratory, the relevant standards and details of the product being tested. It
is also expected that the relevant test results summary included in numbered item 6
(summary of testing) would be included in most test reports, noting that most countries or
regions may only require a limited sub-set of these tests.

It is expected that numbered item 7 (detailed test results) would be held by the test laboratory
in most circumstances. The raw data used to derive the test results would normally also be
retained. However, some countries or regions can mandate reporting of specific items in
section 7 in some cases.
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Notwithstanding the points above, test reports always need to meet the specific requirements
of the local country or region and/or meet the requirements of the client commissioning the
testing.

1. Testing laboratory
e Laboratory address

e Contact details

e Test officer Q
o Date(s) of specific tests C)%
e Relevant accreditation(s) (where applicable) QQ/Q

2. Client r\q’

3. Test standards @O

e Test standards and editions used xv

e Document any permitted variations Q’\<D

e Document any non-conformance or deviations ,\q/

e Regional or regulatory standard applicable (0(1,'

4. Refrigerating appliance (b"ﬁo

e Test item description C)

e Brand (trademark) K\Q/

e Manufacturer O

« Model QQQ

e Serial number(s) S\\§\
e Rated voltage and frequency Q
e Climate class b
e Ratings and marking platei\@acluding photographs
e Refrigerant \O
e Product characteris
— Type of refﬁ?\érating appliance (Refrigerator/Refrigerator-Freezer/Freezer/Wine
r

storage/Qthe
—  Built-i pliance or not

— Frost-free or not
- Qﬁ)st controller type (variable, run-time, fixed time, other)

&ompressor details (single speed, variable speed, multiple compressors)

— Condenser type (grill (stack)/skin (smooth wall)/fan forced (including direction of the
\<</ exhaust )/other, as applicable)

— Condenser location (back/side/underneath, as applicable)

— Features (chill compartment/automatic ice maker/through the door ice and/or water
dispenser/ other)

— For variable defrost controls, min and max defrost interval (where known)

— For ambient controlled anti-condensation heater, operation map as per IEC 62552-
3:2015, Annex F

— For user controlled anti-condensation heaters, describe the switch and any associated
controls

— Rated linear dimensions [mm] (width x depth x height)
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e Overall dimensions
e Space required in use

e Overall space required in use
5. List of compartments

List of all compartments and sub-compartments, including:

compartment, also specify the warmest and coldest compartment type that can

e Compartment type as specified in 3.3 (in the case of a variable temperat&)@
selected, and the compartment type selected for the primary configuration)

e Rated volume in litres Qq/Q
e Defrost type (manual defrost/cyclic defrost/frost-free) r\

e Number of external doors @O

e Access (top/front/drawer/internal) x?‘

e Temperature control description (where applicable) Q'\(O

Total rated volume of all compartments y\q/

/7
el
34
Storage test results

For each ambient temperature tested, indicate whet (t/he product complies

g\\
Cooling capacity test O
Where applicable, indicate cooling time [hou@or each fresh food compartment

Freezing capacity test \\
Where applicable, indicate freezing é‘a\gacity [kg/12 h] for each three-star or four-star
compartment tested and whether f{{t@star requirements are achieved

N

6. Summary of testing

Ice-making capacity test ‘\Q
Where applicable, indicate icelmaking capacity [kg/24 h] for an automatic icemaker
xO
Pull down test . (\}‘
Where applicable, i te the time for each compartment to reach the specified pull-down

temperatures and the"ambient temperature for the test

Energy con Q)tion
Values a@, C and 32 °C as applicable:

° D&"energy consumption Egaily [Wh/day]

.C) frost interval used to determine each daily energy consumption value, where
{</ applicable and how this was determined
N

method used
e Additional energy for ice making AEyg.ice [Wh/kg ice], where applicable
» Load processing energy input Ejn, i nominal [Wh], where applicable
* Load processing Efficiency|oaq ambient [W/W], Where applicable

Regional values can be reported where applicable

e Days at each ambient temperature

e Mass of ice to be made (in kg)
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e Load processing factors (load in Wh or factor "a")
e Load processing energy

e Additional power associated with ambient controlled anti-condensation heaters (noting that
this requires use of a regional humidity-temperature distribution) including climate profile
adopted for calculations

e Total energy consumption, E; .,

Some regional specifications can require other adjustments to test data in order to calculatQ
regional parameters. %

O

Dimensions and volume Q/Q
Q

e Measured linear dimensions [mm] (width x depth x height) y\
— Overall dimensions @0

— Space required in use
X
— Overall space required in use y\<0
e List of all compartments and sub-compartments, including (19
— Compartment type

:\.
— Measured volume in litres <0(0(1/

e Total measured volume (sum of all compartments) (bq/
7. Detailed test results \<</

Instrumentation, setup and temperature sensQrQ

Provide relevant information on the followinQ@ms:

N
e Instruments and measurement equiﬁhﬂ}ent in accordance with IEC 62552-1:2015, Annex A
and IEC 62552-1 :2015/AMD1:20%@Annex A

e Test room and appliance s%&;’l}f) in accordance with IEC 62552-1:2015, Annex B and
IEC 62552-1:2015/AMD1:2&{®, Annex B

e Test packages used L}Tr?accordance with IEC 62552-1:2015, Annex C and IEC 62552-
1:2015/AMD1:2020,QQ x C

.

e Location of air ’;@}\bcérature sensors in accordance with I[EC 62552-1:2015, Annex D and
IEC 62552-1:2015/AMD1:2020, Annex D

e Specific s nd configuration for energy testing in accordance with IEC 62552-3:2015,
Annex IEC 62552-3:2015/AMD1:2020, Annex A

the rements specified in the standard in terms of testing conditions or product

All te@&ks should be in accordance with the standard specifications. Any deviation from
pe@ ance shall be reported against the relevant result, where applicable.

\<{éf‘ 62552-2:2015: Performance requirements

Storage tests (Clause 4)

Indicate ambient temperatures in which storage tests have been undertaken (10 °C, 16 °C,
32 °C, 38 °C, 43 °C)

For each ambient temperature, include information on:

e Setting(s) of any user-adjustable control device(s) and any other user-adjustable
control(s), damper(s)
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e For each unfrozen compartment (except chill compartment(s)), the temperature of each
air temperature sensor and the average temperature in the compartment

e For each chill compartment, the warmest and coldest value of each sensor and the
average temperature in the compartment (M-packages)

e For each frozen compartment (M-packages),
— The highest maximum temperature [°C]

— The duratiom of the emperaiwure deviatiom apove =18~ C (Oor =12 U dSs applicaole)A

[hours] %

— The duration of the defrost control cycle [hours] C)
— For period E, the average and maximum of Ty for each sensor QQ/Q
— For period S, the average and maximum of 7 for each sensor ‘1,

e A diagram of the storage plan showing location of test packages and M-pa e;

e A diagram or tabulation of the location of the M-package with the highest maximum

temperature in each of these compartment, and the location of the. M-package with the
highest maximum temperature during any temperature deviation as la result of the defrost
control cycle. q/

-

Cooling capacity test (Clause 5) (0(1;

e Load mass [kq] (b(ﬁ’.)
e Volume of the fresh food compartment [litres] C)

e Cooling time [hours] A\

e Any shelf, drawer or bin positions that differ frém those specified
e Any package positions which differ from@ specified

e Settings of any "quick cooling" functio§\ ed

Freezing capacity test (Clause 6) Qj\

e Total mass of the ballast Ioa%‘ﬁ(\g]

e Mass of the light load [ng&\Q’

e Freezing time [hours] \O

e Volume of the rel%$compartments [litres]

e For ballast Ioad(.e’f frozen compartment, the maximum temperature [°C] and duration of
the deviatio ours]

e For fresg%)@)d compartment and/or cellar compartment, the highest and lowest value of
r

each
o &of all temperature-control devices, include timer(s), if any

Se
° ﬁ(;agram of the storage plan for the refrigerating appliance showing the location of the
C) -packages and the location of the warmest M-package(s) for both the ballast load and

\<(/ the light load

o |If the refrigerating appliance is fitted with a device intended to set the refrigeration of the
freezer compartment into continuous operation when freezing and then to revert to
steady state operation automatically, the time that elapsed before it reverted to normal
steady state operation

» The freezing time achieved with the light load being at least 3,5 kg of test packages per
100 litres of its volume and in no case less than 2,0 kg.

e Whether the freezing time is less than 24 h.

e The specific freezing capacity [kg/12 h]
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Automatic ice-making capacity test (Clause 7)

e Average fresh food compartment temperature [°C]
e Average freezer compartment temperature [°C]
e Ice-making capacity [kg/24 h]

e Temperature-control settings

Pull-down test (Annex A) A
e Ambient temperature selected for the test C)%
o Where applicable, any alternative positions for air temperature sensors Q(]/Q

e Function selected for each multi-use compartment f],

e Position of each user-adjustable baffle that may affect operating temp @'J\res in any
space in the refrigerating appliance &

e Settings of all user-adjustable temperature controls ((va
e Setting of all other user-adjustable switches and controls Q\
e Any disconnection, bridging or modification in any way of any d&v(ilfes for the test

e For each compartment, the start temperature, target temp. {ure and time to reach target

temperature \%]
NV

e A chart of temperatures in each compartment durin&)tg’.b test is recommended
Wine storage appliances and compartments; stor test (Annex B)

e The number of standard bottles that can be Q(Qmmodated
e For each ambient temperature tested: Q

— The ambient temperature [°C] \§\

— The ambient relative humidity [%]

— The setting(s) of temper@ -control device(s) and other controls, if any (if user-
adjustable)

— The temperature of ea&w sensor and the average temperature in the wine storage
compartment xO

e The average of aII\K&)erature amplitudes at each measurement point

Temperature rise test (Annex C)

e The amté-g@ temperature [°C]

e Thet rature rise time from —-18 °C to -9 °C [hours]

e A of temperatures in each compartment during the test is recommended

V@f vapour condensation test (Annex D)

\¥ A coded sketch showing the running water area appearing during the test on all external

surfaces.
e Selected test period
e Duration of the period of observation

e Whether any manual switch or control provided for anti-condensation heaters was
switched on or off or adjusted

IEC 62552-3:2015: Energy consumption measurements

Description of specific appliance setup for energy testing (Annex A)
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List any specific configuration or setup requirements that are specific to energy
testing

Steady state power and temperature (Annex B)

For each test undertaken, include details on:

e Nominal ambient temperature [°C] %

e Measured ambient temperature [°C] Q
e Measured ambient relative humidity [%] Qq’
e Temperature control settings r\q/

e Method of establishing stability [SS1 or SS2] @0

e Pggm [W] x?‘

e Temperature in each compartment [Tgg] '\<O

e Percentage of compressor run time [%] (where applicable) \‘19

e Total test time: fgq.y ~ feng-x [hours] (0(1/
e Time of Blocks A, B and C (where SS1 used) (-ﬁf_)
e Pgg (corrected steady state power) [W] Q)

O

Calculation of SS2 power and temperature requ'rsg/mformation about the specific initial
defrost event at the start of the SS2 period, which issnot recorded in this summary (but should
be referenced to the specific defrost and recery period information below in Annex C).

A chart showing the key parameters for th%glected test periods is recommended.
Defrost and recovery energy and (E@perature change (Annex C)

For each defrost and recover(@§'lod included in the test report, include details on:

e Defrost identifier \O

e Nominal ambient teéberature [°C]

e Measured ambleG,t temperature [°C]

e Measured a@ent relative humidity [%]

o Temperepe control settings

° Time@abe power was last connected [hours]

° and time at the start of the defrost heater operation
.C) ength of periods D and F [hours]

\<</ Whether any non-default parameters for selection of periods D and F were required to

achieve validity requirements
e Spread of power between periods D and F [%]
e Spread of temperatures in each compartment between periods D and F [K]
e Incremental defrost and recovery energy consumption AE g [Wh]
e Temperature deviation in each compartment during defrost and recovery AThde- [Kh]
e Defrost heater energy Es neaterj [WhI
e Fixed defrost adder AEys aqgerj = AEqsj = Egt-heateri

o Defrost run time impact (where applicable) Aty [hours]
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A chart showing the key parameters for the selected defrosts is recommended.

For the representative and valid defrost and recovery periods in each ambient temperature
for the product, include details on:
e Average incremental defrost and recovery energy consumption AEy: (Average) [Wh]

e Average temperature deviation in each compartment during defrost and recovery AThy

L]

ll\l IJ
o Average Fixed defrost adder AEys_yqqer [Wh] %A
e Average defrost run time impact (where applicable) Aty [hours] QC)
Defrost interval (Annex D) (I/Qq/

Where the refrigeration appliance has one or more defrost control cycles, d@be the tests
to verify the type of defrost controller(s) used. ?”

X
e Type of defrost controller and relevant clause [elapsed time, ru;ér_bme, variable, non-
compliant variable] (19

e Estimated defrost interval 4 [hours] at ambient 32 °C NG
/
o Estimated defrost interval 74; [hours] at ambient 16 °C (,Sl/

Determination of daily energy consumption (Clause G)Q)q/

For each test point selected for each ambient tempe@&ure, include details on:

o Steady state test identifier (e.g. temperatug% 8ntrol settings)
e Nominal ambient temperature [°C]

e Daily energy consumption E gaily [ r@ay]

e Temperature in each compartmengincluding defrost [T, agel

: : AN :
Where energy is determined by@terpolahon (Annex E)
)

e Ambient temperature a pm:able

e The test points used{g,r\interpolation (steady state identifier)

e The type of inter@éﬂon used and the relevant reference in Annex E
. Interpolated@‘ergy consumption Egy;, [Wh/day]

° Temperat@ n each compartment at the point of interpolation [C]

° Wherga licable, the following parameters:

energy-temperature slope S, (see E.3.3)
he value of coefficients £y, 4 and B (see E.4)
<</C)— The value of coefficients £y, 4, B and C (see E.4.5).

A chart showing the interpolation approach and each result Is recommended.
Energy consumption of specified auxiliaries (Annex F)
Ambient controlled anti-condensation heaters (Clause F.2)

The value of R4 to R5, that is specified by the country or region. The value of P4 to P3, that is
provided by the client/manufacturer.

e The calculated value of W oaters
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e Any inconsistency between the claimed temperature/humidity map provided by the
manufacturer and the measured values

Automatic icemaker (Clause F.3)

For each automatic icemaker test included in the test, report include details on:

e Automatic icemaker test identifier

e Nominal ambient temperature Q
e Measured ambient temperature C)%
e Measured ambient relative humidity [%] Qq’Q

e Temperature control setting q,

r\.

e Average temperature of ice making bin after the ice making test is completet@ce [°C]

o Steady state power consumption that occurs after all ice has been ma@ring the valid

energy test period (B.3 or B.4) as defined in F.3.1.5 P, [W] X

e The mass of water turned into ice during the test M, _tos; [k9] Q'\

e Additional energy consumption by the refrigerating appli n‘gé to make the specific
quantity of ice made during the test AEj g g5t [WhI] ’

o Additional energy consumption by the refrigerating apﬁ@nce to make 1 kg of ice AEy,.
ice [Wh] Q)

e Energy removed from the water load to make theée\:ific quantity of ice made during the
test AEice-enthalpy [Wh] \

e Ice making efficiency for the specific an@i@nt temperature and mass of ice made
Efficiency;.q Q

e Additional energy consumed by the r f{gerating appliance to make Mcq_making kg of ice
per day at the specified ambient tergk ature AEjce_making [Wh/day]

e [|nitial mass of the tank and resiwlwater [ka]

e Final mass of the tank and re%fldual water [kg]

e Mass of water load added’@g’ne tank [kg]

e Nominal ambient tempépature [°C]

e Mass of ice made{

e Ambient tempeg-fure measured for the 6 hours prior to the start of the test [°C]
e Duration o @iée making test [hours]

e Steady @, e power at the end of the test [W]

e Nu of defrosts that occurred during the ice making test
J @e of AE4; used in calculations
(interpolated AEice-making (if applicable) [Wh/day]
¥ _Annual energy consumption to make ice AE,, making-anauarWWh/vear]

A chart showing the selected test period is recommended.
Load processing efficiency (Annex G)

For each load processing efficiency test included in the test report include details on:

e Measured ambient temperature [°C]
e Measured ambient relative humidity [%]

e Volume of all unfrozen compartments [I]
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e Mass of water load added to unfrozen compartments [kg]
e Number of PET bottles

e Location of PET bottles

e Volume of all frozen compartments |[I]

e Mass of water added to frozen compartments [kg]

— o Number of ice cube trays

e Location of ice cube trays

S

e Temperature control settings C)

e Average temperature of the temperature sensor at position TMP, during the vali ‘a;\ergy
test period (Clause B.3 or B.4) after load processing [°C] (unfrozen compart t with
PET bottles) N

Y,

e Average temperature of the temperature sensor at position TMP, during valid energy
test period (Clause B.3 or B.4) after load processing [°C] (unfrozen compartment with
PET bottles) <O><

e Average temperature of the temperature sensor at position TMP, @ring the valid energy
test period (Clause B.3 or B.4) after load processing [°C] (up\qzen compartment with
PET bottles)

e Average temperature of frozen compartment [°C] (fro@compartment with ice cube
trays)

e Steady state power consumption that occurs af @the load has been fully processed
during the valid energy test period (Clause B.3 o ) as defined in G.4.4, P4, [W]

e Energy removed from the water load in theéDunfrozen compartment during the test
Eunfrozen-test [Wh]

e Energy removed from the water load in\t@Qozen compartment during the test Efo,on-test
W D
e Total test input energy at a given ambient test room temperature Ej,,¢_test [Wh]

e Additional energy consumpti ’Prby the refrigerating appliance during the test to fully
process the loaded added a@$e0|f|ed Clause G.3 Eygitional-test [WWh]

e Measured load proceé\}ng efficiency for the specified ambient temperature
Efficiency|gad ambient

e Energy removed fsQﬁr) the water load in the unfrozen compartment for nominal conditions

Eunfrozen-nomina[ ]

e Energy rem@ud from the water load in the frozen compartment for nominal conditions
Efrozen-n& | [Wh]

e Nominal Input energy at a given ambient test room temperature £, i_nominal [Wh]

e N r of defrosts that occurred during the load processing test (z)

o ditional daily energy consumption of the refrigerating appliance AE,,¢osging [WH]

Q, Interpolated AE, ,cessing (if applicable) [Wh]
e Annual energy consumption to remove water load AE},,cessing-annual [Wh/year]

A chart showing the selected test period is recommended.
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Checklist of validity criteria

Steady state: case SS1

Requirement checklist

Each block of test data shall contain an equal number of whole temperature control cycles

Total test period 1pgc 26 h

Total test period 1pgc 2 12 h where there are no temperature control cycles

Spread of temperature < 0,25 K

Slope of temperature < 0,025 K/h

Spread of power
< 0,01 (for a total test period tpgc of 12 h or less
< 0,01 + (tpogc — 12)/1 200 (for a total test period from tyg¢42on to 36 h)

< 0,03 (for total test period z5gc of 36 h or more)

Spread of power where no temperature control cycles are present< 1 %

Slope of power < 0,25 %/h

The two comparable test periods that-start one and two temperature control cycles earlier
than the period selected also meetdlMof the above criteria.

Where there are a number of\possible test periods that meet the above criteria, the test
period with the minimum spread of power from the available test data should be selected.

Steady state: case SS2

Requirement<checklist

Case 8S2 usually applies to products where the steady state test period of interest is
bounded by defrost and recovery periods

Period X ending at the start of a defrost and recovery period is selected

Period Y ending at the start of a next defrost and recovery period is selected

Periods X and Y =2 4 whole temperature control cycles

Periods X and Y shall have the same number of temperature control cycles.

Periods X and Y =24 h in length
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Period X (in h) / period Y (in h) = 0,8 to 1,25

Spread of temperature < 0,5 K

Spread of power < 2 % or 1 W, whichever is the greater value

The initial de_f_[;nsj_a_n_d_[;ec_mry period which is included in period SS2 shall qualify as a

valid defrost and recovery period

The value of AE 4 for the initial defrost and recovery period which is included in period~$S2
shall be determined

Temperature control setting shall remain unchanged for all the test period used to
determine the value for SS2, including the period used to determine the increm€ental defrost
and recovery energy.

Where the initially selected period X and period Y do not comply withcthe acceptance criteria
specified above, the minimum length of periods X and Y shall both be increased in steps of 1
temperature control cycle to see if there are any possible complying periods.

Where the size of X and Y are increased, the first valid valie using the sequence specified
above shall be used.

The length of X and Y < 50 % of the defrost interval or8 h, whichever is the longer.
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Defrost and recovery: case DF1

Requirement checklist

Period D is selected to be the minimum possible size

Period F is selected to be the minimum possible size

The nominal centre is defined as 2 h after initiation of the defrost heater on

Atp 1 and Atg4 shall be approximately the same

Periods D and F = 3 whole temperature control cycles

Periods D and F shall have the same number of temperature control cycles:

Periods D and F = 3 h in length

Period D shall finish not less than 3 h before the nominal centre:

Period F shall start not less than 3 h after the nominal centres

Spread of temperature for periods D and F < 0,5 K

Spread of power for periods D and F < 2 % or_fMW, whichever is the greater value

Ratio of period D (in h) / period F (in h) =0,8 to 1,25

The start of any selected period D 28 after the initiation of the previous defrost heater on

The end of any selected period’F shall not be after the initiation of the subsequent defrost
and recovery period.

Where the initially seleCied period D and period F do not comply with the acceptance criteria
specified above, thé minimum length of period for periods D and F shall both be increased in
steps of 1 temperature control cycle to see if there are any possible complying periods
with Atp 4 and Atgy set to a minimum of 3 h.

Where it Is,not possible to find complying periods D and F the minimum size of Afp, and Atg,
shall kedncreased in 30 min steps and validity for varying sizes of D and F reassessed for
each intrease.

Where the size of D and F are increased or the length of Atm and Atg4 increased, the first
tha caaianen onan find oh~ hnll hao cad

alid ol H=V=
Yarte—varde U\JIIIU ulu ST o CTHTC—opPTCTmCaT So-oVe-SHamrBe-uUSea:

Where no complying selections for periods D and F can be found using the above sequence,
the distance from the start of the defrost and recovery period to the nominal centre of the
defrost and recovery period may be adjusted from the default value of 2 h. The adjusted
value shall not be less than 1 h and not more than 4 h and shall be a multiple of 30 min.

Where any non-default parameters are used to select periods D and F, then this shall be
noted.
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Defrost and recovery: case DF2 (if DF1 cannot be used)

Requirement checklist

Case DF2 is only used where the refrigerating appliance does not reach steady state
operation between defrost and recovery periods and establishment of incremental defrost
and recovery energy using DF1 is not possible.

Periods D1, D2, F1,and F2 = 2 whole temperature control cycles

Periods D1, D2, F1,and F2 = 2 h in length

Spread of temperature for the periods D1 and D2 < 0,5 K

Spread of temperature for the periods F1 and F2 < 0,5 K

Spread of power for the periods D1 and D2 < 2 % or 1 W, whichever is.gréater value

Spread of power for the periods F1 and F2< 2 % or 1 W, whicheyeryis greater value

Number of valid defrost and recovery periods

Requirement Checklist

Option 1: A valid value of AEy shall be d€fermined for each temperature control setting
used for an energy determination on a sibgle appliance. The defrost and recovery period
selected for each temperature controksetting shall be adjacent to the steady state period
used for energy determination.

Option 2: the representative vafye for AEy; for the appliance shall be the average of at least
4 valid values. In this casey\at least 50 % of all values of AEy shall have the coldest
compartment at or below<target temperature. A separate value for AEy; shall be determined
for each ambient tempetrature.
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Tank type automatic icemakers

Requirement checklist

The average temperature of all compartments that are used to store water and make/store
ice shall be at or below the relevant target temperatures.

For verification tests, the temperature of ice making bin and the fresh food compartments

(the compartment where the tank is stored) shall be within £1 K of the relevent targqtj

temerature. Alternativety, the results of two ice making tests can be interpolated to the tar

temperature of the fresh food compartment while controls for other compartments not

adjusted. ?ﬁ
q}

The difference of the steady state power Pqq) < 5 % or 2 W, whichever is gre@’\falue.
&

~ L

Where the initial validity is determined using a defrost under Clause *% because the
validity in accordance with Clause B.3 or B.4 cannot be established, ti;\&)nitial steady state
power Pgg) above is taken as the average power of periods D and F.C

For a refrigerating appliance with one or more defrost s e}ws (with its own defrost
control cycle), where the above conditions are not met, ﬁ ppliance shall be operated

until the next defrost and recovery period has been c eted and a new steady state
condition established and assessed against this criterio&
V4

If this validity criterion cannot be met after a subs§\§t<€nt defrost, the test shall be repeated.
The result of the repeated test is used to determine the energy consumption for the ice
making test. After steady state operation is ﬁblished, the ice made from the previous test
is removed and weighed. The door openirg e should not exceed 20 s. The ice making
test is started again, commencing with th%; mperature control cycle after the temperature
control cycle where the ice was take ‘ouit. For refrigerating appliances with one or more
defrost control cycles, any defrost@nd recovery period that occurs during the automatic
ice making test shall be allowed to’&tinue to completion.
©
xO

<

>

-

OQQ
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Load processing efficiency

Requirement Checklist

The average temperature of all compartments that are used to process test load shall be at
or below the relevant target temperatures during the steady state operation prior to load
processing.

For verification tests, the temperatures of all compartments that are used to process thg
test load shall be within + 1 K of the relevant target temperature during the steady state
operation prior to load processing. Alternatively, the results of two load processing efficiency
tests can be interpolated to the value at the compartment target temperature of the~Coldest
compartment, but one of the test points shall have all compartments that aré|used to
process test load at or below target temperatures.

Wherever possible, 3 shelves shall be used to hold the processing loadyifi an unfrozen
compartment and shall be configured so that:

e sensor T3 is above shelf 3 and below shelf 2;
e sensor T2 is above shelf 2 and below shelf 1;

e sensor T1 is above shelf 1.

The difference of the steady state power Pggy < 5 %-0r2 W, whichever is greater value;
and

the difference of steady state temperature shall be’< 1 K

If the validity in accordance with Clause B8 or B.4 cannot be established, the initial steady
state power Pgq) and steady state temiperature above is taken as the average power of
period D and period F.

In the case of a refrigerating appliance with one or more defrost systems, where the above
conditions are not met, the apgliance shall be operated until the next defrost and recovery
period has been completed~and a new steady state condition established and assessed
against these criteria.

If both of these validity criteria cannot be met after a subsequent defrost, the test shall be
repeated by replacing the existing load with new load under the same control conditions. As
set out abovessplacing an initial processing load into the refrigerating appliance and
replacing this.with a new processing load is optional for all load processing tests.
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Annex G
(normative)

Wine storage appliances

G.1 Scope

The purpose of this Annex G is to determine terms, definitions and performance of wine
storage appliances.

G.2 Terms, definitions and symbols
For the purposes of this Annex G, the following terms, definitions and symbols apply.

G.21
wine storage compartment temperature
T\wma is the arithmetic average temperature of the wine storage temperatures 7,1, Tyom,

w3m

G.2.2

ambient air exchange device

device which allows the exchange of the air in a refrigerating compartment with ambient air.
This is either fixed by the manufacturer, automatically’controlled or set manually by the user
as per the instructions.

Note 1 to entry: A hole for defrost water drainage is not be*considered to be an air exchange device.
G.3 Requirements

G.3.1 Required temperature range

The appliance shall have a continuous storage temperature, either pre-set or set manually
according to the instructions, in the range from 7, = +5 °C to +20 °C. Each compartment
shall provide T\, < +12 °C.

NOTE The range +5 °C(t0)+20 °C indicates the maximum allowed range, not the target values.
G.3.2 Maximum temperature fluctuation

Storage temperature(s) shall vary over time by less than 0,5 K at each declared ambient
temperature specified by the climate class for household refrigerating appliances (see 4.1).
The definition of the temperature variation is given in Clause G.7.

G.3.:3 Vibration

annlinna~n ha n tm-nl-nrl 1o du th troncomicaoian th

ThAa ahall oo rodueco a af vdbhratines A~ a
O ppPTranCC—osrart TGO TaCtCT TO—T T oTTC L3nav T ar oo oToT \"4} vioTatron o e

compartment, whether from the refrigerator compressor or from any external source.

G.4 General test conditions

G.4.1 General

Clause A.3 of Part 1 of this standard applies unless otherwise specified for wine storage
appliances.
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G.4.2 Low ambient temperature

For tests at ambient temperatures close to or below the average storage temperature for
the specified compartment, instructions on possible warmest temperature setting when
applicable shall be considered.

G.43 Interior parts

It position of shelves Is adjustable these shall be spread equally In the cabinet.

Shelves, baskets and container shall be in position as defined in the instructions.

G.5 Determination of volumes

G.5.1 Depth

For wine storage appliances: Where a back mounted evaporator is covered by a fixed cover
(for its protection for example) the depth of the evaporator space shall"be taken as the mean
horizontal distance to the foremost part of the protection cover.

G.5.2 Evaluation of bottle capacity for wine storage compartments

For the evaluation of the rated capacity of bottles 0,75 litre/bottles or equivalent substitution
with dimension as specified in Figure G.1 shall be used,

NOTE Bottle dimensions are derived from NF H35-124:2006-07 .

To check the deformation of shelves etc. underhormal usage condition, bottles are to contain
water to provide a total weight of each bottle’of1 200 g + 50 g.

Removable parts which are stated by the’ manufacturer as necessary for the proper thermal
and mechanical functioning of the .wine storage compartment have to be placed in their
intended positions as per the instructions. Bottles shall be stacked in each space intended to
carry bottles in normal usage as-follows:

— clearance to wall/back/door shall be as per the instructions

— in the absence of instructions, to ensure proper cooling, the rear end of shelves and 5 mm
clearance to the door'are considered as limits

— Dbottles placed in_ door shelves may touch the door liner

— if the evaporator is covered by fixed means for protection, bottles can be stacked
touchingthe protection

— bottles\can be placed reverse and interleaved
— bpettles can touch side walls if nothing else is stated by the manufacturer

—~ bottles can be placed horizontally or vertically or inclined if fixed means are provided for
inclined positions

— NMovabte parts fike tetescopic shelves have to be Rept movabie and accessibte under
loading conditions

A sketch of the bottle loading plan showing the location of bottles for evaluation of the bottle
capacity for wine storage compartments shall be included in any test report.
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Figure G.1 — Standard bottle for evaluation of bottle capacity

G.6 Measurement of storage temperature

The temperatures 7., T, T.3n Shall be measured in M-packages supported or suspended
in order to have their geometrical centre at the temperature-sensing points and so that their
largest surface is horizontal. The M-packages may be supported, for example, by use of a
block of expanded polystyrene (EPS) of the same base dimensions as the M-package. M-

packages shall have no direct contact with any other surface.
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For determining the storage temperature, the temperature-sensing points shall be located at
TMP,, 4, TMP,,», TMP,, 53 as shown in Figure G.2, halfway between the rear internal wall of the
appliance and the internal wall of the closed door. Walls defined as being considered for the
calculation of storage volume.

The M-packages shall be separated from any heat-conducting surface by at least 25 mm of air
space. The instantaneous temperatures of the M-packages 7,4, T,, and T,,3 shall be
recorded.

The temperatures T\ 4m, Tyom and 7,3, at the temperature-sensing points shall be the
integrated time averages of 7,,, T,, and T, during a test period with an integral step of 60-s
or less.

The storage temperature 7, is the arithmetical average of the mean temperatures T4,
Tyom and Ty 3m,-

If internal components do not allow the temperatures 7,4, 7,,» and T,,3 to,b€& read at the points
specified, readings shall be taken in positions such that the geometrical centre of the M-
package is no more than 25 mm from the point specified. If the interior arrangement of the
wine storage compartment does not conform to those shownh in Figure G.2, the
temperatures 7,4, T,, and 7,5 shall be read in positions determined by analogy with the
positions indicated.

If there is an ambient air exchange device and this can~be’influenced by the user the device
shall be set to operate for normal usage as per the manufacturer instructions.

Storage temperatures shall be tested at an ambient of 25 °C and at the lowest and highest
ambient temperatures for the claimed climate:classes. Each wine storage compartment
shall be measured at 7,,,,, < 12 °C.

The temperatures shall be recorded.
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2 D, resp D, = distance between reference lines as used for net volume determination

NOTE For wine storage appliances closed with one door but split by a fixed or adjustable divider in separate
compartments with independent temperature control the above arrangement shall apply for each compartment.

If z <100 mm TMP,; shall not be used
If hy <300 mm TMP,. shall be used

Figure G.2 — Temperature Measurement Points (packages)
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G.7 Determining temperature fluctuation

Determining of the temperature fluctuation will be performed at the temperature 7,,,,, = 12 °C
or the nearest colder temperature at an ambient temperature of 25 °C and at the lowest and
highest ambient temperature for the climate class claimed.

The test will be performed in condition as specified in G.6

The temperature fluctuation is evaluated for each measuring point TMP,,;. The instantaneous
temperatures of the M-packages 7,4, T,,» and T,,5 shall be recorded.

An amplitude is specified as the difference between the warmest and coldest instantaneous
temperature between two successive stops of the refrigerating system. If no successive stops
of the refrigerating system can be identified a continuous period of 4 h will be considered.

The average of all temperature amplitudes at each measurement point TMP,; during the
whole test period shall stay within 0,5 K.

G.8 Final test report

Any final test report for wine storage appliances shall‘include the test results of the
following:

a) energy consumption (see Clause 5, IEC 62552-3:2015)

b) temperature fluctuation (see B.5.1, IEC 62552-2:2015)

c) bottle capacity of the compartments (see G:5.2),

d) a sketch of the bottle loading plan showing the location of bottles for evaluation of the
bottle capacity.

G.9 Marking and instructions

G.9.1 Technical and commercial product information

The following information™shall be marked on technical and product information of wine
storage appliances: “This appliance is intended to be used exclusively for the storage of
wine”.

This shall not_ apply to household refrigerating appliances that are not specifically designed
for wine storage but may nevertheless be used for this purpose or to household refrigerating
appliances that have a wine storage compartment combined with any other compartment

type.

G.9:2 Instructions

The following information shall be marked on Instructions provided with wine storage

appliances: “This appliance is intended to be used exclusively for the storage of wine”.

This shall not apply to household refrigerating appliances that are not specifically designed
for wine storage but may nevertheless be used for this purpose or to household refrigerating
appliances that have a wine storage compartment combined with any other compartment

type.

For compartments providing a temperature setting close to or higher than the declared
lowest climate class temperature, instructions shall be provided on the warmest possible
temperature setting at low ambient temperatures.
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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

APPAREILS DE REFRIGERATION A USAGE MENAGER -
CARACTERISTIQUES ET METHODES D'ESSAI -

Partie 1: Exigences générales

AVANT-PROPOS

1) La Commission Electrotechnique Internationale (IEC) est une organisation mondiale de nermalisation
composée de I'ensemble des comités électrotechniques nationaux (Comités nationaux de I'l[EC). L'lEC a pour
objet de favoriser la coopération internationale pour toutes les questions de normalisation dans fes domaines
de I'électricité et de I'électronique. A cet effet, I'lEC — entre autres activités — publie des Normes
internationales, des Spécifications techniques, des Rapports techniques, des Spécifications accessibles au
public (PAS) et des Guides (ci-aprés dénommeés "Publication(s) de I'l[EC"). Leur élaboration est confiée a des
comités d'études, aux travaux desquels tout Comité national intéressé par le sujet {rdité peut participer. Les
organisations internationales, gouvernementales et non gouvernementales, en liaison avec I'lEC, participent
également aux travaux. L'IEC collabore étroitement avec I'Organisation Internationale de Normalisation (ISO),
selon des conditions fixées par accord entre les deux organisations.

2) Les décisions ou accords officiels de I'lEC concernant les questions techpiques représentent, dans la mesure
du possible, un accord international sur les sujets étudiés, étant donné-gue les Comités nationaux de I'lEC
intéressés sont représentés dans chaque comité d’études.

3) Les Publications de I'l[EC se présentent sous la forme de recommandations internationales et sont agréées
comme telles par les Comités nationaux de I'lEC. Tous les efforts raisonnables sont entrepris afin que I'lEC
s'assure de I'exactitude du contenu technique de ses publications; I'lEC ne peut pas étre tenue responsable de
I'éventuelle mauvaise utilisation ou interprétation qui en est faite’par un quelconque utilisateur final.

4) Dans le but d'encourager I'uniformité internationale, les Comités nationaux de I'lEC s'engagent, dans toute la
mesure possible, a appliquer de fagon transparente leS¢Publications de I'lEC dans leurs publications nationales
et régionales. Toutes divergences entre toutes Rublications de I'lEC et toutes publications nationales ou
régionales correspondantes doivent étre indiquées\én termes clairs dans ces derniéres.

5) L’'IEC elle-méme ne fournit aucune attestation\de conformité. Des organismes de certification indépendants
fournissent des services d'évaluation de conformité et, dans certains secteurs, accédent aux marques de
conformité de I'lEC. L’IEC n'est responsablé’d'aucun des services effectués par les organismes de certification
indépendants.

6) Tous les utilisateurs doivent s'assureriqu'ils sont en possession de la derniére édition de cette publication.

7) Aucune responsabilit¢ ne doitétre imputée a I'l[EC, a ses administrateurs, employés, auxiliaires ou
mandataires, y compris ses €xperts particuliers et les membres de ses comités d'études et des Comités
nationaux de I'lEC, pour tout-préjudice causé en cas de dommages corporels et matériels, ou de tout autre
dommage de quelque nature que ce soit, directe ou indirecte, ou pour supporter les colts (y compris les frais
de justice) et les dépensée€s découlant de la publication ou de I'utilisation de cette Publication de I'lEC ou de
toute autre Publication.de I'l|EC, ou au crédit qui lui est accordé.

8) L'attention est atticée sur les références normatives citées dans cette publication. L'utilisation de publications
référencées est,abligatoire pour une application correcte de la présente publication.

9) L’attentioniest attirée sur le fait que certains des éléments de la présente Publication de I'lEC peuvent faire
I’objet dendroits de brevet. L'IEC ne saurait étre tenue pour responsable de ne pas avoir identifié de tels droits
de breyets et de ne pas avoir signalé leur existence.

Cette—version consolidée de la Norme IEC officielle et de son amendement a été
préparée pour la commodité de l'utilisateur.

L'IEC 62552-1 edition 1.1 contient la premiere édition (2015-02) [documents 59M/61/FDIS
et 59M/64/RVD] et son amendement 1 (2020-11) [documents 59M/126/FDIS et
59M/132/RVD].

Dans cette version Redline, une ligne verticale dans la marge indique ou le contenu
technique est modifié par I'amendement 1. Les ajouts sont en vert, les suppressions
sont en rouge, barrées. Une version Finale avec toutes les modifications acceptées est
disponible dans cette publication.
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La Norme internationale IEC 62552-1 a été établie par le sous-comité 59M: Performances des
appareils électrodomestiques et des appareils de refroidissement et de réfrigération
analogues, du comité d'études 59 de [I'IEC: Aptitude a Ila fonction des appareils
électrodomestiques.

L'IEC 62552-1, I'|EC 62552-2 et I'lEC 62552-3 constituent une révision technique et incluent
les modifications techniques suivantes par rapport a I'lEC 62552:2007:

a) Toutes les parties de la norme ont été largement réécrites et mises a jour pour tenir
compte des nouvelles exigences d'essai, des nouvelles configurations du produit, de
I'apparition de nouvelles commandes de produit électronique et d'équipements
informatiques de collecte et de traitement de données de salle d'essai.

b) Dans la Partie 1 (la présente partie) les modifications ont été apportées aux spégifications
en matiere d'équipement de salle d'essai, ainsi qu'au montage d'essai, afin d'apporter une
souplesse supplémentaire, plus particulierement lors des essais de plusi€urs appareils
dans une seule salle d'essai.

c) Pour procéder a une analyse plus efficace et mieux définir Jles' caractéristiques
essentielles du produit dans les différentes conditions de fonctionnement, les données
d'essai issues de la plupart des essais d'énergie sont désormais divisées en composantes
dans la Partie 3 (fonctionnement en régime établi et dégivrage' et reprise, par exemple).
L'approche permettant de déterminer la consommation d'énergie a été totalement révisée,
de nombreuses vérifications internes étant désormais ,ificluses pour assurer les plus
grandes exactitude et qualité possibles des donnéescsatisfaisant aux exigences de la
Norme.

d) La Partie 3 fournit désormais une méthode permettant de quantifier chacune des
composantes énergétiques pertinentes, ainsi¢c que les approches permettant de les
combiner pour évaluer I'énergie dans différentes conditions, en partant du principe que les
différentes régions vont choisir les composafites et pondérations les plus applicables lors
de I'établissement des critéres de performances et d'efficacité énergétique tout en utilisant
un seul ensemble de mesures d'essai globales.

e) Pour les mesures de la consommation d'énergie dans la Partie 3, aucune masse
thermique (paquets d'essai) n'est“incluse dans un compartiment, les températures de
compartiment reposant sur la moyenne des capteurs de température de I'air (comparée a
la température du paquet d'essai le plus chaud). La position des capteurs de température
dans les compartiments non‘congelés présente également des différences importantes.

f) L'essai de consommation d'énergie dans la Partie 3 s'appuie désormais sur deux
températures ambiantes spécifiées (16 °C et 32 °C).

g) Méme si les paquets dans la Partie 2 sont toujours utilisés dans le cadre de l'essai
d'entreposage * pour confirmer les performances dans différentes conditions de
fonctionnenient, ils ont été normalisés a une seule taille dans Ila Partie 1
(100 mm~-200 mm x 50 mm) pour limiter la variabilité de I'essai. Une distance minimale
de 15 mMm est désormais spécifiée entre les paquets d'essai et la doublure du
compartiment.

h) Un essai d'efficacité d'énergie de traitement de charge a été ajouté dans la Partie 3.

iY Un essai d'efficacité d'énergie de fabrication de glace du type a réservoir a été ajouté
dans la Partie 3.

j) Un essai de capacité de refroidissement a été ajouté dans la Partie 2.
k) Un essai de mise en régime a été ajouté dans la Partie 2.

) Les méthodes de mesure de la surface et du volume de stockage des étageres ne sont
plus incluses. Dans la Partie 3 la mesure du volume a été révisée pour donner le volume
interne total avec uniquement les composants nécessaires au bon fonctionnement du
systéme de réfrigération considéré comme étant en place.

m) Des essais (de performances (Partie 2) et d'énergie (Partie 3)) ont été ajoutés pour les
appareils de stockage du vin.

Les caracteres d’imprimerie suivants sont utilisés dans la présente Norme internationale:
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— exigences: caracteres romains;

— variables d'essai: caracteres italiques;

— notes: petits caractéres romains.

— les termes en gras sont définis a I'Article 3.

Lorsqu’une définition concerne un adjectif, I'adjectif et le nom associé figurent également en
gras.

Cette publication a été rédigée selon les Directives ISO/IEC, Partie 2.

Une liste de toutes les parties de la série IEC 62552, publiées sous le titre général Appareils
de réfrigération a usage ménager — Caractéristiques et méthodes d'essai, peut étrecconsultée
sur le site web de I'lEC.

Le comité a décidé que le contenu de la publication de base et de son amendement ne sera
pas modifié avant la date de stabilité indiquée sur le site web‘'de I'lEC sous
"http://webstore.iec.ch" dans les données relatives a la publication rechérchée. A cette date,
la publication sera

e reconduite,
e supprimee,
e remplacée par une édition révisée, ou

e amendée.

IMPORTANT - Le logo "colour inside” qui se‘trouve sur la page de couverture de cette
publication indique qu'elle contient des couleurs qui sont considérées comme utiles a
une bonne compréhension de son contenu. Les utilisateurs devraient, par conséquent,
imprimer cette publication en utilisant une imprimante couleur.
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INTRODUCTION

L'IEC 62552 est divisée en 3 parties, comme suit:

e Partie 1: Domaine d'application, définitions, instrumentation, salle d'essai et mise en place
des produits réfrigérants (la présente partie);

e Partie 2: Exigences de performances générales des appareils de réfrigération et

metnoades d essdl,

o Partie 3: Consommation d'énergie et détermination du volume.

NOTE Pour les exigences de sécurité applicables aux appareils de réfrigération a usage ménager; voir
I'"EC 60335-2-24. Pour les exigences en matiére de bruit applicables aux réfrigérateurs et conggélateurs a
usage ménager, voir I'lEC 60704-2-14.
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APPAREILS DE REFRIGERATION A USAGE MENAGER -
CARACTERISTIQUES ET METHODES D'ESSAI -

Partie 1: Exigences générales

1 Domaine d'application

La présente partie de I'lEC 62552 spécifie les caractéristiques essentielles des appareils de
réfrigération a usage ménager et analogues, refroidis par convection naturelle interne)ou par
circulation d'air forcé, et établit les méthodes d'essai pour la vérification—gés” de ces
caractéristiques.

NOTE L'Annexe F répertorie les éléments qui peuvent étre inclus dans un rapport d'essai.

Pour les besoins de la déclaration, les essais définis dans la présente partie de I'lEC 62552
sont considérés comme étant des essais de type visant a évaluer la conception et le
fonctionnement de base d'un appareil de réfrigération. La présente’ partie de I'lEC 62552 ne
définit pas les exigences en matiére d'échantillonnage de preduction ou d'évaluation ou de
certification de la conformité.

La présente partie de I'lEC 62552 ne définit pas le régime d'essais de vérification, lesquels
varient selon la région et le pays. Lorsqu'il est nécessaire de vérifier les performances d'un
appareil de réfrigération d'un type donné, en liaisen avec la présente Norme internationale,
il est préférable, dans la mesure du possible, que tous les essais spécifiés soient appliqués a
un seul appareil. Ces essais peuvent étre égdlement effectués séparément pour I'étude d'une
caractéristique particuliéere.

2 Références normatives

Les documents suivants sont.cités en référence de maniére normative, en intégralité ou en
partie, dans le présent document et sont indispensables pour son application. Pour les
références datées, seulex(’édition citée s’applique. Pour les références non datées, la
derniére édition du document de référence s’applique (y compris les éventuels
amendements).

IEC 62552-2:2015, Appareils de réfrigération a usage ménager — Caractéristiques et
méthodes d'e§sai — Partie 2: Exigences de performances
IEC 62552-2:2015/AMD1:2020

IEC 62552-3:2015, Appareils de réfrigération a usage ménager — Caractéristiques et
méthodes d'essai — Partie 3: Consommation d'énergie et volume
IEG*62552-3:2015/AMD1:2020

3 Termes, définitions et symboles

Pour les besoins du présent document, les termes, définitions et symboles suivants
s'appliquent.

3.1 Termes et définitions généraux

3.1.1

appareil de réfrigération

meuble calorifugé comprenant un ou plusieurs compartiments controlés a des températures
spécifiques, de dimension adaptée et dont I'aménagement est approprié a I'usage
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domestique, refroidi par convection naturelle ou un systeme de ventilation forcée, et dont le
refroidissement est assuré par un ou plusieurs dispositifs consommant de I'énergie

Note 1 a I'article: Du point de vue de l'installation, il existe différents types d'appareils de réfrigération a usage
meénager (a pose libre, portable, mural, encastré, etc.).

3.1.2
réfrigérateur

d'entreposage des denrées fraiches

3.1.3

réfrigérateur-congélateur

appareil de réfrigération comportant au moins un compartiment d'entreposage des|denrées
fraiches et au moins un autre compartiment congélateur

3.1.4

appareil de réfrigération sans givre

appareil de réfrigération dans lequel tous les compartiments _sent automatiquement
dégivrés avec évacuation automatique de l'eau de dégivrage et dont’un compartiment au
moins est refroidi par un systéme sans givre (ventilé)

3.1.5

congélateur

appareil de réfrigération doté uniqguement de compartiments givrés, dont un au moins est
un compartiment congélateur

3.1.6

appareil de stockage du vin

appareil de réfrigération ne comportant pas/d'autres compartiments que le/les
compartiment(s) de stockage du vin

Note 1 a l'article: Un appareil contenant des.compartiments qui ne satisfont pas aux exigences spécifiées en
matiére de compartiments de stockage du.vin de I'"Annexe G ne peut pas étre classé parmi les appareils de
stockage du vin.

3.1.7

appareil encastré

appareil de réfrigération destiné a étre installé, lorsqu'il est fixé, dans un boftier ou sécurisé
dans un meuble, dans,;une niche aménagée dans un mur ou similaire

3.1.8
denrée alimentaire
nourriture«etboissons destinées a la consommation

3.1.9
asSigné
valeur déclarée par le fabricant (volume, consommation d'énergie, usage, par exemple)

3.1.10

utilisation normale

fonctionnement lorsque I'appareil réfrigérant est soumis a une gamme de conditions
différentes qui pourraient se produire pendant |'utilisation, y compris le fonctionnement dans
la gamme des:

— températures intérieures (y compris celles définies dans I'essai de stockage, voir I'Article 6
de I'lEC 62552-2:2015),

— différents niveaux d'humidité, et
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— des actions liées a Il'utilisateur, comme I'ouverture des portes (qui peut étre réguliére et/ou
rare) et I'ajout et le retrait de denrées alimentaires ou d'autres éléments stockés

3.2 Termes et définitions relatifs au systéme de réfrigération

3.2.1
fluide frigorigéne
fluide utilisé pour le transfert de la chaleur dans un systeme frlgorlflque qui absorbe de la

£l
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une température et a une pression du fluide plus élevées, processus qui s'accompagne
habituellement de changements d'état du fluide

3.2.2

condenseur

échangeur thermique dans lequel le fluide frigorigéne est rejeté vers une source froide
extérieure (en général l'air qui entoure I'appareil)

3.2.3

évaporateur

échangeur thermique qui absorbe la chaleur du compartiment a refroidir et la transfere au
fluide frigorigéne

3.3 Compartiments et sections

3.3.1

compartiment

espace clos a l'intérieur de l'appareil de réfrigération, qui est directement accessible par
une ou plusieurs portes extérieures, et quiOpeut étre Ilui-méme divisé en sous-
compartiments.

Note 1 a Il'article: Les exigences relatives aux types de compartiment suivants sont spécifiées au Tableau 2 de
I'IEC 62552-2 :2015 et au Tableau 1 de I'lEC 6255223 :2015

Note 2 & l'article: Tout au long de la présénte Norme, sauf spécification contraire, "compartiment" doit étre
compris par compartiment et/ou sous-compartiment, selon le contexte.

Note 3 a l'article: Un espace non fefmé dans l'appareil de réfrigération possédant une ou plusieurs portes
extérieures, uniquement utilisées pour accéder a cet espace, est considéré comme un compartiment.

3.3.2

sous-compartiment

espace clos en permanence a l'intérieur d'un compartiment et présentant une gamme de
températures d'exploitation différente de celle du compartiment dans lequel il se trouve

3.3.3

accessoire d'emballage

enceinte “ou conteneur (fixe ou pouvant étre déplacé par ['utilisateur) dans lequel les
conditions de stockage adaptées sont assurées pour les types prévus de denrée alimentaire

Note 1 a l'article: Ces conditions peuvent étre différentes de celles du compartiment dans lequel il se trouve.

3.3.4

compartiment a température variable

compartiment destiné a faire office de deux (voire plus) types de compartiment alternatifs
(un compartiment qui peut étre un compartiment d'entreposage des denrées fraiches ou
un compartiment congélateur, par exemple) et qui peut étre réglé par un utilisateur de
maniére a maintenir en permanence la gamme de températures d'exploitation applicable pour
chaque type de compartiment déclaré

Note 1 a l'article: un compartiment destiné a étre utilisé comme un seul type mais qui peut également satisfaire
a d'autres types (un compartiment pour conservation des denrées hautement périssables qui peut également
satisfaire a I'exigence "zéro-étoile", par exemple) n'est pas un compartiment a température variable



https://iecnorm.com/api/?name=ff0b7ddd8c0162e509d1b95ab9b3db3d

IEC 62552-1:2015+AMD1:2020 CSV - 107 -
© IEC 2020

Note 2 a l'article: Pour les exigences relatives aux déclarations de consommation d'énergie des produits
comportant des compartiments a température variable, se référer au B.2.5.2.

3.3.5
compartiment congélateur
compartiment qui satisfait aux exigences "trois étoiles" ou "quatre étoiles"

Note 1 a l'article;: Dans—certains—cas,—des—sections"deux—étoiles” et/ou-sous-compartiments Des sections

nt

3.3.6

compartiment d'entreposage des denrées fraiches
compartiment destiné a l'entreposage et a la préservation des denrées alimentaires‘non
congelées

3.3.7

compartiment a température modérée

compartiment cave

compartiment destiné a l'entreposage des denrées alimentaires a uné température plus
élevée que celle d'un compartiment d'entreposage des denrées fraiches

3.3.8

compartiment garde-manger

compartiment destiné a l'entreposage des denrées alimentaires a une température plus
élevée que celle d'un compartiment a température modérée (couramment appelé cave)

3.3.9

compartiment pour conservation des denrées hautement périssables
compartiment conserveur

compartiment destiné a I'entreposage de denrées alimentaires hautement périssables

3.3.10
compartiment de fabrication de glace
compartiment spécialement destiné€'\a la fabrication et a I'entreposage de glace

Note 1 a l'article: un compartiment,'de fabrication de glace est classé parmi les compartiments "zéro étoile"
ou les compartiments congelé.

3.3.11

mouleau a glace

dans un appareil a glagcon automatique, forme qui est automatiquement remplie d'eau et de
laquelle les glagons‘sont automatiquement éjectés

3.3.12
bac a glace
bac amavible qui est rempli manuellement d'eau et duquel les glagons sont retirés a la main

Note*1 a l'article: Les bacs a glace avec de I'eau sont utilisés comme charge pour déterminer I'efficacité du
traitement de la charge. Voir I'Annexe G de I'l[EC 62552-3:2015.

3.3.13

compartiment zéro étoile

compartiment dans lequel la température ne dépasse pas 0 °C et qui peut étre utilisé pour
fabriquer et entreposer de la glace, mais qui n'est pas prévu pour la préservation des
denrées alimentaires hautement périssables

3.3.14
compartiment de stockage du vin
compartiment spécialement destiné a I'entreposage et au vieillissement du vin



https://iecnorm.com/api/?name=ff0b7ddd8c0162e509d1b95ab9b3db3d

- 108 — IEC 62552-1:2015+AMD1:2020 CSV
© IEC 2020

Note 1 a l'article: Les exigences de température pour les compartiments de stockage du vin sont spécifiées a
I'Annexe G.

3.3.15

compartiment non congelé

'un des types de compartiment suivants: zéro étoile, conservation des denrées
hautement périssables, entreposage des denrées fraiches, cave, stockage du vin ou
garde-manger

Note 1 a l'article: bien que les compartiments de fabrication de glace et les compartiments "zéro étoile™
fonctionnent a des températures négatives, ils sont configurés comme des compartiments non congelés pour
I'énergie et les essais de performances de la présente Norme.

3.3.16

compartiment congelé

l'un des types de compartiment suivants: une étoile, deux étoiles, trois étoiles, quatre
étoiles

Note 1 a l'article: les compartiments congelés sont classés en fonction de la température, voir 3.3.16.1 a
3.3.16.4

3.3.16.1
une étoile
compartiment dans lequel la température de stockage est inferieure ou égale a —6 °C

3.3.16.2
deux étoiles
compartiment dans lequel la température de stockage est inférieure ou égale a —12 °C

3.3.16.3
trois étoiles
compartiment dans lequel la température de stockage est inférieure ou égale a —18 °C

Note 1 a l'article: Des sections et/ou sous-compartiments "deux étoiles™ sont admis a l'intérieur du
compartiment.

3.3.16.4

quatre étoiles

compartiment dont la température de stockage satisfait aux conditions "trois étoiles" et
dont le pouvoir de congélation satisfait aux exigences de I'Article 8 de I'IEC 62552-
2:2015/AMD1:2020

Note 1 a l'article:

Lmteﬂeur—dﬁ—eemparﬂment—qua#e—eteﬂe% Des sectlons et/ou sous- compartlments "deux etOIIes" sont

admis a l'intérigur-du compartiment.

3.3.17

section."deux étoiles™

partie-d'un compartiment "trois étoiles™ ou "quatre étoiles”, qui n'est pas indépendante
(C'est-a-dire qui ne posséde pas de porte ou de couvercle séparé(e)) et qui satisfait aux
exigences "deux étoiles”

Note 1 a l'article: Une section "deux étoiles™ du compartiment ne doit pas dépasser 20 % du volume de
compartiment total.

3.3.18

bac a légumes

accessoire d'emballage fourni essentiellement pour retarder la déshydratation des fruits et
[égumes

Note 1 a l'article: Un bac a légumes est en général considéré comme un accessoire d'emballage amovible,
mais est en principe laissé tel quel pour les besoins de I'essai.
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3.4 Caractéristiques physiques et dimensions
3.4.1
a ouverture par le dessus

appareil de réfrigération dans lequel le(s) compartiment(s) est (sont) accessible(s) par le
dessus (en général par un couvercle)

3.4.2

appareil de type armoire
appareil de réfrigération dans lequel le(s) compartiment(s) est (sont) accessible(s) par
l'avant

3.4.3

dimensions hors tout

espace occupé par l'appareil de réfrigération (hauteur, largeur et profondeur),” portes ou
couvercles fermés

3.4.4

encombrement en service

espace occupé par l'appareil de réfrigération (hauteur, largeur et profondeur) nécessaire
pour une utilisation normale portes ou couvercles fermés, y_compris I'espace nécessaire
pour la ventilation et toutes les poignées (voir Figure 5)

3.4.5

encombrement total en service

espace total occupé par l'appareil de réfrigération (hauteur, largeur et profondeur)
nécessaire pour une utilisation normale portes ou‘couvercles ouverts, tel que présenté a la
Figure 5

3.4.6

volume

espace limité a l'intérieur de la doublure intérieure de l'appareil de réfrigération ou d'un
compartiment ou sous-compartiment conformément a I'lEC 62552-3

3.4.7
étageére
surface horizontale sur laguelle les denrées alimentaires peuvent étre placées

Note 1 a l'article: Une étageére peut étre composée d'un seul élément ou d'éléments juxtaposés, fixes ou mobiles.

3.4.8

limite de chargement

surface enveloppant un espace de stockage et destinée a l'entreposage des denrées
alimentaires ou d'autres éléments

Note.1,"a l'article: Une limite de chargement peut étre une fonctionnalité naturelle évidente ou une ligne
marguée.

3.4.9

plan de chargement
agencement des paquets d'essai a l'intérieur d'un appareil de réfrigération dans le cadre
des essais des aspects spécifiques des performances conformément a la présente norme

3.4.10

ligne h

ligne verticale traversant un compartiment, utilisée pour mesurer la hauteur efficace et pour
définir la position en hauteur des capteurs a I'intérieur d'un compartiment
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3.5 Termes et définitions relatifs aux caractéristiques de performances

3.5.1

consommation d'énergie

énergie utilisée par un appareil de réfrigération sur une période spécifiée ou dans le cadre
d'un fonctionnement spécifié déterminé conformément a I''EC 62552-3 en kWh (kilowatt-
heure)

3.5.2

consommation de puissance moyenne

vitesse moyenne de consommation d'énergie d'un appareil de réfrigération dans (les
conditions d'essai ou fonctionnement spécifiques conformes a I'lEC 62552-3 en watt (W)

3.5.3

température de stockage

température que l'appareil de réfrigération est en mesure de maintenir conformément a 6.5
de I'lEC 62552-2:2015

3.5.4

température cible

température de référence du compartiment utilisée pour déterminer la consommation
d'énergie et la consommation de puissance moyenne conformement a I'lEC 62552-3

Note 1 a I'article: Les températures cible sont les températures de I'airy Voir Annexe D.
3.5.5 Dégivrages

3.5.5.1

dégivrage automatique

dégivrage ne nécessitant aucune action devl'utilisateur pour le début de l'opération de
dégivrage a tous les réglages du thermostat ou la remise en fonctionnement normal, et pour
lequel I'évacuation de I'eau de dégivrage est automatique

Note 1 a l'article: Le dégivrage automatique peut étre réalisé par chauffage actif de I'évaporateur (généralement
en utilisant un élément de chauffageJrésistif) ou par d'autres moyens, tels que l'arrét de la fonction de
refroidissement de I'évaporateur sans'hauffage actif, le dégivrage par inversion de cycle ou le dégivrage par
dérivation des gaz chauds.

3.5.5.2
dégivrage manuel
dégivrage qui n'est pas un dégivrage automatique

3.5.5.3

dégivrage cyclique

systéme.de. dégivrage automatique dans lequel les surfaces réfrigérées qui refroidissent un
compartiment (en général un compartiment non congelé) dans un appareil sont
automatiquement dégivrées, le dégivrage se produisant pendant chaque cycle du systeme de
réfrigération

Note-1 3 l'article: los svustémes-de déaivrage-cvcligue-ne-comportent nas-de-cvele-de-contréle-du-déaiviraae.
T Y ) ) £4 “ g g £4 3 b

3.5.5.4

dégivrage variable

systéme de dégivrage automatique concgu pour limiter la consommation d'énergie, et qui
ajuste les intervalles entre des dégivrages successifs en utilisation normale afin de mieux
adapter la charge de givre réelle sur l'évaporateur en évaluant la condition (ou les
conditions) de fonctionnement autres que, ou en plus du, temps écoulé ou du temps
d'exécution du compresseur

Note 1 a l'article: Le dégivrage a la demande (mesurant directement le givre sur I'évaporateur et procédant au
dégivrage en conséquence) est une forme de dégivrage variable.
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3.5.6

régime permanent

conditions dans lesquelles les températures moyennes et la consommation d'énergie d'un
appareil de réfrigération satisfont aux exigences de stabilité définies dans I'lEC 62552-2 ou
I''EC 62552-3, selon le cas

3.5.7
régime établi

régime permanent satisfaisant aux critéres spécifiés a I'Annexe B de I'|EC 62552-3:2015

3.5.8
température ambiante
température mesurée au voisinage de 'appareil de réfrigération en essai

Note 1 a l'article: La température ambiante pour chaque type d'essai est mesurée conformément a I'Annexe A
de la présente Partie, sa valeur étant conforme a I'lEC 62552-2:2015 et I'|EC 62552-3:2015 dewla‘présente Norme,
selon le cas pour I'essai particulier.

3.5.9
événement de commande
modification des conditions de fonctionnement

Note 1 a l'article: Les événements de commande incluent, sans toutefois sy limiter—
a) les démarrages, arréts et variations de vitesse des compresseurs;

b) variations de la position des chicanes, du fonctionnement des \entilateurs ou autres commandes ou dispositifs
de modulation;

c) modifications du fonctionnement du circuit réfrigérant;
d) chauffage de dégivrage activé et désactivé;

e) fonctionnement de I'appareil a glagon.

3.5.10

sans givre

ventilé

systéeme de dégivrage automatique pour éviter la formation permanente de givre sur un
évaporateur ou des évaporateurs distants

3.5.11

thermostat

dispositif destiné @& \réguler automatiquement la température d'un ou de plusieurs
compartiments

Note 1 a I'articlet,__Sauf indication contraire, une régulation a deux positions (ouvert ou fermé, par exemple) n'est
pas incluse dans)la signification d'un thermostat.

3.5.12

thermostat réglable par l'utilisateur

thérmostat destiné a étre réglé par l'utilisateur pour faire varier la température d'un ou de
plusieurs compartiments a l'intérieur d'un appareil de réfrigération

3.5.13

réglage du thermostat

réglage d'un thermostat réglable par l'utilisateur permettant de mesurer I'énergie ou les
performances conformément a la présente Norme

3.5.14

durée de refroidissement

durée de refroidissement d'une charge spécifiée dans un compartiment d'entreposage des
denrées fraiches telle que définie a I'Article 7 de I'lEC 62552-2:2015
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3.5.15

capacité de refroidissement

vitesse a laquelle une charge spécifiée dans un compartiment d'entreposage des denrées
fraiches peut étre refroidie conformément a I'Article 7 de I'lEC 62552-2:2015

3.5.16
temps de congélation
dans un congélateur ou un compartiment congélateur, temps de congélation d'une guantité

de charge conformément a I'Article 8 de I'lEC 62552-2:2015/AMD1:2020

3.5.17

pouvoir de congélation

vitesse d'extraction de chaleur par le systéme de réfrigération a partir d'une charge‘\dans un
congélateur ou un compartiment congélateur conformément a [I'Article 8 de
I''EC 62552-2:2015/AMD1:2020

3.5.18

production de glace

quantité de glace que I'appareil de réfrigération est en mesure de pfoduire dans un appareil
a glagon automatique conformément a I'Article 9 de I'lEC 62552-2:2015

3.5.19

temps de montée en température

suite a l'interruption de fonctionnement du systéme ‘réfrigéré, durée nécessaire pour
augmenter la température a une valeur définie dans' le cadre des essais spécifiés a
I'Annexe C de I'lEC 62552-2:2015

3.5.20

charge lourde

combinaison de paquets d'essai et de paquets-M déja a la température de stockage, dans le
congélateur ou le compartiment congélateur, lorsque la charge légére est ajoutée pendant
I'essai de pouvoir de congélation

3.5.21

charge légeére

combinaison d'essai et _de paquets M a température ambiante chargée dans un
compartiment congélateur pendant I'essai de pouvoir de congélation

3.5.22

essai d'efficacité-de la-charge-de du traitement de la charge

essai dans lequel une charge a eau est introduite dans I'appareil pour déterminer I'énergie
supplémentaire” nécessaire pour la refroidir (et, dans des compartiments congélateurs, la
congeler)

Note. 1 a/l'article: Voir I'Annexe G de I'lEC 62552-3:2015.

3.5.23
charge de traitement

énergie équivalente d'une charge de traitement de |'utilisateur en Wh/jour

3.5.24

efficacité de traitement de charge

rapport de I'énergie supplémentaire utilisée par I'appareil de réfrigération pour refroidir une
charge de traitement spécifiée sur I'énergie calorifique calculée a partir de cette charge de
traitement



https://iecnorm.com/api/?name=ff0b7ddd8c0162e509d1b95ab9b3db3d

IEC 62552-1:2015+AMD1:2020 CSV - 113 -
© IEC 2020

3.6 Etats de fonctionnement tels que présentés a la Figure 1

3.6.1

cycle de régulation de température
écarts de températures répétitifs définis provoqués par le fonctionnement d'un dispositif de
contréle de température (marche/arrét ou autre)

Note 1 a l'article: La période d'un cycle de régulation de température est la durée entre un événement de
commande et sa répétition sur le cycle suivant. Si les événements de commande ne peuvent pas étre distingués,
la période d'un cycle de régulation de température est la durée entre deux points de températures les plus
chauds ou deux points de température les plus froids successifs.

3.6.2

cycle de régulation de dégivrage

période qui commence a la fin du régime permanent avant le laneement d'un dégivrage
automatique et qui se termine en un point semblable avant le‘dégivrage automatique
suivant

Note 1 a l'article: Les points de commencement et de fin du cycle ‘de“régulation de dégivrage avant le
dégivrage automatique doit étre:

a) dans le cas d'un systéme de réfrigération comportant des cyclés marche/arrét, la période qui commence a la
fin du dernier cycle de régulation de température normal (Id fin"de la derniére période d'arrét, par exemple);

b) Pour un systéme de réfrigération sans cycle marche/arrét,”mais avec des cycles de température réguliers, a la
derniére variation de puissance/vitesse/refroidissement liée a un maximum de température régulier; et

c) pour un systeme de réfrigération sans cycle marchefarrét et sans cycle de température régulier, a la fin du
fonctionnement en température stable.

Note 2 a l'article: Les systémes de dégivrage cyclique ne comportent pas de cycle de contréle du dégivrage.

3.6.3

opération de dégivrage

période entre le début d'un cycle de régulation de dégivrage et le début du refroidissement
du systéme de réfrigération apkés le dégivrage

3.6.4

période de dégivrage-.et de reprise

période entre le début d'un cycle de régulation de dégivrage et I'établissement du régime
permanent

Note 1 a l'articlei Pour les produits qui n'atteignent pas le régime permanent (ceux dont la température diminue
en permanencé aprés l'opération de dégivrage, par exemple), la période de dégivrage et de reprise pourrait
étre égalelau cycle de régulation de dégivrage.

3.6:5
période de reprise
période entre la fin de I'opération de dégivrage et la fin de la période de dégivrage et de

reprise
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NOTE Les caractéristiques de fonctionnemyéni du réfrigérateur représentées sur cette figure ne sont fournies qu'a
titre d'information et sont destinées a représenter les caractéristiques de produits courants. Tous les produits ne
présentent pas les mémes caractéristiques, et certains produits peuvent fonctionner différemment. Les définitions
écrites prévalent sur les représentatign$/de cette figure.

Figure 1 —lHustration-des-définitions-sélectionnées Représentation du fonctionnement
d'un réfrigérateur type choisi
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3.7 Symboles
TMP  Temperature Measurement Point (point de mesure de la température)
T température
t durée
[ indice représentant un certain emplacement de capteur
Valeur de Température Température Température Température
température moyenne dans moyenne moyenne dans maximale du
instantanée le temps instantanée du le temps du compartimentd
intégrée? compartiment® | compartiment®
(im) (a) (ma)

Denrées fraiches ; Tim a Tra

Denrées T, Tim Ty, Tia T T

congelées (f)

Zéro étoile (z) T, Tyim T,, Tyma

Garde-manger (p) Tpl. Tp,.m Tpa Tpma

Cave (C) Tci Tcim Tca Tcma

Consrervation des T Tocim Tocn P ema

denrées

hautement

périssables (cc)

Vin (W) wi Twim Twa Twma

Conditions T, Toim Ty ama

ambiantes (a)

28 La température moyenne dans le temps intégrée est(optenue en intégrant les valeurs de température
instantanée dans le temps et les divisant par la période de temps.

La température moyenne instantanée du compartiment est la moyenne arithmétique de toutes les valeurs
de température instantanée mesurées simultanément dans le compartiment.

¢ La température moyenne dans le temps du’compartiment est la moyenne dans le temps intégrée de la
température moyenne instantanée du @©ompartiment ou la moyenne arithmétique des températures
moyennes dans le temps intégrées (les'"deux méthodes donnant les mémes résultats).

La température maximale du compartiment est la température maximale d'un paquet-M pendant la période
d'essai (pour les exigences de pefformances, voir I'lEC 62552-2:2015).

4 Classifications

Les appareils deréfrigération satisfaisant a la présente norme sont classés dans l'une (au
moins) des quatre classes climatiques suivantes. L'étendue des températures ambiantes
dans laquelle’ les appareils sont destinés a étre utilisés, et dont les températures de
stockage.\exigées doivent étre satisfaites (voir Tableau 2 de I'lEC 62552-2:2015) doit étre
telle que-spécifiée au Tableau 1.

Tableau 1 — Classes climatiques

Description Classe Etendue des températures
ambiantes
°C
Tempérée élargie SN +10 a +32
Tempérée N +16 a +32
Subtropicale ST +16 a +38
Tropicale T +16 a +43
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5 Marquage
5.1 Informations de caractéristiques d'emploi

Les informations suivantes sont recommandées, et il convient de les marquer de maniére
permanente et lisible sur 'appareil:

a) le type d'appareil de réfrigération (un "réfrigérateur”, par exemple, la désignation étant

préecedée de la mention "sans givre (ventile)", le cas echéant);
b) le numéro de série et/ou la date de fabrication, qui peut étre codé(e);
c) le volume total (le volume de chaque compartiment pouvant par ailleurs étre indiqu@);
d) les informations relatives a la source d'énergie;

e) pour les appareils "quatre étoiles™ ou les appareils dotés de compartiments” "quatre
étoiles”, le pouvoir de congélation assigné, en kg/12 h;

f) les lettres indiquant la (les) classe(s) climatique(s) (SN, N, ST ou T);

Il convient que les informations a) a f) soient visibles lorsque I'appareil_de réfrigération est
en position d'utilisation normale. Il convient que les autres marquages soient aisément
visibles en utilisation normale, lorsque l'appareil de réfrigération” est retiré d'un mur ou

aprés la dépose, sans outil, d'un volet ou d'une grille, etc. Ilhn'est pas utile de noter les
classes climatiques totalement couvertes par d'autres classes elimatiques.

Des informations plus détaillées relatives au marquage “sur l'appareil sont données dans
I''EC 60335-2-24 et d'autres normes régionales.

5.2 Identification des compartiments congelés

Lors de l'identification, les compartiments) “quatre étoiles™ doivent étre repérés par un
symbole facilement visible apposé sur jeur face avant, tant a I'extérieur qu'a l'intérieur,
conformément a celui représenté a la Figure 2.

De plus, dans le cas d'une section*deux étoiles” d'un compartiment congélateur identifié,
le symbole normalisé "deux étoiles"” (voir Figure 3) doit étre placé de maniére a indiquer

clairement cette section.

Symbole ISO 700040500 (2004-01), pour plus de détails, voir la Figure E.1.

Figure 2 — Symbole d'identification d'un compartiment "quatre étoiles”

Lorsgu'ils sont identifiés, les compartiments ou les armoires "une étoile"”, "deux étoiles” ou
"trois étoiles” doivent étre repérés par un symbole conforme a celui de la Figure 3,
facilement visible sur leur face avant, tant a I'extérieur qu'a l'intérieur. Dans le cas d'une

section "deux étoiles” d'un compartiment "trois étoiles™ ou "quatre étoiles” identifié, le
symbole "deux étoiles™ doit étre placé de maniére a identifier clairement la section "deux
étoiles™.

Les symboles de la Figure 2 et de la Figure 3 ne doivent pas comporter plus de deux couleurs
ni ne présenter plus de deux états de surface contrastés. La couleur (ou I'état de surface) de
la grande étoile doit étre différent(e) de celle des trois autres étoiles. Pour les besoins de
I'application de cette exigence, le blanc et le noir sont considérés comme des couleurs.
Aucun marquage ni aucune décoration, risquant d'étre confondu(e) avec le symbole
d'identification de compartiment "quatre étoiles” indiqué a la Figure 2 ne doit apparaitre sur
'appareil de réfrigération.
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1 2 3
Voir la Figure E.2 pour plus de détails
Légende

T symbole IO 7000-0497 (2004-071) du compartiment "une etoile™
2 symbole ISO 7000-0498 (2004-01) du compartiment "deux étoiles"
3 symbole ISO 7000-0499 (2004-01) du compartiment "trois étoiles™

Figure 3 — Symboles d'identification des compartiments
congelés (a I'exception des compartiments "quatre étoiles")

5.3 Lignes de limite de chargement

Les lignes de limites de chargement sont autorisées uniquement pour les volumes de
congélateur et les espaces d'entreposage congelé "trois étoiles™ dans~les meubles ou les
compartiments dotés d'une porte extérieure indépendante.

Aucune ligne de limite de chargement n'est nécessaire dansdes-meubles ou compartiments
adaptés a l'entreposage "trois étoiles" si:

— aucun espace n'est réputé inadapté a I'entreposage/"quatre étoiles”, ou

— les limites de chargement sont déterminées.par des dispositions de construction
particulieres (paniers, bacs, volets, etc.), ou

— les limites de chargement sont déterminées par des limites de chargement naturelles
(voir Figure 1 b de I'lEC 62552-2:2015)\et que les conditions de chargement sont
spécialement décrites dans les instructions.

Dans tous les autres cas, les limitesde l'espace d'entreposage "trois étoiles” ou "quatre
étoiles” doivent étre indiquées de‘maniére apparente et indélébile par une ou plusieurs
ligne(s) de limite de chargement, conformément a la Figure 4.

Il convient que le constructeur évite, dans la mesure du possible, de prévoir des espaces
d'entreposage hors des [limites de chargement et en dehors du compartiment ou des
sections "deux étoiles™.
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From 100 to 150

* edge denoting load limit

15 +1

IEC

Dimensions en millimétres

Légende

Anglais Francgais
From 100 to 150 De 100,a\150
* edge denoting load limit * lighe de limite de chargement
60° TYP 60°TYP

Figure 4 — Marquagedea limite de chargement

6 Informations techniques et commerciales

6.1 Généralités

Si des informations technigues et commerciales sur le produit sont fournies, toutes les
données annoncées relatives aux performances (accompagnées des unités de mesure
pertinentes) doivent étre conformes a la présente norme.

6.2 Détermination des dimensions linéaires

Les dimensions/linéaires doivent étre mesurées au millimeétre prés.

Les dimensions hors tout doivent étre mesurées comme la hauteur, la largeur et la
profandeur d'un parallélépipéde rectangle a base horizontale, dans lequel I'appareil de
réfrigération est inscrit, de fagcon a étre complétement inclus a I'exception de la poignée,
dont la saillie éventuelle doit étre précisée séparément (voir Figure 5). La hauteur doit exclure
les pieds, s'ils sont montés au moment de l'installation.

L'encombrement en service doit étre mesuré comme étant la hauteur, la largeur et la
profondeur, y compris la poignée, augmenté de l'espace nécessaire pour la libre circulation
de l'air de refroidissement lorsque I'appareil de réfrigération est en service (voir Figure 5).

L'encombrement total en service doit étre mesuré comme étant la hauteur, la largeur et la
profondeur, incluant la poignée, augmenté de I'espace nécessaire a la libre circulation de I'air
de refroidissement lorsque [l'appareil de réfrigération est en service, plus l'espace
nécessaire pour permettre I'ouverture des moyens d'accés, de fagon a autoriser le retrait de
tous les accessoires amovibles, tels que bacs et étagéres, y compris le bac de dégivrage qui
doit étre retiré et le bac rempli d'eau qui doit étre vidé manuellement (voir Figure 5).
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space necessary for free circulation of air €space nécessaire pour la libre circulation de I'air
overall space required in use encombrement total en service
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width largeur

Figure 5 — Cotes linéaires (exemple: vue de haut de I'appareil de type armoire)

7 Instructions

Il convient que chaque appareil de réfrigération soit accompagné a la livraison des
instructions d'installation, d'utilisation, de maintenance et d'élimination en toute sécurité. I
convient que ces\instructions soient rédigées dans la langue du pays dans lequel a lieu la
vente. Chaquepays peut faire I'objet d'exigences locales eu égard a ce type d'informations.

Il convient\que les instructions incluent les éléments suivants, le cas échéant:

a) les’/exigences d'installation (emplacement optimal, mise a niveau, raccordement a une
source d'énergie, le cas échéant, pour I'alimentation d'eau ou les eaux de dégivrage);

b) l'encombrement en service et 'encombrement total exigé en service avec des plans

montrant 1es cotes de lappareil de refrigeration et les distances dans rair minimales
exigées avec les moyens d'accés (ouverts et fermés);

c) pour l'appareil de réfrigération destiné a étre encastré, les dimensions d'encastrement,
ainsi que les exigences supplémentaires de circulation d'air;

d) les valeurs limites de I'étendue de températures ambiantes correspondant aux classes
climatiques assignées, et un avertissement signalant que le réfrigérateur peut ne pas
maintenir des températures intérieures satisfaisantes s'il fonctionne hors de la classe
climatique (étendue de températures ambiantes) qui lui a été assignée;

e) les instructions de fonctionnement (procédures de démarrage et d'arrét, utilisation des
différentes commandes — thermostats, interrupteur de congélation rapide, indicateurs
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lumineux, circulation d'air et commande de dégivrage, distributeurs d'eau et de glace,
etc.);

les précautions a prendre pour obtenir les meilleures performances, telles que

1) le chargement de I'appareil de réfrigération — particulierement lorsque le
compartiment contient des sections a différentes étoiles et qu'il n'existe aucune ligne
de limite de chargement,

2) la disposition des denrées alimentaires pour I'entreposage, en particulier la nécessité

g)
h)

d'éviter la contamination croisée,

3) la disposition des denrées alimentaires pour I'entreposage et pour la congélation,
notamment les conseils relatifs au fait que les denrées a congeler ne doivent pas &tre
placées en contact direct avec les denrées entreposées et, selon le cas, qu'il peut-étre
nécessaire de réduire la quantité a congeler, si une congélation quotidienne est
envisagée,

4) dans le cas d'appareils de réfrigération avec compartiment pour conservation des
denrées hautement périssables, une indication des types de légumes:frais et de
fruits sensibles au froid et qui, par conséquent, ne sont pas adaptésa‘l'entreposage
dans cette catégorie de compartiment,

5) la disposition des bacs a glace permettant un résultat optimal;
I'entretien et le nettoyage de I'appareil de réfrigération;

pour le dégivrage manuel des produits, toutes les précadtions en matiére de dégivrage et
de dommages aux denrées entreposées pendant ce processus;

les actions a entreprendre lorsque I'appareil de réfrigération est arrété et maintenu hors
service temporairement ou pendant une duréeprolongée (par exemple, pour vider,
nettoyer et sécher, porte ou couvercle laissé(e)entrebaillé(e));

pour les portes ou les couvercles fermé(e)sta clé, la nécessité d'éviter que les clés soient
laissées a la portée des enfants ou au\voisinage de l'appareil de réfrigération, de
maniére a éviter qu'un enfant puisse étre‘enfermé a l'intérieur de celui-ci;

la dépose des portes et des couvercles lors de I'élimination pour éviter le piégeage;

la récupération du réfrigérant, ét-le recyclage des composants lors de I'élimination de
l'appareil réfrigérant.
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Annexe A
(normative)

Salle d'essai et instrumentation

A.1 Domaine d'application

La présente Annexe A spécifie les précisions de l'instrumentation et les caractéristiques de Ja
salle d'essai exigées pour procéder aux mesures et aux essais visant a déterminer (les
performances et la consommation d'énergie des appareils de réfrigération conformément
aux procédures de I'lEC 62552-2 et de I'lEC 62552-3.

A.2 Instruments, exactitude et précision des mesures

A.21 Généralités

Il convient que les laboratoires disposent de procédures visant a assurer le bon
fonctionnement de tous les instruments de mesure et leur étalonnage’ régulier conformément
aux bonnes pratiques de laboratoire. Les mesures ne doivent pas étre arrondies, sauf lorsque
cela est spécifié dans les parties correspondantes de la présente‘horme.

A.2.2 Consommation d'énergie électrique

La consommation d'énergie quotidienne doit étre‘mesurée avec une incertitude élargie
(k= 2)1 inférieure a 2 % ou 8 Wh, selon la valeur la plus importante. La consommation
d'énergie quotidienne doit étre enregistrée @ au moins 1 Wh prés. L'énergie doit étre
enregistrée toutes les minutes au moins od._a chaque événement de commande. Outre
I'énergie, Il est recommandé d'enregisiret la puissance instantanée et le facteur de
puissance.

NOTE Voir I''SO/IEC Guide 98-3:2008, Incécrtitude de mesure — Partie 3: Guide pour I'expression de l'incertitude
de mesure (GUM:1995) pour des détails supplémentaires.

A.2.3 Humidité

L'humidité de la salle d'essai doit étre mesurée et enregistrée en un point représentatif. Si le
domaine d'humidité est(spécifié, I'exactitude des instruments de mesure doit étre telle que le
résultat, exprimé en(pourcentage d'humidité relative, doit présenter une incertitude globale de
mesure inférieure’ .ou égale a 5 %. Si une limite d'humidité unilatérale est spécifiée,
I'exactitude defl‘équipement doit étre suffisante pour établir que la limite autorisée a été
respectée.

A.2.4 Longueur

Lasmesure de la longueur doit présenter une incertitude élargie (k = 2) inférieure a 1 mm ou a
0,5 %, selon la valeur la plus élevée.

Toutes les longueurs doivent étre enregistrées a 1 mm preés.

A.2.5 Masse

La masse mesurée doit présenter une incertitude élargie (k = 2) inférieure a 5 g.

1 Pour une distribution normale, ce facteur d'élargissement k correspond un niveau de confiance de 95 %
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A.2.6 Température

Les données de température doivent étre enregistrées a intervalles de mesure égaux ne
dépassant pas 1 min.

Sauf spécification contraire, I'incertitude de mesure élargie (k = 2) ne doit pas étre supérieure
a 0,5 K. Toutes les mesures de température doivent étre enregistrées a au moins 0,1 K preés.

LGO uaptcula dc tUIII}JGIGtuIU dU;VUIIL CucT ;IIOUICO dallb dUO paquctc :\V': (V\J;I :lAIIIIGAG C) uu au
centre des masses solides en laiton ou en cuivre étamé présentant des masses de 259+ 5 %
et de 18 mm au maximum. La référence a un capteur de température dans la présente norme
indique la masse métallique.

Il convient de conserver les masses propres pour maintenir le coefficient d'émissivité)bas.

Les connexions des capteurs de température doivent étre agencées de maniére)a limiter les
fuites d'air supplémentaires dans les compartiments.

A.2.7 Durée

Les valeurs calculées de durée de l'essai, a savoir la différence entre la durée enregistrée a
chaque période d'échantillonnage, doivent présenter une incertitude élargie (k= 2) de 10 s au
maximum ou de 0,1 %, selon la valeur la plus élevée. La duréé-enregistrée pour chaque point
d'échantillonnage doit présenter une résolution d'au moins,YD's. La présente norme n'exige
pas d'identifier les événements qui se produisent pendant(a l'intérieur de) chaque intervalle
d'échantillonnage. Toutefois, l'utilisation d'un enregistreur d'événements pour identifier la
durée des événements au cours d'un intervalle d'échantillonnage peut améliorer la qualité des
données, plus particulierement lorsque les cycles,de régulation du produit sont relativement
courts.

A.2.8 Tension et fréquence

La tension et la fréquence mesurées: doivent présenter une incertitude élargie (k= 2)

inférieure a 0,5 %. Les données d'énergie doivent étre enregistrées a intervalles de mesure
égaux ne dépassant pas 1 minute,

A.3 Conditions générales d'essai

A.3.1 Généralités

Un certain nombre de parameétres doivent étre maintenus constants et proches d'une valeur
cible pendant/l'essai, comme la température ambiante ou la tension d'alimentation, comme
cela est exigéen A.3.2.2 et A.3.3. La vérification de ces parametres implique ce qui suit (voir
Figure A, 1)

e |ad valeur moyenne sur la période de temps considérée doit étre déterminée et doit se
trouver dans une premiére tolérance donnée de la valeur cible:
Cible-Tol1 < Moyenne < Cible+Tol1
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Moyenne+26 _ _ e N‘ ____________ Critéres de vérification
Cible+Tol1 /‘- 20 <Tol2

Moyenne

IMoyenne-Ciblel< Tol1

Moyenne-20

Cible

Cible-Tol1

Durée
o — Ecart-type

Tol1 — Tolérance par rapport a la valeur cible

Tol 2 — Les fluctuations de paramétre font I'objet d'une contrainte exigeant que 2(fois' I'écart-type soit inférieur a
une tolérance donnée (Tol2), ce qui signifie que 95 % des points de données de mesure doivent étre dans cette
tolérance (en supposant une distribution normale du parametre considéré). Cela dépend de la fréquence
d'échantillonnage.

Figure A.1 — Vérification des parameétres a-maintenir constants

A.3.2 Température ambiante
A.3.2.1 Capteurs

Les températures ambiantes sont mesurées a l'aide de masses en cuivre ou en laiton (voir
A.2.6 et A.4.5).

A.3.2.2 Stabilité de température

Pendant la période de stabilisation du produit et de la période d'essai subséquente, les
éléments suivants doivent étre\valides pour chacun des capteurs de température ambiante
enregistrée T 4 et T,5:

a) La valeur moyennég,;dans le temps doit étre de l'ordre de = 0,5 K des températures
ambiantes d'essai spécifiées en A.3.2.3 (selon le cas).

b) Deux fois I'écart-type doit étre inférieur a 0,5 K.

Le gradient de-température ambiante vertical spécifié en A.4.5 ne doit pas dépasser 1 K/m.

A.3.2.3 Valeurs de température
Les-essais doivent étre réalisés dans les conditions de température ambiante suivantes.

@) Pour évaluer les températures de stockage:

+10 °C et +32 °C pour les appareils de réfrigération de-la classe SN;
+16 °C et +32 °C pour les appareils de réfrigération de-la classe N;
+16 °C et +38 °C pour les appareils de réfrigération de-la classe ST;

+16 °C et +43 °C pour les appareils de réfrigération de-la classe T;.
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Dans le cas de produits déclarés pour plusieurs classes climatiques, il est uniquement
nécessaire de réaliser les essais aux températures ambiantes extrémes de I'ensemble des
classes assignées pertinentes. Les détails des essais sont spécifiés a I'Article 6 de
I'"EC 62552-2:2015 et de I'lEC 62552-2:2015/AMD1:2020.

EXEMPLE Pour les appareils de réfrigération déclarés des classes SN a T, les essais sont réalisés a +10 °C et
a +43 °C.

EII UUtIU, dUO CQOG;Q dU vél;ﬁuat;un pcuvcnt CtIU |éa:;aéa C‘l tUUtU tcnlpélatLuc alllb;alltc
comprise entre les températures minimale et maximale définies par la classe climatique, afin
d'évaluer la conformité aux exigences de température de stockage a toute température
ambiante.

b) Pour déterminer la consommation d'énergie comme indiqué dans I'Article)’6 de
I'"EC 62552-3:2015:
+16 °C et +32 °C pour les appareils de réfrigération;

c) Pour I'évaluation du temps de montée en température, du pouvoir de’congélation, de
la capacité de refroidissement et de la production de glace autématique de tous les
appareils de réfrigération, si applicable et spécifié dans les Articles 7 a 9 et I'Annexe C
de I'lEC 62552-2:2015/AMD1:2020:

+25 °C pour toutes les classes d'appareil de réfrigération;

d) Pour I'évaluation;—tes des essais de performances de mise en régime spécifiés—dans a
I'Annexe A de I'lEC 62552-2:2015:

13 o0 | s de réfriadration:
a la température ambiante maximale conformémeni’a la classe climatique spécifiée;

e) Pour I'évaluation, les essais de condensatign de vapeur d'eau spécifiés dans I'Annexe D
de I'lEC 62552-2:2015:

+25 °C pour les appareils de réfrigération de classe SN et N et +32 °C pour les
appareils de réfrigération de classe.ST et T.
A.3.3 Alimentation électrique

Sauf si un réglement local I'y invite, la tension d'essai et la fréquence d'essai doivent étre:

a) Si la tension et la fréquénce (ou les gammes de tensions et de fréquences) assignées
incluent I'une des valeurs ci-dessous, I'appareil doit étre soumis a essai a la tension et la
fréquence ci-dessous”

230 V 50 Hz
115V 60 HZ
100 V 50 Hz
100460 Hz

b) Si plusieurs des combinaisons tension/fréquence ci-dessous se trouvent dans la gamme
assignée, l'appareil doit étre soumis a essai a la tension la plus élevée (et a la fréquence
correspondante la plus élevée) ci-dessus se trouvant dans la gamme.

n'incluent pas l'une des valeurs ci-dessus, I'appareil de réfrigération doit étre soumis a
essai a la tension assignée ou a la moyenne de la gamme de tensions assignées et a la
fréquence assignée la plus élevée.

Pour vérifier les besoins de l'essai, le taux de distorsion harmonique totale dans la tension
d'alimentation ne doit pas étre supérieur a 3 %, et sa valeur doit étre incluse dans le rapport
d'essai. La source de I'alimentation électrique doit étre décrite dans le rapport d'essai.

Lors de chacun des essais, les éléments suivants doivent étre valides pour la tension
enregistrée échantillonnée a chaque période d'échantillonnage au point de connexion:
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a) La valeur moyennée dans le temps doit étre la tension d'essai £1 %.
b) Deux fois I'écart-type doit étre inférieur a 1 % de la valeur moyennée dans le temps.

Lors de chacun des essais, les éléments suivants doivent étre valides pour les fréquences
d'alimentation instantanées enregistrées au point de connexion:

c) La valeur moyennée dans le temps doit étre la fréquence d'essai +1 %.

d) Deux fois I'écart-type doit étre inférieur a 1 % de la valeur moyennée dans le temps.

A.3.4 Alimentation autre que I'électricité

Les appareils de réfrigération autres que ceux alimentés en énergie électrique doivent étre
soumis a essai dans les conditions d'alimentation correspondant aux indications marquées
sur 'appareil de réfrigération.

A.3.5 Alimentations multiples

Il convient que les appareils de réfrigération dotés, pour leur fonctionnement, de sources
d'énergie autres que ou venant en complément de l'alimentation secteur soient soumis a
essai aux conditions d'alimentation indiquées sur I'appareil.

A.3.6 Humidité

Sauf spécification contraire pour les essais spécifiques~de performances ou d'énergie,
I'humidité relative ne doit pas dépasser 75 %. Pour les éssais a température ambiante de
10 °C, cette limite d'humidité relative ne s'applique pas. Pour les essais d'énergie réalisés a
température ambiante de 16 °C, les résultats d'essai ne sont pas valides si I'humidité
relative ambiante mesurée est supérieure a 75 %-pendant l'essai, et si la condensation est
visible sous la forme de gouttelettes ou d'eatu de ruissellement (selon l'interprétation de
I''EC 62552-2:2015 Annexe D).

A.4 Configuration de la salle d’essai

A.4.1 Généralités

L'appareil doit étre installé dans un montage de salle d'essai se présentant de la maniére
suivante:

A.4.2 Socle

Chaque appareilde réfrigération doit étre placé sur un socle solide en bois ou en produit du
bois (contreplaqué ou feuille de bois reconstituée, par exemple) peint en noir mat, et étre
ouvert pour(laisser I'air circuler librement sous le socle. Un plancher suspendu satisfaisant
aux autres\ spécifications d'un socle est considéré comme tel. En alternative a la peinture
noire, An>socle ou un plancher en bois peut étre revétu d'une surface sombre a faible
émissivité, matte, imperméable et lisse (le linoléum, par exemple).

Le"dessus du socle ne doit pas se trouver a plus 0,05 m du sol de la salle d'essai et doit

I'arriére ou il doit aller jusqu'a la paroi arriére ou la cloison.

Un socle surélevé n'est pas exigé si le sol de la salle d'essai est en bois ou en produit du
bois, si une isolation est prévue sous le sol et si la température de surface du sol reste a
1,5 K du capteur de gradient de température de la salle d'essai la plus basse. La température
de surface du sol doit étre enregistrée en un point représentatif tout au long de I'essai, afin de
vérifier la validité de cette exigence.
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A.4.3 Paroi arriére ou cloison
La surface derriére I'appareil doit étre rigide, verticale, en bois ou produit du bois et peinte en
noir mat. Cette surface doit étre continue et ne pas dépasser de plus de 0,3 m sur chaque

cbté et au-dessus de l'appareil. Elle peut étre fixée a la paroi de la salle d'essai avec un vide
de >0,03 m ou se présenter sous la forme d'une cloison fixe a l'intérieur de la salle d'essai.

A.4.4 Cloisons latérales

Si I'unité en essai est dotée d'un condenseur a ventilation forcée, le blindage doit étre inclus
(le cas échéant) de sorte que |'échappement de chaleur du condenseur n'affecte pas
directement les produits adjacents en essai. Les cloisons latérales ne sont pas exigées pour
les unités d'essai dotées d'un échappement frontal.

Si un produit est doté d'un condenseur a parois chaudes a l'arriere et/ou sur Jes ‘c6tés, une
cloison continue en bois ou en produit du bois peinte en noir mat, paralléleva” chacun des
cotés de l'appareil et fixée sur le socle a au moins 0,3 m des co6tés de I"appareil doit étre
utilisée. Les cloisons doivent dépasser d'au moins 0,3 m au-dessus de/l'appareil et doivent
étre enfoncées a au moins 0,3 m. Le cas échéant (en présence de condenseurs muraux, par
exemple), les cloisons latérales doivent étre étendues de maniér€) suffisamment profonde
pour protéger I'appareil en essai adjacent contre les rayonnements\difects du condenseur.

Certains produits pouvant étre dotés de condenseurs. ‘muraux et de condenseurs a
ventilation forcée, les deux régles ci-dessus sont a appliquer’dans ce cas. Les produits dotés
de condenseurs a ventilation forcée peuvent étre dotés de cloisons latérales pour I'essai si le
laboratoire d'essai choisit de procéder de cette maniéte,

A.4.5 Emplacement du capteur

Les capteurs de température ambiante ‘doivent étre placés en deux endroits, TMP,, et
TMP,, sur chaque cété de l'appareil enxessai. Les capteurs de température doivent étre
placés a 0,9 m £ 0,1 m au-dessus du_soCle ou a la hauteur de l'appareil en essai + 0,1 m,
selon la valeur la plus basse. Les\‘capteurs de température doivent étre placés a une
profondeur de 0,3 m = 0,1 m de la\cloison arriére. La distance minimale latérale des capteurs
de température doit étre de 0,3>m + 0,1 m par rapport a I'appareil de réfrigération. Si une
cloison latérale s'étend vers-'avant du capteur de température ambiante ou si une paroi
extérieure forme la cloisonlatérale, le capteur de température ambiante correspondant doit
se trouver sur la cloison cOté appareil et, le cas échéant, étre protégé contre les
rayonnements de l'appareil. La distance minimale entre le capteur de température ambiante
et une cloison ou un\éléement de fixation doit étre d'au moins 25 mm.

Pour évaluer (e)gradient de température, deux autres capteurs de la salle d'essai doivent se
trouver 0,05 m et 2 m au-dessus du socle (non représentés a la Figure A.2), en un point
représentatif des conditions ambiantes de la salle d'essai.

Les capteurs de température ambiante doivent étre protégés contre les sources ou déficits
de chaleur rayonnante qui différent de plus de 5 K de la température de I'air mesurée dans la
Salle d'essai, y compris les équipements d'air conditionné, fenétres ou autres appareils en

©oodl.

A.4.6 Configuration générale de la salle d’essai

L'appareil de réfrigération doit étre placé ou protégé contre les sources ou déficits de
chaleur rayonnante qui difféerent de plus de 5 K de la température de l'air mesurée dans la
salle d'essai. Ces sources ou déficits de chaleur rayonnante peuvent inclure les équipements
d'air conditionné, fenétres ou autres appareils en essai.

La circulation de l'air dans la salle d'essai doit étre telle que les températures ambiantes
spécifiées sont dans les limites de tolérance indiquées. L'appareil de réfrigération soumis a
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La circulation de l'air dans la salle d'essai ne doit pas géner la circulation normale de l'air

créée par l'appareil de réfrigération.
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La configuration de la salle d'essai d'un seul appareil est présentée a la Figure A.2.
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essai doit étre protégé contre les courants d'air ayant une vitesse supérieure a 0,25 m/s.
Pendant le fonctionnement de la salle d'essai, et aprés l'installation de l'appareil mais sans
nécessairement le faire fonctionner, une vérification de la mesure de la vitesse de l'air au
centre de toutes les parois accessibles de I'appareil (y compris le plafond) a une distance de
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Annexe B
(normative)
Préparation d'un appareil pour les essais
et les procédures de mesure générales
B.1 DUIIIG;IIC d'app“\.atiuu

La présente annexe spécifie les exigences en matiére de préparation d'un appareil pour(les
essais, ainsi que les conditions d'essai a satisfaire lors de la détermination de&“\ses
performances et de la consommation d'énergie conformément & [I'IEC 62552-2 et
I''EC 62552-3, selon le cas.

B.2 Préparation et montage de I'appareil

B.2.1 Généralités

Les exigences suivantes en matiére de préparation d'un appareil pourla mesure ou les essais
doivent étre satisfaites, sauf si elles varient spécifiquement dans [I'lEC 62552-2 ou
I''EC 62552-3.

B.2.2 Fonctionnement d'un nouvel appareil

Pour les essais de vérification, avant la premiere” mesure de sa consommation de
puissance moyenne, |'appareil doit avoir fonctionné pendant une période d'exécution du
compresseur d'au moins 12 h. Les appareils dépourvus de compresseur doivent fonctionner
pendant au moins 12 h avant de mesurer _la.consommation d'énergie. L'exécution" peut
avoir lieu a la température ambiante adaptée ou faire partie d'une section de stabilisation de
température d'une mesure de la consommation de puissance moyenne.

B.2.3 Installation de I'appareil‘dans la salle d'essai
B.2.3.1 Généralités

L'appareil doit étre installé.dans une salle d'essai avec des instruments de mesure tel que
spécifié dans I'Annexe A

B.2.3.2 Distance minimale arriere

Pour déterminer la distance minimale arriére, les cotes suivantes sont définies conformément
ala Figure B.A:

— Cofe"A: distance entre le point le plus en arriére de l'appareil (y compris les entretoises
fixées) et la paroi de la salle d'essai (ou la paroi simulée derriére I'appareil);

~_)Cote B: distance entre le plan arriére de I'appareil et la paroi de la salle d'essai (ou la
paroi simulée derriére I'appareil). La mesure doit étre réalisée au point le plus bas du plan

arriere, que ce dernier soit vertical ou pas.

Le plan arriére de l'appareil est la surface plane la plus large a l'arriére de Il'enveloppe, a
I'exclusion des fonctions locales (tels que des condenseurs en pile ou les protubérances
associées a des supports ou au compresseur).

L'appareil doit étre assemblé et placé dans la salle d'essai conformément aux régles ci-
dessous:

— L'appareil doit étre assemblé conformément aux instructions (y compris les entretoises qui
doivent étre fixées, assemblées ou activées au moment de l'installation);
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— Dans la vue de dessus, l'arriere de l'appareil doit étre paralléle a la paroi de la salle
d'essai ou de la paroi simulée derriére lui;

— Si une distance minimale arriére n'est pas spécifiée, I'appareil doit étre placé avec le point
le plus en arriere contre la paroi d'essai (cote A =0 mm);

— Si une distance minimale est spécifiée, I'appareil doit étre placé dans la baie d'essai en
respectant les instructions de distance minimale arriére, sauf si la distance entre le plan
arriere de 'appareil et la paroi d'essai (Cote B) spécifiée est supérieure a 51 mm. Dans ce

Tas, fa distanmce —doit—¢€tre—ajustee—de—tefte—sorte—que—Cote A="0m—ou —que

Cote B =51 mm.

Si les entretoises qui doivent étre fixées, assemblées ou activées au moment de I'installation
donnent une distance entre le plan arriére de l'appareil et la paroi d'essai (Cote B) supérieure
ou égale a 80 mm, elles ne doivent pas étre utilisées. Si la fixation des entretoises va a
I'encontre des dimensions correspondantes indiquées dans les ouvrages de référence du
constructeur, la plus petite distance minimale spécifiée doit étre utilisée. Si des) entretoises
sont fixées, elles doivent étre traitées selon les régles ci-dessus.

Si aucune distance minimale n'est spécifiée pour les appareils qui exigent de l'espace a
I'arriere pour le couvercle, etc. (un congélateur horizontal, par exemple), la position la plus a
I'arriere du couvercle pendant l'ouverture en position verticale dpit 'étre considérée comme
étant le point le plus en arriére de I'appareil.

Pour les appareils de réfrigération portables et les appareils a absorption indépendants
(dans lesquels la réfrigération est affectée par un processus d'absorption utilisant de la
chaleur comme source d'énergie), la spécification du“eonstructeur en matiére de distance
minimale arriére doit étre respectée. Si aucune entretbise n'est définie, la distance entre le
point le plus en arriére et la paroi doit étre de 20 mm*au maximum.
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Figure B.1 — Exemples d'appareils sans entretoise
et.dont la distance minimale arriére est spécifiée

B.2.3.3 Appareils encastrés

Les appareils,destinés a étre encastrés doivent I'étre conformément aux instructions fournies
et aux exigences définies ci-aprés.

Les-distances minimales arriére doivent étre définies conformément a B.2.3.2.

Les appareils de réfrigération destinés a étre encastrés ou placés sous un comptoir ou un

ptam de travait ou entre des meubtes (ptacés Sous U COMptoiT) doivent etre encastres ou
placés dans une enceinte d'essai peinte en noir mat. L'enceinte doit étre en bois ou produit
du bois (contreplaqué ou feuille de bois reconstituée, par exemple) de 15 mm a 25 mm
d'épaisseur. Si un constructeur exige la présence d'une porte avant, elle doit étre installée.

Les dimensions intérieures de I'enceinte d'essai doivent satisfaire aux instructions.

Si une plage de dimensions est donnée, les valeurs les plus petites doivent étre utilisées. En
'absence de telles données, les dimensions intérieures de l'enceinte d'essai doivent étre les
suivantes:
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e la profondeur intérieure doit dépasser de 20 mm a 22 mm la profondeur totale de
l'appareil de réfrigération;

e la largeur intérieure doit dépasser de 4 mm a 6 mm la largeur totale de l'appareil de
réfrigération;

e |a hauteur intérieure doit dépasser de 2 mm a 4 mm la hauteur totale de l'appareil de
réfrigération.

Stmécessaire, fenceimte d'essal doit eire equipee o OUVETtures d aeration conformement aux
instructions.

L'appareil de réfrigération doit étre encastré ou placé dans I'enceinte d'essai conformément
aux instructions.

Si l'appareil de réfrigération est équipé d'entretoises, de bandes ou d'adtres moyens
spéciaux en matiére élastique ou monobloc pour obturer I'espace entre 4es“contours de
I'appareil de réfrigération et du meuble ou de son logement, ces moyens doivent étre
utilisés. Si ces moyens ne sont pas fournis, les espaces entre I'enceinte/d'essai et I'appareil
de réfrigération doivent étre laissés ouverts.

Pour éviter les courants d'air, la jonction entre les c6tés et |'arriere de I'enceinte d'essai
doivent étre en contact et scellées, le cas échéant.

B.2.4 Appareils combinés

Un appareil combiné a un autre appareil autre queA'appareil de réfrigération doit étre
soumis aux essais et faire I'objet de mesures dans le cadre de leur combinaison, I'autre
appareil fonctionnant aux conditions de censommation d'énergie sélectionnables par
I'utilisateur les plus basses possible, y compris joff" ou sans fonctionner.

B.2.5 Montage
B.2.5.1 Généralités

L'appareil doit étre monté conformément aux instructions, sauf si cela va a I'encontre des
exigences de la présente norme. Tous les matériaux d'emballage (planches de glisse,
garnitures, palettes, etc.) doivent étre retirés.

A l'exception de ce guirsuit, tous les accessoires intérieurs, y compris les tiroirs, les bacs et
les conteneurs, fournis avec l'appareil doivent étre mis en position. Toutes les variantes
spécifiques des_procédures d'essai de I'lEC 62552-2 ou de I'lEC 62552-3 peuvent remplacer
B.2.5.1 a), b)(c)"ou d).

a) Dans_le-cas d'un compartiment congelé, les bacs a glace dépourvus de séparation
particuliere pour recevoir ces bacs doivent étre retirés. Tous les autres bacs a glace
doivent étre mis en position.

b) ySi une étagére est dotée d'un accessoire d'emballage, I'étagére et l'accessoire
d'emballage doivent se trouver dans une position prévue pour avoir le moins d'impact

HI | | 4 pu | 4 & 4 41 & [Py
PUSOIVITC oUT TT LAapPLlTul UT (TITTTYTTAdluUrc ©TUITO TToUlldlo.
c) Les bacs, coffres ou conteneurs sans position particuliere doivent étre retirés.

d) Pour les exigences relatives aux étageéres en relation avec les emplacements du capteur
de température, voir I'Annexe D.

B.2.5.2 Compartiments a température variable
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Lorsque le compartiment est un compartiment a température variable (qui couvre la plage
de fonctionnement de plusieurs types de compartiments), alors il doit étre classé.

a) Pour I'essai d'entreposage (IEC 62552-2): chaque compartiment a température variable
doit étre capable de maintenir les températures internes spécifiées pour chaque type de
compartiment déclaré aux températures ambiantes sur l'ensemble de la plagée
assignée.

b) Pour I'essai de capacité de refroidissement (IEC 62552-2): lorsque le compastiment a
température variable peut étre utilisé comme compartiment d'entreposage desvdenrées
fraiches, il doit fonctionner comme un compartiment d'entreposage {des denrées
fraiches pendant cet essai.

c) Pour les essais de pouvoir de congélation et de temps d'échauffement (IEC 62552-2):
lorsque le compartiment a température variable peut étre’-utilisé comme un
compartiment "trois étoiles” ou "quatre étoiles™, il doit fonctionner comme un
compartiment "trois étoiles™ ou "quatre étoiles” pendant cef essai.

d) Pour les essais de consommation d'énergie, de condepSation de vapeur d'eau et de
capacité de production de glace (IEC 62552-2 et IEC 62552-3), selon le cas: le
compartiment a température variable doit fonctionner|comme le type de compartiment
qui a la consommation d'énergie la plus élevée pour I'€ssai d'énergie.

Le Tableau 1 de I'lEC 62552-3:2015 spécifie des “eXigences supplémentaires relatives a
chaque type de compartiment pendant I'essai de consommation d'énergie. Dans le cadre de
'essai de consommation d'énergie, lorsqu'Gd appareil de réfrigération est équipé de
compartiments a température variable quijpeuvent fonctionner comme plusieurs types de
compartiments, d'autres classifications de_ compartiment peuvent étre soumises a l'essai, si
cela est exigé, en plus de la classificatien principale spécifiée ci-dessus.

B.2.5.3 Fonctions réglables par l'utilisateur
Les fonctions réglables par l'utiliSateur doivent étre traitées comme suit:

a) Si l'utilisateur d'un appareil est amené a modifier I'équilibre du volume d'un type d'espace
par rapport a un_ aUtre, sauf spécification contraire, cet équilibre doit étre défini de
maniére a optimjserle volume de I'espace le plus froid.

b) Si un appareil.est doté de sélecteurs ou d'interrupteurs manipulés par |'utilisateur
permettant.Sde modifier les températures d'exploitation pendant une durée limitée
(dispositifs-de congélation rapide, par exemple), chacun d'eux doit étre, sauf spécification
contraire;”étre réglé de maniére a ce que ces fonctions soient inopérantes.

c) Siddes interrupteurs manipulés par I'utilisateur sont dotés d'éléments tels que des
affichages, garde-beurre réglables, connexions réseau ou fonctions secondaires (des
écrans, par exemple) destinés a fonctionner en permanence, chacun d'eux doit étre réglé
conformément aux instructions. Les accessoires inutiles pour le fonctionnement normal de

| reil réfrigérati t i nt tinés a fonctionner

doivent rester non opérationnels pendant l'essai.

d) Si des commandes manipulées par I'utilisateur sont prévues pour des radiateurs
anticondensation, elles doivent étre réglées tel que spécifié pour l'essai spécifique de
I'lEC 62552-2 ou de I'lEC 62552-3.

e) Si des chicanes ou des commandes manipulées par I'utilisateur sont prévues pour régler
les températures des accessoires d'emballage, et que ces derniers n'ont pas été classés
comme des sous-compartiments, chacune d'elles doit étre réglée de maniére a optimiser
la consommation d'énergie, sauf spécification contraire pour les essais de performances
de température d'exploitation.
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f) Les éventuels conduits d'air directionnels, évents ou orifices d'évacuation réglables par
['utilisateur doivent étre réglés conformément aux instructions, pourvu qu'ils ne soient pas
orientés dans les 30° de I'axe central d'un capteur de température. Si aucune instruction
particuliere n'est formulée, ils doivent étre totalement ouverts et placés au milieu, en
position centrale ou aussi proche que possible du capteur, pourvu qu'ils soient orientés a
au moins 30° d'un capteur de température. En I'absence de position médiane ou centrale,
le débit doit étre réglé le plus vers le haut ou, si cela s'avere impossible, vers la porte. Si
des conduits permettent d'élargir ou de réduire le courant d'air, ils doivent étre réglés sur

Te reglage le plus divergent. SI des opilions sont proposees dans Ies Insiruciions, roption
la plus proche de ce qui est indiqué ci-dessus doit étre choisie.

g) Sauf indication contraire dans les instructions, les ventilateurs de circulation diair
manuelle doivent étre mis sous tension pour les mesures de puissance.

h) Sil'appareil de réfrigération n'est pas doté d'un thermostat réglable par I'utilisateur, il
doit étre soumis a essai tel qu'il a été livré.

i) Siles réglages des commandes disponibles d'un appareil ne sont pas totalement spécifiés
ci-dessus, il convient de sélectionner les réglages de maniére a démontrer la satisfaction
aux exigences d'essai de tous les compartiments pendant chaque essai.

B.2.6 Appareils a glagon automatiques

Pour tous les essais, le bac d'entreposage doit rester en place.

Pour tous les essais, en présence ou en l'absence de glace dans le bac d'entreposage, le
mécanisme de livraison de glace doit rester fonctionngl, c'est-a-dire que les trémies et les
gorges indispensables a la livraison de glace doivent étre dépourvues d'emballage, de
couvercle ou de blocage qui peuvent étre prévus.podr l'expédition ou lorsque l'appareil a
glacon automatique n'est pas utilisé.

B.2.7 Conditions préalables a I'essai

Sauf spécification contraire dans I'lE€62552-2 ou I'lEC 62552-3, au commencement de
I'essai, les compartiments doivent étre vides et dépourvus de givre de surface et d'humidité.
Les moyens d'accés (portes, tirgirs et couvercles, etc.) doivent rester fermés, sauf
spécification contraire dans I'lEC.62552-2 et I'|EC 62552-3.
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Annexe C
(normative)

Paquets d'essai

C.1 Dimensions et tolérances

Les paquets d'essai utilisés dans les essais doivent avoir la forme de parallélépipedes
rectangles. Leur taille, avant congélation, doit étre de 50 mm + 2,0 mm x 100 mm
+ 3,0 mm x 100 mm £ 3,0 mm. Leur poids, emballage inclus, doit étre de 500 g + 10 g.

Pour faciliter la manipulation, les paquets d'essai peuvent étre liés avec un seul feuillard pour
constituer des piles de 100 mm x 100 mm de base. Si des piles de plus de 200\mm de haut
sont exigées, elles peuvent étre constituées en cerclant des paquets de 1 kg
(200 mm x 100 mm x 50 mm) de maniére a ce qu'ils aient une\~empreinte de
100 mm x 100 mm.

NOTE Dans I'lEC 62552:2007, les paquets de 1 kg sont définis par des dimensiohs,de (200 mm x 100 mm x 50
mm). Dans le cadre du présent document, ces paquets peuvent étre réutiisés en combinant 2 paquets
verticalement de maniére a former des piles d'un encombrement de 100 mm x(1l00 mm.

Les paquets d'essai doivent étre vérifiés régulierementiet leur enveloppe ne doit pas
présenter de trous ou de fissures visibles. S'il s'avére quiin paquet dépasse les tolérances
mentionnées ci-dessus, il doit étre remplacé par un nouveau paquet.

C.2 Composition

Les paquets d'essai doivent se composer des éléments suivants.

a) Une matiere de remplissage appropriée comprenant pour 1 000 g:
— 230 g d'oxy-éthyl-méthyl celtulose;
— 764,2 g d'eau;
— 5 g de chlorure de soditim;
— 0,8 g de 6-chloro=m-cresol.

Le point de congélation de cette matiére est de —1 °C (ses caractéristiques thermiques
correspondent a celles de la viande maigre de boeuf).

b) Pour les paguets d'essai, la composition alternative suivante dont le point de congélation
est proche.de -5 °C peut étre utilisée:

— 232.g d'oxy-éthyl-méthyl cellulose;
—~125 g d'eau;

=» 43 g de chlorure de sodium;

— 0,6 g de 6-chloro-m-cresol.

c) Un emballage, constitue d'une feuille de matiere plastique ou de tout autre materiau
approprié, de qualité telle que I'échange d'humidité avec le milieu ambiant est
négligeable. Aprés remplissage, la feuille d'emballage doit étre scellée. Il est conseillé
d'utiliser une feuille laminée composée d'une couche de polyéthyléne haute pression,
facilement soudable, d'une épaisseur de 120 um, et d'une couche extérieure de
téréphtalate de polyéthyléne, d'une épaisseur de 12,5 um, les deux couches étant liées.
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Lorsque des paquets d'essai sont exigés, des paquets de type a) ou b) peuvent étre
utilisés, sauf dans les cas suivants:

1) Pour les compartiments non congelés, seuls les paquets b) doivent étre utilisés, par
exemple:

a) pendant I'essai de pouvoir de congélation;

b) pour un compartiment pour conservation des denrées hautement périssables
pendant I'essai de la température de stockage;

c) pour un compartiment d'entreposage des denrées fraiches pendant*l'essai de
capacité de refroidissement.

2) Pour la charge légeére utilisée lors de l'essai de pouvoir de congélation, seuls les
paquets a) doivent étre utilisés.

3) Pour les compartiments "une étoile", seuls les paquets a) doivent étre utilisés.
4) Pour l'essai de temps d'échauffement, seuls les paquets_a)\doivent étre utilisés.

C.3 Paquets M

Certains des paquets de 500 g (50 mm x 100 mm x 100-mm) doivent étre équipés-pourta de
dispositifs de mesure de la température et doivent étreidentifiés comme étant des paquets-M.
lls doivent étre—dotés—dethermocouples équipés de couples thermoélectriques ou de
transducteurs de mesure de température, qui daivent étre insérés au centre géométrique des
paquets en contact direct avec la matiére de“remplissage. Toutes les précautions doivent étre
prises—pour afin de réduire—auv—minimum, le plus possible les phénoménes parasites de
conduction thermique. Tous les paqueis-M situés a proximité du joint de la porte du
compartiment doivent étre orientés degsorte que le capteur pénétre dans le paquet par le cété
le plus éloigné du joint de la porte: La composition et les limitations—deleur—utilisation
d'utilisation correspondantes doivent étre conformes aux Articles C.1 et C.2.
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Annexe D
(normative)

Détermination des températures moyennes de I'air du compartiment

D.1 Domaine d'application

La présente Annexe décrit les emplacements exigés des capteurs pour mesurer les
températures de l'air dans tous les compartiments. Elle présente également la méthode de
calcul de la température moyenne de I'air en un point et a l'intérieur d'un compartiment-pour
différentes procédures d'essai. La présente norme a pour objet de sélectionner les positions
représentatives de la température du compartiment dans lequel des denrées alimentaires
sont susceptibles d'étre entreposées.

D.2 Emplacement des capteurs
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)
D.2.1 Généralités C)%

La position spécifiée pour un capteur de température est son centre géomeétrique C@sse
métallique), sauf lorsque des distances minimales sont spécifiées, auquel cas Ial/ tance
minimale est déterminée par rapport a la surface extérieure de la masse metallique,

Les positions des capteurs de température sont spécifiées dans les aIin@suivants. Les
distances minimales ou hauteurs spécifiées sont déterminées par rapport*a la surface du
compartiment aux positions spécifiées. La surface en question peu\“ re la doublure du
compartiment, la surface d'un accessoire d'emballage ou un s -compartiment. Tout
accessoire fixe doit étre traité comme une surface. ’

La hauteur totale d'un compartiment (/) est définie commﬁ)etant la hauteur a I'avant du
compartiment ou sous-compartiment conformément 4.2. Lorsque la doublure au
niveau du joint de porte est incurvée, le rayon intern tre pris comme référence (voir
Figure D.6). La hauteur totale est utilisée pour défini nombre de capteurs et classer les
compartiments en compartiments de petite d|menS|Q\ de faible hauteur.

La hauteur efficace d'un compartiment (4), uﬂ%ee pour définir la hauteur des capteurs dans
le compartiment, est définie comme étant uteur le long d'une ligne verticale passant par
le point de mesure de température 'gg% pour les compartiments non congelés (D.2.2)
ou TMP,, pour les compartiments con (D.2.3). Cette ligne verticale est la ligne h. Le

mesurage est réalisé entre le point ouda ligne h atteint la surface inférieure du compartiment
et le point ou la ligne h atteint Ia>surface supérieure du compartiment. Les cloisons ou
étagéres ne sont pas prises e mpte dans le calcul de la hauteur efficace. Lorsque la

surface du compartiment prégénte une différence de niveau (bord) exactement sur la ligne
h, la surface la plus eI0|gne®de la porte est utilisée pour la détermination des mesures.

NOTE Lorsque la positio \#MP ou TMP,, est déplacée pour respecter les exigences de distance minimale, la
ligne h traverse la nouv Ie%osmon

Pour les com@ments congelés avec un accessoire d'emballage de largeur partielle, ou
I'espace laté ar rapport a la doublure est supérieur ou égal a 100 mm et ou la ligne h est
limitée p cessoire d'emballage, cet accessoire d'emballage ne doit pas étre pris en
compt@s la détermination de la ligne h (il est considéré comme n'étant pas présent).

NO% Ce cas s'applique, par exemple, aux appareils a glagons a l'intérieur d'un compartiment congelé qui
nt étre placés dans le coin supérieur gauche ou droit. Comme TMP,, est situé sur le coté droit, cette
nfiguration donne différentes hauteurs de capteurs, quelle que soit la position de I'appareil a glacons (a gauche

ST L W I VAT o ’ e : i - aaidh 0o 4 4 " ’ i ’ PP dorke
Uu d Uutunc). L utiimoatiulmt U PUSTLUTTIS TTTVETSTTS, UTUITIT TIT U.Z.5%. T, TIT PTITITNTL PdS UT TTSUUUTT LTLIT TTTUUTITTTTIUT.

Les éléments tels que les commandes et les logements d'évent ne doivent pas étre pris en
compte, comme cela doit également étre le cas pour les autres accessoires ou saillies
présentant un volume inférieur a 2 1.

D.2.2 Compartiments non congelés

Sauf pour le cas décrit en D.2.4, dans les compartiments non congelés, trois capteurs de
température de l'air doivent étre placés aux positions verticales suivantes définies par la
ligne h (en partant du bas):
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e aux % h (TMP,);
e a'h(TMP,);
e 450 mm (TMP3).

Ces positions sont représentées sur la Figure D.1, la Figure D.2, la Figure D.3 et la
Figure D.8 a), par référence au D.2.4, selon le cas.

Un évaporateur compartiment de n'importe quelle forme, placé a [l'intérieur d'un
compartiment non congelé dans lequel I'évaporateur n'est pas configuré pour fournir
espace d'entreposage distinct (en d'autres termes, il ne s'agit pas d'un sous- compartim rlgg
doit étre traité comme s'il s'agissait d'un accessoire d'emballage [voir Figure D.2 c)]. q/

Q

D.2.3 Compartiments congelés ,\q/

Sauf pour le cas décrit en D.2.4, dans les compartiments congelés, cing @pt capteurs
de température de I'air doivent étre placés aux positions verticales suwante%

e deux capteurs a 50 mm de la surface supérieure du compartlm&hé?TMPm a l'avant et
TMP 5 a l'arriére);

e aux % de & en partant du bas selon la ligne h si 7, depasse('ll/e O mm (TMP4g);

e a % hen partant du bas selon la ligne h (TMP,); <Q

e a % de & en partant du bas selon la ligne h si 7, dé s(.% 1 000 mm (TMP45);

e deux capteurs a 50 mm de la surface inférie%\s\%u compartiment (TMP,, a l'avant et
TMP 5 a l'arriére).

Pour les points TMP;,, TMP,3, TMP,, e@ 15, la distance verticale est mesurée a la
position locale du capteur dans le plan ho%

Eliminer le point TMP 5 si la distan |n|male entre les points TMP,, et TMP 5 est inférieure
a 25 mm et éliminer le point TMP$3\i la distance minimale entre les points TMP,, et TMP,5
est inférieure a 25 mm. Q&

Q\

Ces positions sont repré é\QQées sur la Figure D.4, la Figure D.5, la Figure D.6, la Figure D.7
et la Figure D.8, par r%é;%nce au D.2.4, selon le cas.

D.2.4 Positio s équivalentes et autres exigences pour tous les types de
n-@‘glments

D.2.4.1 g)eneralltes
Les lacements de capteur équivalents qui correspondent a des configurations (ou

fo ns) particulieres et les autres exigences applicables a tous les types de
partiments sont définis ci-apres.
AN

S'il n'est pas possible de placer les capteurs dans les positions représentées sur les
Figures D.1 a D.8, la premiére possibilité consiste a utiliser une image inversée des positions,
selon le cas, conformément a la Figure D.9.

Lorsqu'il n'est pas possible de placer les capteurs de température dans I'une de ces positions,
ils doivent étre placés aussi proche que possible des emplacements spécifiés dans une
position permettant d'obtenir un résultat équivalent en tenant compte de I'objectif ci-dessus.
La position de ces emplacements doit étre consignée dans le rapport d'essai.
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D.2.4.2 Hauteur totale du compartiment

La hauteur totale d'un compartiment (/) est définie comme étant la hauteur a I'avant du
compartiment ou sous-compartiment adjacent aux joints de porte, de la base au sommet.
Lorsque la doublure au niveau du joint de porte est incurvée, le rayon interne doit étre pris
comme référence (voir Figure D.6). Pour les compartiments a ouverture par le dessus, la
hauteur totale est mesurée entre la surface inférieure la plus basse et la surface du joint
d'étanchéité.

D.2.4.3 Profondeur du compartiment %A

Les points TMP,, TMP, et TMP5 pour les compartiments non congelés, sauf po%%s
compartiments de petite dimension ou de faible hauteur, et les points TMP,;, TNP;¢ et
TMP; pour les compartiments congelés doivent étre situés au point médian entre ant et
I'arriere du compartiment a la position verticale donnée. Pour tous les compartiments a
ouverture frontale, I'avant du compartiment est la surface du joint d'étanchéi{g,/L'arriere du
compartiment est défini comme étant la surface arriére a la position vertical capteur.

<O><
Q’\

Les points TMP,, TMP, et TMP; pour les compartiments nol\’(g6ngelés, sauf pour les
compartiments de petite dimension ou de faible hauteur, et;;Je's points TMP,4, TMP,4 et

D.2.4.4 Largeur du compartiment

TMP,; pour les compartiments congelés doivent étre si au point médian entre les
surfaces gauche et droite du compartiment a la position vgu le donnée.

D.2.4.5 Compartiments, sous-compartiments oQgécessoires d'emballage de petite
dimension s\\

O
Pour un compartiment/sous-compartimer&aﬁ(un accessoire d'emballage dont la hauteur
25

totale (74) du compartiment/sous-compartiment/accessoire d'emballage ne dépasse pas
150 mm ou dont le volume ne dépasse Ré I, lorsque des mesures de température sont
exigées, deux capteurs de température;%@ ent étre utilisés. Chaque capteur doit étre placé a
50 mm de la surface inférieureg u compartiment/sous-compartiment/accessoire
d'emballage, I'un a I‘avant-gauche@ autre a l'arriére-droit, respectivement a d/4 et w/4. Voir
Figure D.3 a).

.\@

D.2.4.6 Compartimeng\s‘@sous-compartiments ou accessoires d'emballage de faible
hauteur N~

Pour les comparti@}lts non congelés, les sous-compartiments ou les accessoires
d'emballage dont-la hauteur totale (%) est inférieure ou égale a 300 mm, et inférieure a
0,7 fois la larg mesurée a la surface du joint de porte) ou la profondeur maximale (entre la
surface du j @de porte et la paroi arriere), les capteurs de température doivent étre placés
conformé a la Figure D.3 b). Lorsque la largeur ou profondeur est supérieure a 700 mm,
les positiens indiquées a la Figure D.3 b) doivent également étre utilisées si le rapport de la
haut tale (&4) sur la profondeur ou largeur est inférieur a 0,6.

les compartiments congelés dont la hauteur totale (k4) est inférieure ou égale a
\200 mm et dont le volume est inférieur ou égal a 40 |, les capteurs de température doivent

etre places dans les positions representees a la Figure D.3 D).

D.2.4.7 Distance minimale par rapport aux accessoires intérieurs (autres que les
étageéres)

Sauf spécification contraire, la distance minimale entre les capteurs de température et les
accessoires intérieurs, parois ou accessoires doit étre d'au moins 25 mm. Dans ce contexte,
la distance minimale désigne la distance entre I'accessoire intérieur, paroi ou accessoire et la
surface extérieure la plus proche du capteur de température (masse métallique).
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Lorsqu'un capteur de température est placé a moins de 25 mm d'un sous-
compartiment/accessoire fixe qui n'est pas de pleine largeur, il doit étre déplacé de maniére
a maintenir la hauteur spécifiée tout en conservant une distance minimale de 25 mm par
rapport a la surface du sous-compartiment/accessoire. Lorsqu'un capteur de température
doit étre placé a proximité d'un accessoire d'emballage qui présente un espace de chaque
cbté, il doit étre placé dans l'espace le plus large. Lorsque les espaces sont d'égales
dimensions, le capteur doit étre placé dans l'espace a gauche pour les positions de capteur
situées au-dessus du centre de la hauteur efficace et dans I'espace a droite pour les positions

de capteur situees au niveau OuU au-dessous du centre de la hauteur erricace. Se reTererA

également a la Figure D.1 et a la Figure D.2. %

D.2.4.8 Emplacement des étagéres et des capteurs de température q/Q

Les régles suivantes concernant I'emplacement des étagéres doivent étre appliqu?s%l,

e Les étagéres doivent étre installées conformément aux instructions du @ant (le cas
échéant).

e Lorsqu'aucune position n'est spécifiée dans les instructions du fabri >ﬁt, dans la mesure
du possible, une étagére dans le plus grand compartiment non 'bngelé (si applicable)
doit étre située au-dessous de la position de capteur de tempéra TMP, (en maintenant
une distance minimale de 25 mm) et au-dessus de TMP,. L,h\e autre étagére doit étre
située au-dessous de la position de capteur de tempérafire TMP, (en maintenant une
distance minimale de 25 mm) et au-dessus de TMPs,. &9 la mesure du possible, les
étagéres restantes doivent étre espacées de mqébre égale dans I'ensemble du
compartiment. C)

Les régles suivantes concernant I'emplacement deﬁ%apteurs de température doivent étre

appliquées: Q )

e Lorsque I'emplacement des étageres es@cifié ou que les possibilités de montage sont
limitées, les capteurs de températures\i és a moins de 25 mm de I'étagére doivent étre
repositionnés au-dessus de I'étagére\ ec une distance minimale de 25 mm.

e Lorsqu'un capteur de températu @st placé a moins de 50 mm au-dessus ou au-dessous
d'une surface d'étagére réfrigerée ou de la surface d'un évaporateur (évaporateur a
plaques ou évaporateur cor timent, par exemple), le capteur doit étre déplacé a 50 mm
au-dessus de l'étagere igérée correspondante, lorsque cela est possible, et doit
maintenir une distance,@\imale de 50 mm dans toutes les directions horizontales.

Les étagéres de p0\\§es tiroirs, les bacs, les paniers coulissants ou les éléments qui
disposent de positi@ dédiées et interchangeables doivent étre maintenus en place, mais
organisés de maniére a réduire le plus possible toute interférence avec les capteurs de
température. O

Les élém gg qui ne sont pas destinés a étre présents pendant l'utilisation normale,
confor ent aux instructions, sont retirés.

@9 Emplacement de I'accessoire d'emballage et du capteur de température

\VYorsqu'un accessoire d'emballage géne la position d'un capteur de température, les régles

des compartiments de largeur partielle (voir D.2.4.7) et des étagéres (voir D.2.4.8)
s'appliquent. Si le capteur a l'intérieur du compartiment se trouve dans l'accessoire
d'emballage, il doit étre déplacé vers la position la plus proche a I'extérieur de celui-la.

D.2.4.10 Capteurs de compartiment congelé et étagéres de porte

Lorsqu'une étagére de porte profonde géne ou entoure l'emplacement des positions de
capteur TMP4, ou TMP,, (voir Figure D.5 et Figure D.6) ou que la distance minimale dans
I'air est inférieure a 25 mm, alors I'axe du capteur doit étre déplacé de 50 mm maximum dans
le compartiment (a une profondeur maximale de 150 mm par rapport au joint de porte) afin
de respecter I'exigence de distance minimale. Si I'exigence n'est pas respectée, le capteur
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doit étre placé a l'intérieur de I'étagére de porte le plus prés possible de la position d'origine
tout en maintenant une distance minimale de 30 mm entre le centre du capteur et la paroi et
une distance minimale de 50 mm entre le centre du capteur et le fond de I'étagére de porte.

Lorsqu'une section "deux étoiles” comprend uniquement des étagéres de porte, trois
capteurs doivent étre placés en diagonale d'une maniére similaire a celle employée pour les
compartiments de faible hauteur (voir Figure D.3 b). La ligne h doit étre déterminée entre la
surface inférieure de la section "deux étoiles™ et la surface supérieure en utilisant le point

TMP,3 comme référence. En I'absence de surfaces supérieures et/ou inférieures, les bords de
la porte ou du volume (voir IEC 62552-3:2015/AMD1:2020, Article H.4) doivent servir d%
périmétre pour déterminer la ligne h et les positions de capteur. Les positions de cap@r

suivantes doivent étre utilisées: "[,Q
e TMP,, & 50 mm de la surface supérieure; (]/Q

e TMP,, a2 h selon la ligne h; ®O\

e TMP,3 a 50 mm de la surface inférieure. x?\

Dans la largeur, les positions de capteur suivantes doivent étre utiIiséo%Qsi ces positions ne
sont pas disponibles, les capteurs doivent étre déplacés a la positi a plus proche, sans
modifier la hauteur donnée, afin de respecter les distances minima,@s :

/
e TMP,, a 50 mm du bord de la section le plus proche de I%ggrfniére;
e TMP,, au point médian mesuré a une hauteur de 2 #;

e TMP,3 a 50 mm du bord de la section, du c6té op;@/@g de TMP,,.

Dans la profondeur, les trois capteurs doivent étr }Iacés au point médian mesuré entre la
surface de la porte et le bord du volume, g&t“ce pour chaque capteur a leur hauteur

correspondante.
QO

Si un compartiment "trois étoiles" Q@ uatre étoiles" posséde plusieurs portes, toute
section "deux étoiles™ contenue dans,ce compartiment ne doit pas occuper plusieurs portes.
Si cela est exigé, une section "deu&e oiles™ peut étre définie dans chaque porte.

D.2.4.11 Placement des c@%urs de température dans les tiroirs et les bacs

Lorsqu'un tiroir ou un baé\@st situé dans la partie supérieure du compartiment, la hauteur
efficace (h) doit étre m ée a partir du point fixe le plus bas au-dessus du tiroir ou du bac
lorsqu'il coulisse vepsNuntérieur ou I'extérieur (autrement dit & partir du sommet de I'objet le
plus grand pouvant étfe placé dans le tiroir ou le bac sans blocage).

Lorsqu'un c‘@qr de température est exigé a l'intérieur ou a proximité d'un tiroir ou d'un bac,
il doit étr € a l'intérieur du tiroir ou du bac, lequel doit étre traité comme étant l'intérieur
de la d &ﬁre (voir Figure D.8). Cela signifie que la hauteur efficace (#) doit étre mesurée a
partir, as du tiroir ou bac le plus bas.
@Gﬁque des tiroirs et/ou bacs occupent la totalité ou la majeure partie d'un compartiment,
\Je&s capteurs doivent étre placés a l'intérieur de ces tiroirs ou bacs, dans les positions

specifiees en D.2.2 ou D.2.3, selon le cas. Dans le cas des tiroirs ou bacs solides, les
capteurs de température doivent étre placés a l'intérieur du tiroir ou bac concerné (voir D.2.4)
en maintenant toutes les distances minimales (voir D.2.4.7) et en considérant la base du bac
comme une étageére (voir D.2.4.8).

Lorsque les distances minimales spécifiées ne peuvent pas étre respectées compte tenu de
I'exiguité de l'espace disponible, la distance minimale entre le capteur de température et le
bas du bac (25 mm) doit étre maintenue dans la mesure du possible tout en réduisant la
distance minimale par rapport au sommet du compartiment.
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Les positions des capteurs de température dans les tiroirs et les bacs sont représentées sur
la Figure D.8.

Si un espace a l'intérieur du compartiment ou sous-compartiment est recouvert d'une porte
intérieure (volet), le placement des capteurs doit étre effectué en suivant la procédure
indiquée pour les bacs ou tiroirs.

Pour les besoins des essais du présent document, l'accessoire d'emballage n'est pas
soumis aux exigences de mesure de la température applicables aux sous-compartiments.
Toutefois, cela dépend de I'exigence selon laquelle la somme des volumes des:

a) accessoires d'emballage fixes a l'intérieur d'un compartiment ne doit pas depasser
25 % du volume du compartiment; ou

b) accessoires d'emballage fixes et amovibles a I'intérieur d'un compartiment ne doit pas
dépasser 40 % du volume du compartiment.

Lorsque le volume des accessoires d'emballage a l'intérieur d'un compartiment dépasse
ces limites, un nombre suffisant d'accessoires d'emballage fixes|doivent étre choisis et
considérés comme des sous-compartiments (et donc classés\’et soumis a l'essai en
conséquence) tant que lI'exigence de volume ci-dessus_ |relative aux accessoires
d'emballage n'est pas respectée selon les régles suivantes;

i) en premier lieu, ceux équipés de thermostats distincts’(y compris ceux qui disposent de
2 commandes de position) dans I'ordre décroissant.de taille; puis

i) ceux non équipés de thermostats distincts dans\l'ordre décroissant de taille.

Lorsque les régles ci-dessus classent au moifishdeux accessoires d'emballage a égalite, le
premier accessoire choisi doit &tre celui situé€’I€ plus loin du centre de I'espace dans lequel se
trouvent les capteurs de température du cempartiment.

Les détails du réglage du thermostai(des accessoires d'emballage sont spécifiés en B.2.5.3.

Lorsque des tiroirs et/ou bacs\@¢cupent la totalité ou la majeure partie d'un compartiment,
ces derniers ne sont généralement pas tous considérés comme des accessoires
d'emballage.

D.3 Détermination des températures moyennes de I'air du compartiment

D.3.1 Généralités
Pour chaquée compartiment, la température moyenne de l'air a chaque emplacement de

capteurs-est déterminée. Ces températures sont alors combinées pour déterminer la
température du compartiment.

D.3.2 Détermination de la température moyenne d'un capteur sur une période

La température moyenne d'un capteur sur une période doit étre déterminée par intégration.
Un échantillonnage plus fréquent pour les périodes sélectionnées pendant I'essai peut étre
utilisé. Par exemple, une fréquence d'échantillonnage plus élevée peut étre utile pour les
événements de courte durée. S'il s'avéere nécessaire de combiner des données aux
fréquences d'échantillonnage dissemblables, chaque point de données doit étre pondéré en
proportion de sa période d'échantillonnage correspondante.

D.3.3 Détermination de la température d'un compartiment

La température d'un compartiment doit étre déterminée sur la période de détermination de
température applicable.
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D.3.4 Calcul de la moyenne des températures

La température de compartiment doit étre la moyenne arithmétique des températures de tous
les capteurs de température du compartiment.
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Figure D.1 — Points de mesure de la température de I'air -
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compartiments non congelés avec.évaporateurs a plaques ou évaporateurs dissimulés,

et exemples de hauteur et largeur efficaces (vues avant)
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Cet exemple représente la zone a l'intérieur de I'évaporateur compartiment qui correspond a un sous-compartiment
et ou la température est donc mesurée séparément. Cet exemple est un compartiment de faible hauteur.

b) Evaporateur compartiment considéré comme un sous-compartiment
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Annexe E
(normative)

Détails des symboles d'identification

Les détails des symboles d'identification des compartiments congelés sont donnés a la
Figure E.1 et a la Figure E.2.

._,_.
125

IEC

Dimensions en millimetres

Les dimensions sont données a titre d'information. Elles peuvent étre réduites en gardant les mémes proportions,
mais la hauteur dussymbole ne doit pas étre inférieure a 5 mm (voir I''SO 7000).

Figure E.1 = Détails des symboles d'identification des compartiments "quatre étoiles™
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Dimensions en millimétres

Les dimensions sont données a titre d'information. Elles peuvent étre réduites en gardant les mémes proportions,
mais la hauteur du symbole ne doit-pas étre inférieure 8 5 mm.

Figure E.2 < Détails des symboles d'identification des compartiments
congelés (a I'exception des compartiments "quatre étoiles")
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Annexe F
(informative)
Eléments-a-inclure-dans-le pouvant étre inclus dans un rapport d’essai

La présente annexe a pour obj\ét de fournir aux laboratoires d'essai, aux régulateurs et aux
groupes de consommateun@ne liste de contrdle exhaustive des éléments pouvant étre inclus
dans les rapports d'essai-formels concernant les appareils de refrigération, ainsi que les
informations pouvant-&fte incluses dans d'autres types de rapports. En outre, elle suggére les
informations qu'il convient de conserver dans les laboratoires d'essai a l'issue des essais. La
présente annexetWwépertorie I'ensemble des essais possibles issus des normes IEC 62552-1,
IEC 62552-2 @ C 62552-3 pertinentes; les informations fournies dans la présente annexe
sont tirées @ parties pertinentes de ces normes pour faciliter la consultation.

ent, un appareil spécifique n'est soumis qu'a un sous-ensemble limité d'essais afin
r sa conformité aux exigences d'un pays, d'une région ou d'un client particulier. Dans
rapport d'essai, il convient d'inclure uniquement les essais qui sont exigés et réalisés pour
pays, une région ou un client spécifique. Il est également probable que les pays ou régions

\ainnl’ das axiaances diffdrantas an ca aui concarna las infarmatiang d'gssal 2 caonsiangr dang
-G *xgeh cHHeretes—eh aH i He— HHOHRaHORS—O-8sSsSa= RSHghRe—aahs

"

les rapports d'essai formels. Aussi, il est nécessaire que le contenu d'un rapport d'essai
spécifique reflete I'ensemble des essais réalisés, ainsi que les exigences spécifiques relatives
au contenu local du rapport d'essai.

Les éléments 1 a 5 figurent normalement dans la plupart des rapports d'essai, car ils
précisent le laboratoire d'essai, les normes pertinentes ainsi que le produit soumis a I'essai. |l
est également attendu que le récapitulatif des résultats d'essai pertinents, compris dans
I'élément 6 (récapitulatif des essais) figure dans la plupart des rapports d'essai, en sachant
que la plupart des pays ou régions ne peuvent exiger qu'un sous-ensemble limité de ces
essais.
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est attendu que I'élément 7 (résultats d'essai détaillés) soit conservé par le laboratoire

d'essai dans la plupart des cas. En outre, les données brutes utilisées pour déterminer les
résultats d'essai sont également généralement conservées. Toutefois, dans certains cas, les
pays ou régions peuvent exiger d'inclure des éléments spécifiques de la section 7 dans les
rapports.

Outre les points ci-dessus, il est toujours nécessaire que les rapports d'essai respectent les
exigences spécifiques du pays ou de la région spécifique et/ou du client ayant mandaté les

essais.

-—

N

w

4,
°

Laboratoire d'essai QO
Adresse du laboratoire Q"l/
Coordonnées ,\q/
Personne chargée de l'essai @0
Date(s) des essais spécifiques x?‘
Accréditation(s) pertinente(s) (le cas échéant) y\<0

Client q/Q

ien .
N

Normes d'essai (,51/
Normes d'essai et editions utilisées (ﬁO

. . . ©
Description des variations admises

Description des non-conformités ou écarts s\\Q/

Norme régionale ou réglementaire applicale O

Appareil de réfrigération QQ
Description de I'élément d'essai s\\§\
Marque (marque déposée) %)

. &
Fabricant $
Modéle R\4

Numéro(s) de série \g\o

Tension et fréque ssignées

Classe climatiqu n\ge)

Caractéristiq\&s’assignées et plaques signalétiques, dont photographies
Réfrigér

Caésgﬂstiques du produit

ype d'appareil de réfrigération

C)é (réfrigérateur/réfrigérateur-congélateur/congélateur/stockage du vin/autre)

Appareil encastré ou non

— Sans givre ou non

— Type de commande de dégivrage (variable, temps de fonctionnement, intervalle fixe,
autre)

— Détails du compresseur (une seule vitesse, vitesse variable, plusieurs compresseurs)

— Type de condenseur (grille [tirage]/surface [paroi lisse]/ventilateur forcé [dont la
direction d'extraction]/autre, le cas échéant)

— Emplacement du condenseur (arriére/cété/au-dessous, le cas échéant)
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— Accessoires (compartiment pour conservation des denrées hautement
périssables/appareil a glagons automatique/distributeur de glagons ou d'eau dans la
porte/autre)

— Pour les commandes de dégivrage variable, les intervalles de dégivrage minimal et
maximal (si connus)

— Pour le chauffage anticondensation a température ambiante régulée, le schéma de
fonctionnement selon I'Annexe F de I'lEC 62552-3:2015

— Pour le chauffage anticondensation commandé par I'utilisateur, décrire le commutateur

et les commandes associées éventuelles %
— Dimensions linéaires assignées [mm] (largeur x profondeur x hauteur) QC)
e Dimensions hors tout Qq/
e Encombrement exigé en service N -
e Encombrement total exigé en service @0
5. Liste des compartiments X
2
Liste de tous les compartiments et sous-compartiments, dont: q/Q
e Type de compartiment comme spécifié en 3.3 (dans | &é d'un compartiment a
température variable, spécifier également le type de co rtiment le plus chaud et le

plus froid pouvant étre choisi, ainsi que le type @lﬁjcompartiment retenu pour la
configuration principale)

e Volume assigné en litres C)

e Type de dégivrage (dégivrage manuel/dégivr@g\cyclique/sans givre)
e Nombre de portes extérieures Q

e OQuverture (par le dessus/frontale/tiroir/ir@?e)

e Description du thermostat (le cas éc\h:g'%nt)

Volume assigné total de tous IeSs@%partiments

N

6. Récapitulatif des essais A‘\g

Résultats de I'essai d'ent sage

Pour chaque tempéra{\ ambiante soumise a I'essai, indiquer si le produit est conforme
Essai de capacité de refroidissement

Le cas éché indiquer la durée de refroidissement [h] pour chagque compartiment
d'entrepos es denrées fraiches

Essai @jguvoir de congélation

Le @ 2chéant, indiquer le pouvoir de congélation [kg/12 h] pour chaque compartiment

" étoiles™ ou "quatre étoiles" soumis a I'essai et si les exigences "quatre étoiles™ sont
ectées

AN

Essai de capacité de production de glace
Le cas échéant, indiquer la capacité de production de glace [kg/24 h] pour un appareil a
glagons automatique

Essai de mise en régime
Le cas échéant, indiquer le temps nécessaire a chaque compartiment pour atteindre les
températures de mise en régime et les températures ambiantes spécifiées pour 'essai

Consommation d'énergie
Valeurs a 16 °C et 32 °C applicables:
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e Consommation d'énergie quotidienne Egqtigienne [Wh/jour]

e L'intervalle de dégivrage utilisé pour déterminer la valeur de chaque consommation
d'énergie quotidienne, le cas échéant, et la méthode de détermination employée

e Lorsqu'une interpolation a été utilisée pour déterminer la consommation d'énergie
quotidienne, indiquer la méthode employée

e Energie supplémentaire pour la production de glace, AE,. ... [Wh/kg de glace], le cas

échéant QY
» Apport énergétique pour le traitement de la charge, E,,50t.nominal [Wh], le cas échéant %

 Efficacité du traitement de la charge, Efficacité;narge ambiante [W/W], le cas échéan%'l/Q

N4

Les valeurs régionales peuvent étre consignées, le cas échéant O
e Nombre de jours d'exposition a chaque température ambiante @
e Masse de glagons produite [en kg]

e Facteurs de traitement de la charge (charge en Wh ou facteur "a '2‘9'\

e Energie de traitement de la charge

e Puissance supplémentaire associée aux chauffages an ndensatlon a température
ambiante régulée (noter que cela exige I'utilisation d'un ribution humidité/température
régionale), y compris le profil climatique utilisé pour Ie culs

e Consommation d'énergie totale, £,

Certaines spécifications régionales peuvent exi r dautres ajustements au niveau des
données d'essai afin de calculer les parametresQe ionaux

Dimensions et volume \\Q

e Dimensions linéaires mesurées [m@]&largeur x profondeur x hauteur)
— Dimensions hors tout
— Encombrement exigé e\&rwce
— Encombrement totalexigé en service

e Liste de tous les coBb.artiments et sous-compartiments, dont:

— Type de con‘@}timent
— Volume mesuré en litres
e Volume t&esuré (somme de tous les compartiments)

7. Résul@s d'essai détaillés
Ins@‘-ents, montage et capteurs de température

{{S‘drnir les informations pertinentes concernant les éléments suivants:

N

e Instruments et équipements de mesure conformément a I'Annexe A de I'lEC 62552-1:2015
et I'Annexe A de I'lEC 62552-1:2015/AMD1:2020

e Salle d'essai et montage de l'appareil conformément a I'"Annexe B de I'l[EC 62552-1:2015
et I'Annexe B de I'lEC 62552-1:2015/AMD1:2020

e Paquets d'essai utilisés conformément a I'Annexe C de I'lEC 62552-1:2015 et I'Annexe C
de I'lEC 62552-1:2015/AMD1:2020

e Emplacement des capteurs de température de l'air conformément a I'Annexe D de
I'EC 62552-1:2015 et I'Annexe D de I'lEC 62552-1:2015/AMD1:2020
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e Montage et configuration spécifiques pour les essais d'énergie conformément a I'Annexe A
de I'lEC 62552-3:2015 et I'Annexe A de I'lEC 62552-3:2015/AMD1:2020

Il convient d'exprimer tous les résultats d'essai conformément aux spécifications de la norme.
Tout écart par rapport aux exigences spécifiées dans la norme, en ce qui concerne les
conditions d'essai ou les performances du produit, doit étre consigné dans le rapport avec le
résultat correspondant, le cas échéant.

IEC 62552-2:2015: Exigences de performances Q

C)%

Essais d'entreposage (Article 4) Q
Indiquer les températures ambiantes des essais d'entreposage (10 °C, 16 °C, 32 (&38 °C,

.

43 °C) N

Pour chaque température ambiante, fournir les informations concernant: §
X
e Réglage(s) de tout dispositif de commande réglable par I'utilisat et de toute autre
commande réglable par |'utilisateur ou étuve

e Pour chaque compartiment non congelé (a lI'exception ,'des compartiments pour
conservation des denrées hautement périssables), la érature de chaque capteur
de température de I'air et la température moyenne dans mpartiment

e Pour chaque compartiment pour conservation d s(.Genrées hautement périssables,
les valeurs minimale et maximale de chaque ca% ainsi que la température moyenne
dans le compartiment (paquets-M) AN\

e Pour chaque compartiment congelé (paqu sM):
— Température maximale la plus élevée %
— Durée de I'écart de température auﬁc{e sus de —18 °C (ou —12 °C le cas échéant) [h]
— Durée du cycle de commande ivrage [h]
— Pour la période E, la valeur @/enne et maximale de Ty pour chaque capteur
— Pour la période S, la va!e@&noyenne et maximale de Ty pour chaque capteur

e Schéma du plan de chéré\ement présentant I'emplacement des paquets d'essai et des
paquets-M L\

e Schéma ou table I'emplacement du paquet-M avec la température maximale globale
dans chacun d&s compartiments, ainsi que l'emplacement du paquet-M avec la
température maximale la plus élevée lors d'un écart de température faisant suite au cycle
de régula@de dégivrage

Essai de agbcité de refroidissement (Article 5)

° de la charge [kg]
° leume du compartiment d'entreposage des denrées fraiches [l]

\<</ Durée de refroidissement [h]

e Toute étageére ou tout tiroir ou panier dont les positions different de celles spécifiées
e Tout paquet dont les positions different de celles spécifiées

e Réglages des fonctions de "refroidissement rapide" utilisées
Essai de pouvoir de congélation (Article 6)

e Masse totale de la charge lourde [kg]
e Masse de la charge lIégére [kg]

e Temps de congélation [h]
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e Volume des compartiments concernés [l]

e Pour la charge lourde du compartiment congelé, la température maximale [°C] et la
durée de I'écart [h]

e Pour le compartiment d'entreposage des denrées fraiches et/ou le compartiment a
température modérée, les valeurs minimale et maximale de chaque capteur

e Réglages de tous les thermostats, y compris la ou les minuteries, le cas échéant

e Schema du plan de chargement de l'appareil de refrigeration indiquant emplacement
des paquets-M et I'emplacement des paquets-M les plus chauds pour la charge lourde @
la charge légére O

o Si l'appareil de réfrigération comporte un dispositif permettant de mettre la réfrigei/%tion
du compartiment congélateur en mode continu lors de la congélation et en?ﬁ de la
mettre automatiquement en régime établi, le délai avant qu'il ne repasse,\e régime
établi normal 0

.

o Le temps de congélation obtenu avec une charge légére de paquets@sai au moins
égale a 3,5 kg par 100 litres de volume et en aucun cas inférieure a 2,0¢

e Sile temps de congélation est inférieur a 24 h

Q
e Le pouvoir de congélation spécifique [kg/12 h] ,\q/

-

/7
Essai de capacité de production de glace automatique (Art(élb 7)

e Température moyenne du compartiment d'entreposaqgldes denrées fraiches [°C]
e Température moyenne du compartiment congélaé! [°C]
e Capacité de production de glace [kg/24 h] O‘\\

L
QO
N

o Réglages du thermostat
Essai de mise en régime (Annexe A)

e Température ambiante retenue po%&\gssai
e Le cas échéant, toute autre pos?@n pour les capteurs de température de l'air
e Fonction choisie pour chaq.u\@ ompartiment polyvalent

e Position de chaque chi % réglable par I'utilisateur pouvant affecter les températures de
fonctionnement dans |'Us"des espaces de I'appareil de réfrigération

e Réglages de toua‘Q@thermostats réglables par l'utilisateur

e Reglages de tousTles autres commutateurs et commandes réglables par ['utilisateur

e Déconnexj , dérivations ou modifications quelconques des dispositifs a I'essai

e Pour hQ}lJe compartiment, la température de départ, la température cible et le temps
néc ire pour atteindre la température cible

o |l recommandé d'utiliser un tableau des températures pour chaque compartiment

ndant I'essai

\%(ppareils et compartiments de stockage du vin; essai de stockage (Annexe B)

e Nombre de bouteilles normalisées qui peuvent étre placées
e Pour chaque température ambiante soumise a I'essai:

— Température ambiante [°C]

— Humidité relative ambiante [%]

— Reéglage(s) du ou des thermostats et des autres commandes, le cas échéant (si
réglables par I'utilisateur)

— Température de chaque capteur et température moyenne a l'intérieur du
compartiment de stockage du vin
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e Moyenne de I'ensemble des amplitudes de température a chaque point de mesure
Essai d'échauffement (Annexe C)

e Température ambiante [°C]
e Temps d'échauffement de -18 °C a -9 °C [h]

e |l est recommandé d'utiliser un tableau des températures pour chaque compartiment

: FEET) :
perludiit 1ressdl A

Essai de condensation de vapeur d'eau (Annexe D) C)

e Croquis codé montrant I'étendue du ruissellement d'eau pendant I'essai sur tou’t% les
surfaces extérieures

e Période d'essai retenue 0’\
e Durée de la période d'observation @

e |Indiquer si une commande ou un commutateur manuel p%ﬂ(?TeS chauffages
anticondensation a été actionné, désactivé ou réglé Qr\

IEC 62552-3:2015: Mesures de la consommation d'énergié{~
Description du montage spécifique de I'appareil pour Iepl/@.‘g‘gals d'énergie (Annexe A)

Répertorier les exigences de configuration ou %g)montage spécifiques aux essais
d'énergie s\\

Puissance et température en régime etabh@%nexe B)

<

Pour chaque essai réalisé, fournir Iei\g}formations concernant:

e Identifiant de I'essai en régime 8{&“
e Température ambiante nomn@le [°C]
e Température ambiante mQ§uree [°C]
e Humidité relative amb e mesurée [%]
e Réglages du ther%@stat
e Méthode d' etab-h;)ement de la stabilité [SS1 ou SS2]
* Psgm [W]
° Tempérﬁyre de chaque compartiment [Tgg]
e Po fage de temps de fonctionnement du compresseur [%] (le cas échéant)
o %Dée d'essai totale: .y~ ffin-x [h]
urée des blocs A, B et C (lorsque SS1 est utilisé)

\Q./C)

P (puissance en ré_g_i_m_e_é_tahli caorrigée) W1
oo T 4 7T T

Le calcul de la puissance et de la température pour SS2 exige des informations concernant le
dégivrage initial spécifique au début de la période SS2, qui ne figurent pas dans ce
récapitulatif (mais qu'il convient de préciser dans les informations relatives a la période de
dégivrage et reprise spécifique, ci-dessous a I'Annexe C).

Il est recommandé d'utiliser un tableau présentant les parameétres clés pour les périodes
d'essai retenues.

Energie de dégivrage et reprise et variation de température (Annexe C)
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Pour chaque période de dégivrage et reprise figurant dans le rapport d'essai, fournir les
informations concernant:

e Identifiant du dégivrage

e Température ambiante nominale [°C]

e Température ambiante mesurée [°C]

e Humidité relative ambiante mesurée [%]

e Réglages du thermostat %A
e Temps écoulé depuis la derniére mise sous tension [h]

e Date et heure de mise en route du chauffage de dégivrage Q"[,

e Durée des périodes D et F [h] ‘l/

N
e Indiquer si des parameétres autres que ceux par défaut, pour le choix des des D et F,
ont été exigés pour respecter les exigences de validité ?"
X

e Amplitude de température dans chaque compartiment entre les Q}%des D et F [K]

e Amplitude de puissance entre les périodes D et F' [%]

e Consommation d'énergie de dégivrage et reprise mcrementleMQ Eq4f [Wh]

e Ecart de température dans chaque compartiment pen(cgeﬂqlle dégivrage et la reprise,
AThgs; [Kh]

» Energie du chauffage de dégivrage, E4f chaufrage; [W@)

Q dfj = Edf-chauffagei
e Impact du temps de fonctionnement du dégivrage (le cas échéant), Aty [h]

* Additionneur fixe de dégivrage, AE s aqgitionneur]

Il est recommandé d'utiliser un tableau pr%@ant les parameétres clés pour les dégivrages
choisis.

N
Pour les périodes de dégivrage@et reprise représentatives et valides de chaque
température ambiante du produit rnir les informations concernant:

e Consommation d'énerg&@de degivrage et reprise incrémentielle moyenne, AEy;
(moyenne) [Wh] o

e Ecart de temperatusQ.moyen dans chaque compartiment pendant le dégivrage et la
reprise, AThys [K

e Additionneur flxe?d\e dégivrage moyen, AEy¢ aqditionneur [YWh]

e Impact du s de fonctionnement du dégivrage moyen (le cas échéant), Az, [h]

Intervall@g)dégivrage (Annexe D)

Lor @ I'appareil de réfrigération comporte un ou plusieurs cycles de commande de
@rage, décrire les essais pour vérifier le type de commande de dégivrage utilisé.

¥ Type de commande de dégivrage et article pertinent [temps écoulé, temps de

fonctionnement, variable, variable non conforme]
e Intervalle de dégivrage estimé 74 [h] & une température ambiante de 32 °C

e Intervalle de dégivrage estimé 74 [h] & une température ambiante de 16 °C

Détermination de la consommation d'énergie quotidienne (Article 6)

Pour chaque point d'essai retenu et pour chaque température ambiante, fournir les
informations concernant:

e Identifiant de I'essai en régime établi (par exemple: réglages du thermostat)
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e Température ambiante nominale [°C]
e Consommation d'énergie quotidienne Egqtigienne [Wh/jour]
e Température de chaque compartiment, dégivrage compris [Tmoyenne]
Lorsque I'énergie est déterminée par interpolation (Annexe E)
o Température ambiante applicable
e Points d'essai utilisés pour l'interpolation (identifiant en régime établi) A
o Type d'interpolation utilisé et référence applicable a I'Annexe E C)%
e Consommation d'énergie interpolée, £y tidienne [Wh/jour] "[,Q
e Température de chaque compartiment au point d'interpolation [°C] (19
e Le cas échéant, les paramétres suivants: 0

— Courbe énergie/température S; (voir E.3.3) @

— Valeur des coefficients E, 4 et B (voir E.4) <O
— Valeur des coefficients Ey, 4, B et C (voir E.4.5) '\

Il est recommandé d'utiliser un tableau présentant Iapproche '1nterpo|at|on adoptée et
chaque résultat. (0

Consommation d'énergie des auxiliaires spécifiés (An@g(e F)
Chauffages anticondensation a température amlg\{((e régulée (Article F.2)

Valeur de Ry a Rjy spécifiée par pays onegmn Valeur de P; a P3, fournie par le
client/fabricant Q

N\
e Valeur calculée de W hayfrages s\&
e Tout écart entre le graphique eq@érature/humidité fourni par le fabricant et les valeurs
mesurées $

Appareil a glagons automat@@é (Article F.3)

xO
Pour chaque essai d'appareil a glagons automatique figurant dans le rapport d'essai, fournir
les informations congcamyant:

e |dentifiant d&éssai d'appareil a glagons automatique

o Tempér¢® ambiante nominale
a

e Tem ure ambiante mesurée
e H ité relative ambiante mesurée [%]
. %eglage du thermostat

\Q/C)Température moyenne du bac de fabrication de glagons a l'issue de I'essai de fabrication

dae alacons
ce-g+a6

A Tglagons &3

e Consommation électrique en régime établi aprés fabrication de tous les glagons pendant
la période d'essai d'énergie valide (Article B.3 ou B.4) comme défini en F.3.1.5, Py, 5 [W]

e Volume d'eau transformée en glagons pendant I'essai, Mggq,i glagons (K9]

e Consommation d'énergie supplémentaire par I'appareil de réfrigération pour fabriquer
la quantité spécifique de glagons pendant I'essai, AEgggaiglagons [Wh]
e Consommation d'énergie supplémentaire par I'appareil de réfrigération pour fabriquer

1 kg de glagons, AEglagons-kg [Wh]
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e Energie extraite de la charge d'eau pour fabriquer la quantité spécifique de glagons
pendant I'essai, AEgnihaipie-glacons [Wh]

e Rendement de fabrication de glagons pour la température ambiante spécifique et la
masse de glagons fabriqués, Rendementy,con

e Energie supplémentaire consommée par |'appareil de réfrigération pour fabriquer
Miaprication-glagons K9 de glagons par jour a la température ambiante spécifie,

Aqub.i\,qtiu..-B:q\.u..a [Wh/jour]
e Masse initiale du réservoir et de I'eau résiduelle [kq] %A
e Masse finale du réservoir et de I'eau résiduelle [kg] C)
e Masse de la charge d'eau ajoutée au réservoir [kg] Q"l/Q
e Température ambiante nominale [°C] ,\
e Masse de glagons fabriqués [kg] 0
e Température ambiante mesurée pendant 6 h avant le début de I'essai ;?’}
e Durée de l'essai de fabrication de glacons [h] r\<'3
e Puissance en régime établi a I'issue de I'essai [W] "19

e Nombre de dégivrages survenus pendant lI'essai de fabricat(ioqxl}/%’glagons

e Valeur de AEy utilisée pour les calculs \%]

e Valeur interpolée de AEypication-glagons (1€ cas écheé @g['ﬁ\/h/jour]

e Consommation d'énergie annuelle pour fabriqu@es glagons, AE¢;prication-glagons-annuelle
[Wh/an] o)

Il est recommandé d'utiliser un tableau prés&@ t la période d'essai retenue.

N\
Efficacité du traitement de la charge t@}\exe G)

%
Pour chaque essai d'efficacité d ’@ltement de la charge figurant dans le rapport d'essai,
fournir les informations concern@é

N
e Température ambiante@esurée [°C]

e Humidité relative al nte mesurée [%]

e Volume de tous (e}\compartiments non congelés [I]

e Masse del éTge d'eau ajoutée aux compartiments non congelés [kg]
° Nombreé@outeilles PET

e Em ment des bouteilles PET

° me de tous les compartiments congelés [l]

Q/() asse d'eau ajoutée aux compartiments congelés [kg]

e Emplacement des bacs a glagons

e Réglages du thermostat

e Température moyenne du capteur de température a la position TMP, pendant la période
d'essai d'énergie valide (Article B.3 ou B.4) aprés le traitement de la charge [°C]
(compartiment non congelé avec bouteilles PET)

e Température moyenne du capteur de température a la position TMP, pendant la période
d'essai d'énergie valide (Article B.3 ou B.4) aprés le traitement de la charge [°C]
(compartiment non congelé avec bouteilles PET)
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e Température moyenne du capteur de température a la position TMP5; pendant la période
d'essai d'énergie valide (Article B.3 ou B.4) aprés le traitement de la charge [°C]
(compartiment non congelé avec bouteilles PET)

e Température moyenne du compartiment congelé [°C] (compartiment congelé avec
bacs a glagons)

e Consommation électrique en reglme établi apres traitement complet de la charge pendant

o Energie extraite de la charge d'eau dans le compartiment non congelé pendant I'esa'.o
E [Wh] Q

o Energie extraite de la charge d'eau dans le compartiment congelé pendaﬁ/g ssai,
Eessal-congele [Wh] N

essai-non- congele

e Apport énergétique d'essai total a une température ambiante donnée de@ alle d'essai,
E [Wh]

essai-apport

e Consommation d'énergie supplémentaire par l'appareil de refngq&hon pendant l'essai
pour traiter entierement la charge ajoutée, spécifiée a IArtch@]/@3 Eessai-supplémentaire
[Wh]

o Efficacité du traitement de la charge mesurée pour la t%@@érature ambiante spécifiée,
Ejﬁcac”echarge ambiante

e Energie extraite de la charge d'eau dans le c@partlment non congelé dans les

conditions nominales, Epqminal-non-congels [Whi

o Energie extraite de la charge d'eau dans Iz&partlment congelé dans les conditions

nominales, Enominal-congelé [Wh] Q
e Apport énergétique nominal a une {{%erature ambiante donnée de la salle d'essai,
Enominal-apport [Wh] 5\0

e Nombre de dégivrages survenu%gﬁdant I'essai de traitement de la charge (z)

e Consommation d'énergie tidienne supplémentaire de |'appareil de réfrigération
\
AEtraitement [Wh] A

. . b\ e
e Valeur interpolée c{ecijEtraitement (le cas échéant) [Wh]

o Consommation@}nergie annuelle pour extraire la charge d'eau, AE
[Wh/an] .

annuelle-traitement

Il est recom@@dé d'utiliser un tableau présentant la période d'essai retenue.

Liste @ntréle des criteres de validite

R@\% établi: cas SS1
e

Chaque bloc de données d'essai doit contenir un nombre égal de cycles de régulation de
température complets.

Période d'essai totale r/p\gc 26 h

Période d'essai totale 1ygc 2 12 h en I'absence de cycles de régulation de température

Amplitude de température < 0,25 K
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Courbe de température < 0,025 K/h

Amplitude de puissance
< 0,01 (pour une période d'essai totale tpgc de 12 h ou moins)

<001+ (’ADC —12)/1 200 (pour une période d'essaj totale Lape comprise entre 12 h et 36 h)

< 0,03 (pour une période d'essai totale rpgc de 36 h ou plus)

Amplitude de puissance en l'absence de cycles de régulation de température <1 %

Courbe de puissance < 0,25 %/h

Les deux périodes d'essai comparables qui démarrent un ou deux cycles de régulation de
température plus tot que la période choisie satisfont également a I'enseémpble des critéres ci-
dessus.

Lorsque plusieurs périodes d'essai satisfont aux critéres ci-dessus, il convient de choisir la
période d'essai qui présente I'amplitude de puissance minipfale” parmi les données d'essai
disponibles.

Régime établi: cas SS2

Liste de controle des exigences

Le cas SS2 s'applique généralement_aux produits ou la période d'essai en régime établi
considérée est délimitée par des péridtes de dégivrage et reprise.

La période X terminant au débuf)d'une période de dégivrage et reprise est choisie.

La période Y terminant au début d'une période de dégivrage et reprise suivante est
choisie.

Périodes X et Y& 4 cycles de régulation de température complets

Les périodes X et Y doivent avoir le méme nombre de cycles de régulation de
températive.

Périodes X et Y 24 h

Période X (en h) / période Y (en h) = 0,8 a 1,25

Amplitude de température < 0,5 K

Amplitude de puissance <2 % ou 1 W, la plus grande valeur étant retenue

La période de dégivrage et reprise initiale qui est incluse dans la période SS2 doit étre
admise comme période de dégivrage et reprise valide.
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La valeur de AEy pour la période de dégivrage et reprise initiale qui est incluse dans la
période SS2 doit étre déterminée.

Le réglage de thermostat doit rester inchangé pendant toute la période d'essai utilisée pour
déterminer la valeur de SS2, y compris pendant la période utilisée pour la détermination de
I'énergie de dégivrage et reprise incrémentielle.

Lorsque les périodes X et Y initialement choisies ne satisfont pas aux critéres d'acceptation
spécifiés ci-dessus, la durée minimale des périodes X etY doit étre augmentée pat
incréments de 1 cycle de régulation de température afin de déterminer s'il existe des
périodes satisfaisantes possibles

Lorsque la durée de X et Y est augmentée, la premiére valeur valide obtenuye gelon la
séquence spécifiée ci-dessus doit étre utilisée.

La durée de X et Y <50 % de l'intervalle de dégivrage ou 8 h, la plus granhde valeur étant
retenue.

Dégivrage et reprise: cas DF1

Liste de contrbéle des exigences

La période D est choisie afin de correspondre a la taille minimale possible.

La période F est choisie afin de correspondrg g la taille minimale possible.

Le centre nominal est défini a 2 h aprés.{a'mise en route du chauffage de dégivrage.

Atp4 et Atg4 doivent étre approximativement identiques.

Périodes D et F = 3 cycles de Fégulation de température complets

Les périodes D et Fi\.doivent avoir le méme nombre de cycles de régulation de
température.

Périodes D et E2.3 h

La période B/doit se terminer au moins 3 h avant le centre nominal.

La péniede F doit démarrer au moins 3 h aprés le centre nominal.

Amplitude de température pour les périodes D et F < 0,5 K

Amplitude de puissance pour les périodes D et F <2 % ou 1 W, la plus grande valeur étant
retenue

Rapport période D (en h) / période F (en h) = 0,8 a 1,25

Le début de toute période D = 5 h choisie aprés la mise en route précédente du chauffage
de dégivrage

La fin de toute période F choisie ne doit pas se produire aprés le démarrage de la période
de dégivrage et reprise suivante.
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Lorsque les périodes D et F initialement choisies ne satisfont pas aux critéres d'acceptation
spécifiés ci-dessus, la durée minimale des périodes D et F doit étre augmentée par
incréments de 1 cycle de régulation de température afin de déterminer s'il existe des
périodes satisfaisantes possibles avec At et Atg4 définies & 3 h minimum.

Lorsqu'il n'est pas possible de trouver des périodes D et F satisfaisantes, la durée minimale
de Atm et At,:1 doit étre augmentee par incréments de 30 min et la validité des durées

variaptes de DetFdoitEtre resvaiuge POUl uldque dUglllellLdLlUll

Lorsque la durée de D et F est augmentée ou que la durée de Afp, et Atg, est augmentée( la
premiére valeur valide obtenue selon la séquence spécifiée ci-dessus doit étre utilisée,

Lorsque la séquence ci-dessus ne permet pas d'effectuer un choix satisfaisant pour les
périodes D et F, l'intervalle entre le début et le centre nominal de la période de, dégivrage
et reprise peut étre ajusté a partir de la valeur par défaut de 2 h. La valeur ajustée doit étre
comprise entre 1 h et 4 h, et doit étre un multiple de 30 min.

Lorsque des parameétres autres que les paramétres par défaut sont utiisés pour le choix des
périodes D et F, cela doit alors étre consigné.

Dégivrage et reprise: cas DF2 (si DF1 ne peut pas étre utilisé)

Liste de controle des exigences

Le cas DF2 est utilisé uniquement lorsque 'appareil de réfrigération n'atteint pas le régime
établi entre les périodes de dégivrage etaeprise et lorsque I'établissement de I'énergie de
dégivrage et de reprise incrémentielle n'est pas possible avec le cas DF1.

Périodes D1, D2, F1 et F2 = 2 cycles‘de régulation de température complets

Périodes D1, D2, F1etF222f

Amplitude de température™pour les périodes D1 et D2 < 0,5 K

Amplitude de température pour les périodes F1 et F2 < 0,5 K

Amplitude de~puissance pour les périodes D1 et D2 < 2 % ou 1 W, la plus grande valeur
étant retente

Amplifude de puissance pour les périodes F1 et F2 < 2 % ou 1 W, la plus grande valeur
étantretenue

Nombre de périodes de dégivrage et reprise valides

Liste de controle des exigences

Option 1: Une valeur valide de AEy; doit étre déterminée pour chaque réglage de
thermostat utilisé pour la détermination de la consommation d'énergie sur un seul appareil.
La période de dégivrage et reprise choisie pour chaque réglage de thermostat doit étre
adjacente a la période en régime établi utilisée pour la détermination de la consommation
d'énergie.
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Option 2: la valeur représentative de AEy pour l'appareil doit étre la moyenne d'au moins
4 valeurs valides. Dans ce cas, au moins 50 % de toutes les valeurs de AEy; doivent indiquer
que le compartiment le plus froid ne dépasse pas la température cible. Une valeur distincte
pour AE 4 doit étre déterminée pour chaque température ambiante.

—AppareHs—a-glacens—autematiquesaveeréservelr

=

(&%
Liste de contrdole des exigences Q*')
Q\

(@ D
La température moyenne de tous les compartiments utilisés pour le stockage de I&f})’et la
fabrication/le stockage des glacons doit étre égale ou inférieure aux températ,u\f cibles

correspondantes. ’
»

A N

Pour les essais de vérification, la température du bac de fabrication g&glagons et des
compartiments d'entreposage des denrées fraiches (le comparti &y ou est entreposé
le réservoir) doit correspondre a +1 K de la température cible (pertinente. Sinon, les
résultats de deux essais de fabrication de glagons peuvent étre in olés a la température
cible du compartiment d'entreposage des denrées fraiches_lorsque les commandes des
autres compartiments ne sont pas ajustées. (0

La difféerence de la puissance en régime établi Pgg), <% ou 2 W, la plus grande valeur

étant retenue
£ \‘@

Lorsque la validité initiale est déterminée en réaligant un dégivrage conforme a I'Article C.3,
la validité ne pouvant étre établie selon I'Artigle B.3 ou B.4, alors la puissance initiale en
régime établi Pgg) ci-dessus corresp a la puissance moyenne relevée sur les

périodes D et F. N\
R

Dans le cas d'un appareil de ré)ge@ération qui comporte un ou plusieurs systémes de
dégivrage (avec son propre cycl commande de dégivrage), lorsque les conditions ci-
dessus ne sont pas respectée ppareil doit étre mis en fonctionnement jusqu'a ce que la
période de dégivrage et re%se suivante soit terminée et qu'une nouvelle condition de
régime établi soit établie,@évaluée par rapport a ce critére.

Al

N
Si ce critere de val@é’ne peut pas étre respecté aprés un dégivrage ultérieur, I'essai doit
étre répété. Le resultat de Il'essai répété est utilisé pour déterminer la consommation
d'énergie pour fessai de fabrication de glagons. Lorsque le régime établi est établi, les
glagons fabr'g? s au cours de l'essai précédent sont retirés et pesés. Il convient que le
temps d'ou@ ure de la porte ne dépasse pas 20 s. L'essai de fabrication de glagons est
redém&en commencgant par le cycle de régulation de température aprés le cycle de

régul de température ou les glagons sont retirés. Dans le cas des appareils de
réf @ ation qui comportent un ou plusieurs cycles de commande de dégivrage, toute
/@de de dégivrage et reprise survenant pendant l'essai de fabrication de glagons
<\/ omatique doit pouvoir continuer jusqu'a la fin.
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Efficacité du traitement de la charge

Liste de contrbole des exigences

La température moyenne de l'ensemble des compartiments utilisés pour traiter la charge
d'essai doit étre inférieure ou égale aux températures cibles pertinentes pendant le
fonctionnement en régime établi avant le traitement de la charge.

Pour les essais de vérification, les températures de I'ensemble des compartiments utiliség'
pour traiter la charge d'essai doivent correspondre a £+ 1 K de la température cible pertine@*
pendant le fonctionnement en régime établi avant le traitement de la charge. Sinom\les

résultats de deux essais d'efficacité du traitement de la charge peuvent étre interp ala
valeur de la température cible du compartiment pour le compartiment le gl froid.
Cependant, pour I'un des points d'essai, tous les compartiments utilisés p traiter la
charge d'essai ne doivent pas dépasser les températures cibles. @

S

~ L

Si cela est possible, 3 étagéres doivent étre utilisées pour maintenir la ggé;(ge de traitement
dans un compartiment non congelé et doivent étre configurées co uit:

2

e le capteur T3 est au-dessus de |'étageére 3 et au-dessous de I'é(agére 2;
/7

e |e capteur T2 est au-dessus de |'étagére 2 et au-dessous qul'étagére 1;

e le capteur T1 est au-dessus de I'étagere 1. qu’
La différence de la puissance en régime établi PS% 5% ou 2 W, la plus grande valeur
étant retenue; et )

LN

O
la différence de la température en régime ét@( doit étre = 1 K.

<2

Si la validité ne peut pas étre établi lon I'Article B.3 ou B.4, la puissance initiale en

régime établi Pgg), et la températ en régime établi ci-dessus correspondent a la
puissance moyenne relevée sur Ie§\ iodes D et F.
\

Dans le cas d'un appareil ck@Qr:éfrigération qui comporte un ou plusieurs systémes de
dégivrage, lorsque les conditions ci-dessus ne sont pas respectées, 'appareil doit étre mis
en fonctionnement jusqu' que la période de dégivrage et reprise suivante soit terminée
et qu'une nouvelle cp@ki{ion de régime établi soit établie et évaluée par rapport a ces

critéres. C)\\

Si deux de ce@critéres de validité ne peuvent pas étre respectés aprés un dégivrage
ultérieur, Iﬁ:%i doit étre répété en remplacant la charge existante par une nouvelle charge
dans les ;mémes conditions de régulation. Comme défini ci-dessus, placer une charge de
traite@hitiale dans l'appareil de réfrigération et la remplacer par une nouvelle charge

de t@ ent est facultatif pour tous les essais de traitement de la charge.

D
\(</C)
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Annexe G
(normative)

Appareils de stockage du vin

G.1 Domaine d'application

La présente Annexe G a pour objet de déterminer les termes, définitions et performances des
appareils de stockage du vin.

G.2 Termes, définitions et symboles

Pour les besoins de la présente Annexe G, les termes, définitions et symboles suivants
s'appliquent.

G.21

température du compartiment de stockage du vin
Twma €st la moyenne arithmétique des températures de stockage'du vin 7,1, Tyom Tw3am
G.2.2

dispositif d'échange d'air ambiant

dispositif qui permet d'échanger l'air dans le compartiment de réfrigération avec l'air
ambiant.

Ce dispositif est fixé par le constructeur, commandé automatiquement ou réglé manuellement
par l'utilisateur conformément aux instructions:

Note 1 a l'article: Un orifice de purge de l'eau_ de dégivrage n'est pas considéré comme étant un dispositif
d'échange d'air.

G.3 Exigences

G.3.1 Etendue des températures exigée

L'appareil doit présenterlune température de stockage constante, préalablement réglée ou
réglée manuellement seton les instructions, dans la gamme comprise entre T,,,; = +5 °C et
+20 °C. Chaque complartiment doit fournir 7,,,,, < +12 °C.

NOTE La gamme comprise entre +5 °C et +20 °C indique la gamme admise maximale, pas les valeurs cible.
G.3.2 Viariation de température maximale

La/les température(s) de stockage doivent varier dans le temps de moins de 0,5 K a chaque
température ambiante déclarée spécifiée par la classe climatique concernant les appareils
de réfrigération a usage ménager (voir 4.1). La définition de la variation de température est
donnée a I'Article G.7.

G.3.3 Vibrations

L'appareil doit étre construit de maniére a réduire la transmission des vibrations au
compartiment, qu'elles proviennent du compresseur du réfrigérateur ou d'une autre source
extérieure.
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G.4 Conditions générales d'essai

G.4.1 Généralités

L'Article A.3 de la Partie 1 de la présente Norme s'applique, sauf spécification contraire pour
les appareils de stockage du vin.

G42 T spat bi basse

Pour les essais réalisés aux températures ambiantes proches ou au-dessous de la
température de stockage moyenne du compartiment spécifié, les instructions relatives.au
réglage de température la plus chaude possible doivent étre considérées, le cas échéapnt:

G.4.3 Parties intérieures

Si la position des étageéres est réglable, elles doivent étre réparties uniformément dans le
meuble.

La position des étagéres, des paniers et des conteneurs doit étre conforme aux instructions.

G.5 Détermination des volumes

G.5.1 Profondeur

Pour les appareils de stockage du vin: si un évapofateur monté par l'arriere est surmonté
d'un couvercle fixe (pour assurer sa protection, pariexemple), la profondeur de I'espace prévu
pour I'évaporateur doit étre égale a la distanceshorizontale moyenne par rapport a la partie la
plus avancée du couvercle de protection.

G.5.2 Evaluation de la capacité enbouteilles des compartiments de stockage du vin

Pour I'évaluation de la capacité .assignée en bouteilles de 0,75 litre ou équivalent, un
remplacement par la dimension spécifiée a la Figure G.1 doit étre utilisé.

NOTE Les dimensions de bouteille'sont déduites de la norme NF H35-124:2006-07.

Pour vérifier la déformation des étagéres, etc. dans les conditions d'utilisation normales, les
bouteilles doivent contenir de I'eau, pour un poids total de 1 200 g + 50 g par bouteille.

Les parties amovibles indiquées par le constructeur comme étant indispensables au bon
fonctionnemeft)thermique et mécanique du compartiment de stockage du vin doivent étre
placées dansJleur position prévue conformément aux instructions. Les bouteilles doivent étre
empilées:.dahs chaque espace prévu pour les recevoir en usage normal, comme suit:

— la_distance minimale par rapport a la paroi/a l'arriere/a la porte doit étre conforme aux
instructions

<, en l'absence d'instructions, et pour assurer un refroidissement correct, l'arriéere des

— —etageres etune distance mimimmate de 5 mmT par rapport a ta porte Sont ToNSIderes Comme

des limites
— les bouteilles placées dans les étagéres de porte peuvent toucher la contre-porte

— si I'évaporateur est revétu de moyens de protection fixes, les bouteilles peuvent étre
empilées en touchant la protection

— les bouteilles peuvent étre placées a I'envers et intercalées

— les bouteilles peuvent toucher les parois latérales si rien d'autre n'est établi par le
constructeur

— les bouteilles peuvent étre placées a I'horizontale ou la verticale, ou peuvent étre inclinées
si des moyens fixes sont prévus
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— Les parties mobiles (les étagéres télescopiques, par exemple) doivent rester mobiles et
accessibles dans les conditions de chargement

Un plan de chargement des bouteilles montrant leur emplacement pour I'évaluation de la
capacité en bouteille des compartiments de stockage du vin doit étre inclus dans le rapport
d'essai.

I
i

275

3005
2845

(215]

5]

IEC

Dimensions en millimétres

Figure G.1 — Bouteille normalisée pour I'évaluation de la capacité en bouteilles
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G.6 Mesurage de la température de stockage

Les températures T,,,., T, T.:m dOivent étre mesurées dans des paquets-M placés sur un
support ou suspendus de sorte que leur centre géométrique se situe aux points de détection
de température et que leur surface la plus importante soit horizontale. Les paquets-M peuvent
étre placés sur un support, comme un bloc de polystyrene expansé (PES) dont les
dimensions de base sont identiques a celles du paquet-M, par exemple. Les paquets-M ne

doivent pas étre en contact direct avec une autre surface

Pour déterminer la température de stockage, les points de détection de température doivent
se trouver en TMP,,4, TMP,,5,, TMP,,5 (voir Figure G.2), @ mi-chemin entre la paroi interne
arriere de l'appareil et la paroi interne de la porte fermée. Les parois définies commg ‘étant
prises en compte pour le calcul du volume utile.

Les paquets-M doivent étre séparés des surfaces thermoconductrices par unwwide d'air d'au
moins 25 mm. Les températures instantanées des paquets-M T,,4, T, et.F,; doivent étre
enregistrées.

Les températures T\ 1y, Twom €t Twam @ux points de détection de température doivent étre les
moyennes intégrées dans le temps de 7,4, T,,» et T,,3 au cours d'une’période d'essai avec un
échelon intégral de 60 s ou moins.

La température de stockage 7, est la moyenne arithmgtique des températures moyennes
Tw1m' Tw2m et Tw3m'

Si les composants internes ne permettent pas de-lire les températures 7,4, T» €t T, 3 aux
points spécifiés, les lectures doivent étre prises”dans des positions telles que le centre
géométrique du paquet-M ne se trouve pdsya plus de 25 mm du point spécifié. Si la
disposition intérieure du compartiment de stockage du vin n'est pas conforme a celles de la
Figure G.2, les températures T,,, T,, et T; doivent étre lues dans les positions déterminées

w1’

par analogie avec celles indiquées.

Un dispositif d'échange d'air ambiant sur lequel peut éventuellement agir I'utilisateur doit étre
réglé pour une utilisation normalé conformément aux instructions du constructeur.

Les températures de stockage doivent étre soumises a essai a une température ambiante
de 25 °C et aux températures ambiantes la plus basse et la plus élevée correspondant aux
classes climatiques(revendiquées. Chaque compartiment de stockage du vin doit étre

mesuré a T, <.12 °C.

Les températures doivent étre enregistrées.
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NOTE Pour les appareils de stockage du vin fermés par une seule porte, mais séparés par des cloisons fixes
ou réglables en compartiments distincts dotés de thermostat indépendant, la disposition ci-dessus doit
s'appliquer pour chaque compartiment.

Siz <100 mm TMP_, ne doit pas étre utilisé

Si h,, < 300 mm TMP,,, doit étre utilisé

Légende

1 étagére au-dessus d'un conteneur en position la plus basse possible

2 D, resp D, = distance entre les lignes de référence permettant de déterminer le volume net

Figure G.2 — Points de mesure de température (paquets)
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G.7 Deétermination des variations de température

Les variations de température sont déterminées a la température 7, . =12°C ou a la
température plus froide la plus proche a une température ambiante de 25 °C, et aux
températures ambiantes la plus basse et la plus élevée correspondant a la classe climatique
revendiquée.

La variation de température est évaluée pour chaque point de mesure TMP,,;. Les

températures instantanées des paquets-M 7,4, T,,, et T, 3 doivent étre enregistrées.

Une amplitude est spécifié¢e comme étant la différence entre les températures instantanées la
plus chaude et la plus froide entre deux arréts successifs du systeme de réfrigération. Si
aucun arrét successif du systéme de réfrigération ne peut étre identifié, une période continue
de 4 h est prise en compte.

La moyenne de toutes les amplitudes de température a chaque point,de mesure TMP,,; sur
I'ensemble de la période d'essai doit rester dans les 0,5 K.

G.8 Rapport d'essai final

Un rapport d'essai final pour les appareils de stockage du vin doit contenir les résultats
d'essai des éléments suivants:

a) la consommation d'énergie (voir Article 5, JEC)62552-3:2015)

b) la variation de température (voir B.5.1, IEC 62552-2:2015)

c) la capacité en bouteilles des compartiments (voir G.5.2),

d) un plan de chargement des bouteilles’ montrant leur emplacement pour I'évaluation de la
capacité en bouteille.

G.9 Marquage et instructions

G.9.1 Informations techniques et commerciales

Les éléments suivants doivent étre marqués sur les informations techniques et les
informations du produit des appareils de stockage du vin: "Cet appareil est destiné a étre
utilisé exclusivement pour le stockage du vin".

Cela ne deit'pas s'appliquer aux appareils de réfrigération a usage ménager qui ne sont pas
spécifiqguement congus pour le stockage du vin mais qui peuvent étre néanmoins utilisés a cet
effet/ At aux appareils de réfrigération a usage ménager dotés d'un compartiment de
stockage du vin combiné a un autre type de compartiment.

G.9.2 Instructions

Les informations suivantes doivent étre marquées sur les instructions fournies avec les
appareils de stockage du vin: "Cet appareil est destiné a étre utilisé exclusivement pour le
stockage du vin"

Cela ne doit pas s'appliquer aux appareils de réfrigération a usage ménager qui ne sont pas
spécifiqguement congus pour le stockage du vin mais qui peuvent étre néanmoins utilisés a cet
effet, ni aux appareils de réfrigération a usage ménager dotés d'un compartiment de
stockage du vin combiné a un autre type de compartiment.
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Pour les compartiments dont le réglage de température est proche de ou supérieur a la
température de classe climatique la plus basse déclarée, des instructions doivent étre
fournies quant au réglage de température la plus chaude possible a des températures

ambiantes basses.
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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

HOUSEHOLD REFRIGERATING APPLIANCES -
CHARACTERISTICS AND TEST METHODS -

Part 1: General requirements

FOREWORD

1) The International Electrotechnical Commission (IEC) is a worldwide organization for standardizatioh |comprising
all national electrotechnical committees (IEC National Committees). The object of IEC is_to promote
international co-operation on all questions concerning standardization in the electrical and eléctronic fields. To
this end and in addition to other activities, IEC publishes International Standards, Technical” Specifications,
Technical Reports, Publicly Available Specifications (PAS) and Guides (hereafter \referred to as “IEC
Publication(s)”). Their preparation is entrusted to technical committees; any IEC National Committee interested
in the subject dealt with may participate in this preparatory work. International,¥ governmental and non-
governmental organizations liaising with the IEC also participate in this preparation: IEC collaborates closely
with the International Organization for Standardization (ISO) in accordance With' conditions determined by
agreement between the two organizations.

2) The formal decisions or agreements of IEC on technical matters express, as|nearly as possible, an international
consensus of opinion on the relevant subjects since each technicalscommittee has representation from all
interested IEC National Committees.

3) IEC Publications have the form of recommendations for international use and are accepted by IEC National
Committees in that sense. While all reasonable efforts are made/to ensure that the technical content of IEC
Publications is accurate, IEC cannot be held responsible «fer/the way in which they are used or for any
misinterpretation by any end user.

4) In order to promote international uniformity, IEC National Committees undertake to apply IEC Publications
transparently to the maximum extent possible in #gheir national and regional publications. Any divergence
between any IEC Publication and the corresponding national or regional publication shall be clearly indicated in
the latter.

5) IEC itself does not provide any attestation of\conformity. Independent certification bodies provide conformity
assessment services and, in some areas,access to IEC marks of conformity. IEC is not responsible for any
services carried out by independent certification bodies.

6) All users should ensure that they have-the latest edition of this publication.

7) No liability shall attach to IEC oryits“directors, employees, servants or agents including individual experts and
members of its technical committees and IEC National Committees for any personal injury, property damage or
other damage of any naturéi whatsoever, whether direct or indirect, or for costs (including legal fees) and
expenses arising out of ‘the publication, use of, or reliance upon, this IEC Publication or any other IEC
Publications.

8) Attention is drawn tosthe Normative references cited in this publication. Use of the referenced publications is
indispensable forthe. correct application of this publication.

9) Attention is drawn to the possibility that some of the elements of this IEC Publication may be the subject of
patent rights. HEC shall not be held responsible for identifying any or all such patent rights.

This consolidated version of the official IEC Standard and its amendment has been
preparéd for user convenience.

IEC 62552-1 edition 1.1 contains the first edition (2015-02) [documents 59M/61/FDIS and
59M/64/RVD] and its amendment 1 (2020-11) [documents 59M/126/FDIS and

59M/132/RVD].

This Final version does not show where the technical content is modified by
amendment 1. A separate Redline version with all changes highlighted is available in
this publication.
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International Standard IEC 62552-1 has been prepared by subcommittee 59M: Performance

of

electrical household and similar cooling and freezing appliances, of IEC technical

committee 59: Performance of household and similar electrical appliances.

IEC 62552-1, -2 and -3 constitute a technical revision and includes the following significant
technical changes with respect to IEC 62552:2007:

a)

All parts of the standard have been largely rewritten and updated to cope with new testing

b)

d)

e)

m)

requirements, new product configurations, the advent of electronic product controls and
computer based test-room data collection and processing equipment.

In Part 1 (this part) there are some changes to test room equipment specifications and ‘the
setup for testing to provide additional flexibility especially when testing multiple appfliances
in a single test room.

For more efficient analysis and to better characterise the key product characteristics under
different operating conditions, the test data from many of the energy tests in\Part 3 is now
split into components (such as steady state operation and defrost and-\recovery). The
approach to determination of energy consumption has been completelystevised, with many
internal checks now included to ensure that data complying with the'fequirements of the
standard is as accurate as possible and of high quality.

Part 3 now provides a method to quantify each of the relevant-energy components and
approaches on how these can be combined to estimate enéngy under different conditions
on the expectation that different regions will select components and weightings that are
most applicable when setting both their local performance and energy efficiency criteria
while using a single set of global test measurements:

For energy consumption measurements in Part.3,,no thermal mass (test packages) is
included in any compartment and compartmentiemperatures are based on the average of
air temperature sensors (compared to the/temperature in the warmest test package).
There are also significant differences in_the“position of temperature sensors in unfrozen
compartments.

The energy consumption test in Part.3ynow has two specified ambient temperatures (16°C
and 32°C).

While, in Part 2 test packages are still used for the storage test to confirm performance in
different operating conditions;<in Part 1 they have been standardised to one size (100 mm
x 100 mm x 50 mm) to simply loading and reduce test variability. A clearance of at least
15 mm is now specified between test packages and the compartment liner.

A load processing energy efficiency test has been added in Part 3.

A tank-type ice making energy efficiency test has been added in Part 3.
A cooling capacity test has been added in Part 2.

A pull-down test has been added in Part 2.

Shelf area and storage volume measurement methods are no longer included. In Part 3
thesyolume measurement has been revised to be the total internal volume with only
components necessary for the satisfactory operation of the refrigeration system
considered as being in place.

Tests (both performance (Part 2) and energy (Part 3)) have been added for wine storage

anpnliances
1 o

The following print types are used in this international standard:

requirements: in roman type;

test variables: in jtalic type;

notes: in small roman type.

words in bold are defined in Clause 3.

This publication has been drafted in accordance with the ISO/IEC Directives, Part 2.
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A list of all parts in the IEC 62252 series, published under the general title Household
refrigerating appliances — characteristics and test methods, can be found on the IEC website.

The committee has decided that the contents of the base publication and its amendments will
remain unchanged until the stability date indicated on the IEC web site under
"http://webstore.iec.ch" in the data related to the specific publication. At this date, the
publication will be

& Teconfirmed;
e withdrawn,
e replaced by a revised edition, or

e amended.

IMPORTANT - The 'colour inside’' logo on the cover page of this publication indicates
that it contains colours which are considered to be useful .for the correct
understanding of its contents. Users should therefore print this ‘document using a
colour printer.
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INTRODUCTION

IEC 62552 is split into 3 parts as follows:

Part 1: Scope, definitions, instrumentation, test room and set up of refrigerating products
(this part);

Part 2: General performance requirements for refrigerating appliances and methods for

estng e,

Part 3: Energy consumption and volume determination.

NOTE For the safety requirements applicable to household refrigerating appliances, see IEC 603356-2-24;
for noise requirements applicable to household refrigerators and freezers, see IEC 60704-2-14.
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HOUSEHOLD REFRIGERATING APPLIANCES -
CHARACTERISTICS AND TEST METHODS -
Part 1: General requirements
1 Scope

This part of IEC 62552 specifies the essential characteristics of household and csimilar
refrigerating appliances cooled by internal natural convection or forced air circulation, and
establishes test methods for checking these characteristics.

NOTE Annex F lists the items that can be included in a test report.

For the purposes of declaration, the tests defined in this part of IEC 62552 are considered to
be type tests to assess the fundamental design and operation of a refrigerating appliance.
This part of IEC 62552 does not define requirements for production sampling or conformity
assessment or certification.

This part of IEC 62552 does not define a regime for verification testing as this varies by
region and country. When verification of the performancérof a refrigerating appliance of a
given type in relation to this standard is necessary, it is_preferable, wherever practicable, that
all the tests specified be applied to a single unit. Thédlests can also be made individually for
the study of a particular characteristic.

2 Normative references

The following documents, in whole or in part, are normatively referenced in this document and
are indispensable for its application:(For dated references, only the edition cited applies. For
undated references, the Ilatest\ edition of the referenced document (including any
amendments) applies.

IEC 62552-2:2015, Household refrigerating appliances — Characteristics and test methods —
Part 2: Performance requirements
IEC 62552-2:2015/AMD1:2020

IEC 62552-3:2045; Household refrigerating appliances — Characteristics and test methods —
Part 3: Energy.consumption and volume
IEC 62552-3:2015/AMD1:2020

3 _Terms, definitions and symbols

For the purposes of this document, the following terms, definitions and symbols apply.

3.1 General terms and definitions

3.11

refrigerating appliance

insulated cabinet with one or more compartments that are controlled at specific temperatures
and are of suitable size and equipped for household use, cooled by natural convection or a
forced convection system whereby the cooling is obtained by one or more energy-consuming
means

Note 1 to entry: From the point of view of installation, there are various types of household refrigerating
appliances (free-standing, portable, wall-mounted, built-in, etc.).
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3.1.2

refrigerator

refrigerating appliance intended for the storage of foodstuff, with at least one fresh food
compartment

3.1.3
refrigerator-freezer
refrigerating appliance having at least one fresh food compartment and at least one

freezer compartment

3.14

frost-free refrigerating appliance

refrigerating appliance in which all compartments are automatically defrosted” with
automatic disposal of the defrosted water and at least one compartment is cooled by’a frost-
free system

3.1.5

freezer

refrigerating appliance with only frozen compartments, at least ong of which is a freezer
compartment

3.1.6

wine storage appliance

refrigerating appliance that has no compartment other than one or more wine storage
compartment(s)

Note 1 to entry: An appliance containing any compartments_ which do not fulfil all requirements as specified for
wine storage compartments under Annex G cannot be categorised as a wine storage appliance.

3.1.7

built-in appliance

refrigerating appliance intended to be ‘used whilst fastened in an enclosure or secured in a
prepared recess in a wall or similar lecation

3.1.8
foodstuff
food and beverages intended for consumption

3.1.9
rated
value declared by, the manufacturer (e.g. volume, energy consumption, usage)

3.1.10

normal-use

operation when the refrigerating appliance is subjected to a range of different conditions
that-eould occur during use including operation in a range of:

& indoor temperatures (including those defined in the Storage Test, see Clause 6 of

HEC62552-272015);
— different humidity levels and

— user-related actions, such as door openings (which may be regular, infrequent or a
mixture thereof) and the addition and removal of foodstuff or other stored items
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3.2 Terms and definitions related to refrigerating system

3.21

refrigerant

fluid used for heat transfer in a refrigerating system, which absorbs heat at a low temperature
and at a low pressure of the fluid and rejects heat at a higher temperature and at a higher
pressure of the fluid, usually involving changes of phase of the fluid

3.2.2

condenser

heat exchanger from which heat in the refrigerant is rejected to an external cooling medium
(usually the air surrounding the appliance)

3.2.3

evaporator

heat exchanger which absorbs heat from the compartment to be refrigerated\and transfers
this to the refrigerant

3.3 Compartments and sections

3.3.1

compartment

enclosed space within a refrigerating appliance, which is directly accessible through one or
more external doors, which may itself be divided into sub-compartments

Note 1 to entry: The requirements for the following compartment types are specified in Table 2 of
IEC 62552-2:2015 and Table 1 of IEC 62552-3:2015

Note 2 to entry: Throughout this standard, unless specified otherwise, "compartment" shall be taken to mean
compartment and/or sub-compartment as appropriatefon the context.

Note 3 to entry: A non-enclosed space in the refrigerating appliance having one or more external doors, which
are only used to access this space, is considered<to’be a compartment.

3.3.2

sub-compartment

permanent enclosed space :Within a compartment which has a different operating
temperature range from the compartment within which it is located

3.3.3

convenience feature

enclosure, or a container (either fixed or removable by the user), in which suitable storage
conditions are_provided for designated types of foodstuff

Note 1 to entry:~ These conditions may be different from those of the compartment in which it is located.

3.34

variable temperature compartment

compartment intended for use as two (or more) alternative compartment types (e.g. a
compartment that can be either a fresh food compartment or freezer compartment) and

bialk kbl £ o £ b 4 ' [l HP P +l ' F 4
WITCIT 1o LdpdadbIc Ul Uclllu o011 Uy a UoTl U UUIILIIIUUUOIy mmrairrmtart uirc Upclallllu Crrycraturc

range applicable for each compartment type claimed

Note 1 to entry: A compartment intended for use as a single type but that can also meet additional types (e.g. a
chill compartment that may also fulfil zero-star requirements) is not a variable temperature compartment.

Note 2 to entry: See B.2.5.2 for requirements regarding energy consumption declarations for products with
variable temperature compartments.

3.3.5
freezer compartment
compartment that meets three-star or four-star requirements
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Note 1 to entry: Two-star sections and/or sub-compartments are permitted within the compartment.

3.3.6
fresh food compartment
compartment for the storage and preservation of unfrozen foodstuff

3.3.7

cellar compartment
[—_compartment for the storage of foodstuff at a temperature that i1s warmer than that of a | |

fresh food compartment

3.3.8

pantry compartment

compartment for the storage of foodstuff at a temperature that is warmer than that of a
cellar compartment

3.3.9
chill compartment
compartment for the storage of highly perishable foodstuff

3.3.10
ice-making compartment
compartment specifically for the making and storage of ice

Note 1 to entry: an ice-making compartment is classified, as) a zero-star compartment or a frozen
compartment.

3.3.11

ice mould

form in an automated icemaker which is automatically filled with water and from which the ice
cubes are automatically ejected

3.3.12

ice cube tray

removable tray which is manually filled with water and from which ice cubes are manually
ejected

Note 1 to entry: Ice cube trays with water are used as load in order to determine load processing efficiency.
See Annex G of IEC 62552:3:2015.

3.3.13

zero-star compartment

compartment.in which the temperature is not warmer than 0 °C that can be used for the
making and-storage of ice but is not suitable for the preservation of highly perishable
foodstuff

3,.3:14
wine storage compartment
compartment specifically for the storage and maturation of wine

Note 1 to entry: Temperature requirements for wine storage compartments are specified in Annex G.

3.3.15

unfrozen compartment

any of the following compartment types: zero-star, chill, fresh food, cellar, wine storage or
pantry

Note 1 to entry: although ice-making compartments and zero star compartments operate below zero, they are
configured as unfrozen compartments for energy and performance tests in this standard.
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3.3.16
frozen compartment
any of the following compartment types: one-star, two-star, three-star, four-star

Note 1 to entry: frozen compartments are classified according to temperature, see 3.3.16.1 to 3.3.16.4.

3.3.16.1
one-star
[ compartment where the storage temperature Is not warmer than —o C
3.3.16.2
two-star

compartment where the storage temperature is not warmer than —12 °C

3.3.16.3
three-star
compartment where the storage temperature is not warmer than -18 °C

Note 1 to entry: Two-star sections and/or sub-compartments are permitted within the compartment.

3.3.16.4

four-star

compartment where the storage temperature meets threé-star conditions and where the
minimum freezing capacity meets the requirements |,of Clause 8 of I|EC 62552-
2:2015/AMD1:2020

Note 1 to entry: Two-star sections and/or sub-compartments are permitted within the compartment.

3.3.17

two-star section

part of a three-star or four-star compartment, which is not self-contained (i.e., does not
have its own individual access door or lid)Jand which meets two-star requirements

Note 1 to entry: Any two-star section in“the compartment shall not exceed 20 % of the total compartment
volume.

3.3.18
vegetable drawer or crisper
convenience feature provided primarily to retard dehydration of fruits and vegetables

Note 1 to entry: A vegetable drawer is usually considered as a removable convenience feature but is normally
left in situ for testing'purposes.

3.4 Physical’aspects and dimensions

3.4.1

top-opening type

refrigerating appliance in which the compartment(s) are accessible from the top (usually
via)a lid)

3.4.2
upright type
refrigerating appliance in which the compartment(s) are accessible from the front

3.4.3

overall dimensions

space taken up by the refrigerating appliance (height, width and depth) with doors or lids
closed
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3.4.4

space required in use

space taken up by the refrigerating appliance (height, width and depth) necessary for
normal use with doors or lids closed, including space necessary for air circulation and any
handles, as shown in Figure 5

3.4.5
overall space required in use

total space taken up by the refrigerating appliance (height, width and depth) necessary for
normal use with doors or lids open, as shown in Figure 5

3.4.6

volume

space within the inside liner of the refrigerating appliance, or a compartment” or sub
compartment as determined in IEC 62552-3

3.4.7
shelf
horizontal surface on which foodstuff can be placed

Note 1 to entry: A shelf can be formed by one component or by componentsfitted side by side, which can be
fixed or removable.

3.4.8
load limit
surface enveloping a storage space and intended for the storage of foodstuff or other items

Note 1 to entry: A load limit may be a natural obvious feature’or a marked line.

3.4.9

storage plan

arrangement of test packages within a réfrigerating appliance when testing specific aspects
of performance in accordance with this’standard

3.4.10

h-line

vertical line through a compartment used to measure the effective height and to define the
height positions of sensors in a compartment

3.5 Terms and definitions relating to performance characteristics

3.5.1

energy consumption

energy used by a refrigerating appliance over a specified period of time or for a specified
operationas determined in accordance with IEC 62552-3 stated in kWh (kilowatt hour)

3:5.2
ayerage power consumption

condition or operation as determined in accordance with IEC 62552-3 measured in watt (W)

3.5.3

storage temperature

temperature which the refrigerating appliance is capable of maintaining in accordance with
6.5 of IEC 62552-2:2015

3.5.4

target temperature

reference compartment temperature which is used for determining energy and average
power consumption attributes in IEC 62552-3
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Note 1 to entry: Target temperatures are air temperatures. See Annex D.
3.5.5 Defrosting

3.5.5.1
automatic defrost
defrosting where no action is necessary by the user to initiate the removal of frost

accumulation at all temperature-control settings or to restore normal operation, and the
dier\neal of the defrost water is automatic

Note 1 to entry: Automatic defrost can be achieved by active heating of the evaporator (typically usinga
resistive heater) or by other means, such as stopping the cooling function of the evaporator without active heating,
reverse cycle defrost or hot gas bypass defrosting.

3.5.5.2
manual defrost
defrost that is not an automatic defrost

3.5.5.3

cyclic defrost

automatic defrost system where the refrigerated surfaces which'-cool a compartment
(usually an unfrozen compartment) in an appliance are automatically defrosted and
defrosting occurs during each cycle of the refrigeration system

Note 1 to entry: Cyclic defrost systems do not have a defrost controtl.cycle.

3.5.5.4

variable defrost

automatic defrost system designed to minimise energy consumption which adjusts the time
intervals between successive defrosts under normal use to better match the actual frost load
on the evaporator by the assessment of an-operating condition (or conditions) other than, or
in addition to, elapsed time or compressor:xun time

Note 1 to entry: Demand defrost, (directly me&asuring the frost on the evaporator and defrosting accordingly) is a
form of variable defrost.

3.5.6

stable operating conditions

conditions in which a refrigerating appliance mean temperatures and energy consumption
comply with the relevantistability requirements as defined in IEC 62552-2 or IEC 62552-3 as
applicable

3.5.7

steady state

stable operating conditions that meet the criteria as specified in Annex B of
IEC 62552:3:2015

3.5.8
ampient temperature
fmeasured temperature in the space surrounding the refrigerating appliance under test

Note 1 to entry: The ambient temperature for each test type is measured as specified in Annex A of this Part and
its value is as specified in IEC 62552-2:2015 and IEC 62552-3:2015 of this standard as applicable for the particular
test.

3.5.9
control event
change in operating conditions

Note 1 to entry: Control events include but are not limited to—
a) starts, stops or speed changes of compressors;

b) changes of baffle position, fan operation, or other modulating control or device;
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c) changes in operation of the refrigerant circuit;
d) defrost heater on and off;

e) icemaker operation.

3.5.10

frost-free

automatic defrost system to prevent the permanent formation of frost on a remote
evaporator or evaporators

3.5.11

temperature control

device that is intended to automatically regulate the temperature within one op\\more
compartments

Note 1 to entry: Unless otherwise stated, a two position (e.g. open or closed) control is not included within the
meaning of a temperature control.

3.5.12

user-adjustable temperature control

temperature control intended for adjustment by the user to vary the\temperature within one
or more compartments within a refrigerating appliance

3.5.13

temperature control setting

setting of a user-adjustable temperature control selegted’for the measurement of energy or
performance in accordance with this standard

3.5.14

cooling time

time taken for a specified load in a freshifood compartment to be cooled as defined in
Clause 7 of IEC 62552-2:2015

3.5.15

cooling capacity

rate at which a specified load dn"a fresh food compartment can be cooled as defined in
Clause 7 of IEC 62552-2:2015

3.5.16

freezing time

time to freeze in a freezer or freezer compartment a set amount of load as defined in Clause
8 of IEC 62552-2:2015/AMD1:2020

3.5.17

freezing“capacity

rate of<heat extraction by the refrigeration system from a load in a freezer or freezer
compartment as defined in Clause 8 of IEC 62552-2:2015/AMD1:2020

3.5.18

ice-making capacity
quantity of ice the refrigerating appliance is capable of producing in an automatic icemaker
in accordance with Clause 9 of IEC 62552-2:2015

3.5.19

temperature rise time

time taken, after the operation of the refrigerated system has been interrupted, for the
temperature to increase a defined amount when tested as specified in Annex C of
IEC 62552-2:2015
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3.5.20

ballast load

combination of test and M-packages already at storage temperature and in the freezer or
freezer compartment when the light load is added during the freezing capacity test

3.5.21
light load
combination of test and M-packages at ambient temperature that are loaded into a freezer

compartment during the freezing capacity test

3.5.22

load processing efficiency test

test in which a specified water load is introduced to the appliance to determine how "‘much
extra energy is needed to cool it down (and, in frozen compartments, freeze it)

Note 1 to entry: See Annex G of IEC 62552-3:2015.

3.5.23
processing load
energy equivalent of a user processing load in Wh/day

3.5.24

load processing efficiency

ratio of additional energy used by the refrigerating appliance to cool a specified processing
load to the calculated heat energy removed from that pfocessing load

3.6 Operating states as shown in Figure 1

3.6.1

temperature control cycle

definite repetitive swings in temperature;caused by operation of a temperature control
device (on/off or otherwise)

Note 1 to entry: The period of a temperature control cycle is the time between a control event and its repetition
on the next cycle. Where the controlceyvents cannot be discerned, the period of a temperature control cycle is
the time between two successive temperature warmest points or two successive temperature coldest points.

3.6.2

defrost control cycle

period commencing(at the end of stable operating conditions prior to the initiation of an
automatic defrost and terminating at a like point prior to the next automatic defrost

Note 1 to entry:~ \The commencement and finish points of the defrost control cycle prior to automatic defrosting
shall be:

a) for avefrigerating system with on/off cycles, the period commencing at the end of the last regular temperature
control cycle (for example the end of last off period);

b) «for  a refrigerating system without on/off cycles but with regular temperature cycles, at the last
power/speed/cooling change that relates to a regular temperature maximum; and

¢) for a refrigerating system without on/off cycles and without regular temperature cycles, at the end of stable

Leriperature UpeldliUll.

Note 2 to entry: Cyclic defrost systems do not have a defrost control cycle.

3.6.3

defrosting operation

period from the initiation of a defrost control cycle until the initiation of the refrigeration
system cooling after defrosting
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3.6.4

defrost and recovery period

period from the initiation of a defrost control cycle until stable operating conditions are
established

Note 1 to entry: For products that do not reach stable operating conditions (for example that have a
temperature that is continually decreasing after a defrosting operation), the defrost and recovery period could
be equal to the defrost control cycle.

3.6.5

recovery period

period from the end of the defrosting operation until the end of the defrost and recovery
period

o
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NOTE» Components of refrigerator operation depicted in this figure are illustrative only and are intended to be

representative of common products. Not all products exhibit all the features, and some products can operate in a
different manner. Written definitions have precedence over depictions in this figure.

Figure 1 — lllustration of selected typical refrigerator operations

3.7 Symbols

TMP temperature measurement point
T temperature

t time

[ subscript representing a certain sensor location
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Instantaneous Integrated time Instantaneous Time averaged Maximum
temperature average average compartment compartment
value temperature? compartment temperature® temperatured
temperature®
(im) (a) (ma)
Fresh food T; Tim T, Tra
Frozen food (f) Ty Tim T, Tna T
Zero star (z) T, Tim 1,, T, ma
Pantry (p) Tpl. Tp,.m Tpa Tpma
Cellar (c) T, Tyim Teo Toma
Chill (CC) chi chim cha chma
Wine (W) Twi Twim Twa Twma
Ambient (a) T, Toim T,, Toma

methods give the same result).

a8 The integrated time average temperature is obtained by integrating the instantaneousytemperature values
over time and dividing it by the time period.

b The instantaneous average compartment temperature is the arithmetic average’ of all instantaneous
temperatures values measured in the compartment at one time.

¢ The time averaged compartment temperature is the integrated time average of the instantaneous average
compartment temperature or the arithmetic average of the integrated(time averaged temperatures (both

4 The maximum compartment temperature is the maximum tempefature of any M-package during the test
period (in performance requirements, see IEC 62552-2:2015).

4 Classifications

Refrigerating appliances conforming to this\standard are classified into one (or more) of four
climate classes. The range of ambient temperatures in which the appliances are intended to
be used, and for which the required ;storage temperatures are to be met (see Table 2 of

IEC 62552-2:2015), shall be as specgified in Table 1.

Table 1 — Climate classes

Description Class Ambient temperature range
°C
Extended temperate SN +10 to +32
Temperate N +16 to +32
Subtropical ST +16 to +38
Tropical T +16 to +43
5. Marking

5.1 Rating information

The following information is recommended and should be marked in a permanent and legible

manner on the appliance:

a) the type of refrigerating appliance (e.g. “refrigerator’, with the designation being

prefixed by the term “frost-free” if applicable);

b) the serial number and/or date of manufacture, which may be coded;

c) the total volume (alternatively, the volume for each compartment type may be listed);

d) information relating to the energy source;
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e) for four-star appliances or appliances with four-star compartments the rated freezing
capacity, in kg/12 h;
f) the letters indicating the climatic class or classes (SN, N, ST, T);

Iltems a) to f) should be visible when the refrigerating appliance is in its position of normal
use. Other marking should either be readily visible in normal use or when the refrigerating
appliance is away from a wall or after the removal, without any tool, of a flap or grille etc.
Climate classes which are wholly covered by other climate classes do not need to be noted.

More detailed information regarding marking on the appliance is specified in IEC 60335-2-24
and other regional standards.

5.2 Identification of frozen compartments

When identified, four-star compartments shall be identified by a symbol readily)visible from
the front, externally or internally, in accordance with that shown in Figure 2.

Additionally, in the case of a two-star section in an identified freezer’compartment, the
standard two-star symbol (see Figure 3) shall be placed to clearly indicate this section.

X CEX3

Symbol ISO 7000-0500 (2004-01), for further details, see Figure E.1.

Figure 2 — Identification symbol for a four-star compartment

When identified, one, two or three-star.frozen compartments or cabinets shall be identified
by a symbol as shown in Figure 3, readily visible from the front, externally or internally. In the
case of a two-star section in an identified three-star or four-star compartment, the two-
star symbol shall be located so that it clearly identifies the two-star section.

The symbols shown in Figure 2 and Figure 3 shall not make use of more than two colours or
exhibit more than two contrasting surface finishes. The colour (or surface finish) of the large
star shall be different ffom that of the three other stars. For the purpose of this requirement,
white and black are (considered as colours. There shall be no marking or decoration anywhere
on the refrigerating appliance which could be confused with the four-star compartment
identification symbol shown in Figure 2.

1 2 3

For further details _see l:igllrn E2

Key

1 one-star compartment symbol ISO 7000-0497 (2004-01)
2 two-star compartment symbol ISO 7000-0498 (2004-01)
3 three-star compartment symbol ISO 7000-0499 (2004-01)

Figure 3 — Star identification symbols
for frozen compartments (except four-star)
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5.3 Load limit lines

Load limit lines are permitted only in relation to freezer volumes and three-star frozen
storage space in cabinets or compartments with an independent external door.

No load-limit line is necessary within the space of any cabinet or compartment suitable for
three-star storage if:

— Nno space Is acknowledged as being unsuitable tor three or four-star storage, or

— the load limits are determined by the particular construction (baskets, containers, flaps;
etc.), or

— the load limits are determined by natural load limits (see Figure 1b in IEC 62552-212015)
and the loading conditions are specially described in the instructions.

In all other cases, the limits of three or four-star storage space shall be indicated in a
conspicuous and permanent way by a load-limit line or lines in the form showntin Figure 4.

The manufacturer should avoid, as far as possible, the provision of storage spaces outside
the load limits and outside any two-star compartment or sections.

From 100 to 150

* edge/denoting load limit

15+1

IEC

Dimensions in millimetres

Figure 4 — Marking of load limit

6 _‘Technical and commercial product information

6.1 General

Whenever technical and commercial product information is supplied, all declared performance
data (together with the relevant measurement units) shall be in accordance with this standard.

6.2 Determination of linear dimensions

Linear dimensions shall be measured to the nearest millimetre.

The overall dimensions shall be measured as the height, width and depth of the rectangular
parallelepiped, whose base is horizontal, within which the refrigerating appliance is
inscribed to include the complete appliance except for the handle, the protrusion of which, if
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any, is to be specified separately (see Figure 5). The height shall exclude the feet if these are
fitted at the time of installation.

The space required in use shall be measured as the height, width and depth, including the
handle, increased by the space necessary for free circulation of the cooling air when the
refrigerating appliance is in service (see Figure 5).

including the handle, increased by the space necessary for free circulation of the cooling air
when the refrigerating appliance is in service, plus the space necessary to allow opening-of
the means of access to that minimum angle permitting removal of all removable parts such-as
containers and shelves, including a drip tray that has to be removed and any water caontainer
that has to be emptied manually (see Figure 5).

overall dimensions space required in use overall space required in use

A

depth
TR h
R
depth
T T
o R RN

depth

Y [:]\l
E]&

width width

space necessary for
free circulation of air

Figure 5 — Linear dimensions (example: top view for upright type)

7 Instructions

Every refrigerating appliance should be accompanied on delivery by instructions for its
installation, use, user maintenance and safe disposal. These should be in the language of the
country where it is for'sale. Different countries may have local requirements regarding this
type of information.

Instructions should include the following where applicable:

a) the .installation requirements (best location, levelling, connections to energy source,
connéction — if required — for water supply or for defrost water);

b) <the space required in use and the overall space required in use with sketches showing
the refrigerating appliance dimensions and minimum clearances required with the means
of access (open and closed);

c) for a refrigerating appliance which is intended to be built-in, the recess dimensions
together with any additional ventilation requirements;

d) the limit values of the range of ambient temperature for the rated climate classes and a
warning that if the refrigerator operates outside the climate class (ambient temperature
range) for which it is rated then it may not be able to maintain satisfactory internal
temperatures;

e) operating instructions (starting and stopping procedures, use of the various controls —
temperature-control devices, fast-freeze switch, indicator lights, air circulation and
defrosting control, water and ice dispensers etc.);

f) the care required for best performance, such as
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1) loading the refrigerating appliance — especially when there are sections with different
star ratings within the same compartment and when no load-limit lines exist,

2) the arrangement of food for storage, in particular the need to avoid cross-
contamination,

3) the arrangement of food for storage and for freezing, where applicable, particularly
including advice that food to be frozen is not to be placed in direct contact with food in
storage and, if appropriate, that it could be necessary to reduce the quantity to be

g)
h)

i)

)

k)

frozemiffreezing every day isamnticipated;

4) in the case of refrigerating appliances with chill compartment, a statement to the
effect that some types of fresh vegetables and fruits are sensitive to cold, and that
therefore they are not suitable for storage in this kind of compartment,

5) the placing of ice-cube tray(s) in order to achieve optimal ice-freezing;
the user maintenance and cleaning of the refrigerating appliance;

for manual defrost products, any precautions with respect to defrostingsand damage to
stored food during this process;

the action to be taken when the refrigerating appliance is switched’off and taken out of
service temporarily or for an extended period (e.g. emptied, cleaned and dried, and the
door(s) or lid(s) propped ajar);

the necessity that, for doors or lids fitted with locks and keys, the keys be kept out of the
reach of children and not in the vicinity of the refrigerating-appliance, in order to prevent
children from being locked inside;

removal of doors and lids on disposal to prevent enttapment;

recovery of refrigerant and recycling of componénts on disposal of the refrigerating
appliance.
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Annex A
(normative)

Test room and instrumentation

A.1  Scope

This Annex A specifies instrumentation accuracies and test room characteristics required to
carry out measurements and tests for the determination of the performance and energy
consumption of refrigerating appliances in accordance with the procedures in IEC 62552-2
and IEC 62552-3.

A.2 Instruments, accuracy and precision of measurements

A.2.1 General

Laboratories should have procedures in place to ensure that all measurement instruments are
operating correctly and are regularly calibrated in accordance with-good laboratory practice.
Rounding shall not be done other than as and where specified, in*the relevant parts of this
standard.

A.2.2 Electrical energy consumption

Measurements of daily energy consumption shall\be" made with an expanded uncertainty
(k = 2)1 of less than 2 % or 8 Wh, whichever is theNarger value. Daily energy consumption
shall be recorded to the nearest 1 Wh or better<Energy shall be recorded at least each minute
or at each control event. Recording of instantaneous power and power factor in addition to
energy is recommended.

NOTE See ISO/IEC Guide 98-3:2008, Uncertainty of measurement — Part 3: Guide to the expression of
uncertainty in measurement (GUM:1995) forfurther details.

A.2.3 Humidity

The humidity of the test(room shall be measured and recorded at a point which is
representative. Where .a “humidity range is specified the accuracy of the measuring
instruments shall be .slch that the result, expressed as percentage relative humidity, shall
have an overall uncCertainty of measurement of not greater than 5 %. Where a one-sided
humidity limit is specified, the accuracy of the equipment shall be sufficient to establish that
the permitted lifnitthas been met.

A.2.4 Length

Measurements of length shall have an expanded uncertainty (k = 2) less than 1 mm or 0,5 %
whiehever is greater.

All lengths shall be recorded to the nearest 1 mm.

A.2.5 Mass

The measured mass shall have an expanded uncertainty (k = 2) less than 5 g.

1 For a normal distribution this coverage factor k corresponds to a 95 % confidence level
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A.2.6 Temperature

Temperature data shall be recorded at equal measuring intervals not greater than 1 min.

Unless otherwise specified, the expanded uncertainty of measurement (k = 2) shall not be
greater than 0,5 K. All temperature measurements shall be recorded to the nearest 0,1 K or
better.

Temperature transducers shall be inserted either into M-packages (see Annex C) or into the
centre of solid masses made of brass or tin-covered copper having masses of 25 g+ 5 % and
a maximum dimension of 18 mm. Reference to a temperature sensor in this standard means
the metal mass.

The masses should be kept clean to keep the emissivity coefficient low.

Connections from the temperature sensors shall be arranged to minimise” additional air
leakage into the compartments.

A.2.7 Time

Calculated values of test duration, made up of the difference bétween time recorded at each
sampling period, shall have an expanded uncertainty (k = 2)’not more than 10 s or 0,1 %,
whichever is the greater. The time recorded for each sampling’point shall have a resolution of
1 s or better. It is not a requirement of this standard-to’identify events that occur during
(within) each sampling interval. However, use of an’,event recorder to identify the time of
events within a sampling interval may improve data quality, especially where the product has
relatively short control cycles.

A.2.8 Voltage and frequency

The measured voltage and frequency shall have an expanded uncertainty (k = 2) smaller than
0,5 %. Energy data shall be recorded at, equal measuring intervals not greater than 1 min.

A.3 General test conditiofis

A.3.1 General

A number of parameters shall be kept constant as well as be kept close to a target value
during the test, e.g. ambient temperature or supply voltage as required in A.3.2.2 and A.3.3.
Verification of these parameters involves the following (see Figure A.1):

o the average value over the time period of interest shall be determined and shall be within
a first.given tolerance of the target value: Target-Tol1 < Average < Target+Tol1

e theystandard deviation over the time period of interest shall be determined and shall be
smaller than a second given tolerance: 2 0 < Tol2.
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Average+20 Verification criteria

20 < Tol2

Target+Tol1
Average

|Average-Target| < Tol1

Average-20

Target

Target-Tol1

Time
IEC

o Standard Deviation
Tol1 Tolerance from the Target Value

Tol 2 Parameter fluctuations are constrained by requiring that 2 times the standard deviation is smaller than a
given tolerance (Tol2) which means that 95 % of the measurement data points have to be within this
tolerance (assuming a normal distribution of the parameter of-interest). This is independent of sampling
frequency.

Figure A.1 — Verification of parameters to be kept constant

A.3.2 Ambient temperatures
A.3.2.1 Sensors

Ambient temperatures are measured-using copper or brass masses (see A.2.6 and A.4.5).

A.3.2.2 Temperature stability

During any period to obtain_product stabilisation and during the subsequent test period, the
following shall be valid for ®ach of the recorded ambient temperatures sensors T,4 and T,,:

a) The time averaged value shall be within + 0,5 K of the test ambient temperatures
specified in A.3.2:3 (as applicable).

b) Two times_the standard deviation shall be smaller than 0,5 K.

The vertical'ambient temperature gradient as specified in A.4.5 shall not exceed 1 K/m.

A.3.23 Temperature values

Tests shall be carried out under the following ambient temperature conditions.

—a)—Forassessing-thestorage-temperatures:
+10 °C and +32 °C for class SN refrigerating appliances;

+16 °C and +32 °C for class N refrigerating appliances;

+16 °C and +38 °C for class ST refrigerating appliances;

+16 °C and +43 °C for class T refrigerating appliances.

For products rated for multiple climate classes, tests only need to be performed at the

extreme ambient temperatures of all the relevant rated classes. Testing details are
specified in Clause 6 of IEC 62552-2:2015 and IEC 62552-2:2015/AMD1:2020.
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EXAMPLE For refrigerating appliances rated from SN to T, tests are performed at +10 °C and at +43 °C

In addition, verification tests may be carried out at any ambient temperature between the
minimum and maximum temperature defined by the climate class in order to confirm
compliance with the storage temperature requirements at any ambient temperature.

b) For determination of energy consumption as specified in Clause 6 of IEC 62552-3:2015:

+16 °C and + 32 °C for all refrigerating appliances;

c) For assessing the temperature rise time, freezing capacity, cooling capacity and
automatic ice-making capacity of all refrigerating appliances, as applicable and
specified in Clauses 7 to 9 and Annex C of IEC 62552-2:2015 and IEC 62552-
2:2015/AMD1:2020:

+25 °C for all classifications of refrigerating appliances;

d) For assessing the pull-down performance test as specified in Annex A of
IEC 62552-2:2015:

at the maximum ambient temperature in accordance with the climate class specified;

e) For assessing the water vapour condensation test as specified in Annex D of
IEC 62552-2:2015:

+25 °C for class SN and N refrigerating appliances and 32 °C for class ST and T
refrigerating appliances.

A.3.3 Electricity supply

Except where pre-empted by a local regulation, the téstvoltage and the test frequency shall
be:

a) Where the rated voltage and frequency (orivoltage and frequency range) includes one of
the values below, the appliance shall betested at the voltage and frequency below:
230V 50 Hz
115V 60 Hz
100 V 50 Hz
100 V 60 Hz

b) Where more than one of the voltage/frequency combinations above are within the rated
range, the appliance, shall be tested at the highest voltage (and highest corresponding
frequency) listed above that is within range.

c) Where the rated\voltage and frequency (or voltage and frequency range) does not include
one of the values above, the refrigerating appliance shall be tested at the rated voltage
or at the mean of the rated voltage range and the highest rated frequency.

For check.testing purposes the total harmonic distortion in the voltage supply shall be not
more than*3 % and its value shall be included in the test report. The source of the electricity
supply~shall be described in the test report.

During each test the following shall be valid for the recorded voltage sampled at each
sampling period at the point of connection:

a) The time averaged value shall be the test voltage +1 %.
b) Two times the standard deviation shall be smaller than 1 % of the time averaged value.

During each test the following shall be valid for the recorded instantaneous supply
frequencies at the point of connection:

c) The time averaged value shall be the test frequency +1 %.

d) Two times the standard deviation shall be smaller than 1 % of the time averaged value.
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A.3.4 Power supply other than electricity

Refrigerating appliances other than those for electric power supply shall be tested under
supply conditions corresponding to the information marked on the appliance.

A.3.5 Multiple power supply

Refrigerating appliances that are equipped for operation on energy sources other than or in

addition to mains power should be tested at each of the supply conditions indicated on the
appliance.

A.3.6 Humidity

Unless otherwise specified for specific performance or energy tests, the relative humidity shall
not exceed 75 %. For tests at 10 °C ambient temperature this relative humidity imit does not
apply. For energy tests at an ambient temperature of 16 °C, the test result isvinvalid if the
measured ambient relative humidity exceeds 75 % during the test and condensation is visible
as droplets or running water (as interpreted in accordance with Annex D of
IEC 62552-2:2015).

A.4 Test room configuration

A.4.1 General

The appliance shall be installed in a test room setup as‘follows:

A.4.2 Platform

Each refrigerating appliance shall be plaged/on a wood or wood product (e.g. plywood or
reconstituted wood sheeting) solid-top platform painted dull black and open for free air
circulation under the platform. A suspended floor meeting the other specifications of a
platform is considered to be a platformz, As an alternative to black paint, a wooden platform or
floor may be covered with a low emissivity dark coloured, non-glossy, smooth, impermeable
surface (such as linoleum).

The bottom of the platform shall not be less than 0,05 m above the test room floor and shall
extend at least 0,3 m begyond all sides of the refrigerating appliance under test, except at
the rear where the platform shall extend to the rear wall or partition.

A raised platform.is-not required where the test room floor is made of wood or wood product,
where there is~ihsulation below the floor and the surface temperature of the floor remains
within 1,5 K jof the lower test room temperature gradient sensor. The floor surface
temperature.shall be recorded at a representative position throughout the test to check the
validity ef\this requirement.

A-4.3 Rear wall or partition

The surface behind the appliance shall be rigid, vertical and made of wood or wood product

and painted dull black. This surface shall be continuous, extend not less than 0,3 m to each
side of, and above, the appliance. The surface may be fixed to the wall of the test room with a
gap of 20,03 m or be in the form of a fixed partition within the test room.

A.4.4 Side partitions

Where the unit under test has a fan forced condenser, shielding shall be included (where
applicable) to ensure that hot condenser exhaust does not directly affect any adjacent
product under test. Side partitions are not required for testing units with a front exhaust.
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Where a product has any type of hot wall condenser at the back and / or side, a continuous
wood or wood product partition painted dull black, parallel to each side of the appliance and
fixed on the platform at least 0,3 m from the sides of the appliance shall be used. The
partitions shall extend at least 0,3 m above the appliance and shall be at least 0,3 m deep.
Where necessary (e.g. where there are side-wall condensers), the side partitions shall be
extended so they are deep enough to shield any adjacent appliance under test from direct
radiation from the condenser.

Some products may have both wall condensers and fan forced condensers, so both of the
above rules need to be applied in this case. Products with fan forced condensers may have
side partitions fitted for testing if the test laboratory chooses to do so.

A.4.5 Sensor location

The ambient temperature sensors shall be located at two positions, TMP,, and*TMP_, on
each side of the appliance under test. The height of the temperature sensors above the
platform shall be 0,9 m + 0,1 m or the height of the appliance under test + 0,#*m, whichever is
lower. The depth of the temperature sensors from the rear partition shalkbe 0,3 m + 0,1 m.
The side clearance of the temperature sensors shall be 0,3 m + 0,1 m\from the refrigerating
appliance. In the case where a side partition extends forward of the ambient temperature
sensor position or where an external wall forms the side partition, the relevant ambient
temperature sensor shall be located on the appliance side |of the partition and, where
necessary, shielded from any radiation from the appliance{~Fhe clearance of the ambient
temperature sensor to any partition or fixture shall be at least 25 mm.

To assess the temperature gradient, two additional sensors in the test room shall be located
at a height of 0,05 m above the platform and at a height of 2 m above the platform (not shown
in Figure A.2) in a position that is representative’of-ambient conditions in the test room.

Ambient temperature sensors shall be shielded from any sources or sinks of radiant heat
which differ from the measured air temperature in the test room by more than 5 K, including
conditioning equipment, external windews or appliances under test.

A.4.6 Test room general configuration

The refrigerating appliance shall be placed or shielded from any sources or sinks of radiant
heat which differ from thé measured air temperature in the test room by more than 5 K.
Sources or sinks of radiant heat could include conditioning equipment, external windows or
other appliances undertest.

Air circulation_in-the test room shall be such that the specified ambient temperatures are
obtained within/the limits of the specified tolerances. The refrigerating appliance under test
shall be shielded from any air currents with a velocity above 0,25 m/s. During test room
operation;-after installation of the appliance but without it necessarily running, a check, of the
air velocity measurement at the centre of all accessible appliance walls (including the top) at
0,3-m-distance would satisfy this requirement.

The air circulation in the test room shall not interfere with the normal air circulation created by

the refrigerating appliance.

The test room configuration for a single appliance is illustrated in Figure A.2.



https://iecnorm.com/api/?name=ff0b7ddd8c0162e509d1b95ab9b3db3d

- 30 - IEC 62552-1:2015+AMD1:2020 CSV
© IEC 2020

Side Partition

o)
A
[ Rear Parttion

Test Room Floor & Wall

[l Platorm

g Optional Gril
N o acitato loading)

>03 ’ >03
-
=038

(

{

:

i i

0 (

{103+0,1 |:| 03+0,1 ! |+
d—bl

*

See A.4.2 regarding insulated floor option

*%  See A.4.4 regarding requirements and
dimensions for side partitions (if any)

*%¥¥ See A.4.5 regarding requirements for
temperature sensor height

All dimensions in metres

IEC

Figure A.2 — Partitions to restrict air circulation
and ambient temperatures sensor positions
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Annex B
(normative)
Preparation of an appliance for testing
and general measurement procedures
B4 S\.upc

This annex specifies requirements for preparing an appliance for testing and test conditions to
be complied with when determining its performance and energy consumption in accordance
with IEC 62552-2 and |IEC 62552-3, as applicable.

B.2 Preparation and set-up of appliance

B.2.1 General

The following requirements for preparation of an appliance for measurement or testing shall
be met, except where specifically varied in IEC 62552-2 or IEC 62552+3.

B.2.2 Running in of new appliances

For verification testing, prior to commencement of its. first average power consumption
measurement, the appliance shall have been run infor/at least 12 h compressor run time.
Non-compressor based appliances shall be operated for at least 12 h prior to energy
consumption measurements. The "run-in" may be made at any convenient room temperature
or it may be part of any temperature stabilisation section of an average power consumption
measurement.

B.2.3 Installation of the appliance in-the test room
B.2.3.1 General

The appliance shall be installed)in a test room with measuring instruments as specified in
Annex A.

B.2.3.2 Rear clearance

For the determination of rear clearance, the following dimensions are defined as illustrated in
Figure B.1:

— Dimension A: the distance from the rearmost projection of the appliance (including any
spacer\fitted) to the test room wall (or simulated wall behind the appliance);

— Dimension B: the distance from the rear plane of the appliance to the test room wall (or
simulated wall behind the appliance). The measurement shall be taken at the lowest point
of the rear plane whether or not the rear plane is vertical.

TheTear ptaneof the—apptiance s thetargest ftat surface—atthe rear of the—cabimet—shet
excluding any local features (such as stack condensers or protrusions associated with
brackets or the compressor).

The appliance shall be assembled and located in the test room in accordance with the
following rules:

— The appliance shall be assembled in accordance with the instructions (including any
spacers that are to be fitted, assembled or activated at the time of installation);

— In plan view, the rear of the appliance shall be positioned parallel to the test room wall or
simulated wall behind it;
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— If rear clearance is not specified the appliance shall be located with the rearmost
projection against the test wall (Dimension A = 0 mm);

— If clearance is specified the appliance shall be placed in the test bay in accordance with
the rear clearance instructions except where the distance from the rear plane of the
appliance to the test wall (Dimension B) specified is >51 mm. In this case the distance
shall be adjusted such that either Dimension A = 0 mm or Dimension B = 51mm.

If spacers that are to be fitted, assembled or activated at the time of installation result in the

distance from the rear plane of the appliance to the test wall (Dimension B) being equal to or
more than 80 mm, then the spacers shall not be used. Where fitting rear spacers conflicts with
any relevant dimensions in the manufacturer's literature, the smallest clearance specified
shall be used. Where spacers are fitted, they shall be treated in accordance with the-above
rules.

Where no clearance is specified for appliances that require space behind for the'lid operation,
etc. (such as a chest freezer), the rearmost position of the lid during opening to a vertical
position shall be considered the rearmost projection of the appliance.

For portable refrigerating appliances and freestanding absorption-type ‘appliances (in which
refrigeration is effected by an absorption process using heat as lan energy source), the
manufacturer’s specification for the rear clearance shall be followed. If no spacers are
defined, the distance between the rearmost projection and the @wall shall be 20 mm or less.
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Figure B.1 — Examples of appliances
with no spacers where rear clearance is specified

B.2.3.3 Built-in appliances

Appliances intended to be built-in shall be built-in in accordance with the instructions
provided and in accordance with the requirements set out below.
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Rear clearances shall be as set out in B.2.3.2.

Refrigerating appliances intended only to be built-in or placed under a counter or under a
worktop, or between cabinets (under-counter types), shall be built-in or placed in a test
enclosure painted dull black. The enclosure shall be made of wood or wood product (e.g.
plywood or reconstituted wood sheeting) in the range 15 mm to 25 mm thick. If a
manufacturer requires a facia door, it shall be fitted.

The inner dimensions of the test enclosure shall comply with the instructions.

If a range of dimensions are given, then the smallest values shall be used. If this data ds _not
given, the inner dimensions of the test enclosure shall be as follows:

e the inner depth shall exceed by 20 mm to 22 mm the overall depth of the refrigerating
appliance;

e the inner width shall exceed by 4 mm to 6 mm the overall width of {the refrigerating
appliance;

e the inner height shall exceed by 2 mm to 4 mm the overall height of the refrigerating
appliance.

If necessary, the test enclosure shall be provided with ventilating openings according to the
instructions.

The refrigerating appliance shall be built-in or placed(in the test enclosure according to the
instructions.

If the refrigerating appliance is provided with.§pacers, strips or other special means of solid
or resilient material for closing the gap between the contours of the refrigerating appliance
and the cabinet or enclosure, these means shall be used accordingly. If such means are not
provided, the gaps between the test enclosure and the refrigerating appliance shall be left
open.

To prevent airflow, the junction between the sides and back of the test enclosure shall be in
close contact and sealed if necessary.

B.2.4 Combined appliances

An appliance combined with an appliance other than a refrigerating appliance shall be
subjected to the tests and measurement while they are combined, but with the other appliance
operating at thésfowest possible user selectable energy consuming conditions, including “off”
or not functiening.

B.2.5 Setting up
B.2:5.1 General

The appliance shall be set up in accordance with the instructions, except where these conflict

with the Tequirements of this Standard. Al packing materfals (such as sKid boards, base
packers, pallets, etc.) are to be removed.

Except as follows, all internal fittings including drawers, bins and containers supplied with the
appliance shall be put in position. Any specific variations in any test procedure in IEC 62552-2
or IEC 62552-3 may override B.2.5.1 a), b), c) or d).

a) In the case of a frozen compartment, any ice cube trays having no specific subdivision
to accommodate such trays shall be removed. All other ice cube trays shall be placed in
position.
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b) Where a shelf has a convenience feature that attaches to it, the shelf and convenience
feature shall be located in a position that is anticipated to have the least impact on
temperature sensor positioning and result.

c) Any trays, bins or containers that have no dedicated position(s) shall be removed.
d) For requirements for shelves in relationship to temperature sensor locations see Annex D.

B.2.5.2 Variable temperature compartments

Where the compartment is a variable temperature compartment type (that spans the
operating range of several compartment types), it shall be classified.

a) For the storage test (IEC 62552-2). each variable temperature compartment shall be
capable of maintaining specified internal temperatures for each claimed compartment
type at ambient temperatures across the rated range.

b) For the cooling capacity test (IEC 62552-2): if the variable temperature’compartment
can be used as a fresh food compartment, it shall be operated asva fresh food
compartment type where this test is performed.

c) For the freezing capacity and temperature rise time tests (IEC 62552-2): if the variable
temperature compartment can be used as a three-star or four-star compartment, it
shall be operated as a three-star or four-star compartment:-type where this test is
performed.

d) For the energy consumption, water vapour condensationand ice-making capacity tests
(IEC 62552-2 and IEC 62552-3), as applicable: the variable temperature compartment
shall operate as the compartment type which has (the highest energy consumption for
the energy test.

Additional requirements regarding each compartment type are specified in IEC 62552-3:2015,
Table 1 during the energy consumption test’In the energy consumption test, where a
refrigerating appliance has variable température compartments that can operate as more
than one compartment type, additionals.compartment classifications may be tested, if
required, in addition to the primary classification specified above.

B.2.5.3 User-adjustable features
User-adjustable features shall be treated as follows:

a) Where provision is made for the user of an appliance to alter the balance of the volume of
one type of space-.inrelation to another, except where otherwise specified, this balance
shall be set so that‘the volume of the colder space is maximized.

b) Where an appliance is fitted with user-operated selectors or switches for functions which
change operating temperatures for a period of limited duration, e.g. fast freeze devices,
each shall; except where otherwise specified, be set so that these functions are
inoperative.

c) Where user-operated switches are provided for items such as displays, butter conditioner,
network connections or secondary functions (e.g. screens) that are intended to operate on
a continuous basis, each shall be set in accordance with instructions. Accessories not
necessary for the normal operation of the refrigerating appliance and not intended to
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d) Where user-operated controls are provided for anti-condensation heaters, they shall be
set as specified for the specific test in IEC 62552-2 or IEC 62552-3.

e) Where user-operated baffles or controls are provided for adjustment of temperatures in
convenience features, and these have not been classified as sub-compartments, each
shall be set so that the energy consumption is maximized except where specified
otherwise for operating temperature performance tests.

f) Where user-adjustable directional air ducts, vents or outlets are present, these shall be
set as per instructions providing they are not directed within 30° of the centre line of any
temperature sensor positions. If no specific instructions are provided, they shall be fully
open and set to the mid or central position or as close as possible to it providing they are
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directed at least 30° away from any temperature sensor positions. Where there is no mid
or central position, the flow shall be adjusted to the most upward direction or where this is
not possible, towards the door. Where ducts have an option for spreading or narrowing the
airflow stream, these shall be set on the most divergent setting. If options are provided in
the instructions, the option closest to the above shall be selected.

g) Unless otherwise directed in the instructions, any manually controlled air circulation fans
shall be switched on for power measurements.

o | fri . ’ . S —rtastabt

control, the refrigerating appliance shall be tested in the condition as shipped.

i) Where the settings of available controls on an appliance are not fully specified above,
appliance control settings should be selected so as to demonstrate concurrent
conformance with test requirements in all compartments during each test.

B.2.6 Automatic ice makers

For all tests the storage bin shall remain in place.

For all tests, whether or not there is ice in the storage bin, the ice delivery mechanism shall
remain functional, i.e. all chutes and throats required for the deliveny-of ice shall be free of
packing, covers or other blockages that may be fitted for shipping-'or when the automatic
icemaker is not in use.

B.2.7 Pre-test condition

Unless specified otherwise in IEC 62552-2 or IEC 62552-3, on commencement of testing,
compartments shall be empty, free of surface frost®and free of moisture. Means of access
(doors, drawers and lids etc.) shall be kept closéd except as specified in IEC 62552-2 and
IEC 62552-3.
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Annex C
(normative)

Test packages

C.1 Dimensions and tolerances

The test packages used in the tests shall be in the form of rectangular parallelepipeds. Theif
size, prior to freezing, shall be 50 mm + 2,0 mm x 100 mm + 3,0 mm x 100 mm + 3,0 mm:
Their mass, packaging included, shall be 500 g + 10 g.

To assist handling, test packages may be bound with a single tape layer to provide stacks
with bases of 100 mm x 100 mm. Where stacks greater than 200 mm high aresrequired they
may be made by strapping 1 kg packs (200 mm x 100 mm x 50 mm) so that‘they have a
100 mm x 100 mm footprint.

NOTE In IEC 62552:2007, 1 kg packs were defined (200 mm x 100 mm x 50 mm) that‘can be reused under this
document by combining 2 packages vertically to form stacks with a footprint of 100 mm™= 100 mm.

Test packages shall be checked regularly and shall not presentrvisible holes or cracks on the
wrapper. When any package is found to exceed the above méntioned tolerances, it shall be
replaced by a new package.

C.2 Composition

The packages shall consist of the following.

a) A suitable filling material containing, per 1 000 g:
— 230 g of oxyethylmethylcellulose;
— 764,2 g of water;
— 5 g of sodium chloride;
— 0,8 g of 6-chloro-m-cresol.

The freezing point of this'material is —1 °C (its thermal characteristics correspond to those
of lean beef).

b) The following altefrnative composition of test packages with a freezing point near -5 °C
may be used:

— 232 g of oxyethylmethylcellulose;
— 725 g-of water;

— 43-g of sodium chloride;

~0,6 g of 6-chloro-m-cresol.

¢)- A wrapper, consisting of a sheet of plastic or any other suitable material of such a nature
that exchange of moisture with the ambient medium is negligible. After filling, the

wrapping sheet shall be sealed. It is advisable to use a laminated sheet, consisting of
layer of high-pressure polyethylene, easily sealable, 120 um thick, together with an
external sheet of polyethyleneterephthalate approximately 12,5 um thick, and the two
layers being bonded together.

Where test packages are required, packages of type a) or b) can be used, except:

1) For unfrozen compartments, only packages b) shall be used, for example:
a) during the freezing capacity test;

b) for a chill compartment during the storage temperature test;
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c) for a fresh food compartment during the cooling capacity test.
2) For the light load during the freezing capacity test, only packages a) shall be used.
3) For one-star compartments, only packages a) shall be used.
4) For the temperature rise time test, only packages a) shall be used.

C.3 M-packages

Some of the 500 g packages (50 mm x 100 mm x 100 mm) shall be equipped for temperature
measurement and shall be known as M-packages. These shall be fitted with thermocouples or
other temperature-measuring transducers, which shall be inserted in the geometric centre of
the packages in direct contact with the filling material. All precautions shall be taken to
minimize extraneous conduction of heat. All M-packages located close to the compartment
door's gasket shall be oriented such that the sensor enters the package from the_side furthest
away from the door's gasket. The composition and the limitations of their use’ shall be in
accordance with Clauses C.1 and C.2.
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Annex D
(normative)

Determination of compartment average air temperatures

D.1 Scope

This Annex describes the required locations of sensors for measuring air temperatures in all
compartments. It also describes the method of calculating the average air temperature at a
point and within a compartment for various test procedures. The intent of this standard~isto
select positions that are representative of the compartment temperature where foodstuff is
likely to be stored.

D.2 Location of sensors

D.2.1 General

The position specified for a temperature sensor is the geometric centre of the sensor (metal
mass), except where minimum clearances are specified, in which“case, clearance is to the
outer surface of the metal mass.

Temperature sensor positions are specified in the following paragraphs. Clearances or
heights specified are determined from the surface of the compartment at the specified
positions. The surface may be the compartment liner or the surface of a convenience feature
or a sub-compartment. Any fixed feature shall betreated as a surface.

The full height of a compartment (/) isVdefined as the height at the front of the
compartment or sub-compartment in accordance with D.2.4.2. When the liner at the door
seal is curved, the inner radius shall be‘taken as reference (see Figure D.6). The full height is
used to define the number of sensor§;and to classify compartments as small or low-height
compartments.

The effective height of a compartment (%), which is used to define the height of sensors in a
compartment, is definedas the height along a vertical line through temperature
measurement point TMP3" for unfrozen compartments (D.2.2) and TMP., for frozen
compartments (D.2.3)..This vertical line is defined as the h-line. The measurement is taken
from the point where _the h-line reaches the bottom surface of the compartment to the point
where the h-line reaches the top surface of the compartment. Partitions or shelves are
ignored when calculating the effective height. Where the surface of the compartment has a
step change-(edge) exactly at the h-line, the surface that is furthest away from the door is
used to determine measurements.

NOTE( Where the position of TMP, or TMP,, is shifted to meet clearance requirements, the h-line passes through
thesnew position.

For frozen compartments having a partial width convenience feature where the side gap to

the convenience feature shall be considered not in place for the determination of the h-line.

NOTE This case applies, for example, to ice makers placed inside a frozen compartment, which can be placed
on the left or right top side. As TMP,, is defined on the right side, this would result in different sensor positions in
height whether the ice maker is placed on the left or the right. Using mirrored positions, as mentioned in D.2.4.1,
does not resolve this inconsistency.

Items such as controls and vent housings shall be ignored, as shall other features or
protrusions with a volume of less than 2 I.
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D.2.2 Unfrozen compartments

Except as set out in D.2.4, three air temperature sensors in unfrozen compartments shall be
located at the following vertical positions defined by the h-line (from the bottom):

o at%h (TMP,);
o at¥%h (TMP,);

v dt GG LI (TIVIP3).
These positions are illustrated in Figure D.1, Figure D.2, Figure D.3 and Figure D.8 a), and
with reference to D.2.4, as applicable.

A box evaporator of any shape within an unfrozen compartment where the evaporator is not
configured to provide a separate storage space (i.e. not a sub-compartment) shall be treated
as if it were a convenience feature [see Figure D.2 c)].

D.2.3 Frozen compartments

Except as set out in D.2.4, either five or seven air temperature sensors in frozen
compartments shall be located in vertical positions as follows:

e two at 50 mm from the top surface of the compartment (TNIRY, front and TMP, 5 rear);

e at % h from the bottom defined by the h-line if 7, exceeds/1 000 mm (TMP ;¢);

e at’: h from the bottom defined by the h-line (TMP,{);

e at ' h from the bottom defined by the h-line if 74 exceeds 1 000 mm (TMP;);

e two at 50 mm from the bottom surface of the.compartment (TMP, front and TMP 5 rear).

For TMP,,, TMP,5, TMP,, and TMP,;, the‘vertical distance is measured at the local position
of the sensor in the horizontal plane.

Eliminate TMP,5 if the clearance;between TMP,, and TMP 5 is less than 25 mm and
eliminate TMP 5 if the clearance between TMP,, and TMP,5 is less than 25 mm.

These positions are illustrated in Figure D.4, Figure D.5, Figure D.6, Figure D.7 and Figure
D.8, and with reference to D:2.4, as applicable.

D.2.4 Equivalent positions and other requirements for all compartment types
D.2.4.1 General

The equivalent sensor locations for special configurations (or features) and other
requirements for all compartment types are set out below.

If itis"not possible to place sensors in the positions shown in Figures D.1 to D.8, the first
option is to use a mirror image of the positions, as applicable, as illustrated in Figure D.9.

Where it is not possible to place the temperature sensors in one of these positions, they shall
be positioned as near as practicable to the specified locations in a position which will provide
an equivalent result, taking note of the intent above. The position of such locations shall be
recorded in the test report.

D.2.4.2 Compartment full height

The full height of a compartment (#,) is defined as the height at the front of the
compartment or sub-compartment adjacent to the door seals from the bottom to the top.
When the liner at the door seal is curved, the inner radius shall be taken as reference (see
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Figure D.6). For top-opening compartments, the full height is taken from the lowest bottom
surface to the gasket sealing surface.

D.2.4.3 Compartment depth

TMP,, TMP, and TMP; for unfrozen compartments, except for small or low-height
compartments, and TMP,,, TMP,5 and TMP; for frozen compartments, shall be located at
the midpoint between the front and back of the compartment at the given vertical position.

For all front opening compartments, the front of the compartment is the gasket sealing
surface. The back of the compartment is defined as the rear surface at the vertical position of
the sensor.

D.2.4.4 Compartment width

TMP,, TMP, and TMP; for unfrozen compartments, except for small or low height
compartments, and TMP,,, TMP,5 and TMP, for frozen compartments, shall.be located at
the midpoint between the left and right surface of the compartment at the given vertical
position.

D.2.4.5 Small compartments, sub-compartments or convenience features

For a compartment/sub-compartment or convenience feature where the full height (7,) of
the compartment/sub-compartment/convenience feature is,-not more than 150 mm or the
volume is not more than 25 | and where temperature--measurements are required, two
temperature sensors shall be used. Each shall be located”50 mm from the lower surface of
the compartment/sub-compartment/convenience feature, one at the front left and the other
at the right rear at d/4 and w/4. Refer to Figure D.3a).

D.2.4.6 Low height compartments, sub-compartments or convenience features

For unfrozen compartments, sub-compartments or convenience features where the full
height (#4) is 300 mm or less, and thisxis’less than 0,7 of either the width (measured at the
door sealing surface) or the maximum depth (between the door sealing surface and back
wall), the temperature sensors shall* be located in positions as shown in Figure D.3 b). In
cases where the width or depth _isigreater than 700 mm, the positions shown in Figure D.3 b)
shall also be used if the ratio of\full height (%4) to either depth or width is less than 0,6.

For frozen compartments where the full height (44) is 200 mm or less and the volume is 40 |
or less, the temperatute-sensors shall be located in positions as shown in Figure D.3 b).

D.2.4.7 Clearance from internal fittings (other than shelves)

Except where, oOtherwise specified, the clearance of temperature sensors shall be at least
25 mm frodm any internal fittings, walls or features. Clearance in this context means the
distanee-from the surface of the internal fitting, wall or feature to the closest external surface
of thé temperature sensor (metal mass).

Where a temperature sensor would have less than 25 mm clearance from a fixed sub-

helght is mamtamed wh|Ie a cIearance of 25 mm is mamtalned from the surface of the sub-
compartment/feature. Where a temperature sensor has to be placed next to a convenience
feature that has a gap on each side, the sensor shall be placed in the gap that is the larger.
Where the gap sizes are equal, the sensor shall be placed in the left gap for sensor positions
that are above the centre of the effective height and on the right gap for sensor positions that
are at or below the centre of the effective height. Refer also to Figure D.1 and Figure D.2.

D.2.4.8 Shelf and temperature sensor placement

The following rules regarding shelf placement shall be applied:
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e Shelves shall be installed in accordance with the manufacturer's instructions (where
available).

e Where no positions are specified in manufacturer instructions, where possible, one shelf in
the largest unfrozen compartment type (where applicable) shall be located below
temperature sensor position TMP (while maintaining a minimum clearance of 25 mm) and
above TMP,, and one shelf shall be located below temperature sensor position TMP,
(while maintaining a minimum clearance of 25 mm) and above TMP5. As far as possible,

—any remaining shelves shall be evenly spaced through the compartment

The following rules regarding temperature sensor placement shall be applied:

e Where the shelves' positions are specified or where there is limited adjustability,
temperature sensors that have less than 25 mm clearance from the shelf_&hdll be
relocated to a position above the shelf with a clearance of 25 mm.

e Where a temperature sensor would have less than 50 mm clearance abeve or below a
refrigerated shelf surface, or any evaporator surface (such as plate or“box evaporator)
that temperature sensor shall be relocated to a position with 50 mm clearance above the
relevant refrigerated shelf, where possible, and shall maintain 50 ‘mm clearance in all
horizontal directions.

Door shelves, drawers, bins, sliding baskets or items with dedicated but interchangeable
positions shall all be kept in place but organised to minimise their interference with
temperature sensors.

Iltems which are not intended to be in place during) normal use, as specified in the
instructions, are removed.

D.2.4.9 Convenience feature and temperature sensor placement

Where a convenience feature interferes with the position of a temperature sensor, the same
rules as for part width compartments (see D.2.4.7) and for shelves (see D.2.4.8) apply. If
the sensor in the compartment lies in the convenience feature, it shall be moved to the
nearest position outside it.

D.2.4.10 Frozen compartment sensors and door shelves

Where a deep door shelf interferes with or encloses the location for sensor positions TMP,,
or TMP 4, (refer to FigureD.5 and Figure D.6) or the air space clearance is less than 25 mm,
then the centre line“of the sensor shall be moved by up to 50 mm further into the
compartment (i.e..a*maximum depth of 150 mm from the door gasket) in order to satisfy the
clearance. If thishdoes not satisfy the requirements, the sensor shall be located inside the
door shelf as ¢close as possible to the original position while maintaining a clearance of 30
mm from the centre of the sensor to the wall and 50 mm from the centre of the sensor to the
floor of the door shelf.

Where’a two-star section only comprises door shelves, three sensors shall be positioned
diagonally, similar to the low-height compartments (see Figure D.3b). The h-line is to be
determined from the bottom surface of the two-star section to the top surface using TMP,3
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IEC 62552-3:2015/AMD1:2020, Clause H.4) shall be taken as the limit for the h-line and
sensor positions. The sensor positions shall be:

e TMP,, at 50 mm from the top surface;

e TMP,, at 2 h defined by the h-line;

e TMP,3 at 50 mm from the bottom surface.

The sensor positions shall be in width direction (if these positions are not available, the

sensors shall be shifted to the nearest position at the given height level that maintains
minimum clearances):
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e TMP,, at 50 mm from the section border closest to the hinge;

e TMP,, at the midpoint measured at the height level 2 #;

e TMP,3 at 50 mm from the section border at the opposite side from TMP,.

In the depth direction, the three sensors shall be placed at the midpoint where the depth is

measured from the door surface to the volume border, this for each sensor at its
corresponding height level.

If a three-star or four-star compartment has multiple doors, a two-star section contained in
it shall not cover multiple doors. If required, a two-star section can be defined in each doaor.

D.2.4.11 Placement of temperature sensors within drawers and bins

Where a drawer or bin is located at the top of the compartment, the effective height (%) shall
be taken from the lowest fixed point above the drawer or bin as it slides in and out (effectively
equal to the top of the tallest object that could be placed into the drawer or bin without
catching).

Where a temperature sensor is required within or in the vicinity of a‘drawer or bin, the sensor
shall be located inside the drawer or bin, and the drawer or bin shall be treated as the inside
of the liner (Figure D.8). Effectively, this means that the effective height (%) shall be taken
from the bottom of the lowest drawer or bin.

When drawers and/or bins wholly or predominantly occupy the space within a compartment,
sensors shall be placed within these drawers or binsm positions specified in D.2.2 or D.2.3,
as applicable. In the case of solid drawers or bins; temperature sensors shall lie inside the
relevant drawer or bin (see D.2.4) while maintaining all clearances (see D.2.4.7) and treating
the base of the bin as a shelf (see D.2.4.8).

Where the available space is so small that the clearances specified cannot be achieved, the
clearance from the temperature sensgg, to the bin bottom (25 mm) shall be maintained as far
as possible while reducing the clearance to the compartment top.

The positions of temperature sensors within drawers and bins are illustrated in Figure D.8.

If a space within the compartment or sub-compartment is covered with an inner door (flap),
the placement of the sensors shall follow the procedure as given for bins or drawers.

D.2.5 Consideration of convenience features

For the purposes of the tests in this document, a convenience feature is not subject to the
temperature. measurement requirements that apply to sub-compartments. However, this is
conditiohal upon the requirement that the sum of the volumes of

a) <fixed convenience features in a compartment shall not exceed 25 % of the
compartment volume; or

bh) the sum of fixed and removable convenience features in a compartment shall not

exceed 40 % of the compartment volume.

Where the volume of convenience features in any compartment exceeds these limits, a
sufficient number of fixed convenience features shall be selected and deemed to be sub-
compartments (and therefore classified and tested accordingly) until the above volume
requirement on convenience features is met according to the following rules:

i) firstly, those with separate temperature controls (including those with 2 position controls)
in decreasing size order; then

ii) those without separate temperature controls in decreasing size order.
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Where the above rules give two or more convenience features an equal ranking, the first
selected shall be the one farthest from the centre of the space in which compartment
temperature sensors are located.

Details of temperature-control setting for convenience features are set out in B.2.5.3.

Where a compartment consists wholly or mainly of drawers and/or bins, these generally

D.3 Compartment average air temperatures determination

D.3.1 General

For each compartment, the average air temperature at each sensor location is\determined.
These temperatures are then combined to determine the compartment temperature.

D.3.2 Determination of the average temperature of a sensor over a_period

The average temperature of a sensor over a period shall be determined by integration. More
frequent sampling for selected periods during the test may be used. For example, higher
frequency sampling may be useful for short duration events. Ifdt is necessary to combine data
with dissimilar sampling rates, each data point shall be weighted in proportion to its relevant
sampling period.

D.3.3 Determination of the temperature of a conipartment

The temperature of a compartment shall be/determined over the applicable temperature
determination period.

D.3.4 Calculation of temperature average

The compartment temperature shall“be the arithmetic mean of the temperatures for all
temperature sensors in the compartment.
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Figure D.1 — Air-temperature measuring points — unfrozen compartments with plate or
concealed evaporators and effective height and width examples (all front views)
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This example shows where the inside of the box evaporator is a sub-compartment, so the temperature is separately

measured. This example is a low height compartment.

b) Box evaporator as a sub-compartment
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This example shows where a box evaporator is a convenience feature, so the temperature of the convenience is
not separately measured unless required to meet the requirement\of' D.2.5.

c) Box evaporator treated,as a’convenience feature

Figure D.2 — Air-temperature measuring points — unfrozen compartments
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(refer D.2.4.6)

Figure D.3 — Air-temperature measuring points — small (sub-)compartments
and low-height (sub-)compartments
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Figure D.4 — Location of temperature sensors within upright frozen compartments
without refrigerated-shelves and with height equal to or less than 1 000 mm
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https://iecnorm.com/api/?name=ff0b7ddd8c0162e509d1b95ab9b3db3d

- 50 - IEC 62552-1:2015+AMD1:2020 CSV

© |IEC 2020
100, -|5°_ ﬂj ,‘50_
i - VP, [TMP, ) E% ] - lME“— o IME’13|_ ) 45%
> [rvMP,, TMP, TMP, | > | V'I;ME[TE/IFEGTMPw
} | f I
| I
w | V?V |
2 ™R, TP, ¢ ™P,, I TMP, ¢
l — + ---—= l - + I i had % Bma
! . J %0 1 - ) 3%)
4 I 4 O
Ii > 2
/ . .
N TOP VIEW TOP VIEW
d d
2 2 ‘
. -
\ T™P,, | T™P,, 50 T™P,, | T™P,, 50
| +—=F—-——-—--+ j =7 + ©
I | | TMP | T
| 4 | ”
| | | !
R P = T
] FER S : | B
. | i ~ 150 h : | 150
Z | I b 4 | | 7.50
—— I I == | TMP,, |
¢ TR @ I »
>1000 _ __h__L__1J+ > 1000 _ 1_hl
| I l |
- | | |
*ﬂ | | S:ﬂ | :
I | l ]
h LTwvP,, ! h | TMP,,:
I N == Nttt 2 7ot ,
T . | p y, T al | ,7_J
h o h
4 | 4 | #
T™P,, TMP | TMP T™P
+ 14 + 1 l + 14 +15 _1
| ) 50 J) 50
174 i *
100 |5OJ 100 50‘
= | ‘
SIDE VIEW SIDE VIEW
IEC IEC
a) Refrigerated shelves — spacing does not affect b) Refrigerated shelves — spacing does affect
sensor location sensor location
»> IIV‘IUVU\J o CTTISUT pUbitiUll bl Uliuilldi pUaitiUll IIUt pUIIIIittU\J Vvitilill GGIIIIII Uf IUfIiHUIdtUU‘ DiIUiVUb

Sensors not permitted in zone 50mm above and below refrigerated shelves

Figure D.6 — Location of temperature sensors within upright frozen compartments
with refrigerated shelves and with height greater than 1 000 mm



https://iecnorm.com/api/?name=ff0b7ddd8c0162e509d1b95ab9b3db3d

IEC 62552-1:2015+AMD1:2020 CSV -51 -
© IEC 2020

50
|
(" MR, T™P
™P
W t 7777771’.
w |
2 T™P,, [ ™P
|
t|L |
d
2
d
TOP VIEW
50
=
_ S
|
i -l\,:rMp12 TMP
hy=h
<1000 ey
T [
[
4 |
2
e
T™P
+ [ &+
i (A ' \\\Q)
e
P
2
N\
@ + SIDE VIEW Ec SIDE VIEW Ec
C) a) Type1 b) Type 2



https://iecnorm.com/api/?name=ff0b7ddd8c0162e509d1b95ab9b3db3d

- 52 - IEC 62552-1:2015+AMD1:2020 CSV

© IEC 2020
d d
d d
.2 L2
50 -‘ 50 50 " 50
T N T R
! !
( L TMP,, | Tl'V'Pﬁ_i‘_ A 510 4 _"_TMP12 :‘ | TMP, | 5‘0
T )
[ | A
TMP11: TMPﬂ! %
z z | <\(1/Q
2 +TMP14 TMP15+ ] 2 T™P,, TMP, 7777(};, 1
A )| =0 r | U TN |
i <N i

IEC SIDE VIEW IEC

d) Type 4



https://iecnorm.com/api/?name=ff0b7ddd8c0162e509d1b95ab9b3db3d

IEC 62552-1:2015+AMD1:2020 CSV - 53 -

© IEC 2020
50 50
|H — l_‘
sofl ", [ )[iso
TMP,g | 4
| 2
TMP |
| 11+7 _ .
| | !
TAMD ! I
solf' " _ 1 _ _ L _ sliso0
56 50
w
2
TOP VIEW
50 50 59
L A
< == g\, ‘ = :
VP, | |1OO 1TMP12 TMP131 [100
hy=h T™P,,+—|— =h + + -
h h
<1000 TMP,, <1000 TMP11'_
] t | |
| e R
h ‘ s "
\
2 T™P,, | l2 ™P,, | TMP, ¢
l sof || Frve ‘ + ‘ * Y50
Y 15 | ! /\ | J L
d
)ISQ L
, g
2 d
FRONT VIEW SIDE VIEW IEC
e) Typeb5

Mirror positions are used because the comptessor step is on the right-hand side.

Figure D.7 — Location of temperature sensors within chest freezers
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Annex E
(normative)

Details of identification symbols

The details of identification symbols for frozen compartments are given in Figure E.1 and
Figure E.2.

._,_.
125

IEC

Dimensions in millimetres

Dimensions are given‘for information; they may be reduced, while maintaining the same proportions, but the
symbol height shallknot be less than 5 mm (see ISO 7000).

Figure E.1 — Details of identification symbols for four-star compartments
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Dimensions in millimetres

Dimensions are given for information; they may be reduced, while maintaining the same proportions, but the
symbol height shall not be less than' 5 mm.

Figure E.2 — Details of identification symbols
for frozen compartments (except four-star)



https://iecnorm.com/api/?name=ff0b7ddd8c0162e509d1b95ab9b3db3d

- 58 - IEC 62552-1:2015+AMD1:2020 CSV
© IEC 2020

Annex F
(informative)

Items that may be included in a test report

The purpose of this annex is to provide test laboratories, regulators and consumers groups a
comprehensive check list of items that could be included in formal test reports for

refrigerating appliances, as well as information that could be Included In other sorts of
reporting. It also suggests information that should be held by test laboratories after testing;
This annex lists every possible test in the relevant standards IEC 62552-1, IEC 62552-2 and
IEC 62552-3, and the information in this annex has been extracted from the relevant parts of
these standards for easy reference.

Under normal circumstances, only a limited sub-set of tests would be conducted-on a specific
appliance when testing to meet the requirements of a particular country, regian'of client. Only
the tests that are required and undertaken for a specific country, region or>elient should be
included in a test report. Countries or regions are also likely to have different requirements
with respect to the test elements that are to be included in formal test.reports, so the content
of a specific test report needs to reflect both the range of tests undertaken and the specific
requirements regarding the local content of the test report.

Numbered items 1 to 5 below would normally be included in most test reports as these
describe the test laboratory, the relevant standards and details of the product being tested. It
is also expected that the relevant test results summary included in numbered item 6
(summary of testing) would be included in most test/reports, noting that most countries or
regions may only require a limited sub-set of these tests.

It is expected that numbered item 7 (detailed.{est results) would be held by the test laboratory
in most circumstances. The raw data used“to derive the test results would normally also be
retained. However, some countries or,regions can mandate reporting of specific items in
section 7 in some cases.

Notwithstanding the points aboves\test reports always need to meet the specific requirements
of the local country or region:and/or meet the requirements of the client commissioning the
testing.

1. Testing laboratory

e Laboratory address

e Contact details

o Test officer

o Date(s)of specific tests

¢ Relevant accreditation(s) (where applicable)

2. Client

— 3. Test standards
e Test standards and editions used
e Document any permitted variations
e Document any non-conformance or deviations

o Regional or regulatory standard applicable

IS

. Refrigerating appliance

Test item description

Brand (trademark)
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Manufacturer
Model

Serial number(s)

Rated voltage and frequency

Climate class

Rafingc and mnrking Inlafpc in(‘lllding phntngrqphq

Refrigerant

Product characteristics

Type of refrigerating appliance (Refrigerator/Refrigerator-Freezer/Freezer/Wine
storage/Other)

Built-in appliance or not

Frost-free or not

Defrost controller type (variable, run-time, fixed time, other)

Compressor details (single speed, variable speed, multiple compressors)

Condenser type (grill (stack)/skin (smooth wall)/fan forced (including direction of the
exhaust )/other, as applicable)

Condenser location (back/side/underneath, as applicable)

Features (chill compartment/automatic ice maker/through the door ice and/or water
dispenser/ other)

For variable defrost controls, min and max defrost interval (where known)

For ambient controlled anti-condensation heater, operation map as per IEC 62552-
3:2015, Annex F

For user controlled anti-condensation“heaters, describe the switch and any associated
controls

Rated linear dimensions [mm].(width x depth x height)
e Overall dimensions
e Space required in_use

e Overall space required in use

5. List of compartments

List of all compartments and sub-compartments, including:

Compartment type as specified in 3.3 (in the case of a variable temperature
compartment, also specify the warmest and coldest compartment type that can be
selected, and the compartment type selected for the primary configuration)

Rated volume in litres

Defrost type (manual defrost/cyclic defrost/frost-free)

Number of external doors

Access (top/front/drawer/internal)

Temperature control description (where applicable)

Total rated volume of all compartments

6. Summary of testing

Storage test results
For each ambient temperature tested, indicate whether the product complies
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Cooling capacity test
Where applicable, indicate cooling time [hours] for each fresh food compartment

Freezing capacity test
Where applicable, indicate freezing capacity [kg/12 h] for each three-star or four-star
compartment tested and whether four-star requirements are achieved

lce-makina canacityv test
g g Y

Where applicable, indicate ice-making capacity [kg/24 h] for an automatic icemaker

Pull down test
Where applicable, indicate the time for each compartment to reach the specified pull-down
temperatures and the ambient temperature for the test

Energy consumption
Values at 16 °C and 32 °C as applicable:
e Daily energy consumption E,;, [Wh/day]

o Defrost interval used to determine each daily energy consumption value, where
applicable and how this was determined

o Where interpolation has been used to determine daily energy consumption, indicate the
method used

e Additional energy for ice making AEyg.ice [Wh/kg ice},; where applicable

e Load processing energy input £; | [Wh], where applicable

nput-nomina
» Load processing Efficiency|oag ambient [W/WI], Where applicable

Regional values can be reported where applicable

o Days at each ambient temperature

e Mass of ice to be made (in kg)

e Load processing factors (load.ih Wh or factor "a")
e Load processing energy

e Additional power associated with ambient controlled anti-condensation heaters (noting that
this requires use of acregional humidity-temperature distribution) including climate profile
adopted for calcutations

e Total energyconsumption, E; .,

Some regiopal_specifications can require other adjustments to test data in order to calculate
regional parameters.

Dimensions and volume

o\ _JMeasured linear dimensions [mm] (width x depth x height)
_ 0 I di .

— Space required in use
— Overall space required in use
e List of all compartments and sub-compartments, including
— Compartment type
— Measured volume in litres

e Total measured volume (sum of all compartments)
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7. Detailed test results

Instrumentation, setup and temperature sensors

Provide relevant information on the following items:

e Instruments and measurement equipment in accordance with IEC 62552-1:2015, Annex A
and IEC 62552-1:2015/AMD1:2020, Annex A

e Test room and appliance set-up in accordance with IEC 62552-1:2015, Annex B and
IEC 62552-1:2015/AMD1:2020, Annex B

e Test packages used in accordance with IEC 62552-1:2015, Annex C and IEC 62852-
1:2015/AMD1:2020, Annex C

e Location of air temperature sensors in accordance with IEC 62552-1:2015, Annex D and
IEC 62552-1:2015/AMD1:2020, Annex D

e Specific setup and configuration for energy testing in accordance with IEC"62552-3:2015,
Annex A and IEC 62552-3:2015/AMD1:2020, Annex A

All test results should be in accordance with the standard specifications. Any deviation from
the requirements specified in the standard in terms of testingl”conditions or product
performance shall be reported against the relevant result, where-applicable.

IEC 62552-2:2015: Performance requirements

Storage tests (Clause 4)

Indicate ambient temperatures in which storage tests have been undertaken (10 °C, 16 °C,
32 °C, 38 °C, 43 °C)

For each ambient temperature, include information on:
e Setting(s) of any user-adjustable control device(s) and any other user-adjustable
control(s), damper(s)

e For each unfrozen compartment (except chill compartment(s)), the temperature of each
air temperature sensor and the average temperature in the compartment

e For each chill compartment, the warmest and coldest value of each sensor and the
average temperatute”in the compartment (M-packages)

e For each frozen,compartment (M-packages),
— The highest maximum temperature [°C]

— The ‘ddration of the temperature deviation above -18 °C (or -12 °C as applicable)
[heurs]

—(\Fhe duration of the defrost control cycle [hours]
~ For period E, the average and maximum of T for each sensor
— For period S, the average and maximum of Ty for each sensor

e A diagram of the storage plan showing location of test packages and M-packages

e A diagram or tabulation of the location of the M-package with the highest maximum
temperature in each of these compartment, and the location of the M-package with the
highest maximum temperature during any temperature deviation as a result of the defrost
control cycle.

Cooling capacity test (Clause 5)

e Load mass [kq]

e Volume of the fresh food compartment [litres]
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e Cooling time [hours]
o Any shelf, drawer or bin positions that differ from those specified
e Any package positions which differ from those specified

e Settings of any "quick cooling" functions used

Freezing capacity test (Clause 6)

e Total mass of the ballast load [kg]

e Mass of the light load [kg]

e Freezing time [hours]

e Volume of the relevant compartments [litres]

e For ballast load of frozen compartment, the maximum temperature [°C] and ‘duration of
the deviation [hours]

e For fresh food compartment and/or cellar compartment, the highest and lowest value of
each sensor

e Settings of all temperature-control devices, include timer(s), if any

e A diagram of the storage plan for the refrigerating appliance showing the location of the
M-packages and the location of the warmest M-package(s)-for both the ballast load and
the light load

o |If the refrigerating appliance is fitted with a device intended to set the refrigeration of the
freezer compartment into continuous operations when freezing and then to revert to
steady state operation automatically, the time that elapsed before it reverted to normal
steady state operation

« The freezing time achieved with the lightload being at least 3,5 kg of test packages per
100 litres of its volume and in no case legs*than 2,0 kg.

o Whether the freezing time is less than'24 h.

e The specific freezing capacity [kg/12 h]
Automatic ice-making capacity-test (Clause 7)

e Average fresh food compartment temperature [°C]
e Average freezer compartment temperature [°C]

e Ice-making capatcity [kg/24 h]

e Temperature4control settings

Pull-down test/(Annex A)

o Ambient temperature selected for the test
e \\Mhere applicable, any alternative positions for air temperature sensors
o(_)Function selected for each multi-use compartment

¢ Position of each user-adjustable baffle that may affect operating temperatures in any

space in the refrigerating appliance
e Settings of all user-adjustable temperature controls
e Setting of all other user-adjustable switches and controls
e Any disconnection, bridging or modification in any way of any devices for the test

o For each compartment, the start temperature, target temperature and time to reach target
temperature

o A chart of temperatures in each compartment during the test is recommended
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Wine storage appliances and compartments; storage test (Annex B)

e The number of standard bottles that can be accommodated
e For each ambient temperature tested:

— The ambient temperature [°C]

— The ambient relative humidity [%]

Tk oo/l E S - T it I _daai L
T C racot LIS

LILLAZ SULL;IIg\OI \>4 UmpU aturc

adjustable)

— The temperature of each sensor and the average temperature in the wine storage
compartment

e The average of all temperature amplitudes at each measurement point
Temperature rise test (Annex C)

e The ambient temperature [°C]
e The temperature rise time from -18 °C to -9 °C [hours]

e A chart of temperatures in each compartment during the test is recemmended
Water vapour condensation test (Annex D)

e A coded sketch showing the running water area appeafing during the test on all external
surfaces.

e Selected test period
e Duration of the period of observation

e Whether any manual switch or control~provided for anti-condensation heaters was
switched on or off or adjusted

IEC 62552-3:2015: Energy consumption measurements
Description of specific appliance setup for energy testing (Annex A)

List any specific configuration or setup requirements that are specific to energy
testing

Steady state power-and temperature (Annex B)

For each test undertaken, include details on:

o Steady state test identifier

e Nominal ambient temperature [°C]

o Measured ambient temperature [°C]

o Measured ambient relative humidity [%]

e Temperature control settings

e Method of establishing stability [SS1 or SS2]

* Pgsm [W]

e Temperature in each compartment [Tgg]

e Percentage of compressor run time [%] (where applicable)
e Total test time: f5,q.y ~ feng-x [hours]

e Time of Blocks A, B and C (where SS1 used)

e Pgg (corrected steady state power) [W]
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Calculation of SS2 power and temperature requires information about the specific initial
defrost event at the start of the SS2 period, which is not recorded in this summary (but should
be referenced to the specific defrost and recovery period information below in Annex C).

A chart showing the key parameters for the selected test periods is recommended.

Defrost and recovery energy and temperature change (Annex C)

For each defrost and recovery period included in the test report, include details on:

o Defrost identifier

¢ Nominal ambient temperature [°C]

e Measured ambient temperature [°C]

e Measured ambient relative humidity [%]

e Temperature control settings

e Time since power was last connected [hours]

¢ Date and time at the start of the defrost heater operation
e Length of periods D and F [hours]

e Whether any non-default parameters for selection of péricds D and F were required to
achieve validity requirements

e Spread of power between periods D and F [%]

e Spread of temperatures in each compartment between periods D and F [K]

¢ Incremental defrost and recovery energy consumption AE g5 [Wh]

e Temperature deviation in each compartment during defrost and recovery AThde- [Kh]
» Defrost heater energy Es neaterj [WH

o Fixed defrost adder AEys 5qgerj =AEdsj ~ Egt-heateri

o Defrost run time impact (wherelapplicable) Aty [hours]

A chart showing the key parameters for the selected defrosts is recommended.

For the representative. and valid defrost and recovery periods in each ambient temperature
for the product, include.details on:
e Average incremental defrost and recovery energy consumption AEy: (Average) [Wh]

e Averagertemperature deviation in each compartment during defrost and recovery AThys
[Kh]

e Avérage Fixed defrost adder AE y_5qqer [Wh]

e <Average defrost run time impact (where applicable) Aty [hours]

Defrost interval (Annex D)

Where the refrigeration appliance has one or more defrost control cycles, describe the tests
to verify the type of defrost controller(s) used.

e Type of defrost controller and relevant clause [elapsed time, run time, variable, non-
compliant variable]
o Estimated defrost interval 74 [hours] at ambient 32 °C

o Estimated defrost interval ¢ [hours] at ambient 16 °C
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Determination of daily energy consumption (Clause 6)

For each test point selected for each ambient temperature, include details on:

o Steady state test identifier (e.g. temperature control settings)
¢ Nominal ambient temperature [°C]

e Daily energy consumption £,.;, [Wh/day]

e Temperature in each compartment including defrost [T, agel
Where energy is determined by interpolation (Annex E)

e Ambient temperature applicable
e The test points used for interpolation (steady state identifier)
e The type of interpolation used and the relevant reference in Annex E
* Interpolated energy consumption E;, [Wh/day]
e Temperature in each compartment at the point of interpolation [C]
e Where applicable, the following parameters:
— The energy-temperature slope S, (see E.3.3)
— The value of coefficients Ej, 4 and B (see E.4)
— The value of coefficients Ej, 4, B and C (see E.4.5).

A chart showing the interpolation approach and each“result is recommended.
Energy consumption of specified auxiliaries-(Annex F)
Ambient controlled anti-condensation heaters (Clause F.2)

The value of R4 to R5, that is specified by the country or region. The value of P4 to P3, that is
provided by the client/manufacturer.
e The calculated value of Whgaters

e Any inconsistency between the claimed temperature/humidity map provided by the
manufacturer and the;measured values

Automatic icemaker{(Clause F.3)

For each automatic icemaker test included in the test, report include details on:

e Automatic icemaker test identifier
e Nominal ambient temperature
o( jMeasured ambient temperature

¢ Measured ambient relative humidity [%]

e Temperature control setting
e Average temperature of ice making bin after the ice making test is completed T;., [°C]

o Steady state power consumption that occurs after all ice has been made during the valid
energy test period (B.3 or B.4) as defined in F.3.1.5 P o, [W]

e The mass of water turned into ice during the test M. _tos; [k9]

e Additional energy consumption by the refrigerating appliance to make the specific
quantity of ice made during the test AE; ¢ o5t [Wh]
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Additional energy consumption by the refrigerating appliance to make 1 kg of ice AEyg.
ice [Wh]
Ice

Energy removed from the water load to make the specific quantity of ice made during the
test AEice-enthalpy [Wh]

Ice making efficiency for the specific ambient temperature and mass of ice made
Efficiency;.q

per day t the specified ambient temperature AE; . _aking [Wh/da]
Initial mass of the tank and residual water [kg]

Final mass of the tank and residual water [kg]

Mass of water load added to the tank [kg]

Nominal ambient temperature [°C]

Mass of ice made [kg]

Ambient temperature measured for the 6 hours prior to the start of the, test [°C]
Duration of the ice making test [hours]

Steady state power at the end of the test [W]

Number of defrosts that occurred during the ice making test

Value of AEy; used in calculations

interpolated AEjcq_making (if applicable) [Wh/day]

Annual energy consumption to make ice AEjqq i aking-annual [Wh/year]

A chart showing the selected test period is recommended.

Load processing efficiency (Annex G)

For each load processing efficiency test included in the test report include details on:

Measured ambient temperature [°C]

Measured ambient relative humidity [%]

Volume of all unfrozen compartments [I]

Mass of water loadradded to unfrozen compartments [kg]
Number of PET bottles

Location of PET bottles

Volume of all frozen compartments []

Mass-of water added to frozen compartments [kg]
Number of ice cube trays

Location of ice cube trays

Temperature control settings

Average temperature of the temperature sensor at position TMP, during the valid energy
test period (Clause B.3 or B.4) after load processing [°C] (unfrozen compartment with
PET bottles)

Average temperature of the temperature sensor at position TMP, during the valid energy
test period (Clause B.3 or B.4) after load processing [°C] (unfrozen compartment with
PET bottles)

Average temperature of the temperature sensor at position TMP5 during the valid energy
test period (Clause B.3 or B.4) after load processing [°C] (unfrozen compartment with
PET bottles)
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e Average temperature of frozen compartment [°C] (frozen compartment with ice cube
trays)

o Steady state power consumption that occurs after the load has been fully processed
during the valid energy test period (Clause B.3 or B.4) as defined in G.4.4, P 4o, [W]

e Energy removed from the water load in the unfrozen compartment during the test
Eunfrozen-test [Wh]
E £ | . ¢ i I - ]
[Wh]
e Total test input energy at a given ambient test room temperature Ej,,t_test [Wh]

e Additional energy consumption by the refrigerating appliance during the test to-fully
process the loaded added as specified Clause G.3 E_y4itional-test [VWh]

e Measured load processing efficiency for the specified ambient _temperature
Efficiency|oad,ambient

e Energy removed from the water load in the unfrozen compartment for neminal conditions
E

e Energy removed from the water load in the frozen compartment for nominal conditions
Efrozen-nominal [Wh]

e Nominal input energy at a given ambient test room temperatute £, i-nominal [WhI

unfrozen-nominal [Wh]

e Number of defrosts that occurred during the load processjng test (z)
* Additional daily energy consumption of the refrigerating appliance AE,  qqsing [Wh]

processing (if applicable) [Wh]
e Annual energy consumption to remove water10ad AE,,,cessing-annual [Wh/year]

e Interpolated AE

A chart showing the selected test period is recommended.
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Checklist of validity criteria

Steady state: case SS1

Requirement checklist

Each block of test data shall contain an equal number of whole temperature control cycles

Total test period 1pgc 26 h

Total test period tpgc 2 12 h where there are no temperature control cycles

Spread of temperature < 0,25 K

Slope of temperature < 0,025 K/h

Spread of power
< 0,01 (for a total test period tpgc of 12 h or less
< 0,01 + (tagc — 12)/1 200 (for a total test period from tygc 420 to 36 h)

< 0,03 (for total test period tpgc Of 36 h or more)

Spread of power where no temperature control cycles are present <1 %

Slope of power < 0,25 %/h

The two comparable test periods that-start one and two temperature control cycles earlier
than the period selected also meet.all*of the above criteria.

Where there are a number of\‘possible test periods that meet the above criteria, the test
period with the minimum spread of power from the available test data should be selected.

Steady state: case SS2

Requirement-checklist

Case 8S2 usually applies to products where the steady state test period of interest is
bounded by defrost and recovery periods

Period X ending at the start of a defrost and recovery period is selected

Period Y ending at the start of a next defrost and recovery period is selected

Periods X and Y = 4 whole temperature control cycles

Periods X and Y shall have the same number of temperature control cycles.

Periods X and Y =2 4 h in length
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Period X (in h) / period Y (in h) = 0,8 to 1,25

Spread of temperature < 0,5 K

Spread of power < 2 % or 1 W, whichever is the greater value

The initial de_f_r_ns_t_a,n_d_r_gc;nlery period which is included in period SS2 shall qualify as a

valid defrost and recovery period

The value of AEy; for the initial defrost and recovery period which is included in period-$S2
shall be determined

Temperature control setting shall remain unchanged for all the test period used to
determine the value for SS2, including the period used to determine the incremental defrost
and recovery energy.

Where the initially selected period X and period Y do not comply with-the acceptance criteria
specified above, the minimum length of periods X and Y shall both be increased in steps of 1
temperature control cycle to see if there are any possible complying periods.

Where the size of X and Y are increased, the first valid valie using the sequence specified
above shall be used.

The length of X and Y < 50 % of the defrost interval or“8 h, whichever is the longer.
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Defrost and recovery: case DF1

Requirement checklist

Period D is selected to be the minimum possible size

Period F is selected to be the minimum possible size

The nominal centre is defined as 2 h after initiation of the defrost heater on

Atp4 and Atg4 shall be approximately the same

Periods D and F = 3 whole temperature control cycles

Periods D and F shall have the same number of temperature control cycles:

Periods D and F = 3 h in length

Period D shall finish not less than 3 h before the nominal centre:

Period F shall start not less than 3 h after the nominal centre:

Spread of temperature for periods D and F < 0,5 K

Spread of power for periods D and F < 2 % or_f/W, whichever is the greater value

Ratio of period D (in h) / period F (in h) =0,8 to 1,25

The start of any selected period D 2/5%h after the initiation of the previous defrost heater on

The end of any selected period’F shall not be after the initiation of the subsequent defrost
and recovery period.

Where the initially seleCted period D and period F do not comply with the acceptance criteria
specified above, the minimum length of period for periods D and F shall both be increased in
steps of 1 temperature control cycle to see if there are any possible complying periods
with At and Atg set to a minimum of 3 h.

Where it is not possible to find complying periods D and F the minimum size of Afp and Atg,
shall be.increased in 30 min steps and validity for varying sizes of D and F reassessed for
each increase.
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Where no complying selections for periods D and F can be found using the above sequence,
the distance from the start of the defrost and recovery period to the nominal centre of the
defrost and recovery period may be adjusted from the default value of 2 h. The adjusted
value shall not be less than 1 h and not more than 4 h and shall be a multiple of 30 min.

Where any non-default parameters are used to select periods D and F, then this shall be
noted.
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Defrost and recovery: case DF2 (if DF1 cannot be used)

Requirement checklist

Case DF2 is only used where the refrigerating appliance does not reach steady state
operation between defrost and recovery periods and establishment of incremental defrost
and recovery energy using DF1 is not possible.

Periods D1, D2, F1,and F2 =2 2 whole temperature control cycles

Periods D1, D2, F1,and F2 =2 2 h in length

Spread of temperature for the periods D1 and D2 < 0,5 K

Spread of temperature for the periods F1 and F2 < 0,5 K

Spread of power for the periods D1 and D2 < 2 % or 1 W, whichever is.gréater value

Spread of power for the periods F1 and F2< 2 % or 1 W, whicheveris greater value

Number of valid defrost and recovery periods

Requirement Checklist

Option 1: A valid value of AEy shall be d€fermined for each temperature control setting
used for an energy determination on a single appliance. The defrost and recovery period
selected for each temperature control<setting shall be adjacent to the steady state period
used for energy determination.

Option 2: the representative value for AE4; for the appliance shall be the average of at least
4 valid values. In this case;\at least 50 % of all values of AEy shall have the coldest
compartment at or below<target temperature. A separate value for AEy; shall be determined
for each ambient temperature.
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Tank type automatic icemakers

Requirement checklist

The average temperature of all compartments that are used to store water and make/store
ice shall be at or below the relevant target temperatures.

For verification tests, the temperature of ice making bin and the fresh food compartments
(the compartment where the tank is stored) shall be within £1 K of the relevent target
temerature. Alternativety, the results of two ice making tests can be interpolated to the target
temperature of the fresh food compartment while controls for other compartments are\not
adjusted.

The difference of the steady state power Pqq), < 5 % or 2 W, whichever is greater value.

Where the initial validity is determined using a defrost under Clause .C{3, because the
validity in accordance with Clause B.3 or B.4 cannot be established, théinitial steady state
power Pgg) above is taken as the average power of periods D and F.

For a refrigerating appliance with one or more defrost systems (with its own defrost
control cycle), where the above conditions are not met, the)appliance shall be operated
until the next defrost and recovery period has been completed and a new steady state
condition established and assessed against this criterion.

If this validity criterion cannot be met after a subsequént defrost, the test shall be repeated.
The result of the repeated test is used to determine the energy consumption for the ice
making test. After steady state operation is established, the ice made from the previous test
is removed and weighed. The door opening ‘time should not exceed 20 s. The ice making
test is started again, commencing with the.xtemperature control cycle after the temperature
control cycle where the ice was takencout. For refrigerating appliances with one or more
defrost control cycles, any defrost@nd recovery period that occurs during the automatic
ice making test shall be allowed to*continue to completion.
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Load processing efficiency

Requirement Checklist

The average temperature of all compartments that are used to process test load shall be at
or below the relevant target temperatures during the steady state operation prior to load
processing.

For verification tests, the temperatures of all compartments that are used to process the
test load shall be within + 1 K of the relevant target temperature during the steady state
operation prior to load processing. Alternatively, the results of two load processing efficiency
tests can be interpolated to the value at the compartment target temperature of the-coldest
compartment, but one of the test points shall have all compartments that aré|used to
process test load at or below target temperatures.

Wherever possible, 3 shelves shall be used to hold the processing loadyin an unfrozen
compartment and shall be configured so that:

e sensor T3 is above shelf 3 and below shelf 2;
e sensor T2 is above shelf 2 and below shelf 1;
e sensor T1 is above shelf 1.

The difference of the steady state power Pggy < 5 %-0r2 W, whichever is greater value;
and

the difference of steady state temperature shall be’< 1 K

If the validity in accordance with Clause B3 or B.4 cannot be established, the initial steady
state power Pgq) and steady state temperature above is taken as the average power of
period D and period F.

In the case of a refrigerating appliance with one or more defrost systems, where the above
conditions are not met, the appliance shall be operated until the next defrost and recovery
period has been completed~and a new steady state condition established and assessed
against these criteria.

If both of these validity criteria cannot be met after a subsequent defrost, the test shall be
repeated by replacing the existing load with new load under the same control conditions. As
set out aboves-placing an initial processing load into the refrigerating appliance and
replacing this.with a new processing load is optional for all load processing tests.
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Annex G
(normative)

Wine storage appliances

G.1 Scope

The purpose of this Annex G is to determine terms, definitions and performance of wine
storage appliances.

G.2 Terms, definitions and symbols
For the purposes of this Annex G, the following terms, definitions and symbols apply.

G.21
wine storage compartment temperature
T\wma is the arithmetic average temperature of the wine storage temperatures 7,1, Tyom,

w3m

G.2.2

ambient air exchange device

device which allows the exchange of the air in a refrigerating compartment with ambient air.
This is either fixed by the manufacturer, automatically’controlled or set manually by the user
as per the instructions.

Note 1 to entry: A hole for defrost water drainage is not be*considered to be an air exchange device.
G.3 Requirements

G.3.1 Required temperature range

The appliance shall have a continuous storage temperature, either pre-set or set manually
according to the instructions, in the range from 7, = +5 °C to +20 °C. Each compartment
shall provide T\, < +12 °C.

NOTE The range +5 °C(t0)+20 °C indicates the maximum allowed range, not the target values.
G.3.2 Maximum temperature fluctuation

Storage temperature(s) shall vary over time by less than 0,5 K at each declared ambient
temperature specified by the climate class for household refrigerating appliances (see 4.1).
The definition of the temperature variation is given in Clause G.7.

G.3.:3 Vibration
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compartment, whether from the refrigerator compressor or from any external source.

G.4 General test conditions

G.4.1 General

Clause A.3 of Part 1 of this standard applies unless otherwise specified for wine storage
appliances.
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G.4.2 Low ambient temperature

For tests at ambient temperatures close to or below the average storage temperature for
the specified compartment, instructions on possible warmest temperature setting when
applicable shall be considered.

G.43 Interior parts

It position of shelves Is adjustable these shall be spread equally In the cabinet.

Shelves, baskets and container shall be in position as defined in the instructions.

G.5 Determination of volumes

G.5.1 Depth

For wine storage appliances: Where a back mounted evaporator is covered by a fixed cover
(for its protection for example) the depth of the evaporator space shall"be taken as the mean
horizontal distance to the foremost part of the protection cover.

G.5.2 Evaluation of bottle capacity for wine storage compartments

For the evaluation of the rated capacity of bottles 0,75 litre/bottles or equivalent substitution
with dimension as specified in Figure G.1 shall be used,

NOTE Bottle dimensions are derived from NF H35-124:2006-07 .

To check the deformation of shelves etc. underhormal usage condition, bottles are to contain
water to provide a total weight of each bottle’of1 200 g + 50 g.

Removable parts which are stated by the’ manufacturer as necessary for the proper thermal
and mechanical functioning of the .wine storage compartment have to be placed in their
intended positions as per the instructions. Bottles shall be stacked in each space intended to
carry bottles in normal usage as-follows:

— clearance to wall/back/door shall be as per the instructions

— in the absence of instructions, to ensure proper cooling, the rear end of shelves and 5 mm
clearance to the door'are considered as limits

— Dbottles placed in_ door shelves may touch the door liner

— if the evaporator is covered by fixed means for protection, bottles can be stacked
touchingthe protection

— bottles\can be placed reverse and interleaved
— bpettles can touch side walls if nothing else is stated by the manufacturer

—~ bottles can be placed horizontally or vertically or inclined if fixed means are provided for
inclined positions

— NMovabte parts fike tetescopic shelves have to be Rept movabie and accessibte under
loading conditions

A sketch of the bottle loading plan showing the location of bottles for evaluation of the bottle
capacity for wine storage compartments shall be included in any test report.
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Figure G.1 — Standard bottle for evaluation of bottle capacity

G.6 Measurement of storage temperature

The temperatures 7., T, T.3n Shall be measured in M-packages supported or suspended
in order to have their geometrical centre at the temperature-sensing points and so that their
largest surface is horizontal. The M-packages may be supported, for example, by use of a
block of expanded polystyrene (EPS) of the same base dimensions as the M-package. M-

packages shall have no direct contact with any other surface.
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For determining the storage temperature, the temperature-sensing points shall be located at
TMP,, 4, TMP,,», TMP,, 53 as shown in Figure G.2, halfway between the rear internal wall of the
appliance and the internal wall of the closed door. Walls defined as being considered for the
calculation of storage volume.

The M-packages shall be separated from any heat-conducting surface by at least 25 mm of air
space. The instantaneous temperatures of the M-packages 7,4, T,, and T,,3 shall be
recorded.

The temperatures T4y, Tyom and 7,3, at the temperature-sensing points shall be the
integrated time averages of 7,,, T,, and T, during a test period with an integral step of 60-/s
or less.

The storage temperature 7, is the arithmetical average of the mean temperatures T4,
Tyom and Ty 3m,-

If internal components do not allow the temperatures 7,4, 7,,» and T,,3 to,b€& read at the points
specified, readings shall be taken in positions such that the geometrical centre of the M-
package is no more than 25 mm from the point specified. If the interior arrangement of the
wine storage compartment does not conform to those shown in Figure G.2, the
temperatures 7,4, T, and 7,5 shall be read in positions determined by analogy with the
positions indicated.

If there is an ambient air exchange device and this can~be’influenced by the user the device
shall be set to operate for normal usage as per the manufacturer instructions.

Storage temperatures shall be tested at an ambient of 25 °C and at the lowest and highest
ambient temperatures for the claimed climate:classes. Each wine storage compartment
shall be measured at 7,,,,, < 12 °C.

The temperatures shall be recorded.
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shelf above a container placed at lowest possible position

2 D, resp D, = distance between reference lines as used for net volume determination

NOTE For wine storage appliances closed with one door but split by a fixed or adjustable divider in separate
compartments with independent temperature control the above arrangement shall apply for each compartment.

If z <100 mm TMP,; shall not be used
If hy <300 mm TMP,. shall be used

Figure G.2 — Temperature Measurement Points (packages)
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G.7 Determining temperature fluctuation

Determining of the temperature fluctuation will be performed at the temperature 7,,,,, = 12 °C
or the nearest colder temperature at an ambient temperature of 25 °C and at the lowest and
highest ambient temperature for the climate class claimed.

The test will be performed in condition as specified in G.6

The temperature fluctuation is evaluated for each measuring point TMP,,;. The instantaneous
temperatures of the M-packages 7,4, T,,» and T,,5 shall be recorded.

An amplitude is specified as the difference between the warmest and coldest instantaneous
temperature between two successive stops of the refrigerating system. If no successive stops
of the refrigerating system can be identified a continuous period of 4 h will be considered.

The average of all temperature amplitudes at each measurement point TMP,; during the
whole test period shall stay within 0,5 K.

G.8 Final test report

Any final test report for wine storage appliances shall‘include the test results of the
following:

a) energy consumption (see Clause 5, IEC 62552-3:2015)

b) temperature fluctuation (see B.5.1, IEC 62552-2:2015)

c) bottle capacity of the compartments (see G:5.2),

d) a sketch of the bottle loading plan showing the location of bottles for evaluation of the
bottle capacity.

G.9 Marking and instructions

G.9.1 Technical and commercial product information

The following information™shall be marked on technical and product information of wine
storage appliances: “This appliance is intended to be used exclusively for the storage of
wine”.

This shall not_ apply to household refrigerating appliances that are not specifically designed
for wine storage but may nevertheless be used for this purpose or to household refrigerating
appliances that have a wine storage compartment combined with any other compartment

type.

G.9:2 Instructions

The following information shall be marked on Instructions provided with wine storage

appliances: “This appliance is intended to be used exclusively for the storage of wine”.

This shall not apply to household refrigerating appliances that are not specifically designed
for wine storage but may nevertheless be used for this purpose or to household refrigerating
appliances that have a wine storage compartment combined with any other compartment

type.

For compartments providing a temperature setting close to or higher than the declared
lowest climate class temperature, instructions shall be provided on the warmest possible
temperature setting at low ambient temperatures.
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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

APPAREILS DE REFRIGERATION A USAGE MENAGER -
CARACTERISTIQUES ET METHODES D'ESSAI -

Partie 1: Exigences générales

AVANT-PROPOS

1) La Commission Electrotechnique Internationale (IEC) est une organisation mondiale de nermalisation
composée de I'ensemble des comités électrotechniques nationaux (Comités nationaux de I'l[EC). L'lEC a pour
objet de favoriser la coopération internationale pour toutes les questions de normalisation dans fes domaines
de I'électricité et de I'électronique. A cet effet, I'lEC — entre autres activités — publie des Normes
internationales, des Spécifications techniques, des Rapports techniques, des Spécifications accessibles au
public (PAS) et des Guides (ci-aprés dénommeés "Publication(s) de I'l[EC"). Leur élaboration est confiée a des
comités d'études, aux travaux desquels tout Comité national intéressé par le sujet {rdité peut participer. Les
organisations internationales, gouvernementales et non gouvernementales, en liaison avec I'lEC, participent
également aux travaux. L'IEC collabore étroitement avec I'Organisation Internationale de Normalisation (ISO),
selon des conditions fixées par accord entre les deux organisations.

2) Les décisions ou accords officiels de I'lEC concernant les questions techpiques représentent, dans la mesure
du possible, un accord international sur les sujets étudiés, étant donné-gue les Comités nationaux de I'lEC
intéressés sont représentés dans chaque comité d’études.

3) Les Publications de I'l[EC se présentent sous la forme de recommandations internationales et sont agréées
comme telles par les Comités nationaux de I'lEC. Tous les efforts raisonnables sont entrepris afin que I'lEC
s'assure de I'exactitude du contenu technique de ses publications; I'lEC ne peut pas étre tenue responsable de
I'éventuelle mauvaise utilisation ou interprétation qui en est faite’par un quelconque utilisateur final.

4) Dans le but d'encourager I'uniformité internationale, les Comités nationaux de I'lEC s'engagent, dans toute la
mesure possible, a appliquer de fagon transparente leS¢Publications de I'lEC dans leurs publications nationales
et régionales. Toutes divergences entre toutes Rublications de I'lEC et toutes publications nationales ou
régionales correspondantes doivent étre indiquées\én termes clairs dans ces derniéres.

5) L’'IEC elle-méme ne fournit aucune attestation\de conformité. Des organismes de certification indépendants
fournissent des services d'évaluation de conformité et, dans certains secteurs, accédent aux marques de
conformité de I'lEC. L’IEC n'est responsablé’d'aucun des services effectués par les organismes de certification
indépendants.

6) Tous les utilisateurs doivent s'assureriqu'ils sont en possession de la derniére édition de cette publication.

7) Aucune responsabilit¢ ne doitétre imputée a I'l[EC, a ses administrateurs, employés, auxiliaires ou
mandataires, y compris ses €xperts particuliers et les membres de ses comités d'études et des Comités
nationaux de I'lEC, pour tout“préjudice causé en cas de dommages corporels et matériels, ou de tout autre
dommage de quelque nature que ce soit, directe ou indirecte, ou pour supporter les colts (y compris les frais
de justice) et les dépensée€s découlant de la publication ou de I'utilisation de cette Publication de I'lEC ou de
toute autre Publication.de I'l|EC, ou au crédit qui lui est accordé.

8) L'attention est atticée sur les références normatives citées dans cette publication. L'utilisation de publications
référencées est,abligatoire pour une application correcte de la présente publication.

9) L’attentioniest attirée sur le fait que certains des éléments de la présente Publication de I'lEC peuvent faire
I’objet dendroits de brevet. L'IEC ne saurait étre tenue pour responsable de ne pas avoir identifié de tels droits
de breyets et de ne pas avoir signalé leur existence.

Cette—version consolidée de la Norme IEC officielle et de son amendement a été
préparée pour la commodité de l'utilisateur.

L'IEC 62552-1 edition 1.1 contient la premiere édition (2015-02) [documents 59M/61/FDIS
et 59M/64/RVD] et son amendement 1 (2020-11) [documents 59M/126/FDIS et
59M/132/RVD].

Cette version Finale ne montre pas les modifications apportées au contenu technique
par I'amendement 1. Une version Redline montrant toutes les modifications est
disponible dans cette publication.
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La Norme internationale IEC 62552-1 a été établie par le sous-comité 59M: Performances des
appareils électrodomestiques et des appareils de refroidissement et de réfrigération
analogues, du comité d'études 59 de [I'IEC: Aptitude a Ila fonction des appareils
électrodomestiques.

L'IEC 62552-1, I'|EC 62552-2 et I'lEC 62552-3 constituent une révision technique et incluent
les modifications techniques suivantes par rapport a I'lEC 62552:2007:

a) Toutes les parties de la norme ont été largement réécrites et mises a jour pour tenir
compte des nouvelles exigences d'essai, des nouvelles configurations du produit, de
I'apparition de nouvelles commandes de produit électronique et d'équipements
informatiques de collecte et de traitement de données de salle d'essai.

b) Dans la Partie 1 (la présente partie) les modifications ont été apportées aux spégifications
en matiere d'équipement de salle d'essai, ainsi qu'au montage d'essai, afin d'apporter une
souplesse supplémentaire, plus particulierement lors des essais de plusi€urs appareils
dans une seule salle d'essai.

c) Pour procéder a une analyse plus efficace et mieux définir Jles" caractéristiques
essentielles du produit dans les différentes conditions de fonctionnement, les données
d'essai issues de la plupart des essais d'énergie sont désormais divisées en composantes
dans la Partie 3 (fonctionnement en régime établi et dégivrage' et reprise, par exemple).
L'approche permettant de déterminer la consommation d'énergie a été totalement révisée,
de nombreuses vérifications internes étant désormais Jificluses pour assurer les plus
grandes exactitude et qualité possibles des donnéescsatisfaisant aux exigences de la
Norme.

d) La Partie 3 fournit désormais une méthode permettant de quantifier chacune des
composantes énergétiques pertinentes, ainsi¢ qQue les approches permettant de les
combiner pour évaluer I'énergie dans différentes conditions, en partant du principe que les
différentes régions vont choisir les composantes et pondérations les plus applicables lors
de I'établissement des critéres de performances et d'efficacité énergétique tout en utilisant
un seul ensemble de mesures d'essai globales.

e) Pour les mesures de la consommation d'énergie dans la Partie 3, aucune masse
thermique (paquets d'essai) n'est“incluse dans un compartiment, les températures de
compartiment reposant sur la moyenne des capteurs de température de I'air (comparée a
la température du paquet d'gssai le plus chaud). La position des capteurs de température
dans les compartiments non‘congelés présente également des différences importantes.

f) L'essai de consommation d'énergie dans la Partie 3 s'appuie désormais sur deux
températures ambiantes spécifiées (16 °C et 32 °C).

g) Méme si les paquets dans la Partie 2 sont toujours utilisés dans le cadre de l'essai
d'entreposage * pour confirmer les performances dans différentes conditions de
fonctionnenient, ils ont été normalisés a une seule taille dans Ila Partie 1
(100 mm-400 mm x 50 mm) pour limiter la variabilité de I'essai. Une distance minimale
de 15 mMm est désormais spécifiée entre les paquets d'essai et la doublure du
compartiment.

h) Un essai d'efficacité d'énergie de traitement de charge a été ajouté dans la Partie 3.

iY Un essai d'efficacité d'énergie de fabrication de glace du type a réservoir a été ajouté
dans la Partie 3.

j) Un essai de capacité de refroidissement a été ajouté dans la Partie 2.
k) Un essai de mise en régime a été ajouté dans la Partie 2.

) Les méthodes de mesure de la surface et du volume de stockage des étageres ne sont
plus incluses. Dans la Partie 3 la mesure du volume a été révisée pour donner le volume
interne total avec uniquement les composants nécessaires au bon fonctionnement du
systéme de réfrigération considéré comme étant en place.

m) Des essais (de performances (Partie 2) et d'énergie (Partie 3)) ont été ajoutés pour les
appareils de stockage du vin.

Les caracteres d’imprimerie suivants sont utilisés dans la présente Norme internationale:
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— exigences: caracteres romains;

— variables d'essai: caracteres italiques;

— notes: petits caractéres romains.

— les termes en gras sont définis a I'Article 3.

Lorsqu’une définition concerne un adjectif, I'adjectif et le nom associé figurent également en
gras.

Cette publication a été rédigée selon les Directives ISO/IEC, Partie 2.

Une liste de toutes les parties de la série IEC 62552, publiées sous le titre général Appareils
de réfrigération a usage ménager — Caractéristiques et méthodes d'essai, peut étrecconsultée
sur le site web de I'lEC.

Le comité a décidé que le contenu de la publication de base et de son amendement ne sera
pas modifié avant la date de stabilité indiquée sur le site web‘'de I'lEC sous
"http://webstore.iec.ch" dans les données relatives a la publication rechérchée. A cette date,
la publication sera

e reconduite,
e supprimee,
e remplacée par une édition révisée, ou

e amendée.

IMPORTANT - Le logo "colour inside” qui se‘trouve sur la page de couverture de cette
publication indique qu'elle contient des couleurs qui sont considérées comme utiles a
une bonne compréhension de son contenu. Les utilisateurs devraient, par conséquent,
imprimer cette publication en utilisant une imprimante couleur.
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INTRODUCTION

L'IEC 62552 est divisée en 3 parties, comme suit:

o Partie 1: Domaine d'application, définitions, instrumentation, salle d'essai et mise en place
des produits réfrigérants (la présente partie);

e Partie 2: Exigences de performances générales des appareils de réfrigération et

metnoades d essdl,

o Partie 3: Consommation d'énergie et détermination du volume.

NOTE Pour les exigences de sécurité applicables aux appareils de réfrigération a usage ménager; voir
I'"EC 60335-2-24. Pour les exigences en matiére de bruit applicables aux réfrigérateurs et conggélateurs a
usage ménager, voir I'lEC 60704-2-14.
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APPAREILS DE REFRIGERATION A USAGE MENAGER -
CARACTERISTIQUES ET METHODES D'ESSAI -

Partie 1: Exigences générales

1 Domaine d'application

La présente partie de I'lEC 62552 spécifie les caractéristiques essentielles des appareils de
réfrigération a usage ménager et analogues, refroidis par convection naturelle interne)ou par
circulation d'air forcé, et établit les méthodes d'essai pour la vérificatigh.”de ces
caractéristiques.

NOTE L'Annexe F répertorie les éléments qui peuvent étre inclus dans un rapport d'essai.

Pour les besoins de la déclaration, les essais définis dans la présente partie de I'lEC 62552
sont considérés comme étant des essais de type visant a évaluer la conception et le
fonctionnement de base d'un appareil de réfrigération. La présente’ partie de I'lEC 62552 ne
définit pas les exigences en matiére d'échantillonnage de preduction ou d'évaluation ou de
certification de la conformité.

La présente partie de I'lEC 62552 ne définit pas le régime d'essais de vérification, lesquels
varient selon la région et le pays. Lorsqu'il est nécessaire de vérifier les performances d'un
appareil de réfrigération d'un type donné, en liaisen avec la présente Norme internationale,
il est préférable, dans la mesure du possible, que tous les essais spécifiés soient appliqués a
un seul appareil. Ces essais peuvent étre égdlement effectués séparément pour I'étude d'une
caractéristique particuliéere.

2 Références normatives

Les documents suivants sont.cités en référence de maniére normative, en intégralité ou en
partie, dans le présent document et sont indispensables pour son application. Pour les
références datées, seulex(’édition citée s’applique. Pour les références non datées, la
derniére édition du document de référence s’applique (y compris les éventuels
amendements).

IEC 62552-2:2015, Appareils de réfrigération a usage ménager — Caractéristiques et
méthodes d'e§sai — Partie 2: Exigences de performances
IEC 62552-2:2015/AMD1:2020

IEC 62552-3:2015, Appareils de réfrigération a usage ménager— Caractéristiques et
méthodes d'essai — Partie 3: Consommation d'énergie et volume
IEC*62552-3:2015/AMD1:2020

3 Termes, définitions et symboles

Pour les besoins du présent document, les termes, définitions et symboles suivants
s'appliquent.

3.1 Termes et définitions généraux

3.1.1

appareil de réfrigération

meuble calorifugé comprenant un ou plusieurs compartiments controlés a des températures
spécifiques, de dimension adaptée et dont ['aménagement est approprié a l'usage
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domestique, refroidi par convection naturelle ou un systeme de ventilation forcée, et dont le
refroidissement est assuré par un ou plusieurs dispositifs consommant de I'énergie

Note 1 a I'article: Du point de vue de l'installation, il existe différents types d'appareils de réfrigération a usage
meénager (a pose libre, portable, mural, encastré, etc.).

3.1.2
réfrigérateur

d'entreposage des denrées fraiches

3.1.3

réfrigérateur-congélateur

appareil de réfrigération comportant au moins un compartiment d'entreposage des|denrées
fraiches et au moins un autre compartiment congélateur

3.1.4

appareil de réfrigération sans givre

appareil de réfrigération dans lequel tous les compartiments _sent automatiquement
dégivrés avec évacuation automatique de l'eau de dégivrage et dont’un compartiment au
moins est refroidi par un systéme sans givre (ventilé)

3.1.5

congélateur

appareil de réfrigération doté uniqguement de compartiments givrés, dont un au moins est
un compartiment congélateur

3.1.6

appareil de stockage du vin

appareil de réfrigération ne comportant pas/d'autres compartiments que le/les
compartiment(s) de stockage du vin

Note 1 a l'article: Un appareil contenant des.compartiments qui ne satisfont pas aux exigences spécifiées en
matiére de compartiments de stockage du.vin de I'"Annexe G ne peut pas étre classé parmi les appareils de
stockage du vin.

3.1.7

appareil encastré

appareil de réfrigération destiné a étre installé, lorsqu'il est fixé, dans un boftier ou sécurisé
dans un meuble, dans,;une niche aménagée dans un mur ou similaire

3.1.8
denrée alimentaire
nourriture«etboissons destinées a la consommation

3.1.9
asSigné
valeur déclarée par le fabricant (volume, consommation d'énergie, usage, par exemple)

3.1.10

utilisation normale

fonctionnement lorsque I'appareil réfrigérant est soumis a une gamme de conditions
différentes qui pourraient se produire pendant l'utilisation, y compris le fonctionnement dans
la gamme des:

— températures intérieures (y compris celles définies dans I'essai de stockage, voir I'Article 6
de I'lEC 62552-2:2015),

— différents niveaux d'humidité, et
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— des actions liées a Il'utilisateur, comme I'ouverture des portes (qui peut étre réguliére et/ou
rare) et I'ajout et le retrait de denrées alimentaires ou d'autres éléments stockés

3.2 Termes et définitions relatifs au systéme de réfrigération

3.21
fluide frigorigéne
fluide utilisé pour le transfert de la chaleur dans un systeme frlgorlflque qui absorbe de la

£l
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une température et a une pression du fluide plus élevées, processus qui s'accompagne
habituellement de changements d'état du fluide

3.2.2

condenseur

échangeur thermique dans lequel le fluide frigorigéne est rejeté vers une source froide
extérieure (en général I'air qui entoure I'appareil)

3.2.3

évaporateur

échangeur thermique qui absorbe la chaleur du compartiment a refroidir et la transfére au
fluide frigorigéne

3.3 Compartiments et sections

3.3.1

compartiment

espace clos a l'intérieur de l'appareil de réfrigération, qui est directement accessible par
une ou plusieurs portes extérieures, et quiOpeut étre Ilui-méme divisé en sous-
compartiments.

Note 1 a Il'article: Les exigences relatives aux types de compartiment suivants sont spécifiées au Tableau 2 de
I'IEC 62552-2 :2015 et au Tableau 1 de I'lEC 6255223 :2015

Note 2 & l'article: Tout au long de la présénte Norme, sauf spécification contraire, "compartiment" doit étre
compris par compartiment et/ou sous-compartiment, selon le contexte.

Note 3 a l'article: Un espace non fermé dans l'appareil de réfrigération possédant une ou plusieurs portes
extérieures, uniquement utilisées pour accéder a cet espace, est considéré comme un compartiment.

3.3.2

sous-compartiment

espace clos en permanence a l'intérieur d'un compartiment et présentant une gamme de
températures d'exploitation différente de celle du compartiment dans lequel il se trouve

3.3.3

accessoire d'emballage

enceinte “ou conteneur (fixe ou pouvant étre déplacé par ['utilisateur) dans lequel les
conditions de stockage adaptées sont assurées pour les types prévus de denrée alimentaire

Note 1 a I'article: Ces conditions peuvent étre différentes de celles du compartiment dans lequel il se trouve.

3.3.4

compartiment a température variable

compartiment destiné a faire office de deux (voire plus) types de compartiment alternatifs
(un compartiment qui peut étre un compartiment d'entreposage des denrées fraiches ou
un compartiment congélateur, par exemple) et qui peut étre réglé par un utilisateur de
maniére a maintenir en permanence la gamme de températures d'exploitation applicable pour
chaque type de compartiment déclaré

Note 1 a l'article: un compartiment destiné a étre utilisé comme un seul type mais qui peut également satisfaire
a d'autres types (un compartiment pour conservation des denrées hautement périssables qui peut également
satisfaire a I'exigence "zéro-étoile", par exemple) n'est pas un compartiment a température variable
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Note 2 a l'article: Pour les exigences relatives aux déclarations de consommation d'énergie des produits
comportant des compartiments a température variable, se référer au B.2.5.2.

3.3.5
compartiment congélateur
compartiment qui satisfait aux exigences "trois étoiles" ou "quatre étoiles"

Note 1 a l'article: Des sections et/ou sous-compartiments "deux étoiles”™ sont admis a [l'intérieur du

—_compartiment

3.3.6

compartiment d'entreposage des denrées fraiches

compartiment destiné a l'entreposage et a la préservation des denrées alimentaires‘non
congelées

3.3.7

compartiment a température modérée

compartiment cave

compartiment destiné a l'entreposage des denrées alimentaires a uné température plus
élevée que celle d'un compartiment d'entreposage des denrées fraiches

3.3.8

compartiment garde-manger

compartiment destiné a l'entreposage des denrées alimentaires a une température plus
élevée que celle d'un compartiment a température modérée (couramment appelé cave)

3.3.9

compartiment pour conservation des denrées hautement périssables
compartiment conserveur

compartiment destiné a I'entreposage de denrées alimentaires hautement périssables

3.3.10
compartiment de fabrication de glace
compartiment spécialement destiné'\a la fabrication et a I'entreposage de glace

Note 1 a l'article: un compartiment,'de fabrication de glace est classé parmi les compartiments "zéro étoile"
ou les compartiments congelé.

3.3.11

mouleau a glace

dans un appareil a glagcon automatique, forme qui est automatiquement remplie d'eau et de
laquelle les glagons‘sont automatiquement éjectés

3.3.12
bac a glace
bac amavible qui est rempli manuellement d'eau et duquel les glagons sont retirés a la main

Note*1 a l'article: Les bacs a glace avec de I'eau sont utilisés comme charge pour déterminer I'efficacité du
traitement de la charge. Voir I'Annexe G de I'l[EC 62552-3:2015.

3.3.13

compartiment zéro étoile

compartiment dans lequel la température ne dépasse pas 0 °C et qui peut étre utilisé pour
fabriquer et entreposer de la glace, mais qui n'est pas prévu pour la préservation des
denrées alimentaires hautement périssables

3.3.14
compartiment de stockage du vin
compartiment spécialement destiné a I'entreposage et au vieillissement du vin


https://iecnorm.com/api/?name=ff0b7ddd8c0162e509d1b95ab9b3db3d

IEC 62552-1:2015+AMD1:2020 CSV - 93 -
© IEC 2020

Note 1 a l'article: Les exigences de température pour les compartiments de stockage du vin sont spécifiées a
I'Annexe G.

3.3.15

compartiment non congelé

'un des types de compartiment suivants: zéro étoile, conservation des denrées
hautement périssables, entreposage des denrées fraiches, cave, stockage du vin ou
garde-manger

Note 1 a I'article: bien que les compartiments de fabrication de glace et les compartiments "zéro étoile™
fonctionnent a des températures négatives, ils sont configurés comme des compartiments non congelés pour
I"énergie et les essais de performances de la présente Norme.

3.3.16

compartiment congelé

l'un des types de compartiment suivants: une étoile, deux étoiles, trois étoiles, quatre
étoiles

Note 1 a l'article: les compartiments congelés sont classés en fonction de la tempétrature, voir 3.3.16.1 a
3.3.16.4

3.3.16.1
une étoile
compartiment dans lequel la température de stockage est inferieure ou égale a —6 °C

3.3.16.2
deux étoiles
compartiment dans lequel la température de stockage est inférieure ou égale a —12 °C

3.3.16.3
trois étoiles
compartiment dans lequel la température de stockage est inférieure ou égale a —18 °C

Note 1 a l'article: Des sections et/ou sous-compartiments "deux étoiles” sont admis a lintérieur du
compartiment.

3.3.16.4

quatre étoiles

compartiment dont la température de stockage satisfait aux conditions "trois étoiles" et
dont le pouvoir de congélation satisfait aux exigences de I'Article 8 de I'IEC 62552-
2:2015/AMD1:2020

Note 1 a l'article;. 'Des sections et/ou sous-compartiments "deux étoiles”™ sont admis a [l'intérieur du
compartiment.

3.3.17

sectiom)"deux étoiles"

parti€ 'd'un compartiment "trois étoiles™ ou "quatre étoiles", qui n'est pas indépendante
(c'est-a-dire qui ne posséde pas de porte ou de couvercle séparé(e)) et qui satisfait aux
exigences "deux étoiles"

Notet+—=tarticte—Une—sectionr deux etoites —ducompartimernt e _doit pas _depasser 20-% du votume de
compartiment total.

3.3.18

bac a légumes

accessoire d'emballage fourni essentiellement pour retarder la déshydratation des fruits et
[égumes

Note 1 a l'article: Un bac a légumes est en général considéré comme un accessoire d'emballage amovible,
mais est en principe laissé tel quel pour les besoins de I'essai.
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