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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES -
SAFETY -

Part 2-9: Particular requirements for grills, toasters and
similar portable cooking appliances

FOREWORD

The |nternational Electrotechnical Commission (IEC) is a worldwide organization for standardization co
all national electrotechnical committees (IEC National Committees). The object of IEC*is to
interhational co-operation on all questions concerning standardization in the electrical and electronic f

nprising
promote
elds. To

this end and in addition to other activities, IEC publishes International Standards, Jechnical Specifjcations,

Technical Reports, Publicly Available Specifications (PAS) and Guides (heredfter’ referred to

hs "IEC

Publ|cation(s)"). Their preparation is entrusted to technical committees; any IEC Natiohal Committee interested

in the subject dealt with may participate in this preparatory work. International, governmental a

hd non-

govgrnmental organizations liaising with the IEC also participate in this preparation. IEC collaborateq closely
with [the International Organization for Standardization (ISO) in accordance with conditions deternjined by

agrepment between the two organizations.

The formal decisions or agreements of IEC on technical matters express} as nearly as possible, an inte
consfensus of opinion on the relevant subjects since each techdical” committee has representation
interpsted IEC National Committees.

IEC |Publications have the form of recommendations for interQational use and are accepted by IEC

national
from all

National

Compmittees in that sense. While all reasonable efforts arexmade to ensure that the technical content of IEC

Publ|cations is accurate, IEC cannot be held responsible” for the way in which they are used or
misipterpretation by any end user.

In ofder to promote international uniformity, IEC National Committees undertake to apply IEC Pub
trangparently to the maximum extent possible_in their national and regional publications. Any di
between any IEC Publication and the correspaonding national or regional publication shall be clearly ind
the lgtter.

for any

ications
ergence
cated in

IEC jtself does not provide any attestation’of conformity. Independent certification bodies provide cgnformity

sment services and, in some areas, access to IEC marks of conformity. IEC is not responsiblel for any

erts and

members of its technical €ommittees and IEC National Committees for any personal injury, property damage or
othef damage of any mature whatsoever, whether direct or indirect, or for costs (including legal fdes) and
expenses arising out of the publication, use of, or reliance upon, this IEC Publication or any other IEC

Publ|cations.

Attention is drawnh to the Normative references cited in this publication. Use of the referenced public
indispensablé.for the correct application of this publication.

htions is

Attention lis Jdrawn to the possibility that some of the elements of this IEC Publication may be the subject of

patept rights. IEC shall not be held responsible for identifying any or all such patent rights.

International Standard IEC 60335-2-9 has been prepared by IEC technical committee 61:
Safety of household and similar electrical appliances.

This seventh edition cancels and replaces the sixth edition published in 2008, Amendment 1:
2012 and Amendment 2:2016. This edition constitutes a technical revision.

This edition includes the following significant technical changes with respect to the previous
edition:

aligns the text with IEC 60335-1, Ed 5, and its Amendments 1 and 2;
revises the abnormal tests for a toaster (19.11.2, 19.102).
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The text of this International Standard is based on the following documents:

FDIS Report on voting
61/5797/FDIS 61/5838/RVD

Full information on the voting for the approval of this International Standard can be found in
the report on voting indicated in the above table.

This document has been drafted in accordance with the ISO/IEC Directives, Part 2.

A list pfaHparts—in—the HEC-60335—seres—publishedunderthegenreral-tHeHeusehgld and

similar|electrical appliances — Safety, can be found on the IEC website.

This plart 2 is to be used in conjunction with the latest edition of IEC 60335-1 and its
amendments. It was established on the basis of the fifth edition (2010) of that standard.

NOTE 1| When "Part 1" is mentioned in this standard, it refers to IEC 60335-1.

This pprt 2 supplements or modifies the corresponding clauses 'in 1EC 60335-1, sg as to
convert that publication into the IEC standard: Safety requirements for grills, toastefrs and
similar|portable cooking appliances.

When p particular subclause of Part 1 is not mentioned.ig this part 2, that subclause applies
as far ps is reasonable. When this standard states "addition", "modification" or "replacgment”,
the relgvant text in Part 1 is to be adapted accordingly.

NOTE 2| The following numbering system is used:
— subglauses, tables and figures that are numbered starting from 101 are additional to those in Part 1;

— unlgss notes are in a new subclause or involveznotes in Part 1, they are numbered starting from 101, ipcluding
thode in a replaced clause or subclause;

— add|tional annexes are lettered AA, BB, etc!
NOTE 3| The following print types are used:

— requirements: in roman type;

— tesf specifications: indtalic type;

— notgs: in small roman type«

Words in bold in the_text‘are defined in Clause 3. When a definition concerns an adjective, the adjective|and the
associafed noun arelalso in bold.

The committeerhas decided that the contents of this document will remain unchanged uptil the
stability date’indicated on the IEC website under "http://webstore.iec.ch" in the data related to
the specific document. At this date, the document will be

e reconfirmed,
e withdrawn,
e replaced by a revised edition, or

e amended.

NOTE 4 The attention of National Committees is drawn to the fact that equipment manufacturers and testing
organizations may need a transitional period following publication of a new, amended or revised IEC publication in
which to make products in accordance with the new requirements and to equip themselves for conducting new or
revised tests.

It is the recommendation of the committee that the content of this publication be adopted for implementation
nationally not earlier than 12 months nor later than 36 months from the date of its publication.
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lowing differences exist in the countries indicated below:

— 3.1.9: Different loads and test methods are used (USA).

— 5.101: If the appliance incorporates a motor, the motor is tested at rated voltage (USA).

— 7.12: Identification of the connector is to be marked on the appliance (USA).

- 11.2: 9,5 mm thick plywood is used for the test corner (USA).
— 11.7: The test duration is based on the quantity of food (USA).

— 11.8: A temperature rise of 100 K is allowed for the wall of the test corner (USA).

— 11.101: There are no surface temperature limits on toasters having a metallic enclosure unless they are under
cabinet or wall mounted, in which case it is allowed for the temperatures to reach 100 °C if a proper marking is
provided (USA).

- 15.3
- 15.1
- 193
- 193
- 19.1
- 19.1
- 19.1
- 20.1
- 211
- 221
- 221
- 221
- 221
- 221
- 241
- 241

- 257
inte
use

T A diiferent solution 1s used and the test Is not carried out on ovens, noiplates or Cookers (USAJ).
01: Appliances are immersed to the marked level only (USA).

: A 300 mm deep simulated cabinet is located 400 mm above the countertop (USA).

: The test is different. Additional tests are carried out on hotplates and cookers (USA):

01: Different test methods and numbers of cycles are used (USA).

02: A combustible cloth is placed above the toaster and the residual bread is left-in"place (USA).
04: Disks having different sizes are used (USA).

01: The test is not carried out (USA).

01: The test is different (USA).

05: The requirement is not applicable (USA).

08: The test is different (USA).

10: The test is different (USA).

11: The test is not carried out (USA).

12: The test is not carried out (USA).

.3: The test is not carried out (USA).

01: The test is not carried out (USA).

. The free length of the supply cord is ‘specified; in some cases, it is 1,8 m to 2,1 m for ap
hded to be connected to fixed socket-outlets, while in others it is 0,6 m to 2,1 m for appliances
i on a table or similar surface (USA):

pliances
hormally
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INTRODUCTION

It has been assumed in the drafting of this International Standard that the execution of its
provisions is entrusted to appropriately qualified and experienced persons.

This standard recognizes the internationally accepted level of protection against hazards such
as electrical, mechanical, thermal, fire and radiation of appliances when operated as in
normal use taking into account the manufacturer's instructions. It also covers abnormal
situations that can be expected in practice and takes into account the way in which

electro

magnetic phenomena can affect the safe operation of appliances.

This s
there i
mains.

If an a
by ano
far as
accour

When
in Part

NOTE 1
not nec
requiren

This s

precedence over horizontal and generic standards covering the same subject.

NOTE 2

considefation when developing the general and particular requirements for the IEC 60335 series of standg
exampld|,

1ISO 137

An apq
comply
have o

An apq
in the
the req
with th

andard takes info account the requiremenis of I[EC 60364 as far as possible
s compatibility with the wiring rules when the appliance is connected to the
However, national wiring rules may differ.

ppliance within the scope of this standard also incorporates functions)that are c

is reasonable. If applicable, the influence of one function on the’ other is tak
t.

1, Part 1 applies.

This means that the technical committees responsible forthe' part 2 standards have determined
essary to specify particular requirements for the appliance in question over and above the
ents.

andard is a product family standard dealing with the safety of appliances and

Horizontal and generic standards covering a hazard are not applicable since they have been tg

in the case of temperature requirements for surfaces on many appliances, generic standards,
32-1 for hot surfaces, are not applicable in addition to Part 1 or part 2 standards.

liance that complies withythe text of this standard will not necessarily be consid
with the safety principles of the standard if, when examined and tested, it is fd
ther features whichsimpair the level of safety covered by these requirements.

requirementsof this standard may be examined and tested according to the i
uirements*and, if found to be substantially equivalent, may be considered to
e standard.

5o that
supply

pvered

ther part 2 of IEC 60335, the relevant part 2 is applied to each fuaction separately, as

en into

n part 2 standard does not include additional requiremefts to cover hazards dealt with

that it is
general

takes

ken into
rds. For
such as

ered to
und to

liance employing materials or having forms of construction differing from those ﬂetailed
t

ent of
comply
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HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES -
SAFETY -

Part 2-9: Particular requirements for grills, toasters and
similar portable cooking appliances

1 Scope

This clpuse of Part 1 is replaced by the following.

This Ipternational Standard deals with the safety of electric portable @ppliances for
household and similar purposes that have a cooking function such as baking, roasting and
grilling} their rated voltage being not more than 250 V.

NOTE 1Pp1 Examples of appliances that are within the scope of this standard are

— barbecues for indoor use;
- brelmakers;

— candy floss appliances;
— contact grills (griddles);
— cookers;

— food dehydrators;

— hotpllates;

— induction wok hotplates;
— popicorn makers;

— portable ovens;

— raclette grills;

— radiant grills;

— roasfers;

— rotary grills;

— rotigseries;

— toasters;

— waffle irons;

Examplds ar¢7illustrated in Figure 101.

Appliances intended for normal household and similar use and that may also be used by
laymen in shops, in light industry and on farms, are within the scope of this standard. However,
if the appliance is intended to be used professionally to process food for commercial consumption,
the appliance is not considered to be for household and similar use only.

As far as is practicable, this standard deals with the common hazards presented by
appliances that are encountered by all persons in and around the home. However, in general,
it does not take into account
— persons (including children) whose

e physical, sensory or mental capabilities; or

e lack of experience and knowledge

prevents them from using the appliance safely without supervision or instruction;
— children playing with the appliance.
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NOTE 102 Attention is drawn to the fact that

— for appliances intended to be used in vehicles or on board ships or aircraft, additional requirements could be

necessary;

— in many countries, additional requirements are specified by the national health authorities, the
authorities responsible for the protection of labour and similar authorities.

NOTE 103 This standard does not apply to

— stationary ovens and stationary grills (IEC 60335-2-6);

— warming plates (IEC 60335-2-12);

— frying pans and deep fat fryers (IEC 60335-2-13);

— microwave ovens (IEC 60335-2-25);

national

— barbpetesforottdoor-use <
— appliances intended to burn charcoal or similar combustible fuels;
— appliances intended for commercial catering;

— appliances intended to be used in locations where special conditions prevail, such as ‘the' preser]
corrgsive or explosive atmosphere (dust, vapour or gas).

2 Ngrmative references
This clpuse of part 1 is applicable except as follows.

Replagement:

IEC 60320-1:2015, Appliance couplers for household”and similar general purposes —
General requirements

Additidn:

IEC 60068-2-52, Environmental testing -<7Part 2: Tests — Test Kb: Salt mist, cyclic {.
chloride solution)

IEC 60320-3, Appliance couplers,for household and similar general purposes — |
Standgrd sheets and gauges

IEC 60584-1, Thermocoduples — Part 1: EMF specifications and tolerances

ISO 3864-1, Graphical symbols — Safety colours and safety signs — Part 1: Design pri
for safety signs and safety markings

3 Tdrms_and definitions

ce of a

Part 1:

sodium

Part 3:

nciples

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

3.1 Definitions relating to physical characteristics

Replacement:

3.1.9
normal operation
operation of the appliance as specified in the following subclauses:

Note 1 to entry: Appliances not mentioned, but which nevertheless perform one of the functions, are ope
specified for this function as far as possible.

rated as
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3.1.9.101 Barbecues are operated with food supports in the lowest position. Controls are
adjusted to the highest setting, any covers or shields being positioned in accordance with the
instructions.

Note 1 to entry: Barbecues are operated without water even if the use of water is recommended.

3.1.9.102 Breadmakers are operated using the most unfavourable cycle and ingredients
specified in the instructions.

Note 1 to entry: The most unfavourable cycle may be for a function such as jam-making that allows the heating
element and the kneading motor to operate simultaneously.

3.1.9.103—GCandyflossappliancesarceperated-withoutingredients—————

3.1.9.104 Food dehydrators are operated empty.

water. |The vessels are made of unpolished commercial quality aluminiums;yhave a flat pottom
and arg covered with a lid. A suitable vessel is specified in Figure 103y.Controls are adjusted
to theif highest setting until the water boils and then adjusted so.'that the water simmers.
Water |s added to maintain the level during simmering.

3.1.9.105 Hotplates, other than induction hotplates, are operated with vessels con(Ejaining

Induction hot plates are operated with vessels as specified in Figure 104, containing dooking
oil. Controls are adjusted to their highest setting untif the oil temperature re¢aches
180 °G + 4 °C, and are then adjusted so that this¢temperature is maintained. The oil
tempelature is measured 1 cm above the centre of the ‘bottom of the vessel. For appliances
which ¢annot heat the oil to 180 °C £ 4 °C, the control is maintained at its highest setting.

Induction wok hotplates are operated with . ai(wok pan supplied by the manufacturer with the
induction wok hotplate at the point of sale.

For alll hotplates, the diameter of the“bottom of the vessel is approximately equal|to the
diameter of the cooking zone and the quantity of liquid is specified in Table 101. The|vessel
is positioned centrally on the cooking zone.

Table 101 — Quantity of liquid in the vessel

Diameter of cooking zone Quantity of water or oil
mm |
<110 0,6
> 110 and < 145 1,0
> 145 and < 180 1,5
+80—ard =220 2-6
> 220 and < 300 3,0

Note 1 to entry: If several cooking zones are marked for one hotplate, the most unfavourable zone is used for
the test.

Note 2 to entry: For non-circular cooking zones, the smallest non-circular vessel is used that will cover the
cooking zone as far as possible, taking into account the hob rim and other vessels. The quantity of liquid is
determined on the basis of the minor diameter of the cooking zone.

3.1.9.106 Ovens are operated with the door or drawer closed. Ovens having a thermostat
are operated so that the mean temperature in the centre of the cavity is maintained at
240 °C + 4 °C or at the value obtained with the thermostat adjusted to its highest setting, if
this results in a lower temperature. Other ovens are operated so that the temperature in the
centre of the cavity is maintained at 240 °C + 15 °C by switching the supply on and off.
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3.1.9.107 Pop-corn makers are operated with the container filled with the maximum
quantity of corn seeds specified in the instructions and, where relevant, with the maximum
quantity of oil specified in the instructions.

3.1.9.108 Roasters are operated with the lid closed. The mean temperature in the centre of
the container is maintained at 240 °C + 4 °C, if necessary by switching the supply on and off.

3.1.9.109 Radiant grills and rotary grills are operated with the controls adjusted in
accordance with the instructions or, if instructions are not provided, with the controls adjusted
to the highest setting. Doors or lids are open unless otherwise specified in the instructions.

ighest
setting] Other contact grills are operated so that the temperature at the centre of the heated

Raclette grills are operated with doors or lids open, unless otherwise ) specified [in the
instructions. Controls are adjusted in accordance with the instructions, pans being in position
or rempved, whichever is more unfavourable.

3.1.9.110 Raclette appliances are operated with the controls @adjusted in accordange with
the ingtructions or, if instructions are not provided, with the conirols adjusted to the highest
setting

3.1.9.111 Rotary grills are operated with the load on the'rotating spit shown in Figure| 102.

3.1.9.112 Toasters are loaded with the maximumyhumber of slices of white bread specified
in the [nstructions and operated in cycles, each-cycle consisting of an operating period and a
rest period. The bread is approximately 24{h old and the dimensions of the slices are
approxiimately 100 mm x 100 mm x 10 mm.\The rest periods have a duration of 30 s|or the
minimym period needed for the resetting.@f a control, whichever is longer. The slices of bread
are replaced during each rest period® The operating period is established by adjusting
controls to give the bread a golden-brown colour. For toasters without a control, each
operating period is terminated assoon as the colour of the bread turns golden-brown.

Toastgrs incorporating a device for heating rolls are loaded with the maximum number pf rolls
specified in the instructions. The toaster is operated in cycles, each cycle consisting of an
operating period followed by a rest period of 30 s when the rolls are turned or replaced. The
control|is adjusted in accordance with the instructions. If instructions are not given, the tontrol
is adjupted for theteasting operation.

Sandwich-teasting attachments are loaded with one or more sandwiches that are posjitioned
in accgrdance with the instructions to produce the most unfavourable result. Each sapdwich
comprisestwo slices of white bread filled with a single slice of suitable cheese having gn area
equal to a slice of bread and a thickness of approximately 5 mm. The toaster is then operated
in accordance with the instructions in cycles, each cycle consisting of a toasting operation
followed by a rest period of 30 s, or the minimum period needed for the resetting of a control,
whichever is longer.

Note 1 to entry: Processed cheese and other cheeses that readily melt when heated are suitable.

3.1.9.113 Waffle irons having a thermostat are operated with the thermostat adjusted to
the highest setting. Other waffle irons are operated so that the temperature at the centre of
the heated surface is maintained at 210 °C + 15 °C by switching the supply on and off.
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3.5 Definitions relating to types of appliances

3.5.101
barbecue
radiant grill having a heating element located under the food support

3.5.102

breadmaker

appliance intended for making bread comprising a heated compartment incorporating dough
kneading facilities

3.5.103
candy|floss appliance
appliance comprised of a heater and a spinning head intended for preparing candy-fless

3.5.10

contagt grill
applianjce having a heated surface on which food is placed, which can have a second heated
surfacg to cover the food

Note 1 tp entry: A contact grill with only one heated surface is known as a "griddle".

Note 2 tp entry: A sandwich maker is considered as a contact grill with two heated surfaces.

3.5.10%
cookefl
appliance incorporating a hotplate and an oven

Note 1 tp entry: Cookers may incorporate a grill.

3.5.106
food dehydrator
appliance for dehydrating food by means' of heated air

Note 1 tp entry: The appliance may incgrporate a fan.

3.5.107
hotplage
applianpce having one_or)ymore heating units on which vessels can be placed for gooking
purposles

Note 1 tp entry: Haotplates do not incorporate an oven or grill.

3.5.10
inductjon -hotplate
hotpla i

Note 1 to entry: The eddy currents are induced in the bottom of the vessel by the electromagnetic field of a coil.

3.5.109

induction wok hotplate

induction hotplate with a surface of an approximate spherical shape to accept a wok that is
supplied with the appliance at the point of sale

3.5.110

oven

appliance having a heated cavity with a door or drawer and constructed so that food that may
be in a container can be placed on a shelf
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3.5.111
pop-corn maker
appliance for heating corn seeds until they pop

3.5.112
raclette appliance
radiant grill for melting the surface of a large piece of cheese

3.5.113

raclette grill

appliance for melting slices of cheese placed in small pans positioned under the heating
element

Note 1 tp entry: Raclette grills may have a surface that is used as a griddle.

3.5.11
radiantt grill
appliance having a visibly glowing heating element and a support on which food ¢an be
placed

3.5.11%
roaster
applianice having a heated container with a lid and constructed so that food can be placgd in it

3.5.11¢
rotary|grill
appliafjce having a visibly glowing heating element and a rotating spit to support the food

Note 1 tp entry: A rotary grill is also known as a "rotisserie".

3.5.117
toaster
appliance intended for toasting slices'of bread by radiant heat

3.5.118
waffle|iron
appliance having two heated hinged plates that are shaped to contain batter

3.6 Definitions relating to parts of an appliance

3.6.10
cooking zone
area markéd,on a hotplate where the vessel is placed for heating food

3.6.10
heating unit
part of the appliance that fulfils an independent cooking or warming function

3.6.103

hot functional surface

surface that is intentionally heated by an internal heat source and that has to be hot to carry
out the intended function of the appliance

3.6.104
sandwich-toasting attachment
accessory for use with a toaster for toasting sandwiches
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3.6.105

touch

control

control actuated by contact or proximity of a finger, with little or no movement of the contact
surface

4 General requirement

This cl

ause of Part 1 is applicable.

5 General conditions for the tests

This clpuse of Part 1 is applicable except as follows.

5.2 Aldition:

NOTE 1P1 |If the test of 15.101 has to be carried out, three additional samples are requined.

5.3 Agdition:

If it is gvident from the construction of the appliance that the tést of one function will p
more favourable results than another, this function is not testéd.

5.6 Aldition:

If two |lor more cooking functions can be perforined simultaneously, they are tested
same time.

5.101 | Induction hotplates are operated-as specified for motor-operated appliances

applian

In app

6 ClI
This cl
6.2 A

ces are tested as specified for heating appliances, even if they incorporate mof

assification
huse of Part 1\is applicable except as follows.

ddition:

Applianpces intended for outdoor use shall be at least IPX4.

roduce

at the

Other
ors.

jances that incorporate induction hotplates in addition to other heating units, the
induction hotplates are operated'simultaneously and supplied separately.

7 Marking and instructions

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

71 A

ddition:

The rated power input or rated current of induction hotplates shall also be marked.

Appliances intended to be partially immersed in water for cleaning shall be marked with the
maximum level of immersion and the substance of the following:

Do not immerse beyond this level.
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If appliances have accessible surfaces, for which temperature rise limits are specified in
Table 102 and for which the provisions of footnote b to Table 102 apply, then the appliance
shall be marked with symbol |IEC 60417-5041(2002-10), the rules of ISO 3864-1 applying

except

for the specified colours, or marked with the substance of the following:

CAUTION: Hot surfaces.

7.6 Addition:

i

[symbol IEC 60417-5041 (2002-10)] caution, hot surface

7.12 Addition:

The instructions for appliances incorporating an appliance inlet, and intended to be partially or

fully immersed in water for cleaning, shall state that the connector must be removed

the appliance is cleaned and that the appliance inlet must be dried;-before the applig
used again.
The irjstructions for appliances intended to be used with a connector incorporg

therm¢stat shall state that only the appropriate connectof,must be used.

before
nce is

ting a

of the

The inptructions for appliances intended for outdoor use shall include the substance

following:

— the|appliance is suitable for outdoor use;

— the| supply cord should be regularly examined for signs of damage, and if the ¢ord is
damaged, the appliance must not beused;

— the
res

— the

If symh

The in

dual operating current not exceeding 30 mA;

ol IEC 60417-5041(2002-10) is marked on appliances, its meaning shall be explg

structions shall state that appliances are not intended to be operated by means

extern

The instructions shall include details on how to clean surfaces in contact with fod
toasters, they shall include details on how to remove breadcrumbs, when applicable.

| timer pr.Separate remote-control system.

The instructions for toasters shall include the substance of the following:

appliance must be suppliedxthrough a residual current device (RCD) having a rated

appliance is to be connected to a socket-outlet having an earthing contact (for ¢lass |
appliances).

hined.

5 of an

d. For

The bread may burn, therefore do not use the toaster near or below combustible material,
such as curtains.

The instructions for barbecues shall include the substance of the following:

WARNING: Charcoal or similar combustible fuels must not be used with this appliance.

The instructions for barbecues intended to be used with water shall state the maximum

quantit

y of water to be poured into the appliance.
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The instructions for hotplates having surfaces of glass-ceramic or similar material protecting
live parts shall include the substance of the following:

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of
electric shock.

The instructions for induction hotplates shall include the substance of the following:

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the
hotplate since they can get hot.

raising

The ingtructions for candy floss appliances shall state the maximum quantities of sudar and
other imgredients that may be used.

The instructions shall include the substance of the following:

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

farm houses;

— by dlients in hotels, motels and other residential type‘environments;

— bed|and breakfast type environments.

If the yse of the appliance is limited to less than)the above, this shall be clearly stated in the
instructions.

7.14 Addition:
The hdight of the triangle used with-symbol IEC 60417-5041(2002-10) shall be at least PO mm.
7.15 Addition:

The marking specified- for hot surfaces shall be visible when the appliance is operatedl as in
normal use, including.when actuating any switch, adjusting any control or opening a lif, door
or drawer. It shalhnot be placed on a hot functional surface.

7.101 | The-cooking zone of hot plates shall be identified by appropriate marking unlgss it is
obvioup.

Compliance is checked by inspection.

8 Protection against access to live parts
This clause of Part 1 is applicable except as follows.
8.1.1 Addition:

For toasters having a crumb tray, the test finger is not applied through the crumb-tray
opening to live parts that are disconnected by the operation of a double pole switch. However,
it shall not be possible to touch these parts with test probe 41 of IEC 61032.
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8.1.3 Addition:

For toasters, it is not necessary for the heating element switching device to provide full
disconnection or meet the clearances for full disconnection specified in 20.1.5.3 of
IEC 61058-1:2000 obtained from Table 22 of IEC 61058-1:2000.

9 Starting of motor-operated appliances

This clause of Part 1 is not applicable.

10 Pqgwer input and current
This clhuse of Part 1 is applicable except as follows.
10.1 Addition:

The power input of induction hotplates is measured separately_ gnd the toleranges for
motorioperated appliances apply.

10.2 Addition:

The cyrrent of induction hotplates is measured separately and the tolerances for motor-
operated appliances apply.

11 Heating

This clhuse of Part 1 is applicable except@as follows.

11.1  Addition:

Compliance for toasters is also,checked by the test of 11.101.

Compliance for ovens, rotary grills and cookers is also checked by the test of 11.102,

Compllance for contact grills, waffle irons, radiant grills, raclette grills, barbpcues,
candy|floss appliances and hot plates, is also checked by the test of 11.103.

Compllance for breadmakers, pop-corn makers, and food dehydrators is also checked by
the test.of 11.104.

Compliance for roasters is also checked by the test of 11.105.

For all other types of appliances, compliance is checked by submitting the appliance to the
tests of the nearest mentioned relevant type of appliance.

11.2 Addition:

Radiant grills and raclette grills that are loaded from the front, rotary grills, ovens,
breadmakers, cookers and hotplates are placed with their backs as near as possible to one
of the walls of the test corner and away from the other wall. Other appliances are placed away
from the walls.
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11.3 Addition:

Where the external accessible surfaces are suitably flat and access permits, then the test
probe of Figure 105 is used to measure the temperature rises of external accessible
surfaces specified in Table 102. The probe is applied with a force of 4 N + 1 N to the surface
in such a way that the best possible contact between the probe and the surface is ensured.
The measurement is performed after a contact period of 30 s.

The probe may be held in place using a laboratory stand clamp or similar device. Any
measuring instrument giving the same results as the probe may be used.

11.4 Addition:

Breadmakers are operated as specified for combined appliances.

If the temperature rise limits are exceeded in appliances incorporating motors,\transformers or
electronic circuits, and the power input is lower than the rated power input, the |test is
repeated with the appliance supplied at 1,06 times rated voltage.

11.6 Addition:

InducIon hot plates are also operated with vessels, as specified in Figure 104, conftaining
water and covered with a lid. Controls are adjusted to their highest setting until the water boils
and then adjusted so that the water simmers. Water is\cadded to maintain the level|during
simmefing.

11.7 Replacement:

Breadimakers are operated for one cycle.

Pop-corn makers are operated until steady conditions are established. If popping of more
than ope container load of corn seed is required to reach steady conditions, the contginer is
refilled| as quickly as possible and-the'test is then continued without a rest period.

Toastgrs are operated for 15°min. Unless they are constructed to toast only one glice of
bread,| they are tested for_a further 5 min with one slice of bread inserted in th¢ most
unfavolurable position.

Toasteérs incorporating a device for heating rolls are operated for five cycles.

They gre, also tested for one cycle of operation with the sandwich in the most unfavqurable
positiop

Toastirs having sandwich-toasting attachments are also tested for five cycles of opgration.

Radiant grills are operated for a period of 30 min, for the maximum period indicated in the
instructions or for the maximum period allowed by a timer, whichever is the longer.

Ovens, roasters and rotary grills are operated until steady conditions are established but for
not longer than 60 min. However, if a rotary grill has a timer, the timer is reset as many times
as necessary to establish steady conditions.

Contact grills having thermostats are operated until steady conditions are established.
Other contact grills are operated for 30 min after the centre of the heating surface attains a
temperature of 275 °C.

Waffle irons are operated until steady conditions are established but for not longer than
30 min after the centre of the heating surface attains a temperature of 210 °C.
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Raclette grills, barbecues and food dehydrators are operated until steady conditions are
established.

Induction hotplates are operated for 30 min. Other hotplates are operated for 60 min.

For cookers, combinations of heating units that can be energised simultaneously are tested
together, the heating units being switched on for the duration specified.

Candy floss appliances are operated until steady conditions are established.

NOTE 101 If the appliance is subjected to more than one test, it is cooled to room temperature before eac

h test.

11.8 Modification:
For radliant grills, rotary grills, raclette grills, hotplates and cookers, instead.of 65 K, the
tempenature rise of the wall of the test corner shall not exceed 75 K.
Additign:
When fan appliance connector incorporates a thermostat, the temperature rise limit for the
pins oflthe appliance inlet does not apply.
The temperature rise limits of motors, transformers ands/components of electronic cifcuits,
includihg parts directly influenced by them, may be\exceeded when the appliance is
operated at 1,15 times the rated power input.
Cheesg used in sandwich toasting attachments\)shall not flow into places where it could
give rise to a hazard, such as reducing clearances or creepage distances below the |values
specified in Clause 29.
The telmperature rise limits for touch centrols also include all surfaces within 5 mm|of the
touch ¢ontrols, regardless of their shape.
Table 102 —Temperature rises for external surfaces
Surface®@ Temperature rise of external surfaces
K b

Bare njetal 45

Coated metal © 55

Glass @nd ceranfic 60

Plastic|and plastic coating > 0,4 mm 4 65

a8 Thé follewing surfaces or elements shall not be taken into consideration:

— hot functional surfaces;
— handles or control knobs including keypads, keyboards and the like: part of the equipment that a user

When the required values are not met, the maximum temperature rise shall not be higher than two times the

needs to touch to operate or adjust the equipment. The equipment has to be installed according to the

manufacturer’s instructions;

surfaces of heated cavities.

values indicated.

The temperature rise limit of plastic also applies for plastic material having a metal finish of thickness less

than 0,1 mm.

When the thickness of the plastic coating does not exceed 0,4 mm, the temperature rise limits of the coated

metal or of glass and ceramic material apply.

Metal is considered coated when a coating having a minimum thickness of 90 um made by enamel, powder

or non-substantially plastic coating is used.
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11.101 Toasters are placed as specified in 11.2 and are operated for three cycles at rated
power under normal operation.

During the test, the temperature rise of surfaces shall not exceed the values specified in
Table 102.

Temperature rises are not measured on:

- the top side of top loaded appliances and surfaces within 25 mm below the top surface;
- surfaces within 25 mm around the outline of the hot functional surface;

- surfaces within 25 mm from the ventilation openings;

- umlierside surfaces that are not accessible with test probe 41 of IEC 61032, ,the| probe
being applied with a force not exceeding 1 N.

11.1020 Ovens, rotary grills and cookers are placed as specified in 11.2 and are stipplied
at rated power input and operated under normal operation.

All hegting units that can be energised simultaneously during normal-yse are switched|on.
Ovens| are operated without shelves or other accessories.

Tempdrature rises are not measured on the following surfaces (see Figure 106):
- sulffaces on the oven door or drawer within 10 mnifrom the edge of the door or drawer
(Zane 1);

- sufffaces around the oven door or drawer within“10 mm from the left, right or lower gdge of
the door or drawer, or 25 mm from the upper‘édge of the door or drawer (Zone 2);

- sufffaces within 25 mm of ventilation opehnings (Zone 3);

- undlerside surfaces and rear surfaces that are not accessible with test probe| 41 of
IEG 61032, the probe being applied with a force not exceeding 1 N;

- sufffaces within 25 mm from the-level of the top surface of cookers when the hotplates
arg in operation.

Appliances are operated until steady conditions are established or for 60 min, whichgver is
shorter.

During| the test, the~temperature rise of surfaces shall not exceed the values specified in
Table J02.

Ovens| having settings higher than 240 °C are also operated at the maximum settirlg until
steady| cenditions are established or for 60 min, whichever is shorter. The temperatyre rise

; 0 o], 400 F - £ ol ] £ : /) 4O
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11.103 Contact grills, waffle irons, radiant grills, raclette grills, barbecues, candy floss
appliances and hot plates are placed as specified in 11.2 and are supplied at rated power
input and operated under normal operation. Induction hotplates and induction wok
hotplates are operated at rated voltage instead of rated power input.

The test for barbecues is repeated with an aluminium plate placed on the food support. The
aluminium plate shall be approximately 1,5 mm thick and shall be made of commercially
available aluminium. Its dimensions shall be such that there is a 10 mm gap between the
edges of the plate and outer edges of the food support.

During the test, the temperature rise of surfaces shall not exceed the values specified in
Table 102.
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Temperature rises are not measured on

- surfaces within 25 mm around the outline of the hot functional surface;

- surfaces within 25 mm from the ventilation openings;

- underside surfaces that are not accessible with test probe 41 of IEC 61032, the probe
being applied with a force not exceeding 1 N;

- the lid of griddles, if any, used to prevent splashing.

11.104 Breadmakers, pop-corn makers and food dehydrators are placed as specified in 11.2
and operated under normal operation. Pop-corn makers and food dehydrators are supplied at
rated power input and breadmakers are supplied at rated voltage.

During
in Tab

Tempe

- Ssuf
- Suf

- win

- undlerside surfaces that are not accessible with test probe 41 of IEC 61032, the

be

11.105 Roasters are placed as specified in 11.2 and are supplied at rated power inp

operat

During
in Tab

Tempe

- the
- suf

- Suf

- undlerside surfaces(that are not accessible with probe 41 of IEC 61032, the probe

apj
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13 Le

the test, the temperature rise of surfaces shall not exceed the values\sp
e 102.

rature rises are not measured on

faces within 25 mm from the edge of the lid;
faces within 25 mm from the ventilation openings;

dows and surfaces within 25 mm from the edge of the windew;

ng applied with a force not exceeding 1 N.

bd under normal operation.

the test, the temperature rise of surfaces shall not exceed the values sp
e 102.

rature rises are not measured on:

lids;
faces within 25 mm from the edge of the lid;

faces within 25 mm+rom the ventilation openings;
blied with a force/not exceeding 1 N.
id

akage current and electric strength at operating temperature

ecified

probe

ut and

ecified

being

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

13.1 Addition:

If a grill is incorporated in an oven, either the oven or the grill is operated, whichever is more

unfavo

urable.

Induction wok hotplates are operated with the wok pan that is supplied by the manufacturer
with the induction wok hotplate at the point of sale.
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13.2 Addition:

If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material of hotplates, the leakage current is measured between live parts and each vessel in
turn connected to the earthed metal. It shall not exceed 0,75 mA. If there is no earthed metal,
the leakage current, measured between live parts and each of the vessels in turn, shall not
exceed 0,25 mA.

13.3 Addition:

If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
materigtof-hotplates, @ test voftageof 1+ 066V Tsappliedbetweermtive parts—ardhall the
vessels connected to the earthed metal. If there is no earthed metal, a test voltage of.4 000 V
is applied between live parts and the vessels.

14 Trpansient overvoltages

This clause of Part 1 is applicable.

15 Moisture resistance
This clpuse of Part 1 is applicable except as follows.
15.2 Addition:

For ovens, 0,5 | of water containing approximately 1 % NaCl is poured uniformly ovyer the
bottom surface of the oven.

Hotpldtes and cookers are positioned-so that the top surface is horizontal. A vessel |having
the largest diameter shown in Figure'103, which does not exceed the diameter of the cooking
zone, |is completely filled with water containing approximately 1 % NaCl and posjtioned
centrally over the cooking zone.”A further quantity of approximately 0,5 | of the soldtion is
poured steadily into the vessel-over a period of 15 s. The test is carried out on each cpoking
zone in turn, after removing' any residual solution from the appliance. For induction wok
hotplagtes, the test is performed using the wok pan that is supplied by the manufacturer with
the indquction wok hotplate at the point of sale.

If the |heating €lément of a hotplate incorporates a thermal control, 0,02 | of the|saline
is poured over the cooking zone so that it flows over the control. A vessel |s then
placed|on the.cooking zone to depress any movable part.

For ho I ftati I I T0; f tion is
poured steadily through the funnel onto the ventilation openings. The funnel has an outlet
diameter of 8 mm and is positioned vertically with the outlet 200 mm above the heated surface.
The funnel is positioned above the ventilation openings so that the solution enters the
appliance in the most unfavourable way.

NOTE 101 If the opening is protected, the funnel is positioned so that the solution falls onto the heated surface as
close as possible to the opening.

For other appliances with heating elements that are covered by vessels in normal use, the
spillage test is carried out by steadily pouring saline solution onto the heating surface over a
period of 1 min, 0,1 | of solution being used for every 100 cm?2 of the heating surface.

The spillage test is not carried out on roasters.


https://iecnorm.com/api/?name=1b1788456fbd87882043e1efa43604b5

IEC 60335-2-9:2019 © IEC 2019 - 23 -

15.101 Appliances intended to be partially or completely immersed in water for cleaning
shall have adequate protection against the effects of immersion.

Compliance is checked by the following tests, which are carried out on three additional
appliances.

The appliances are operated under normal operation at 1,15 times rated power input, until
the thermostat operates for the first time. Appliances without a thermostat are operated until
steady conditions are established. The appliances are disconnected from the supply, any
appliance connector being withdrawn. They are then completely immersed in water containing
approximately 1 % NaCl and having a temperature between 10 °C and 25 °C, unless they are

marked-with the maximum level of immersion in which case fhny are immersed 5 cm deeper

than tHis level.

After 1 h, the appliances are removed from the saline solution, dried and subjected|to the
leakage current test of 16.2. Care shall be taken to ensure that all moisture, iS’removedd from
the insulation around the pins of appliance inlets.

This telst is carried out four more times, after which the appliances shalt' withstand the ¢lectric
strength test of 16.3, the voltage being as specified in Table 4.

The agpliance having the highest leakage current after the fifth immersion is dismantled and
inspection shall show that there is no trace of liquid on‘insulation that could result in a
reductfon of clearances and creepage distances below-the values specified in Clause|29.

The remaining two appliances are operated under .normal operation for 240 h at 1,1% times
rated power input. After this period, the appliances are disconnected from the supply and
immersed again for 1 h. They are then dried and’subjected to the electric strength test pf 16.3,
the voltage being as specified in Table 4.

Inspection shall show that there is no\trace of liquid on insulation that could resylt in a
reductfon of clearances and creepage distances below the values specified in Clause|29.

16 Leakage current and electric strength

This clhuse of Part 1 is@pplicable except as follows.

16.1 Addition:

For hatplates,-the tests are carried out with a vessel as specified for normal operation
placed|on e€ach cooking zone.

Induction wok holplates are operated wiih the wok pan that is supplied by the manuiacturer
with the induction wok hotplate at the point of sale.

16.2 Addition:

If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material of hotplates, the leakage current is measured between live parts and each vessel in
turn connected to the earthed metal. It shall not exceed 0,75 mA. If there is no earthed metal,
the leakage current, measured between live parts and each of the vessels in turn, shall not
exceed 0,25 mA.
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16.3 Addition:

If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material of hotplates, a test voltage of 1 250 V is applied between live parts and all the
vessels connected to the earthed metal. If there is no earthed metal, a test voltage of 3 000 V
is applied between live parts and the vessels.

17 Overload protection of transformers and associated circuits

This clause of Part 1 is applicable.

18 Endurance

This clpuse of Part 1 is not applicable.

19 Abnormal operation
This clpuse of Part 1 is applicable except as follows.
19.1 Addition:

The tegts of 19.4 and 19.5 are only applicable to

— breadmakers;
- foqd dehydrators;

- the following appliances, if they incorpotate a timer or if their instructions indicate a
cogking operation longer than 1 h:

« |cookers;

« |hotplates other than induction hotplates;
o |ovens;

o |roasters;

o |rotary grills.

Toastérs are also subjected to the tests of 19.101, 19.102 and 19.103.

Induction hotplates are also subjected to the tests of 19.104,19.105 and 19.107, but 19.2,
19.3 and 194-are not applicable. However, induction wok hotplates are not subjected to the
test of |19: 104.

Pop-corn makers are also subjected to the test of 19.106.

19.2 Addition:

Radiant grills and raclette grills that are loaded from the front, rotary grills, ovens,
hotplates and cookers are placed as near to the walls of the test corner as possible.

Appliances are tested empty. Lids, drawers and doors are open or closed, whichever is more
unfavourable. Detachable parts are in position or removed, whichever is more unfavourable.

Hotplates are operated without a vessel and with the controls adjusted to the highest setting.

Cookers are only tested with the heating unit that results in the most unfavourable
conditions, their controls being adjusted to the highest setting. However, ovens are operated
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if they do not have an indicating lamp to show when they are switched on, controls being
adjusted to the highest setting.

NOTE 101

switched on and off with the oven, is considered to be an indicating lamp.

19.4 Addition:

Air-circulating fans of food dehydrators are disconnected.

19.8 Not applicable.

A lamp used for illuminating the oven, that is visible through the door or drawer and is automatically

19.10
19.11.

For toe
conditi
control

Heatin
19.13

During
smoke

The te
specifi

The el
the apf

19.101
withou

Not applicable.
P Addition:

usters having devices with an off position obtained by electronic disconnection, tH
ns a) to g) are also simulated with the appliance supplied at rafed’ voltage but W
switched off.

) elements shall not become energized.
Addition:

the test of 19.102 and 19.103, flames from the bread inside the toaster a
from the bread shall be ignored.

mperature rise of the windings of induction hotplates shall not exceed the
bd in 19.7.

betric strength test of induction)hotplates is carried out immediately after switch
bliance.

Toasters are operated at rated power input and under normal operatid
bread, for six «cycles of operation. The appliance is then allowed to ¢

approximately room temperature.

This te

The ¢
Electri
streng

st is carried-out 500 times.

ector_mechanism shall operate satisfactorily and no sustained arcing shall
cal cohnections shall not work loose and the appliance shall withstand the ¢
hdest of 16.3. 19.13 is not applicable.

e fault
ith the

nd any

values

ing off

n, but
ool to

occur.
plectric

NOTE 1

NOTE 2

Forced cooling can be used.

A simulated load could be necessary to operate the ejector mechanism.

19.102 Toasters, loaded with the bread specified for normal operation, are operated at
rated power input. The ejector mechanism is prevented from releasing and the supply is

mainta

ined to the heating elements after the timer has completed its cycle.

The test is terminated after any fire has extinguished, after which any residual bread is
removed from the toaster.

19.103 Toasters, loaded with the bread specified for normal operation, are operated at
rated power input for 2 cycles with the control at maximum setting. The bread is not replaced.
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19.104 Induction hotplates are supplied at rated voltage and operated with a steel disk
placed on the centre of the cooking zone. The disk has a thickness of 6 mm and the smallest
diameter, rounded up to the nearest centimetre, which allows the appliance to operate.

19.105 Induction hotplates are supplied at rated voltage and operated under normal
operation but with any control that limits the temperature during the test of Clause 11 short-
circuited.

NOTE

If the appliance incorporates more than one control, they are short circuited in turn.

The temperature rise of the oil shall not exceed 270 K.

19.10

minutels but with the pop corn outlet blocked by means of a grid with a mesh_sizg

enoug

19.107
vessel

Induction wok hotplates are operated under the conditions of Clause 11 with an emp

pan th
contro

20 St
This cl

20.101
which

Compl

The oy
is gent

NOTE
The oV

This tg
the hin

Pop-corn makers are operated under conditions of Clause 11 for a peniod

to keep the pop corn from being ejected from the appliance.

Induction hotplates are operated under the conditions of Clause;11 but with
5, controls being adjusted to the highest setting.

bt is supplied by the manufacturer with the induction wok hotplate at the point q
s being adjusted to the highest setting.

ability and mechanical hazards
huse of Part 1 is applicable except as follows:

Ovens having doors with a horizontal hinge at their lower edge or drawers
b load is likely to be placed shall have adequate stability.

ance is checked by the following test.

en is placed on a horiZontal surface with the door or drawer open and a mass of]
y placed on the geqometric centre of the door or drawer.

A sandbag can bejused for the load.
en shall nottilt.

st is~not carried out on ovens with doors having a dimension less than 225 m
ge~to the opposite edge or on ovens with doors which cannot support dishes

of five
small

empty

ty wok
f sale,

and on

3,5 kg

m from
in the

fully of

en naosition
T

21 Mechanical strength

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

21.1 Addition:

For appliances intended for outdoor use, the impact energy is increased to 0,7 J.

If the appliance incorporates visibly glowing heating elements enclosed in glass tubes, the
blows are applied to the tubes without removing any heater guards as mounted in the
appliance if they are

— located at the top of the oven and accessible to test probe 41 of IEC 61032;
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— located elsewhere in the oven and accessible to test probe B of IEC 61032.

For hotplates having surfaces of glass-ceramic or similar material, three blows are applied to
parts of the surface that are not exposed to impacts during the test of 21.101, the impact
energy being 0,7 J. The blows are not applied to surfaces within 20 mm of knobs.

NOTE 101 If the surface comprises a single piece of material, except for the outer frame, this test is not
carried out.

21.101 Surfaces of hotplates of glass-ceramic or similar material shall withstand the
stresses liable to occur in normal use.

Compliance is checked by the following test.

Inducxon wok hotplates are tested with a wok pan that is supplied by the manufacturer with
the induction wok hotplate at the point of sale. The wok pan is filled with sand or ghot so
that the total mass, including the mass of the wok pan, is equal to 1,8 kg + 0,01 kg.

The hqtplate is operated at rated power input with its control adjusted-to the highest getting.
Induction hotplates are operated as specified in Clause 11. When steady conditions are
established, the hotplate is switched off and a vessel with its base)horizontal is droppgd from
a height of 150 mm onto the cooking zone. The vessel has_ a\copper or aluminium bage that
is flat pver a diameter of 120 mm + 10 mm, its edges beingtounded with a radius of gt least
10 mm{ It is uniformly filled with at least 1,3 kg of sand or shot so that the total mass is
1,80 kg + 0,01 kg.

The vdssel is dropped 10 times onto each cooking zone. It is removed and the applignce is
operated at rated power input until steady conditions are established.

A quantity of 1?’1 | of water containing.@pproximately 1 % NaCl is poured steadily oVer the
hotplajte.

The adpliance is then disconneected from the supply. After 15 min, all excess liquid is regmoved
and the appliance is allowed to_tool to approximately room temperature. The same quaptity of
the saline solution is poured over the hotplate after which excess liquid is removed aggin.

The surface of the hotplate shall not be broken and the appliance shall withstand the ¢lectric
strength test of 16.3.

22 Coanstruction

This cleuse—ofPart 1 is nppllhnhln nvpnpf as faollows

22.24 Addition:

Heating elements shall be constructed or supported so they are unlikely to become displaced
in normal use.

Compliance is checked by inspection.

22.101 Radiant grills shall not incorporate a timer that is intended to delay the operation of
a heating element, unless they have a thermostat and are incorporated in an oven or other
compartment. Hotplates shall not incorporate a timer that is intended to delay the operation
of a heating element.

Compliance is checked by inspection.
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22.102 Barbecues shall not have bare heating elements.
Bare heating elements for ovens shall only be located at the top of the heated compartment.
Compliance is checked by inspection.

22.103 Oven ventilation openings shall be constructed so that they do not discharge
moisture or grease in such a way that clearances and creepage distances are affected.

Compliance is checked by inspection.

22.104 Ovens shall be constructed so that shelves can easily slide in the supports\and do
not falll out of position when the sides are displaced as much as possible.

Compllance is checked by inspection and by manual test.

22.105 Appliances shall not have openings on the underside that wouldyallow small items to
penetrate and touch live parts.

Compllance is checked by inspection and by measuring the distance between the supporting
surfacé and live parts through openings. This distance shall be.at least 6 mm. Howevel, if the
appliance is fitted with legs, this distance is increased to 10{mm if the appliance is intended to
stand ¢n a table and to 20 mm if it is intended to stand on<he floor.

22.106( Grills and barbecues shall be constructed:so that their heating elements are fixed in
positiop or prevented from operating when they are*not in their normal position of use.

The refjuirement is not applicable if the appliance complies with the standard with the element
placed|in any position.

Compllance is checked by inspectioh.

22.107| Hotplates shall be constructed so that heating elements are prevented from rptating
about @ vertical axis and, are adequately supported in all positions of adjustment qf their
suppornts.

If a hepting element.is'clamped by a nut on a central stud, an additional means is reqyired to
prevent its rotation:

Compllance-is thecked by inspection.

22.108

— spillage of liquids, including that caused by a vessel boiling over;
— adamp cloth placed on the control panel.

Compliance is checked by the following test, the appliance being supplied at rated voltage.

Sufficient water to completely cover the control panel to a depth not exceeding 2 mm, with a
minimum of 140 ml, is poured steadily over the control panel so that bridging occurs between
combinations of touch pads.

The test is carried out with each heating element energised in turn and then without
energising any heating element.
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A cloth having a mass between 140 g/m? and 170 g/m? and dimensions of 400 mm x 400 mm
is folded four times into a square pad and saturated with water. It is placed over the control
panel in any position.

There shall be no inadvertent operation of any heating element for longer than 10 s.

22.109 Hotplates incorporating touch controls shall require at least two manual operations
to switch on a heating element but only one to switch it off.

NOTE Touching the contact surface at the same point twice is not considered to be two operations.

Compllance is checked by manual test.

22.110 Induction hotplates shall be constructed so that they can only be operated|with a
suitable vessel placed on the cooking zone.

Compllance is checked by the following test, the appliance being supplied’at rated voltage.

An irop bar 2 mm thick having dimensions 100 mm x 20 mnyis placed in the most
unfavolurable position on the cooking zone. The controls are\adjusted to their mdximum
setting

The tenperature rise of the bar shall not exceed 35 K.

22.111| Heating elements in breadmakers shall bexlocated so that they are not expgsed to
dough that may rise over the edge of the dough container during normal use of the appljance.

Compliance is checked by inspection and in:case of doubt by the following test.

A dough mixture as specified in the instructions has added ingredients to cause the dqugh to
overflow the pan. The overflowing deugh mixture shall not come into contact with the heating
elements.

NOTE [An overflow can be achieved by increasing the ingredients in incremental amounts (for example 10| %) until
overflow| is achieved.

22.1120 Reconnection of the power supply to a breadmaker after an interruption shall not
result in a fire due_to.an extended heating period.

Compllance is'.checked by the following test.

All batteries are removed and the breadmaker is supplied at rated voltage and opergted in
its heatimgrmodewittrout = foad:

After 1 min, the power supply is interrupted for a period of 5 min and then restored. The
appliance shall continue to operate in its heating mode from the same point in the cycle, or a
manual operation shall be required to restart it.

If the appliance continues to operate automatically, the test is repeated but with a 5 min
longer period of interruption. If the appliance still continues to operate automatically, the test
is repeated but with the periods of interruption increased by at least 5 min each time.

The appliance shall eventually require a manual operation to restart it.

22.113 Toasters having an ejector mechanism shall be constructed so that they switch off
automatically after the normal toasting time even if the ejector mechanism is blocked by the
bread.
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Compliance is checked by the following test.

The toaster is supplied at rated voltage and the ejector mechanism is prevented from
releasing. On the completion of the normal toasting time, heating elements shall be
automatically disconnected from the supply by at least an all-pole disconnection, micro-
disconnection. However, a single pole, micro-disconnection is allowed, provided heating
elements are not accessible to the test probe 12 of IEC 61032.

22.114 Heating elements in candy floss appliances shall be located so that they are not
exposed to sugar during normal use of the appliance.

Compliarce s thetked by the fotfowing test:

The maximum amount of sugar specified in instructions is scattered ontoothg most
unfavolurable places of the upper surface of the candy floss appliance. Thecsugar shall not
contacf the heating elements.

22.11 For appliances incorporating a hotplate with at least one heating unit controfled by
an elegtronic circuit, safety shall not be impaired in the event of a)fault in the elegtronic
circuit,.

Compllance is checked by the following test:

The appliance is operated under the conditions specified in Clause 11 but supplied at rated
voltagge.

The faplt conditions in a) to g) of 19.11.2 are applied one at a time to the electronic kircuit
controlling the duty cycle of each hotplate heating unit in turn. If relays are used to energize
the heating unit, the relays are rendered inoperative one at a time in addition.

The cqntrol setting shall not changecto a higher setting for longer than 2 min. However, for
induction hotplates, a change to a higher setting is allowed provided the oil tempégrature
does npt exceed 270 K.

The software used to comply with the requirement shall contain measures to control the
fault/efqror conditions specified in Table R.1 and is evaluated in accordance with the re¢levant
requirgments of Annex R:

23 Internal wiring

This clause-of Part 1 is applicable except as follows.

23.3 Addition:

For appliances that can be opened to two positions, 1 000 flexings are made with the part
moved to the fully open position and the remaining flexings to the other position.

24 Components
This clause of Part 1 is applicable except as follows.
24.1.3 Addition:

Switches controlling heating elements of hotplates are subjected to 30 000 cycles of
operation.
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Switches controlling heating elements of toasters are subjected to 50 000 cycles of operation.

2414

Modification:

The following numbers of cycles of operation apply:

e energy regulators

for automatic action 100 000

for manual action

e self-resetting thermal cut-outs

2415

For a
conneq

— the
cor

— the
app
— the

— the
NOTE 1

24.101
as are

Compl

The ddg
and th

- t°d
- 55

During

10 000

~

PR otersseceramic-hotolates

for heating elements of other hotplates
Addition:
bpliance couplers incorporating thermostats, thermal cut-outs) or fuses

tors, IEC 60320-1 is applicable except that

earthing contact of the connector is allowed to be aceessible, provided th
tact is not likely to be gripped during insertion or withdrawal’of the connector;

temperature required for the test of Clause 18 is that measured on the pins
liance inlet during the test of Clause 11 of this stapdard;

temperature rise of current-carrying parts spegified in Clause 21 is not determingé
D1 Thermal controls are not allowed in connectors-Complying with the standard sheets of IEC 603

Thermostats and energy regulatoers incorporating an off position shall not swj
sult of variations in ambient tempetrature.

ance is checked by the following test that is carried out on three devices.

vice, set at the off position, is placed for 2 h in an ambient temperature of —2(
bn at

L, where t is the-temperature according to the T-marking;
°C, for deviees without a T-marking.

the tést'the off position shall be maintained.

breaking-capacity test of Clause 19 is carried oyt using the inlet of the appliancg;

0 000
10 000
in the

at this

of the

Tel
0-1.

itch on

) 0°C

A test

/nlf:gn of 500 \/is ::pplinnl across the contacts for 1. min. No breakdown shall ocd

ur.

24.102 Thermal cut-outs incorporated in food dehydrators for compliance with 19.4 shall

not be

self-resetting thermal cut-outs.

Compliance is checked by inspection.

25 Supply connection and external flexible cords

This clause of Part 1 is applicable except as follows.
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25.1 Addition:

Appliances incorporating an appliance inlet that does not comply with the standard sheets of

IEC 60

320-3 shall be supplied with a cord set.

25.7 Addition:

The supply cord of appliances intended for outdoor use shall be polychloroprene sheathed
and shall not be lighter than ordinary polychloroprene sheathed flexible cord
designation 60245 IEC 57).

26 TeIrminaIs for external conductors

This cl

27 Pr

This cl

27.1

Earthin
anchor

28 Sg¢

This cl

29 CI

This cl

29.2

The m
that it

29.3

buse of Part 1 is applicable.

ovision for earthing
huse of Part 1 is applicable except as follows.
Addition:

g continuity shall not depend upon flexible mietallic tubes, coiled springs o
ages.

rews and connections

huse of Part 1 is applicable.

parances, creepage distances and solid insulation
huse of Part 1 is applicable except as follows.
Addition:

croenviropment is pollution degree 3 unless the insulation is enclosed or locg
s unlikely<to be exposed to pollution during normal use of the appliance.

Addition:

(code

r cord

ted so

This requirement does not apply to the sheath of a visibly glowing heating element that is
inaccessible to test probe 41 of IEC 61032.

30 Resistance to heat and fire

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

30.1 Addition:

Temperature rises occurring during the test of 19.102 are not taken into account.
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30.2 Addition:

The tests of 30.2.3 are applicable to

- bre
- foo

admakers;
d dehydrators;

— the following appliances if they incorporate a timer or if their instructions indicate a

coo

king operation longer than 1 h:
cookers;

hotplates;

For oth

31 Re

This clhuse of Part 1 is applicable except as follows.

Additio

For appliances intended for outdoor use, compliance is checked by the salt mist test,

IEC 60

Before

the end of which has the form of a cone with a top angle of 40°. Its tip is rounded with a
of 0,2p mm + 0,02 mm. The pin js loaded so that the force exerted along its

10 N A
made
20 mm

After the test, the appliance shall not have deteriorated to such an extent that complian

this st
and sh

32 Rsg

ovens;
roasters;

rotary grills.

er appliances, the tests of 30.2.2 are applicable.

sistance to rusting

n.

068-2-52, severity 2 being applicable.

the test, enclosures having a coating:are scratched by means of a hardened stq

0,5 N. The pin is held at_an-vangle of 80°to 85° to the horizontal and scratch
by drawing the pin along jthe surface of the coating at a speed of approx
s. Five scratches are made at least 5 mm apart and at least 5 mm from the edge

ndard, in particular with Clauses 8 and 27, is impaired. The coating shall not be
all not have leosened from the surface.

diation;toxicity and similar hazards

Kb, of

el pin,
radius
axis is
es are
mately
S.

Ce with
broken

This cl

huse of Part 1 is applicable.
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A Waffle iron

D Barbecue E Radiant grill F Rotary grill

S Or

L]

¥l IEC

I Cooker

K Toaster and sandwich-toasting
J Raclette grill attachment L Roaster

M Food dehydrator N Raclette appliance O Breadmaker

Figure 101 — Examples of appliances
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P Pop-corn maker

Q Candy floss appliance

Figure 101 — Examples of appliances (concluded)
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Dimensions in millimetres

+2

2100 o

IEC

Key
A load] mass approximately 4,5\kg
B fixing screw
C axis pof load

D axis of fixing scréw

The loaq is positioned on the rotary spit so that the fixing screw contacts the diameter of the spit.

Figure 102 — Load for testing rotating spits
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Dimensions in millimetres

2
e =
0
i
ga
IEC
Approximate dimension
Diameter of cooking zone a b c
mm mm mm mm
<110 110 140 8
> 110 < 145 145 140 8
> 145 <180 180 140 9
> 180 < 220 220 120 10
> 220 <300 300 100 10

The basp of the vessel shall not be convex. The concavity of the base of the,vessel shall not exceed 0,05 mm.

Figure 103 — Vessel for testing hotplates

Key
A baseland wall thicknesgy 2.mm + 0,5 mm
C maximum concavity.

d diampter of the flat area of the base

The vesgsel,is made of low carbon steel having a maximum carbon content of 0,08 %. It is cylindrical| without
metallic|handles or protrusions. The diameter of the flat area of the base of the vessel shall be at Ipast the
diametetofithe cooking-zone. The base of the vessel shall not be convex. The r‘nnr‘n\/ihll of the bhase of the vessel

shall not exceed 0,006 71

Figure 104 — Vessel for testing induction hotplates


https://iecnorm.com/api/?name=1b1788456fbd87882043e1efa43604b5

- 38 - IEC 60335-2-9:2019 © |IEC 2019

Key
adhdsive

thermocouple wires 0,3 mm diameter to IEC 60584-1 Type K (chrome alumel)

handle arrangement permitting a contact force of 4 N+ 1 N

poly¢arbonate tube: inside diameter 3 mm, outside diameter 5 mm

m oo o >

tinngd copper disc: 5 mm diameter, 0,5 mm thick

Figure 105 — Probe for measuring surface temperatures
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Dimensions in millimetres

b ppe P

25
\

@:::j

25

]

T
[T
A

10 10

10

-
i
ki
IS
.

e s o W oow

- IEC

Key
door|or drawer

exclyded area on the door or drawer (Zone 1)
exclyded area around the door opdrawer (Zone 2)
ventilation opening

door|gap

oven|front surface

excllided area on sidewall

I O M m o O w >

excldded area areund ventilation opening (Zone 3)

Figure 106 — Front view of appliance with identification of excluded areas
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Annexes

The annexes of Part 1 are applicable except as follows.
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Annex C
(normative)

Ageing test on motors
Modification:

The value of p in Table C.1 is 2 000.



https://iecnorm.com/api/?name=1b1788456fbd87882043e1efa43604b5

—-42 - IEC 60335-2-9:2019 © |IEC 2019

Annex R
(normative)

Software evaluation

R.2.2.5 Modification:

For programmable electronic circuits with functions requiring software incorporating
measures to control the fault/error conditions specified in Table R.1, detection of a fault/error
shall occur before compliance with Clause 19 and 22.115 is impaired.

R.2.2.9 Modification:

The software and safety-related hardware under its control shall be initialized ang shall
termingte before compliance with Clause 19 and 22.115 is impaired.
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Bibliography
The bibliography of Part 1 is applicable except as follows.
Addition:

IEC 60335-2-6, Household and similar electrical appliances — Safety — Part 2-6: Particular
requirements for stationary cooking ranges, hobs, ovens and similar appliances

IEC 60335-2-12, Household and similar electrical appliances — Safety — Part 2-12: Particular
requirements for warming plates and similar appliances

IEC 608335-2-13, Household and similar electrical appliances — Safety — Part 2-13s Particular
requirgments for deep fat fryers, frying pans and similar appliances

IEC 608335-2-25, Household and similar electrical appliances — Safety — Part 2-25: Particular
requirgments for microwave ovens, including combination microwave ovéns

IEC 608335-2-78, Household and similar electrical appliances — Safety — Part 2-78: Particular
requirgments for outdoor barbecues
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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

APPAREILS ELECTRODQMESTIQUES ET ANALOGUES -
SECURITE -

Partie 2-9: Exigences particuliéres pour les grils, les grille-pain
et les appareils de cuisson mobiles analogues

AVANT-PROPOS

1) La Commission Electrotechnique Internationale (IEC) est une organisation mondiale de,normplisation
composée de I'ensemble des comités électrotechniques nationaux (Comités nationaux de FIEC). L'IEC a pour
obje{ de favoriser la coopération internationale pour toutes les questions de normalisatioh’dans les dpmaines
de [lfélectricité et de I'électronique. A cet effet, I''EC — entre autres activités/.— ‘publie des [Normes
interpationales, des Spécifications techniques, des Rapports techniques, des Spécifications accessjbles au
publijc (PAS) et des Guides (ci-aprés dénommés "Publication(s) de I'lEC"). Leur.€laboration est confige a des
comités d'études, aux travaux desquels tout Comité national intéressé par lecsujet traité peut participer. Les
orgapisations internationales, gouvernementales et non gouvernementales,.en-liaison avec I'lEC, participent
également aux travaux. L'IEC collabore étroitement avec I'Organisation Ipternationale de Normalisation (1SO),
selon des conditions fixées par accord entre les deux organisations.

2) Les fécisions ou accords officiels de I'lEC concernant les questions techniques représentent, dans la| mesure
du plssible, un accord international sur les sujets étudiés, étant’donné que les Comités nationaux |de I'lEC
intérpssés sont représentés dans chaque comité d'études.

3) Les Publications de I'lEC se présentent sous la forme de_reCommandations internationales et sont [agréées
comine telles par les Comités nationaux de I'lEC. Tous les efforts raisonnables sont entrepris afin que I'lEC
s'asgure de I'exactitude du contenu technique de ses publications; I'lEC ne peut pas étre tenue respongable de
I'éveptuelle mauvaise utilisation ou interprétation qui enyest faite par un quelconque utilisateur final.

4) Dang le but d'encourager I'uniformité internationalejJes Comités nationaux de I'lEC s'engagent, dans|toute la
meslire possible, a appliquer de fagon transparente les Publications de I'lEC dans leurs publications ngtionales
et r¢gionales. Toutes divergences entre toutes Publications de I'lEC et toutes publications natiorjales ou
régignales correspondantes doivent étre indiquées en termes clairs dans ces derniéres.

5) L'IEC¢ elle-méme ne fournit aucune attestation de conformité. Des organismes de certification indégendants
fournissent des services d'évaluation)de conformité et, dans certains secteurs, accédent aux marfjues de
confprmité de I'lEC. L'IEC n'est responsable d'aucun des services effectués par les organismes de cerjification
indépendants.

6) Touq les utilisateurs doivent s'assurer qu'ils sont en possession de la derniére édition de cette publicatipn.

7) Aucyne responsabilité npe\\doit étre imputée a I'lEC, a ses administrateurs, employés, auxiligires ou
manglataires, y compris s€s experts particuliers et les membres de ses comités d'études et des [Comités
natignaux de I'lEC, pour tout préjudice causé en cas de dommages corporels et matériels, ou de tqut autre
dominage de quelqué“nature que ce soit, directe ou indirecte, ou pour supporter les colts (y compris |les frais
de jystice) et les/deépenses découlant de la publication ou de I'utilisation de cette Publication de I'lEC ou de
toutdq autre Publication de I'lEC, ou au crédit qui lui est accordé.

8) L'attgntiop~est attirée sur les références normatives citées dans cette publication. L'utilisation de pubjications
référencées’est obligatoire pour une application correcte de la présente publication.

9) L'attention est attirée sur le fait que certains des éléments de la présente Publication de 'EC peuvent faire

I'objet de droits de brevet. L'IEC ne saurait étre tenue pour responsable de ne pas avoir identifié de tels droits
de brevets et de ne pas avoir signalé leur existence.

La Norme internationale |IEC 60335-2-9 a été établie par le comité d'études 61 de I'IEC:
Sécurité des appareils électrodomestiques et analogues.

Cette septieme édition annule et remplace la sixieme édition parue en 2008,
I'Amendement 1:2012 et I'Amendement 2:2016. Cette édition constitue une révision
technique.

Cette édition inclut les modifications techniques majeures suivantes par rapport a I'édition
précédente:

— aligne le texte sur I''EC 60335-1, Ed 5, et ses Amendements 1 et 2;

— révise les essais anormaux pour les grille-pain (19.11.2, 19.102).
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Le texte de cette Norme internationale est issu des documents suivants:

FDIS Rapport de vote
61/5797/FDIS 61/5838/RVD

Le rapport de vote indiqué dans le tableau ci-dessus donne toute information sur le vote ayant
abouti a I'approbation de cette Norme internationale.

Ce document a été rédigé selon les Directives ISO/IEC, Partie 2.

Une ||:tc daotortac lac naortine A |

acA
TTToOOTC o oo pPpartac o Ot—Ta oT

électrodomestiques et analogues — Sécurité, peut

Hea aANAral- A [
tre-génerak—Appareils

La prégente partie 2 doit étre utilisée conjointement avec la derniéere édition de’I'VEC 6p335-1
et ses|amendements. Elle a été établie sur la base de la cinquiéme édition (2010) d¢ cette
norme

NOTE 1 L'expression "Partie 1" utilisée dans la présente norme fait référence a I'lEC\60335-1.

La présente partie 2 compléte ou modifie les articles correspondants de I'lEC 6033p-1 de
fagcon B transformer cette publication en norme |IEC: Exigencés de sécurité pour ley grils,
grille-gain et appareils de cuisson mobiles analogues.

Lorsqu'un paragraphe particulier de la Partie 1 n'est pas.mentionné dans la présente pgrtie 2,
ce pafjagraphe s'applique pour autant qu'il soit raisonnable. Lorsque la présente |[norme
spécifie "addition", "modification" ou "remplacement", le texte correspondant de la Hartie 1
doit étfe adapté en conséquence.

NOTE 2 Le systéme de numérotation suivant est utilisé:

—  paragraphes, tableaux et figures: ceux qui sont numérotés a partir de 101 sont complémentaires a ceux de la
Pargie 1;

— notgs: a I'exception de celles qui sont(dahs un nouveau paragraphe ou de celles qui concernent des potes de
la Hartie 1, les notes sont numérotées a partir de 101, y compris celles des articles ou paragraphes |qui sont
remplacés;

— les pnnexes supplémentaires sont appelées AA, BB, etc.
NOTE 3 Les caractéres d'imprimerie suivants sont utilisés:
— exigences: caractéres romains;

— moldalités d'essais: caracteres italiques;

— notg¢s: petits\caractéres romains.

Les motp en,gras dans le texte sont définis a I'Article 3. Lorsqu'une définition concerne un adjectif, I'adjeftif et le
nom ass]ocié figurent également en gras.

Le comité a décidé que le contenu de ce document ne sera pas modifié avant la date de
stabilité indiquée sur le site web de I''EC sous "http://webstore.iec.ch" dans les données
relatives au document recherché. A cette date, le document sera

e reconduit,

e supprimé,

e remplacé par une édition révisée, ou

e amendé.

NOTE 4 L'attention des Comités nationaux est attirée sur le fait que les fabricants d'appareils et les organismes
d'essai peuvent avoir besoin d'une période transitoire aprés la publication d'une nouvelle publication IEC, ou d'une
publication amendée ou révisée, pour fabriquer des produits conformes aux nouvelles exigences et pour adapter
leurs équipements aux nouveaux essais ou aux essais révisés.
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Le comité recommande que le contenu de cette publication soit entériné au niveau national au plus té6t 12 mois et
au plus tard 36 mois aprés la date de publication.

Les différences suivantes existent dans les pays indiqués ci-aprés:

- 3.1
- 5.1
- 7.1

- 11.
- 11.
- 11.

- 11

.9: Des charges et des méthodes d'essai différentes sont utilisées (USA).

01: Si I'appareil comporte un moteur, le moteur est soumis a I'essai a la tension assignée (USA).
2: L'identification de la prise mobile de connecteur doit étre marquée sur I'appareil (USA).

2: Du contre-plaqué de 9,5 mm d'épaisseur est utilisé pour le local d'essai (USA).

7: La durée de I'essai est fondée sur la quantité d'aliments (USA).

8: Un échauffement de 100 K est autorisé pour les parois du local d'essai (USA).

104 U n'v a nas de limite de température de surface pour les grille-pain avant une envelopne m
Y ™ ™ T =) ™ Y ™1

ctallique

sa
att

- 15
réqg
- 15
- 19
I'a
- 19
(U

- 19
- 19
- 19
- 20
- 2
- 22
- 22
- 22
- 22
- 22
- 24
- 24
- 25

if s'ils sont sous un meuble ou installés au mur, auquel cas il est autorisé que les températures.
eindre 100 °C si un marquage correct est effectué (USA).

2: Une solution différente est utilisée et I'essai n'est pas effectué sur les fours, les réchaud
hauds-fours (USA).

101: Les appareils sont immergés seulement jusqu'au niveau indiqué (USA).

2: Un meuble factice de 300 mm d'épaisseur est placé a 400 mm au-dessusd€._la surface sur
pareil a I'essai est placé (USA).

2: L'essai est différent. Des essais supplémentaires sont effectués sur des(rechauds et des réchauy
BA).

101: Des méthodes d'essai et des nombres de cycles différents sont utilisés (USA).
102: Un tissu combustible est placé au-dessus du grille-pain et lepain résiduel est laissé en place
104: Des disques de tailles différentes sont utilisés (USA).

101: L'essai n'est pas effectué (USA).

101: L'essai est différent (USA).

105: L'exigence n'est pas applicable (USA).

108: L'essai est différent (USA).

110: L'essai est différent (USA).

111: L'essai n'est pas effectué (USA).

112: L'essai n'est pas effectué (USA)

1.3: L'essai n'est pas effectué (USA).

101: L'essai n'est pas effectue (USA).

7: La longueur libre du cable d'alimentation est spécifiée; dans certains cas, elle est de 1,8 m a 2,

les| appareils destinés a étre.raccordés a des socles fixes de prises de courant, alors que dans d'ay

ell
(U

b est de 0,6 m a 2,/ m® pour les appareils normalement utilisés sur une table ou une surface
BA).

puissent

ou les

laquelle

ds-fours

(USA).

m pour
tres cas
kimilaire



https://iecnorm.com/api/?name=1b1788456fbd87882043e1efa43604b5

IEC 60

335-2-9:2019 © IEC 2019 - 49 —

INTRODUCTION

Il a été considéré en établissant la présente Norme internationale que I'exécution de ses
dispositions était confiée a des personnes expérimentées et ayant une qualification

approp

riée.

La présente norme reconnait le niveau de protection internationalement accepté contre les
dangers électriques, mécaniques, thermiques, liés au feu et au rayonnement des appareils,
lorsqu'ils fonctionnent comme en usage normal en tenant compte des instructions du
fabricant. Elle couvre également les situations anormales auxquelles on peut s'attendre dans
la pratique et elle tient compte de la fagon dont les phénoménes électromagnétiques peuvent

affect

Cette
rester
d’alimsg

Siun 3
fonctio
est ap
applice

Lorsqu
traités

NOTE 1
nécessal

Cette

préséance sur les normes horizontales et génériques couvrant le méme sujet.

NOTE 2
été pris
normes
appareil
plus de

Un ap

conforme aux principes\de sécurité de la norme si, lorsqu'il est examiné et soumis aux

il app4d
Visé ps
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compatible avec les régles d'installation quand l'appareil est raccordé” au
ntation. Cependant, des régles nationales d'installation peuvent étre différentes.

ppareil compris dans le domaine d’application de cette norme comporte égaleme
hs qui sont couvertes par une autre partie 2 de I'lEC 60335, Ja.partie 2 correspo

ble, on tient compte de l'influence d’une fonction sur les@autres fonctions.

‘une partie 2 ne comporte pas d’exigences complémentaires pour couvrir les d
dans la Partie 1, la Partie 1 s’applique.

Cela signifie que les comités d’études responsables\pour les parties 2 ont déterminé qu’il n’g
re de spécifier des exigences particuliéres pour I'appareil en question en plus des exigences géné

horme est une norme de famille de ‘produits traitant de la sécurité d’apparei

Les normes horizontales et générigques couvrant un danger ne sont pas applicables parce qu’
s en considération lorsque les exigeénces générales et particulieres ont été étudiées pour la
IEC 60335. Par exemple, dans-le- cas des exigences de température de surface pour de n
5, des normes génériques, comme I'lSO 13732-1 pour les surfaces chaudes, ne sont pas applic
a Partie 1 ou des parties 2.

bareil conforme au\texte de la présente norme ne sera pas nécessairemer

rait qu'il présente d'autres caractéristiques qui compromettent le niveau de s
r ces exigenees.

Un ap
ceux d

I'objectif\poursuivi par ces exigences et, s'il est jugé pratiquement équivalent, il pe

bareil sutilisant des matériaux ou présentant des modes de construction différe
acrits)Jdans les exigences de cette norme peut étre examiné et essayé en fonc

horme tient compte autant que possible des exigences de I'l[EC 60364;\de facon a

réseau
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conforme aux principes de sécurite de la norme.
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APPAREILS ELECTRODOMESTIQUES ET ANALOGUES -

SECURITE -

Partie 2-9: Exigences particuliéres pour les grils, les grille-pain
et les appareils de cuisson mobiles analogues

Domaine d'application

e de la Partie 1 est remplacé par I'article ci-apreés.

sente Norme internationale traite de la sécurité des appareils mobiles électriques a
domestiques et analogues ayant une fonction de cuisson telle queycuisson apu four,
ge et grillage, et dont la tension assignée n'est pas supérieure a 250 V.

NOTE 101 Les appareils suivants sont des exemples d'appareils relevant du‘\domaine d'application de la
présentg norme

Des exe

les

les machines a pain;

les dppareils a barbe a papa;
les
les rechauds-fours;

les déshydrateurs d'aliments;
les rechauds;

les rechauds wok a induction;
les appareils a popcorn;

les fpurs mobiles;

les grils a raclette;
les
les
les
les rptissoires;
les jrille-pain;

les daufriers.

arbecues pour utilisation a l'intérieur;

rils par contact (plaques a griller);

mples-sont représentés a la Figure 101.

Les appareils destinés a un usage domestique et analogue normal et qui peuvent également étre
utilisés par des utilisateurs non avertis dans des magasins, chez des artisans et dans des fermes,
sont compris dans le domaine d'application de la présente norme. Toutefois, si I'appareil est

destiné a étre utilisé par des professionnels pour

la préparation d'aliments a des fins

commerciales, |'appareil n'est pas considéré comme étant uniquement a usage domestique et
analogue.

Dans la mesure du possible, la présente norme traite des dangers ordinaires présentés par
les appareils qui sont encourus par tous les individus a l'intérieur et autour de I'habitation.
Cependant, la présente norme ne tient pas compte en général

des personnes (y compris des enfants) dont

e les capacités physiques, sensorielles ou mentales; ou

e le manque d'expérience et de connaissance
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les empéchent d'utiliser I'appareil en toute sécurité sans surveillance ou instruction;
— de l'utilisation de I'appareil comme jouet par des enfants.

NOTE 102 L'attention est attirée sur le fait que

— pour les appareils destinés a étre utilisés dans des véhicules ou a bord de navires ou d'avions, des exigences
supplémentaires peuvent étre nécessaires;

— dans de nombreux pays, des exigences supplémentaires sont spécifiées par les organismes nationaux de la
santé, par les organismes nationaux responsables de la protection des travailleurs et par des organismes
similaires.

NOTE 103 La présente norme ne s'applique pas

— aux fours fixes et grils fixes (IEC 60335-2-6);

— aux ¢hauffe-plats (IEC 60335-2-12);

— aux poéles a frire et aux friteuses (IEC 60335-2-13);

— aux fours a micro-ondes (IEC 60335-2-25);

— aux barbecues pour extérieur (IEC 60335-2-78);

— aux appareils destinés a briler du charbon de bois ou des combustibles similaires;
— aux appareils a usage des collectivités;

— aux pppareils destinés a étre utilisés dans des locaux présentant des conditions particulieres telles que la
présence d'une atmosphére corrosive ou explosive (poussiére, vapeur ou gaz).

2 Références normatives
L'article de la Partie 1 est applicable avec les exceptiotis suivantes.
Remplacement:

IEC 60320-1:2015, Connecteurs pour usageS.domestiques et usages généraux analogues —
Partie [1: Exigences générales

Additidn:

IEC 60068-2-52, Environmentaltesting — Part 2: Tests — Test Kb: Salt mist, cyclic (sodium
chloride solution) (disponible en” anglais seulement)

IEC 608320-3, Connecteurs pour usages domestiques et usages généraux analogues —
Partie 3: Feuilles de norme et calibres

IEC 60584-1, Couples thermoélectriques — Partie 1: Spécifications et tolérances en matiere
de FEM

ISO 38641, Symboles graphiques — Couleurs de sécurité et signaux de sécurité — Partie 1:
Principes de conception pour les signaux de sécurité et les marquages de sécurité

3 Termes et définitions
L'article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

3.1 Définitions relatives aux caractéristiques physiques
Remplacement:

3.1.9
conditions de fonctionnement normal
fonctionnement de 'appareil comme spécifié dans les paragraphes suivants:
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Note 1 a l'article: Les appareils non cités, mais qui assurent néanmoins une des fonctions, sont mis en
fonctionnement, autant que possible, comme précisé pour cette fonction.

3.1.9.101 Les barbecues sont mis en fonctionnement avec les supports d'aliments dans leur
position la plus basse. Les dispositifs de commande sont réglés a leur position la plus élevée,
tout couvercle ou écran étant mis en place conformément aux instructions.

Note 1 a l'article: Les barbecues sont mis en fonctionnement sans eau, méme si I'utilisation avec de I'eau est
recommandée.

3.1.9.102 Les machines a pain sont mises en fonctionnement en utilisant le cycle le plus
défavorable et les ingrédients spécifiés dans les instructions.

Note 1 § I'article: Le cycle le plus défavorable peut étre celui d'une fonction comme la fabrication de confiture, qui
permet I fonctionnement simultané de I'élément chauffant et du moteur de pétrissage.

3.1.9.103 Les appareils a barbe a papa sont mis en fonctionnement sans ingredients
3.1.9.104 Les déshydrateurs d'aliments sont mis en fonctionnement vides.

3.1.9.105 Les réchauds autres que les réchauds a induction sgnt‘mis en fonctionnement
avec des récipients contenant de l'eau. Les récipients sont a/fond plat, en aluminjum de
qualité] commerciale non polie, et sont couverts d'un couvergle,”Un récipient approprié est
décrit & la Figure 103. Les dispositifs de commande sont réglés a leur position la plus [élevée
jusqu'd ébullition de I'eau, puis réglés de fagon a maintenir I'eau frémissante. De I'dau est
ajoutée pour maintenir le niveau au cours du frémissement.

Les réchauds a induction sont mis en fonctionnement avec des récipients tels que spécifiés
a la Figure 104, contenant de I'huile de friture. Les-dispositifs de commande sont régléq a leur
positionh la plus élevée jusqu'a ce que la température de I'huile atteigne 180 °C + 4 °C, puis
réglés |de fagon a maintenir cette température. La température de I'huile est mesurég 1 cm
au-deslsus du centre du fond du récipientcPour les appareils qui ne peuvent pas faire chauffer
I'huile @ 180 °C + 4 °C, le réglage du dispositif de commande est maintenu a sa position la
plus élevée.

Les rédchauds wok a induction sont mis en fonctionnement en utilisant une poéle wok
fournig par le fabricant avec.le'réchaud wok a induction au point de vente.

Pour tpus les réchauds/ le diametre du fond du récipient est approximativement égal au
diameétre de la zone de cuisson et la quantité de liquide est spécifiée dans le Tablegu 101.
Le récipient est place au centre de la zone de cuisson.

Tableau 101 — Quantité de liquide dans le récipient

Diamétre de la zone de cuisson Quantité d'eau ou d'huile
mm |
<110 0,6
> 110 et < 145 1,0
> 145 et < 180 1,5
> 180 et < 220 2,0
> 220 et < 300 3,0

Note 1 a l'article: Si, pour un réchaud, plusieurs zones de cuisson sont indiquées, la zone la plus défavorable
est utilisée pour I'essai.
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Note 2 a l'article: Pour des zones de cuisson de forme non circulaire, le plus petit récipient non circulaire qui
couvrira autant que possible la zone de cuisson est utilisé, en tenant compte du rebord de la table de cuisson et
des autres récipients. La quantité de liquide est déterminée sur la base du diameétre le plus petit de la zone de
cuisson.

3.1.9.106 Les fours sont mis en fonctionnement avec la porte ou le tiroir fermé. Les fours
équipés d'un thermostat sont mis en fonctionnement de fagon que la température moyenne
au centre de la cavité soit maintenue a 240 °C +4 °C ou a la valeur obtenue lorsque le
thermostat est réglé a sa position la plus élevée, si cela donne une température plus basse.
Les autres fours sont mis en fonctionnement de fagon que la température au centre de la

cavité soit maintenue a 240 °C + 15 °C en les mettant sous et hors tension.

3.1.9.107 les appareils 3 popcorn sont mis en fonctionnement avec leur récipient rempli

de la duantité maximale de grains de mais spécifiée dans les instructions et, le cas(é¢héant,
avec |4 quantité maximale d'huile spécifiée dans les instructions.

3.1.9.108 Les cocottes sont mises en fonctionnement avec le couvercle fermé. La
tempérnature moyenne au centre du récipient est maintenue a 240 °C + 4 >C; en les rettant
sous e} hors tension si nécessaire.

3.1.9.109 Les grils par rayonnement et les grils tournants sont mis en fonctionnement
avec les dispositifs de commande réglés conformément aux_instructions ou, en l'absence
d'instryctions, avec les dispositifs de commande réglés a leurvposition la plus élevée. Les
portes |ou les couvercles sont ouverts, sauf spécifications contraires dans les instructions.

Les grils par contact comportant un thermostat/sont mis en fonctionnement avec le
thermé¢stat réglé a sa position la plus élevée. Les autres grils par contact sont mis en
fonctionnement de fagon que la température au éentre de la surface chauffée soit maiptenue
a 275 {C + 15 °C, en les mettant sous et hors_tension.

Les grjils a raclette sont mis en fonctiopfiement avec les portes ou les couvercles ouverts,
sauf spécifications contraires dans les.instructions. Les dispositifs de commande sont|réglés
conformément aux instructions, les récipients étant en place ou enlevés, suivant la condition
la plus|défavorable.

3.1.9.110 Les appareils a ‘raclette sont mis en fonctionnement avec les dispositifs de
commande réglés conformément aux instructions ou, en I'absence d'instructions, ayec les
dispos|tifs de commande-reéglés a leur position la plus élevée.

3.1.9.111 Les grils: tournants sont mis en fonctionnement la charge étant placée|sur la
brochel tournantécomme représenté a la Figure 102.

3.1.9.112, (Les grille-pain sont chargés du nombre maximal de tranches de pain| blanc
spécifiesdans les instructions et mis en fonctionnement par cycles, chaque cycle comgrenant
une pérfode de fonctionmement et une perfode de Tepos. Le paim est vieux a'envirom 24 h et
les dimensions des tranches sont d'environ 100 mm x 100 mm x 10 mm. Les périodes de
repos durent 30s, ou la durée minimale nécessaire au réarmement du dispositif de
commande, suivant la durée la plus longue. Les tranches de pain sont remplacées a chaque
période de repos. La période de fonctionnement est obtenue en réglant le dispositif de
commande de fagon que le pain présente une couleur brun doré. Pour les grille-pain sans
dispositif de commande, chaque période de fonctionnement est terminée aussitdét que la
couleur du pain devient brun doré.

Les grille-pain comportant un dispositif pour réchauffer les croissants sont chargés du
nombre maximal de croissants spécifié dans les instructions. Le grille-pain est mis en
fonctionnement par cycles, chaque cycle consistant en une période de fonctionnement suivie
d'une période de repos de 30 s pendant laquelle les croissants sont retournés ou remplacés.
Le dispositif de commande est réglé conformément aux instructions. En [|'absence
d'instructions, le dispositif de commande est réglé comme pour une opération de grillage.
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Les accessoires pour sandwichs sont chargés d'un ou de plusieurs sandwichs placés
conformément aux instructions pour produire le résultat le plus défavorable. Chaque sandwich
comporte deux tranches de pain blanc et une tranche de fromage approprié ayant une surface
égale a celle d'une tranche de pain et une épaisseur de 5 mm environ. Le grille-pain est
alors mis en fonctionnement par cycles, conformément aux instructions, chaque cycle
consistant a faire griller un sandwich et a faire suivre cette opération d'une période de repos
de 30 s ou de la durée minimale nécessaire au réarmement d'un dispositif de commande,
suivant la durée la plus longue.

Note 1 a I'article: Du fromage industriel et d'autres fromages qui fondent facilement a la chaleur sont appropriés.

3.1.9.113 Les gaufriers comportant un thermostat sont mis en fonctionnement avec le
thermostat—Tegte & Sa positiom fa pius éfevee. tes autres gaufriers —sont_Tis en
fonctionnement de fagon que la température au centre de la surface chauffée soit maiptenue
a 210 {C + 15 °C en les mettant sous et hors tension.

3.5 Dgfinitions relatives aux types d'appareils

3.5.10
barbeg¢ue
gril par rayonnement comportant un élément chauffant situé sous le’support d'aliments$

appargil comportant une surfacechauffée sur laquelle les aliments sont placés, qui pedt avoir
uxieme surface chauffée/pour couvrir les aliments

Note 1 g I'article: Un gril par contact ne comportant qu'une surface chauffée est appelé "plaque a griller"

Note 2 § l'article: Unftgrille-sandwich est considéré comme étant un gril par contact avec deux purfaces
chaufféqs.

3.5.105%
réchayd-four
apparelil incorporant un réchaud et un four

Note 1 a I'article: Les réchauds-fours peuvent comporter un gril.

3.5.106
déshydrateur d'aliments
appareil pour déshydrater les aliments par de I'air chauffé

Note 1 a I'article: L'appareil peut comporter un ventilateur.

3.5.107

réchaud

appareil ayant une ou plusieurs unités chauffantes sur lesquelles des récipients peuvent
étre placés a des fins de cuisson

Note 1 a l'article: Les réchauds ne comportent ni four ni gril.
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3.5.108
réchaud a induction
réchaud qui peut chauffer au moins un récipient métallique par courants de Foucault

Note 1 a l'article: Les courants de Foucault sont induits dans le fond du récipient par le champ électromagnétique
d'un inducteur.

3.5.109

réchaud wok a induction

réchaud a induction comportant une surface de forme approximativement sphérique sur
laquelle s'adapte un wok fourni avec I'appareil au point de vente

3.5.11(
four

il comportant une cavité chauffée avec une porte ou un tiroir et construit de_telle fagon

il pour faire fondre des tranches de fromage posées dans de petits récipients [placés
sous I'élément chauffant

Note 1  'article: Les grils a raclette peuvent cofmporter une surface utilisée comme plaque a griller.

3.5.11
gril par rayonnement

appardil comportant un élément. chauffant lumineux et un support sur lequel des aliments
peuvent étre placés

3.5.11%

cocott

il comportantiun récipient chauffé avec un couvercle et construit de telle fagon que les

3.5.116¢

apparet-eempo étément-ehatffanttuminet re—broek A ant les
aliments

Note 1 a I'article: Un gril tournant est également appelé "rbtissoire".

3.5.117
grille-pain
appareil destiné a griller des tranches de pain par rayonnement de chaleur

3.5.118

gaufrier

appareil comportant deux plaques chauffées a charniéres, de forme telle qu'elles puissent
contenir la préparation
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3.6 Définitions relatives aux parties d'un appareil

3.6.101
zone de cuisson
zone marquée sur un réchaud, sur laquelle le récipient est placé pour chauffer les aliments

3.6.102
unité chauffante
partie de l'appareil qui remplit une fonction indépendante de cuisson ou de réchauffage

haude

touche sensitive

dispos|tif de commande actionné par contact ou proximité d'Un” doigt, sans mouvemient ou
avec up faible mouvement de la surface de contact

4 EXigences générales

L'article de la Partie 1 est applicable.

5 Cganditions générales d'essais
L'article de la Partie 1 est applicable‘avec les exceptions suivantes.

5.2 Apdition:

NOTE 101 Sil'essai de 15.101 doit étre est effectué, trois échantillons supplémentaires sont exigés.

5.3 Apdition:

S'il est évident,de par la construction de l'appareil, que Il'essai d'une fonction produjra des
résultats plus-favorables qu'une autre fonction, I'essai de cette fonction n'est pas effectyé.

5.6 Alddition:

Si plusieurs fonctions de cuisson peuvent étre effectuées simultanément, elles sont soumises
a l'essai en méme temps.

5.101 Les réchauds a induction sont mis en fonctionnement comme spécifié pour les
appareils a moteur. Les autres appareils sont soumis a I'essai comme spécifié pour les
appareils chauffants, méme s'ils comportent des moteurs.

Pour les appareils comportant des réchauds a induction en plus d'autres unités
chauffantes, les réchauds a induction sont alimentés séparément et mis en fonctionnement
simultanément.
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6 Classification

L'article de la Partie 1 est applicable avec I'exception suivante.

6.2 Addition:

Les ap

pareils prévus pour une utilisation a I'extérieur doivent étre au moins IPX4.

7 Marquage et instructions

L'article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.
7.1 Agdition:
La puissance assignée ou le courant assigné des réchauds a induction doit égajement
étre marquée.
Les apgpareils destinés a étre immergés partiellement dans I'eau pour le nettoyage doivent
porter |l'indication du niveau maximal d'immersion ainsi que, 'en substance, le mafquage
suivant:
Ne¢ pas immerger au-dela de ce niveau.
Si les| appareils ont des surfaces accessibles,. dont les limites d'échauffement sont
spécifiees dans le Tableau 102 et pour lesquelles les dispositions de la note de bas de
tableadl b du Tableau 102 s'appliquent, ces appareils doivent porter le symbole IEC 50417-
5041 (R002-10), en appliquant les regles de“I'lSO 3864-1 sauf pour les couleurs spégifiées,
ou porfer, en substance, le marquage suiyant:
AVERTISSEMENT: Surfaces chaudes.
7.6 Apdition:
09 [symbole IEC 60417-5041 (2002-10)] avertissement, surface chaude
— A
7.12 Addition:
Les instructions des npparnile r‘illli sont éqnilnée d'un-socle de connecteur et qni sont déstinés

a étre partiellement ou complétement immergés dans I'eau pour le nettoyage doivent indiquer
que la prise mobile de connecteur doit étre retirée avant de nettoyer I'appareil et que le socle

de con

necteur doit étre séché avant d'utiliser a nouveau I'appareil.

Les instructions des appareils destinés a étre utilisés avec une prise mobile de connecteur
comportant un thermostat doivent indiquer que seule la prise mobile de connecteur
appropriée doit étre utilisée.

Les instructions des appareils destinés a étre utilisés a I'extérieur doivent comporter en

substa

nce les indications suivantes:

— l'appareil est approprié pour une utilisation a I'extérieur;

— il convient de vérifier régulierement le cable d'alimentation pour détecter tout signe de
détérioration, et si le cable est endommagé, 'appareil ne doit pas étre utilisé;
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— l'appareil doit étre alimenté par un circuit comportant un dispositif a courant différentiel
résiduel (DDR), de courant différentiel de fonctionnement assigné ne dépassant pas
30 mA;

— l'appareil doit étre raccordé a un socle de prise de courant ayant un contact de terre (pour
les appareils de la classe I).

Si le symbole |IEC 60417-5041(2002-10) est marqué sur les appareils, sa signification doit
étre expliquée.

Les instructions doivent indiquer que les appareils ne sont pas destinés a étre mis en
fonctionnement au moyen d'une minuterie extérieure ou par un systeme de commande a
distancge eépnrt:'\

Les ingtructions doivent comporter des informations détaillées sur la maniére de (nettoyer les
surfacgs en contact avec les aliments. Pour les grille-pain, elles doivent.comporter des
informations détaillées sur la maniére de retirer les miettes de pain, le cas échéant.

Les ingtructions des grille-pain doivent comporter en substance les indications suivantés:

Le jpain peut briler, en conséquence, ne pas utiliser le grille-pain”a proximité ou sous des
mafériaux combustibles, tels que des rideaux.

Les ingtructions des barbecues doivent comporter en substance les indications suivantgs:

ATTENTION: Ne pas utiliser de charbon de bois/ou de combustible similaire aec cet
appareil.

Les ingtructions des barbecues prévus pourc€tfe utilisés avec de I'eau doivent indiquer la
quantié maximale d'eau a verser dans l'appareil.

Les inptructions des réchauds comportant des surfaces vitrocéramiques, ou un matériau
similaife protégeant les parties actives, doivent comporter en substance les indi¢ations
suivantes:

ATTENTION: Si la surface est félée, déconnecter I'appareil de I'alimentation poun éviter
un risque\de choc électrique.

Les instructions des réchauds a induction doivent comporter en substance les indi¢ations
suivanies:

Il cpnvient:de ne pas déposer d'objets métalliques tels que couteaux, fourchettes, cuilléres
et ¢gouvercles sur le réchaud, car ils peuvent devenir chauds.

Les insfructions des machines a pain doivent indiquer les quaniités maximales de farine et
de poudre a lever qui peuvent étre utilisées.

Les instructions des appareils a barbe a papa doivent indiquer les quantités maximales de
sucre et d'autres ingrédients qui peuvent étre utilisées.

Les instructions doivent comporter en substance l'indication suivante:

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et analogues telles
que:

— les coins cuisines réservés au personnel des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels;

— les fermes;
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— l'utilisation par les clients des hétels, motels et autres environnements a caractére

rési
— les

dentiel;
environnements de type chambre d'héte.

Si l'utilisation de I'appareil est limitée par rapport aux applications ci-dessus, le fabricant doit
I'indigquer clairement dans les instructions.

7.14 Addition:

La hauteur du triangle utilisé avec le symbole IEC 60417-5041(2002-10) doit étre d'au moins

20 mm

7.15

Le ma
fonctio

Addition:

quage spécifié pour les surfaces chaudes doit étre visible lorsque I'appareil est

commuytateur, du réglage de toute commande ou de l'ouverture d'un couvercle, d'une p
d'un tinoir. Il ne doit pas étre placé sur une surface fonctionnelle chaude.

7.101
moins

La vér

8 Pr
L'articl
8.1.1

Pour 14
traverg
moyen
partie

8.1.3

Pour |

nu'elle ne soit évidente.

fication est effectuée par examen.

otection contre I'accés aux parties actives

e de la Partie 1 est applicable avec les.éxceptions suivantes.

Addition:

s grille-pain comportant un_ramasse-miettes, le doigt d'épreuve n'est pas appl
les ouvertures du ramasse-miettes, aux parties actives qui sont déconnect
d'un interrupteur bipolaire. Toutefois, il ne doit pas étre possible de touche

hvec le calibre d'essai 41 de I'lEC 61032.

Addition:

bs grille-pain, il n'est pas nécessaire que le dispositif de commutation de I'¢

chauffant assure’' la coupure complete ou satisfasse aux distances dans I'air pour la ¢

complé
I'EC 6

te spécifice en 20.1.5.3 de I'lEC 61058-1:2000 obtenue a partir du Tableau
1058-1:2000.

mis en

hnement comme en utilisation normale, y compris lors de la manceuvre de tout

brte ou

La zone de cuisson des réchauds doit étre identifiée paryun marquage apprdprié, a

qué, a
pes au
r cette

ément
bupure
22 de

9 Démarrage des appareils a moteur

L'article de la Partie 1 n'est pas applicable.

10 Puissance et courant

L'article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

10.1 Addition:

La puissance des réchauds a induction est mesurée séparément et les tolérances pour les
appareils a moteur s'appliquent.
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10.2 Addition:

Le courant des réchauds a induction est mesuré séparément et les tolérances pour les
appareils a moteur s'appliquent.

11 Echauffements

L'article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

11.1  Addition:

La confformité des grille-pain est également vérifiée par I'essai de 11.101.

La corfformité des fours, des grils tournants et des réchauds-fours est également
par l'es$sai de 11.102.

La confformité des grils par contact, des gaufriers, des grils par rayonnement, des

raclet
vérifiée

e, des barbecues, des appareils a barbe a papa et des(réchauds est éga
b par I'essai de 11.103.

érifiée

grils a
ement

La conpformité des machines a pain, des appareils a popcorn et des déshydrateurs

d'alim
La con

Pour t
aux es

11.2

Les gn
tourn

avec |
l'autre

1.3

Si les
d'essa
acces

bnts est également vérifiée par I'essai de 11.104.
formité des cocottes est également vérifiée parl'essai de 11.105.

bus les autres types d'appareils, la vérification est effectuée en soumettant I'a
sais applicables au type mentionné carrespondant le plus a I'appareil.

Addition:

ils par rayonnement et l€s grils a raclette qui sont chargés par le devant, le
nts, les fours, les machines a pain, les réchauds-fours et les réchauds sont

face arriere aussi prés que possible de I'une des parois du coin d'essai et
paroi. Les autres_appareils sont placés loin des parois.

Addition:

surfaces) accessibles externes sont suffisamment plates et accessibles, le

sibles’ externes spécifiées dans le Tableau 102. Le calibre est appliqué avec un

de 4 N

+1 N sur la surface de facon a assurer le meilleur contact possible entre le ca

ppareil

s grils
placés
oin de

calibre

repréSenté a la Figure 105 est utilisé pour mesurer I'échauffement des surfaces

b force

ibre et

la surface. Le mesurage est effectué apres une période de contact de 30 s.

Le calibre peut étre maintenu en place a l'aide d'un statif a pince ou d'un dispositif similaire.
Tout instrument de mesure donnant les mémes résultats que le calibre peut étre utilisé.

11.4 Addition:

Les machines a pain sont mises en fonctionnement comme spécifié pour les appareils
combinés.

Si, pour les appareils comportant des moteurs, des transformateurs ou des circuits
électroniques, les échauffements dépassent les limites spécifiées et si la puissance est
inférieure a la puissance assignée, |'essai est répété, I'appareil étant alimenté a 1,06 fois la
tension assignée.
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11.6 Addition:

Les réchauds a induction sont également mis en fonctionnement avec des récipients, tels
que spécifiés dans la Figure 104, contenant de Il'eau et couverts d'un couvercle. Les
dispositifs de commande sont réglés a leur position la plus élevée jusqu'a ébullition de I'eau,
puis réglés de fagcon a maintenir I'eau frémissante. De l'eau est ajoutée pour maintenir le
niveau au cours du frémissement.

11.7 Remplacement:

Les machines a pain sont mises en fonctionnement pendant un cycle.

Les appareils a popcorn sont mis en fonctionnement jusqu'a établissement des leoriditions
de régime. Si, pour atteindre les conditions de régime, il est exigé de faire éclaterplus|que la
charge de grains de mais contenue dans le récipient, alors le récipient est rempli a nouveau,
aussi napidement que possible, et I'essai est poursuivi sans période de repos;

Les grjlle-pain sont mis en fonctionnement pendant 15 min. Sauf s'ilscsont construits gour ne
griller gu'une tranche de pain, ils sont soumis a l'essai pendant 5min supplémentairgs, une
tranche de pain étant insérée dans la position la plus défavorable:

Les drille-pain comportant un dispositif pour chauffers les croissants sont mis en
fonctionnement pendant cinq cycles.

Les grjlle-pain comportant un accessoire pour sandwichs sont également soumis al|l'essai
pendant cinq cycles de fonctionnement. lls sont également soumis a l'essai pendant un cycle
de fongtionnement avec le sandwich placé dans/a“position la plus défavorable.

Les gnils par rayonnement sont mis en fonctionnement pendant 30 min, pendant la période
maximple indiquée dans les instructions”?ou pendant la période maximale permise |par la
minuteyie, suivant la durée la plus longue.

établissement des conditions_de régime mais sans dépasser 60 min. Toutefois, si un gril
tournant est muni d'une minuterie, celle-ci est réarmée autant de fois que nécessaine pour
obtenin les conditions derégime.

Les 1}urs, les cocottes et és" grils tournants sont mis en fonctionnement fusqu'a

Les grils par contact comportant un thermostat sont mis en fonctionnement fusqu'a
établissement des: conditions de régime. Les autres grils par contact sont mis en
fonctionnement pendant 30 min, apres que le centre de la surface chauffante a atteint une
tempénature~de 275 °C.

s

Les g egime,
mais sans dépasser 30 min aprés que le centre de la surface chauffante a atteint une
température de 210 °C.

Les grils a raclette, les barbecues et les déshydrateurs d'aliments sont mis en
fonctionnement jusqu'a établissement des conditions de régime.

Les réchauds a induction sont mis en fonctionnement pendant 30 min. Les autres réchauds
sont mis en fonctionnement pendant 60 min.

Pour les réchauds-fours, les combinaisons d'unités chauffantes pouvant étre alimentées
simultanément sont soumises a l'essai ensemble, les unités chauffantes étant alimentées
pendant les durées spécifiées.
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Les appareils a barbe a papa sont mis en fonctionnement jusqu'a établissement des
conditions de régime.

NOTE 101 Si l'appareil est soumis a plusieurs essais, il est refroidi jusqu'a atteindre la température ambiante
avant chaque essai.

11.8 Modification:

Pour les grils par rayonnement, les grils tournants, les grils a raclette, les réchauds et
les réchauds-fours, en lieu et place de 65 K, I'échauffement de la paroi du coin d'essai ne
doit pas dépasser 75 K.

Additign:

Lorsqu'une prise mobile de connecteur comporte un thermostat, la limite pour.}'échauffement
des broches du socle de connecteur ne s'applique pas.

Les limites des échauffements des moteurs, transformateurs ou cemposants de clircuits
électroniques et des parties qu'ils influencent directement peuvent étre dépassées Ilprsque
I'appareil est mis en fonctionnement a 1,15 fois la puissance assignée.

Le fronage utilisé dans les accessoires pour sandwichs ‘ne doit pas couler daps des
endroils dans lesquels il pourrait entrainer un danger, tel.que la réduction des distances
dans lfair ou des lignes de fuite au-dessous des valeurs‘spécifiées a I'Article 29.

Les limites d'échauffement pour les touches sensitives comprennent également toutes les
surfacés jusqu'a 5 mm des touches sensitives, indépendamment de leur forme.

Tableau 102 — Echauffements pour les surfaces extérieures

Surface ? Echauffement des surfaces extérieures
K b
Métal nu 45
Métal fevétu © 55
Verre ¢t céramique 60
Plastique et revétement pldstique > 0,4 mm ¢ 9 65

a8 Led surfaces ou éléments suivants ne doivent pas étre pris en considération:
— | surfaces fonctionnelles chaudes;

— | poignées ou boutons de commande, y compris les claviers numériques et équipements analogues:
partie~dé ['équipement que ['utilisateur nécessite de toucher pour faire fonctionner ou| régler
I'équipement. L'équipement doit étre installé conformément aux instructions du fabricant;

— | ‘stufaces des cavités chauffées.

Si les valeurs exigées ne sont pas respectées, I'échauffement maximal ne doit pas dépasser le double
des valeurs indiquées.

¢ La limite d'échauffement du plastique s'applique également au matériau en plastique présentant une finition
meétallique d'épaisseur inférieure a 0,1 mm.

Lorsque I'épaisseur du revétement en plastique ne dépasse pas 0,4 mm, les limites d'échauffement du métal
revétu ou du matériau en verre et céramique s'appliquent.

¢ Le métal est considéré comme revétu lorsqu'un revétement ayant une épaisseur minimale de 90 um
constitué d'émail, de poudre ou d'une couche non principalement composée de plastique est utilisé.

11.101 Les grille-pain sont placés comme spécifié en 11.2 et sont mis en fonctionnement
pour trois cycles a la puissance assignée dans les conditions de fonctionnement normal.
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Durant l'essai, I'échauffement des surfaces ne doit pas dépasser les valeurs spécifiées dans
le Tableau 102.

Les échauffements ne sont pas mesurés sur:
- la partie supérieure des appareils chargés par le haut et les surfaces situées a 25 mm au
maximum sous la surface supérieure;

- les surfaces situées a 25 mm au maximum autour du contour de la surface fonctionnelle
chaude;

- les surfaces situées a 25 mm au maximum des ouvertures de ventilation;
[ 41 de

11.102) Les fours, les grils tournants et les réchauds-fours sont placés comme 9gpécifié
 ils sont alimentés a la puissance assignée et mis en fonctionnément ddns les
conditjons de fonctionnement normal.

D
S
-
<«

Touted les unités chauffantes qui peuvent étre alimentées simultanément en utilisation
normale sont mises sous tension.

Les foyurs sont mis en fonctionnement sans étageres ni autres accessoires.

Les échauffements ne sont pas mesurés sur les surfaces\Suivantes (voir Figure 106):

- Suflffaces situées sur la porte ou le tiroir du four~a, 10 mm au maximum du bord de Ia porte
ou|du tiroir (Zone 1);

- Sufffaces autour de la porte ou du tiroir dufour, situées a 10 mm au maximum du bord
galiche, droit ou inférieur de la porte_ou du tiroir, ou a 25 mm au maximum du bord
supérieur de la porte ou du tiroir (Zone2);

- Sulffaces situées a 25 mm au maxjimum des ouvertures de ventilation (Zone 3);

- Suflffaces inférieures et surfaces arriere qui ne sont pas accessibles avec le calibre f'essai
41|de I'EC 61032, le calibre-étant appliqué avec une force ne dépassant pas 1 N;

- sufffaces situées a 25 mm ati maximum du niveau de la surface supérieure des réchauds-
foyrs lorsque les réchauds sont en fonctionnement.

Les appareils sont mis gn fonctionnement jusqu'a établissement des conditions de régfme ou
pendapt 60 min, en‘fonction du temps le plus court.

Durantl I'essai,~‘échauffement des surfaces ne doit pas dépasser les valeurs spécifiéels dans
le Tableau(102.

Les ) : e S S — IDeTeTrs—a—2740—~C—Sont—&aalenent—This  en
fonctionnement au réglage maximal jusqu'a établissement des conditions de régime ou
pendant 60 min, en fonction du temps le plus court. Les limites d'échauffement du
Tableau 102 pour les surfaces supérieures et les surfaces de porte ou de tiroir sont
augmentées de 10 K.

11.103 Les grils par contact, les gaufriers, les grils par rayonnement, les grils a
raclette, les barbecues, les appareils a barbe a papa et les réchauds sont placés comme
spécifié en 11.2; ils sont alimentés a la puissance assignée et mis en fonctionnement dans
les conditions de fonctionnement normal. Les réchauds a induction et les réchauds wok
a induction sont mis en fonctionnement a la tension assignée en lieu et place de la
puissance assignée.

L'essai pour les barbecues est répété avec une plaque en aluminium placée sur le support
d'aliments. La plaque en aluminium doit avoir une épaisseur d'environ 1,56 mm et doit étre
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constituée d'aluminium disponible dans le commerce. Ses dimensions doivent permettre
l'existence d'un intervalle de 10 mm entre les bords de la plaque et les bords extérieurs du
support d'aliments.

Durant l'essai, I'échauffement des surfaces ne doit pas dépasser les valeurs spécifiées dans
le Tableau 102.

Les échauffements ne sont pas mesurés sur

- les surfaces situées a 25 mm au maximum autour du contour de la surface fonctionnelle
chaude;

- les
- les
I'lB

- le

sont

foncti
alimen
assign

Durant]
le Tab

Les éc

- les|
- les|
- les

- les
I'lB

SuTfaces Situees a 29 T au TaximunT ades ouvertures de verntitatiorn;

surfaces inférieures qui ne sont pas accessibles avec le calibre d'essai
C 61032, le calibre étant appliqué avec une force ne dépassant pas 1 N;

ouvercle utilisé pour protéger les plaques a griller des projections, le cas’échéar

acés comme spécifié en 11.2 et mis en fonctionnement dans’ les conditio
nnement normal. Les appareils a popcorn et les déshydrateurs d'aliment
fés a la puissance assignée et les machines a pain sont alimentées a la t
ée.

11.10;1 Les machines a pain, les appareils a popcorn et les déshydrateurs d‘al}

l'essai, I'échauffement des surfaces ne doit pas dépasser les valeurs spécifiée
eau 102.

hauffements ne sont pas mesurés sur

surfaces situées a 25 mm au maximum(du bord du couvercle;
surfaces situées a 25 mm au maximtim des ouvertures de ventilation;
fenétres et surfaces situées a 25\mm au maximum du bord de la fenétre;

surfaces inférieures qui nécsont pas accessibles avec le calibre d'essai
C 61032, le calibre étant.appliqué avec une force ne dépassant pas 1 N.

puiss
norm

Durant
le Tab

Les éc

nce assignée et mises en fonctionnement dans les conditions de fonctionn

11.103/ Les cocottes sont placées comme spécifié en 11.2; elles sont alimentéeg

I'essai, I'échauffement des surfaces ne doit pas dépasser les valeurs spécifiée
eau 102

hauffements ne sont pas mesurés sur:

41 de

M

ments
ns de
s sont
bnsion

s dans

41 de

s a la
ement

s dans

- les
- les

- les

COUVETTIES,
surfaces situées a 25 mm au maximum du bord du couvercle;

surfaces situées a 25 mm au maximum des ouvertures de ventilation;

- les surfaces inférieures qui ne sont pas accessibles avec le calibre d'essai 41 de
I''EC 61032, le calibre étant appliqué avec une force ne dépassant pas 1 N.

12 Vide

13 Courant de fuite et rigidité diélectrique a la température de régime

L'article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.
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13.1 Addition:

Si un gril est intégré dans un four, le four ou le gril sont mis en fonctionnement, suivant le
mode de fonctionnement le plus défavorable.

Les réchauds wok a induction sont mis en fonctionnement en utilisant la poéle wok fournie
par le fabricant avec le réchaud wok a induction au point de vente.

13.2 Addition:

S'il existe du métal mis a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocéramique ou
matérigqu similaire des réchauds, le courant de fuite est mesuré entre les parties actlves et
chacun des récipients connecté tour a tour au métal mis a la terre. Il ne doit pas\déjpasser
0,75 mA. S'il n'existe pas de métal mis a la terre, le courant de fuite, mesuré entre-les parties
actives et chacun des récipients tour a tour, ne doit pas dépasser 0,25 mA.

13.3 Addition:

S'il existe du métal mis a la terre entre les parties actives et la sufface en vitrocéramigue ou
matériau similaire des réchauds, une tension d'essai de 1 000 V est appliquée enfre les
partie$ actives et tous les récipients connectés au métal mis~a-la terre. S'il n'existe pas de
métal mis a la terre, une tension d'essai de 3 000 V est appliguée entre les parties actjves et
les récjpients.

14 SJdrtensions transitoires

L'article de la Partie 1 est applicable.

15 Résistance a I'humidité
L'article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.
15.2 Addition:

Pour l¢s fours, 0,51 d'eau contenant environ 1 % de NaCl sont versés uniformément| sur la
sole dy four.

Les réchauds(etles réchauds-fours sont placés de facon telle que leur surface supgrieure
soit hdrizontafe. Un récipient ayant le plus grand diamétre indiqué a la Figure 103 et|qui ne
dépasse pas le diamétre de la zone de cuisson est complétement rempli d'eau contenant
envirof '1°% de NaCl et placé au centre de la zone de cuisson. Une quantité supplémentaire
d'environ 0,51 de la solution est versée régulierement dans le récipient en 15 s. L'essai est
effectué sur chaque zone de cuisson tour a tour, aprés avoir enlevé toute la solution restant
sur l'appareil. Pour les réchauds wok a induction, I'essai est effectué en utilisant la poéle
wok fournie par le fabricant avec le réchaud wok a induction au point de vente.

Si I'élément chauffant d'un réchaud comporte un dispositif de commande thermique, 0,02 | de
la solution saline sont versés sur la zone de cuisson de fagon telle que la solution coule sur
le dispositif de commande. Un récipient est ensuite placé sur la zone de cuisson de fagon a
enfoncer toute partie mobile.

Pour les réchauds comportant des ouvertures de ventilation sur la surface chauffée, une
quantité de 0,2 | de la solution saline est versée régulierement a l'aide d'un entonnoir sur les
ouvertures de ventilation. L'entonnoir a un diameétre de sortie de 8 mm et est placé
verticalement, son extrémité étant située a 200 mm au-dessus de la surface chauffée.
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L'entonnoir est placé au-dessus des ouvertures de ventilation de fagon telle que la solution
pénetre dans l'appareil de la maniere la plus défavorable.

NOTE 101 Si l'ouverture est protégée, I'entonnoir est placé de fagon telle que la solution tombe sur la surface
chauffée, aussi prés que possible de I'ouverture.

Pour les autres appareils sur lesquels, en utilisation normale, des récipients sont placés au-
dessus des éléments chauffants, I'essai de débordement est effectué en versant
réguliérement, en 1 min, de la solution saline sur la surface chauffante, a raison de 0,1 ] de
solution saline pour 100 cm? de surface chauffante.

L'essai de débordement n'est pas effectué sur les cocottes.

15.101| Les appareils destinés a étre partiellement ou completement immergés.danpg I'eau
pour lg nettoyage doivent avoir une protection suffisante contre les effets de I'immersion.

La vérjfication est effectuée par les essais suivants, qui sont effectués sur trois appareils
supplémentaires.

Les appareils sont mis en fonctionnement dans les conditions de fonctionnement normal a
1,15 fpis la puissance assignée jusqu'au premier fonctionnement du thermostdt. Les
appardils sans thermostat sont mis en fonctionnement jusqu'alétablissement des conditions
de régime. Les appareils sont déconnectés de l'alimentation, toutes les prises moblles de
connegteurs étant enlevées. Ils sont ensuite totalement/immergés dans de l'eau contenant
envirop 1 % de NaCl a une température comprise entre® 10 °C et 25 °C, a moins q{'ils ne
portent l'indication du niveau maximal d'immersion, auquel cas ils sont immergés jusquia 5 cm
au-dela de ce niveau.

Aprés |1 h, les appareils sont retirés de laxSolution saline, séchés et soumis a l'egsai de
courant de fuite de 16.2. Une attention patticuliere doit étre portée a l'élimination d¢ toute
humidité de l'isolation autour des brochesdes socles de connecteurs.

Cet esfsai est effectué quatre autres™ois, aprés quoi les appareils doivent satisfaire a|l'essai
de rigidlité diélectrique de 16.3, avec la tension d'essai spécifiée dans le Tableau 4.

L'appareil dont le courant de fuite est le plus élevé apres la cinquiéme immersion est démonté
et I'examen doit montrer.qu'il n'y a pas de traces de liquide sur l'isolation pouvant entrainer
une réduction des distances dans I'air ou des lignes de fuite au-dessous des Valeurs
spécifiges a I'Article.29.

Les deux altres appareils sont mis en fonctionnement dans les conditiopns de
fonctipnnement normal pendant 240 h a 1,15 fois la puissance assignée. Apre§ ceftte
j nt 1 h.
p etant

celle spécifiée dans le Tableau 4.

L'examen doit montrer qu'il n'y a pas de traces de liquide sur l'isolation pouvant entrainer une
réduction des distances dans I'air ou des lignes de fuite au-dessous des valeurs spécifiées
a Il'Article 29.

16 Courant de fuite et rigidité diélectrique

L'article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.
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16.1

Addition:

Pour les réchauds, les essais sont effectués avec un récipient conforme aux spécifications
définies dans les conditions de fonctionnement normal et placé sur chacune des zones de
cuisson.

Les réchauds wok a induction sont mis en fonctionnement avec la poéle wok fournie par le
fabricant avec le réchaud wok a induction au point de vente.

16.2

S'il ex
matéri

/EIT_I_I—I_I_I_I_I—I_H_?—I—‘e U metal mis a la terre enire 1es parties actives el la suriace en vitrocerami
u similaire des réchauds, le courant de fuite est mesuré entre les parties jact

Addition:

hue ou
ves et

chacun des récipients connecté tour a tour au métal mis a la terre. Il ne doit pas de;fasser

0,75 mA. S'il n'existe pas de métal mis a la terre, le courant de fuite, mesuré entre’les
active

16.3

S'il existe du métal mis a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocéramig
matériqu similaire des réchauds, une tension d'essai de 1250V est appliquée en
partie$ actives et tous les récipients connectés au métal mis*a la terre. S'il n'existe

métal
les récjpients.

17 Prptection contre la surcharge des transformateurs et des circuits asso

L'article de la Partie 1 est applicable.

18 Endurance

L'article de la Partie 1 n'est pas.applicable.

19 Fanctionnement anormal

L'article de la Partie_1-est applicable avec les exceptions suivantes.

19.1

Les espais'de 19.4 et 19.5 sont applicables uniquement

5 et chacun des récipients tour a tour, ne doit pas dépasser 0,25 mA.

Addition:

nis a la terre, une tension d'essai de 3 000 V est appliquée entre les parties act

Additiont

arties

ue, ou
fre les
pas de
fves et

ciés

— aux machines a pain;

- aux déshydrateurs d'aliments;

— aux appareils suivants, s'ils comportent une minuterie, ou si leurs instructions indiquent
une opération de cuisson supérieure a 1 h:

les réchauds-fours;

les réchauds autres que les réchauds a induction;
les fours;

les cocottes;

les grils tournants.

Les grille-pain sont soumis également aux essais de 19.101, 19.102 et 19.103.
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Les réchauds a induction sont soumis également aux essais de 19.104, 19.105 et 19.107,
mais 19.2, 19.3 et 19.4 ne sont pas applicables. Cependant, les réchauds wok a induction
ne sont pas soumis a l'essai de 19.104.

Les appareils a popcorn sont soumis également aux essais de 19.106.
19.2 Addition:

Les grils par rayonnement et les appareils a raclette qui sont chargés par devant, les grils
tournants, les fours, les réchauds et les réchauds-fours sont placés aussi prées que
possible des parois du coin d'essali.

Les appareils sont soumis a l'essai vides. Les couvercles, les tiroirs et les portes sont-ouverts
ou fermés, suivant la condition la plus défavorable. Les parties amovibles sontyen place ou
enlevégs, suivant la condition la plus défavorable.

Les réphauds sont mis en fonctionnement sans récipient, les dispositifs‘\de commandg étant
réglés fa leur position la plus élevée.

Les rdchauds-fours sont mis en fonctionnement uniquement @vec l'unité chauffante qui
conduif a la condition la plus défavorable, les dispositifs de.eommande étant réglés|a leur
position la plus élevée. Cependant, les fours sont mis en. fonctionnement s'ils n'ont pas
d'indicateur lumineux pour indiquer qu'ils sont allumés,/les’ dispositifs de commandg¢ étant
réglés fa leur position la plus élevée.

NOTE 101 Une lampe utilisée pour éclairer le four, visiblerau travers de la porte ou du tiroir et| qui est
automat|quement mise sous et hors tension avec le four, est‘Considérée comme un indicateur lumineux.

19.4 Addition:

Les veptilateurs de circulation d'air des~déshydrateurs d'aliments sont déconnectés.
19.8 N'est pas applicable.

19.10 | N'est pas applicable.

19.11.2 Addition:

Pour Igs grille-pdin—é¢quipés de dispositifs avec une position arrét atteinte par coupure électrpnique,
les conflitions "deJdéfaut décrites de a) a g) sont également simulées, l'appareil étant alimedté a la
tension| assignée mais les dispositifs de commande étant hors tension.

. , PP A . . i
Les élememntsTthauffants e doivent pas etre—afimentes:

19.13 Addition:

Au cours des essais de 19.102 et 19.103, des flammes provenant du pain a l'intérieur du
grille-pain ou des fumées provenant du pain ne doivent pas étre prises en considération.

Les échauffements des enroulements des réchauds a induction ne doivent pas dépasser les
valeurs spécifiées en 19.7.

L'essai de rigidité diélectrique des réchauds a induction est effectué immédiatement apres
avoir éteint I'appareil.
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19.101 Les grille-pain sont mis en fonctionnement pendant six cycles a la puissance
assignée et dans les conditions de fonctionnement normal, mais sans pain. L'appareil est
ensuite refroidi jusqu'a approximativement la température ambiante.

L'essai est effectué 500 fois.
Le mécanisme d'éjection doit fonctionner de fagon satisfaisante et aucun arc permanent ne
doit se produire. Les connexions électriques ne doivent pas se desserrer et l'appareil doit

satisfaire a I'essai de rigidité diélectrique de 16.3. 19.13 n'est pas applicable.

NOTE 1 Un refroidissement forcé peut étre utilisé.

NOTE

19.102) Les grille-pain, chargés avec du pain, comme spécifié pour les conditigns de
fonctipnnement normal, sont mis en fonctionnement a la puissance assigné¢e. Le
dégagément du mécanisme d'éjection est empéché et I'alimentation des éléments chalffants
est majntenue apres que la minuterie a achevé son cycle.

L'essal est terminé lorsque le feu est éteint, apres quoi tout pain résiduel est retiré du|grille-
pain.

19.103 Les grille-pain, chargés avec du pain, comme spegtifié pour les conditigns de
fonctipnnement normal, sont mis en fonctionnement a Jla- puissance assignée pgndant
2 cyclgs avec le dispositif de commande réglé sur la position maximale. Le pain n'gst pas
remplacé.

19.104 Les réchauds a induction sont alimentées a la tension assignée et rmis en
fonctionnement avec un disque d'acier placé aw,centre de la zone de cuisson. Le disque a
une édaisseur de 6 mm et le plus petit diametre, arrondi au centimeétre supérieur, permettant

19.105 Les réchauds a induction\ sont alimentés a la tension assignée et mis en
fonctionnement dans les conditions de fonctionnement normal, mais en court-cifcuitant
tout dispositif de commande qui limite la température pendant les essais de I'Article 11.

NOTE PBi l'appareil comporte plus d'un dispositif de commande, ils sont court-circuités tour a tour.

L'échalffement de I'huile ne doit pas dépasser 270 K.

19.106 Les appareils a popcorn sont mis en fonctionnement dans les conditigns de
I'Articl¢ 11 penidant une durée de 5 min, mais en obturant la sortie popcorn au moyen d'une
grille de mailtage suffisamment petit pour empécher les popcorns d'étre éjectés de I'appareil.

3 3 jons de
I'Article 11, mais avec des récipients vides, les dispositifs de commande étant réglés a leur
position la plus élevée.

Les réchauds wok a induction sont mis en fonctionnement dans les conditions de
I'Article 11, avec une poéle wok vide fournie par le fabricant avec le réchaud wok a
induction au point de vente, les dispositifs de commande étant réglés a leur position la plus
élevée.

20 Stabilité et dangers mécaniques

L'article de la Partie 1 est applicable avec I'exception suivante.
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20.101 Les fours comportant des portes a charniéres horizontales sur leur partie ou tiroir
inférieur(e) et sur lesquelles une charge est susceptible d'étre placée doivent avoir une
stabilité adéquate.

La vérification est effectuée par I'essai suivant.

Le four est placé sur une surface horizontale, la porte ou le tiroir ouvert, et une masse de
3,5 kg est placée avec précaution au centre géométrique de la porte ou du tiroir.

NOTE Un sac de sable peut étre utilisé comme charge.

Le four-ne_daoit pas se renverser

Cet egsai n'est effectué ni sur les fours dont les portes ont une dimension. (inféripure a
225 mm de la charniére au bord opposé, ni sur les fours dont les portes ne peuvgnt pas
suppoiter de plat en position totalement ouverte.

21 Résistance mécanique

L'article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantées)

21.1 Addition:
Pour Igs appareils destinés a étre utilisés a l'extérieuryy'énergie d'impact est portée a 0)7 J.

Si l'appareil comporte des éléments chauffants/lumineux enfermés dans des tubes en
verre, fes coups sont appliqués aux tubes, sans retrait des protége-poéles, tels que montés
dans I'appareil s'ils sont

— sityés en haut du four et accessibles_au calibre d'essai 41 de I'lEC 61032;
— sityés dans une autre partie du four et accessibles au calibre d'essai B de I'lEC 61(032.

Pour l¢s réchauds ayant des surfaces en vitrocéramique ou matériau similaire, trois|coups
sont appliqués aux parties de~ces surfaces qui ne sont pas exposées aux impacts pendant

l'essailde 21.101, I'énergie-d‘impact étant de 0,7 J. Les coups ne sont pas appliqués aux
surfacgs situées a moins«de.20 mm des boutons.

NOTE 101 Pour les surfaces constituées d'un seul matériau, a I'exception du cadre, cet essai n'est pas effectué.

21.101 Les surfaces des réchauds en vitrocéramique ou matériau similaire doivent résister
aux coptraintes susceptibles de se produire en utilisation normale.

La vérlification est effectuée par I'essai suivant.

Les réchauds wok a induction sont soumis aux essais avec une poéle wok fournie par le
fabricant avec le réchaud wok a induction au point de vente. La poéle wok est remplie de
sable ou de grenaille, de telle sorte que la masse totale, incluant la masse de la poéle wok,
soit de 1,8 kg + 0,01 kg.

Le réchaud est mis en fonctionnement a la puissance assignée, ses dispositifs de
commande étant réglés a la position la plus élevée. Les réchauds a induction sont mis en
fonctionnement comme spécifié a I'Article 11. Lorsque les conditions de régime sont établies,
le réchaud est mis hors tension et un récipient, le fond étant a I'horizontale, est laché d'une
hauteur de 150 mm sur la zone de cuisson. Le récipient a un fond plat en cuivre ou en
aluminium, d'un diametre de 120 mm + 10 mm, et ses bords sont arrondis suivant un rayon
d'au moins 10 mm. Il est rempli uniformément d'au moins 1,3 kg de sable ou de grenaille, de
telle sorte que la masse totale soit de 1,80 kg # 0,01 kg.
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Le récipient est laché 10 fois sur chaque zone de cuisson. Le récipient est retiré et I'appareil
est mis en fonctionnement a la puissance assignée jusqu'a établissement des conditions de
régime.

Une quantité de 1+é)’7/ d'eau contenant approximativement 1 % de NaCl est versée
réguliérement sur le réchaud.

L'appareil est alors déconnecté de I'alimentation. Aprés 15 min, I'eau en excés est enlevée et
I'appareil est refroidi jusqu'a approximativement la température ambiante. Une méme quantité
de solution saline est versée sur le réchaud, aprés quoi l'eau en exces est de nouveau
enlevée.

La surface du réchaud ne doit pas étre cassée et l'appareil doit satisfaire a I'essai.de yigidité
diélectrique de 16.3.

22 Cgnstruction
L'article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.
22.24 | Addition:

Les élgments chauffants doivent étre construits ou mainiehus de telle sorte qu'ils ne pliissent
pas étge déplacés en utilisation normale.

La vérification est effectuée par examen.

22.101| Les grils par rayonnement ne doivent pas comporter une minuterie destinée a
retardgr le fonctionnement de [I'élément* chauffant, a moins qu'ils ne comportgnt un

thermostat et ne soient intégrés dans.'un four ou une autre enceinte. Les réchauds ne
doivenf pas comporter une minuterie) destinée a retarder le fonctionnement d'un éJément
chauffant.

La vérification est effectuée par'examen.
22.1021 Les barbecues_ne doivent pas comporter d'éléments chauffants nus.

Les élgments chauffants nus des fours ne doivent étre situés qu'a la partie supérieure du
compaftiment chauffé.

La vérification est effectuée par examen.

22.103 Les ouvertures de ventilation des fours doivent étre construites de facon telle que
I'humidité et les graisses évacuées n'affectent pas les distances dans I'air et les lignes de
fuite.

La vérification est effectuée par examen.

22.104 Les fours doivent étre construits de facon telle que les étagéres puissent glisser
facilement dans les supports et ne tombent pas de leur position lorsqu'elles sont placées
dans une position latérale extréme.

La vérification est effectuée par examen et par un essai manuel.

22.105 Les appareils ne doivent pas avoir d'ouvertures sur la surface inférieure qui
permettraient a de petits objets de pénétrer et de toucher des parties actives.
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