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Publication 60335-2-9 de la CEI
(Quatrieme édition - 1993)

Sécurité des appareils électrodomestiques

et analogues —

Partie 2: Régles particuliéres pour les grille-pain,
les grils, les cocottes et appareils analogues

IEC Publication 60335-2-9

(Fourth edition - 1993)

Safety of household and similar electrical

appliances ~

Part 2: Particular requirements for toasters,
grills, roasters and similar appliances
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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

SECURITE DES APPAREILS ELECTRODOMESTIQUES ET ANALOGUES

Partie 2: Régles particuliéres pour les grille-pain, les grils,
les cocottes et appareils analogues
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Le rapport de vote indiqué dans le tableau ci-dessus donne toute information sur le vote

ayant abouti a I'approbation de cette norme.

La présente partie 2 doit étre utilisée conjointement avec la derniére édition de la CEIl 335-1
et ses amendements. Elle a été établie sur la base de la troisiéme édition (1991) de cette

norme.

La présente partie 2 compléte ou modifie les articles correspondants de la CEIl 335-1 de
facon & la transformer en norme CEl: Régles de sécurité pour les grille-pain, les grils, les

cocottes et appareils électriques analogues.
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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

SAFETY OF HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES

Part 2: Particular requirements for toasters, grills, roaster
and similar appliances

FOREWORD

comprising all natlonal electrotechmcal committees (IEC Natlonal Commlttees
promote mternatlonal cooperatlon on aII questions concerning  standargt 1%

collaborates closely with the International Organization for
conditions determined by agreement between the two organi

which all the National Committees having a special i
possible, an international consensus of opinion on th

]

ndardization
he IEC is to
bctrical and
Standards.

interested in
Fimental

and
h. The IEC
rdance with

mmittees on
hs nearly as

s, technical

nternational

hdards. Any
all be clearly
sible for any
335 has been prepared by IEC|technical
similar electrical appliances.
EC 335-2-9 and replaces the third edition and its
pased on the following documents
DIS Report on voting
61(C0)756 61(C0O)775
Full information on the voting for the approval of this part can be found in the report on
voting indicated in the above table.

This part 2 is to be used in conjunction with the latest edition of IEC 335-1 and its amend-

ments. It was established on the basis of the third edition (1991) of that standard.
This part 2 supplements or modifies the corresponding clauses in IEC 335-1, so as to

convert it into the IEC standard: Safety requirements for electric toasters, grills, roasters

and similar appliances.
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Lorsqu’un paragraphe particulier de la partie 1 n’est pas mentionné dans cette partie 2,
ce paragraphe s'applique pour autant qu'il est raisonnable. Lorsque la présente norme
«addition», «modification» ou «remplacement», le texte correspondant de la
partie 1 doit étre adapté en conséquence.

spécifie

NOTES

1 Les

caractéres d'imprimerie suivants sont employés:
Prescriptions: caractéres romains;
Modalités d’essai: caractéres italiques;

Notes: petits caractéres romains.

Les mots en gras dans le texte sont définis & I'article 2.

Les

Les diffé

2.2.9:

3 LesInnexes complémentaires a celles de la partie 1 sont appelées AA, BB, etc.

paragraphes et les figures complémentaires & ceux de la partie 1 sont numérotés 2

ences complémentaires suivantes existent dans certains pa

Article 3: La composante continue dans les appareils est limitée (Australi

4.101:
7.12.1:
11.2:
11.7:
11.8:

15.2:
15.101
19.2:

19.101

20.101
22.106
22.107

25.7:

La modification n’est pas applicable (
L'échauffement des parois du coin d'e

Un textil
et USA).

29.1:

L es éléments chauffants nus sont essayés de facon différente (LUSA)

LaJlongueur minimale du cible d’alimentation est spécifiée (Australie et Nouvelle-Zélande).

is@s

m
PS
Le
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Where a particular subclause of part 1 is not mentioned in this part 2, that subclause
applies as far as is reasonable. Where this standard states “addition", "modification" or
"replacement”, the relevant text in part 1 is to be adapted accordingly.

NOTES

1 The following print types are used:
- Requirements: in roman type;
- Test specification: in italic type;
- Notes: in small roman type.

Words in bold in the text are defined in clause 2

2 Subclauses and figures which are additional to those in part 1 are numbered q from 1

purs

3 Annexes which are additional to those in part 1 are lettered AA, BB, etc

The following additional differences exist in some countries:

2.2.9: Different loads and test methods are used (Canada and YSA).
Clause 3: The d.c. component in the appliance neutral is limited (2
4.101: If the appliance incorporates a motor, the mote

7.12.1: The appropriate connector must be identifié 3 hd USA).
11.2: 9,5 mm thick plywood is used for the tgst
11.7: The test duration is base

11.8: The modification does not a
The temperature rise of the

16.2:
15.101:

19.2: d USA).

ce (Canada

20.101:
22.106:

r appliances
! r appliances
normally’'used on a table or similar surface (Canada and USA).

The minimum length for the supply cord is specified (Australia and New Zealand).
—28-t—Bareheatedetementsaretested-differently (USA):
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SECURITE DES APPAREILS ELECTRODOMESTIQUES ET ANALOGUES

Partie 2: Regles particuliéres pour les grille-pain, les grils,
les cocottes et appareils analogues

1 Domaine d’application

L’article de la partie 1 est remplacé par:

fonction de cuisson, telle que cuisson au four, rétissage et grillage, desti
domestiques et dont la tension assignée n’est pas supérieure a 250

NOTE 1 - Comme exemples d’appareils compris dans le domaine d’application de la préss
— | les grille-pain;
- | les gaufriers;
— | les fours mobiles;
- | les cocottes;

— | les grils tournants;
- | les rétissoires;

- | les grils par rayonnement;
- | les grils par contact;

- | les grils a raclette;

les barbecues pour utilisation a I'inté

e des risques ordinaires présentés par
jdus a P'intérieur et autour de I’habitation.

- dans de nombreux pays, des prescriptions supplémentaires sont imposées par les organismes
nationaux de la santé publique, par les organismes nationaux responsables de la protection des
travailleurs et par des organismes similaires.

3 La présente norme ne s’applique pas:

- aux fours fixes et grils fixes (CEl 335-2-6);
aux appareils pour chauffage a haute fréquence;
aux appareils & usage des collectivités;

- aux appareils destinés & étre utilisés dans des locaux présentant des conditions particuliéres,
telles que la présence d'une atmosphére corrosive ou explosive (poussiére, vapeur ou gaz);

- aux barbecues pour utilisation a 'extérieur.
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SAFETY OF HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES

Part 2: Particular requirements for toasters, grills, roasters

and similar appliances

1 Scope

This clause of part 1 is replaced by:

his standard deals with the safety of portable electric applia
function such as baking, roasting and grilling, intended for
ted voltage being not more than 250 V.

NOTE 1 - Examples of appliances which are within the scope of thi
-~ toasters;
- waffle irons;
- portable ovens;
- roasters;
- rotary grills;
- rotisseries;
-~ radiant grills;
- contact grills (griddles);
- raclette grills;
— barbecues fonindoor use.

Qy €0

|

the appliance by young children.

2 Attentio drawn to the fact that:

— for appliances intended to be used in tropical countries, special requirements may be n

cooking
ses, their

pcessary,

—~ in many countries additional requirements are specified by the national health authorities, the

national authorities responsible for the protection of labour and similar authorities.

3 This standard does not apply to:
— stationary ovens and stationary grills (IEC 335-2-6);
- appliances for high-frequency heating;
— appliances intended for commercial catering;

- appliances intended to be used in locations where special conditions prevail, such as the presence

of a corrosive or explosive atmosphere (dust, vapour or gas);
- barbecues for outdoor use.


https://iecnorm.com/api/?name=27bb8a38cc7c0e429ed17a43101d3674

-10- 335-2-9© CEI:1993

2 Définitions
L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes:

2.2.9 Remplacement:

conditions de fonctionnement normal: Les appareils sont mis en fonctionnement dans
les conditions suivantes:

Les grille-pain sont chargés du nombre maximal de tranches de pain blanc spécifié dans
les instructions d’ empI0| et sont mis en fonctionnement de fagon intermittente, chaque

: ndwichs placés @
facon a ant les instruction
d’emploi
fromage
tranche ¢
d’emplon ire

ite
au réarn

NOTE

Les gril
charge d

Ia

Les gau
au régla
tempéra
tant sou

at
la
t-

Les four e
fonctionnement. Les fours munis d'un thermostat sont mis en fonctionnement %e
fagon que\la température moyenne au centre du volume utile du four, soit maintenue| &
240 °C + 4 °C ou a la valeur obtenue lorsque le thermostat est a son réglage le plus
élevé, suivant la valeur la plus basse. Les autres fours sont mis en fonctionnement de
fagon que la température au centre du volume utile du four soit maintenue a 240 °C £ 15 °C
en mettant I'appareil sous et hors tension.

Les cocottes sont mises en fonctionnement avec le couvercle fermé. La température
moyenne au centre du récipient est maintenue a 240 °C = 4 °C, si nécessaire en les
mettant sous et hors tension.
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2 Definitions

This clause of part 1 is applicable except as follows:

2.2.9 Replacement:

normal operation: Appliances are operated under the following conditions:

Toasters are loaded with the maximum number of slices of white bread specified in the
mstructlons for use and operated mtermlttently, each cycle comprlsmg an operat

non-automatically controlied toasters, each operating pe
tolour of the bread turns golden-brown.

ss of approixmately 5

hermostat are operated with the thermostat at t
s are operated so that the temperature at the ce

thermostat at its highest setting, whichever is lower. Other ovens are operat
the temperature in the centre of the usable oven space is maintained at 240 °C = 15 °C by
switching the supply on and off.

instructions for use in cycles, €

vens_are~gpérated with the door closed throughout the period of operatic
rovided with a thermostat are operated so that the mean temperature in the
. s o o .

ing period
slices are
of 30 s or
ber is the

ating period

blour. For
on as the

bositioned

le cheese
mm. The
ach cycle
um period

ne highest
tre of the
f.

n. Ovens
centre of
d with the
ed so that

Roasters are operated with the lid closed. The mean temperature in the centre of the
container is maintained at 240 °C + 4 °C, if necessary by switching the supply on and off.
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Les grils par rayonnement, les grils tournants et les appareils a raclette sont mis en
fonctionnement avec les dispositifs de commande au réglage indiqué dans les instructions
d’emploi ou en I'absence de telles instructions, dans la position la plus élevée. Les portes
ou capots sont ouverts sauf spécification contraire dans les instructions d’emploi.

Les grils par contact comportant un thermostat sont mis en fonctionnement avec le
thermostat au réglage le plus élevé. Les autres grils par contact sont mis en fonction-
nement de telle fagon que la température au centre de la surface chauffée soit maintenue
a4 275 °C £ 15 °C en les mettant sous et hors tension.

Les grils & raclette sont mis en fonctionnement vides. Les portes et capots sont ouverts
sauf spécificati ire d les | . X loi | s I u
enlevés |suivant la condition la plus défavorable et les dispositifs de cg 2
réglés cqgnformément aux instructions d’emploi.

Les barbhecues sont mis en fonctionnement avec tout dispositif de
réglé a |a position la plus élevée, tout couvercle ou écran étg
mément |[aux instructions d’emploi et avec le support d’alim
basse.

NOTE P - Les barbecues sont mis en fonctionnement sans e
recommandée.

Les appfreils qui ne sont pas mentiong
fonctiong décrites ci-dessus, sont mis enfonustion
cette forction.

Si plusipurs fonctions de
essayées en méme temps.

2.101 grille-pain

> Appd
chaleur. Q

2.103 foursAppareil comp e

it

de telle fagon que les™aliments puissent étre placés dans le récipient.

2.105 gril tournant: Appareil comportant un élément chauffant rayonnant et une
partie tournante dans ou sur laquelle les aliments peuvent étre supportés de fagon a étre
exposés au rayonnement de chaleur.

NOTE - Un gril tournant est également appelé rétissoire.

2.106 gril par rayonnement: Appareil comportant un élément chauffant rayonnant et
un support sur lequel les aliments peuvent étre placés de fagon a étre exposés au rayon-
nement de chaleur.

NOTE - Un gril par rayonnement peut étre placé dans un compartiment avec ou sans porte.
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Radiant grills, rotary grills and raclette appliances are operated with the controls set in
accordance with instructions for use or in the absence of such instructions, at the highest
position. Doors or hoods are open unless otherwise specified in the instructions for use.

Contact grills provided with a thermostat are operated with the thermostat at the
highest setting. Other contact grills are operated so that the temperature at the centre of
the heated surface is maintained at 275 °C + 15 °C by switching the supply on and off.

Raclette grills are operated empty. Doors or hoods are open unless otherwnse specified

is most
nfavourable and thermal controls are set in accordance with the iné i use.

covers or
bhields positioned in accordance with the instructions fo itf ~ Support in
{he lowest position.

ctions are

ted at the

shaped to

door and

bnstructed

50 that the ood can be placed in the container.

- . ng part in
or on which the food can be supported to expose it to radiant heat.

NOTE - A rotary grill is also known as a rotisserie.

2.106 radiant grill: Appliance comprising a radiant heating element and a support on
which the food can be placed to expose it to the radiant heat.

NOTE - A radiant grill may be placed in a compartment with or without a door.
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2.107 gril par contact: Appareil comportant une ou deux surfaces chauffées qui
peuvent étre mises en contact avec les aliments ou sur lesquelles les aliments peuvent

étre placés.

NOTE - Un gril par contact ne comportant qu'une surface chauffée est appelé en langue anglaise «griddle».

2.108 accessolre pour sandwichs: Accessoire utilisé avec un grille-pain pour griller

des sandwichs.

2.109 gril a raclette: Appareil destiné a faire fondre des tranches de fromage ou a cuire

des aliments mis dans de petits récipients placés sous I'élément chauffant.

2.110 appareil a raclette: Gril par rayonnement destiné a faire fondre
gros morgeau de fromage.

2.111 barbecue: Gril par rayonnement dont I'élément chauffa
support ¢’aliments.

3 Prespriptions générales

L'article fle la partie 1 est applicable.

4 Conditions générales d’essais
L'article de la partie 1 est applicable ave

4.2 Addjtion:

Pour leg appareils dest

tillons si pplément{ls

4.3 Addti

Pour les|

Pour leg
effectué|im

4101 S
chauffa

urface diun

4102 Si la conception de I'appareil est telle qu'il est évident que I'essai d’une fonction
conduira a des résultats d’essai plus favorables qu’une autre, I'essai de cette fonction

n'est pas effectué.

5 Vacant

6 Classification

L’article de la partie 1 est applicable.
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2.107 contact grill: Appliance comprising one or two heated surfaces which can be
brought into contact with the food or on which the food can be placed.

NOTE - A contact grill with only one heated surface is known as a griddle.

2.108 sandwich toasting attachment: Attachment for use with a toaster for toasting
sandwiches.

2.109 raclette grill: Appliance intended to melt slices of cheese or to cook food placed in
small pans positioned under the heating element.

P.110 raclette appliance: Radiant grill intended to melt the surf4

a Iargé piece of
Cheese.

2.111 barbecue: Radiant grill, the heating element of whi

the food
Support.

8 General requirement

This clause of part 1 is applicable.

4 General conditions for thé.tests
Fhis clause of part 1 is applicable except a

.2 Addition:

For appliances

are requireifor .

| samples

e immedi-

4.102 If it is evident from the construction of the appliance that the test of one function
will produce more favourable results than another, the test of this function is not made.

5 Void

6 Classification

This clause of part 1 is applicable.
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7 Marquage et indications
L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes:

7.1 Addition:

Les appareils destinés a étre immergés partiellement dans I'eau pour le nettoyage doivent
porter I'indication du niveau maximal d’'immersion ainsi qu’en substance:

Ne pas immerger au-dela de ce niveau.

7.12 Additiom:

Les instfuctions d’emploi des appareils qui sont munis d'un socle
qui sont|destinés a étre partiellement ou complétement immergés dans I'e
nettoyagg doivent indiquer que la prise mobile de connecteur doi
le nettoyjage de I'appareil et que le socle de connecteur doit
utilisation de I'appareil.
Les instructions d’emploi des appareils destinés a étre e
connectdur comportant un thermostat doivent indiqug D-
priée doit étre utilisée.
Les instrluctions d'emploi des fours doive
La température de la porte et de e
I'appdreil fonctionne.
Les instr

Le pajin peut brdler, & it ille-pai u

sous
Les inst S pcues doivent comporter en substance la mise ¢n
garde sdivante:

MISE A : iser de charbon de bois ou de combustible similaire avec
Les instr nt
indiquer
8 Protection contre I’accés aux parties actives

L’article de la partie 1 est applicable avec I'exception suivante:
8.1.1 Addition:

Pour les grille-pain munis d’'un ramasse-miettes, le doigt d’épreuve n’est pas appliqué a
travers les ouvertures du ramasse-miettes, aux parties actives qui sont déconnectées au
moyen d'un interrupteur bipolaire. Toutefois, il ne doit pas étre possible de toucher ces
parties avec le calibre conique de la figure 3.
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7 Marking and instructions
This clause of part 1 is applicable except as follows:

7.1 Addition:

Appliances intended to be partially immersed in water for cleaning, shall be marked with
the maximum level of immersion and the substance of the following:

Do not immerse beyond this level.

[ T2 Aqditiom.
he instructions for use for appliances incorporating an app i intended
be partially or fully immersed in water for cleaning, shall g ngictor must
e removed before the appliance is cleaned and the appljante in 3 ed before

The instructions for use for appliances intended{o b prporating

The instructions for use for ovens shall de theNsubstance of the following:

The temperature of the door/©r the oite
operating.

ace may be high when the appliance is

/

Bread may b
combu e

must not be used near or below curtains |and other
e’ watched.

arbecues shall include the substance of the| following

use for barbecues intended to be used with water shall| state the

8 " Protection against access to live parts

This clause of part 1 is applicable except as follows:

8.1.1 Addition:

For toasters provided with a crumb tray, the test finger is not applied through the
crumb-tray opening to live parts which are disconnected by the operation of a double
pole switch. However, it shall not be possible to touch these parts with the test probe
of figure 3.
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9 Démarrage des appareils 4 moteur

L’article de la partie 1 n’est pas applicable.

10 Puissance et courant

L’article de la partie 1 est applicable.

11 Echauffements

L’article fons suivarntes:

11.2 Adyition:

Si, pour| les appareils comportant de
électroniques, les échauffements dépa
inférieure a la puissance assignée, I'e
1,06 foiq la tension assignée.

st

11.7 Remplacement:

Les grille-pain sont mis| e 15 min dans les conditions de fong-

tionnement norma our les™g tru:ts pour grlller s:multanément plusieurs
trancheq de pain, saidest p :

tranche pe pain misg e

 Les grie-pain compuasta ispositif pour chauffer les croissants sont soumis a dn
essai supplémentaire e compartiment a croissants est chargé avec le nombre
maximal de creissa \SpéEcifié dans les instructions d’emploi et le grille-pain est mis ¢n
fonctionhement pendant cing cycles. Chaque cycle consiste en une période de fonction-
nement et une p pos de 30 s pendant laquelle les croissants sont retournégs
ou remplacés Qsitif de commande thermique est réglé comme spécifié dans lgs

instructipns d'emploi. des instructions ne sont pas données, le dispositif de commande
est régle comme pour une opération de grillage.

Les grille-pain comportant un accessoire pour sandwichs sont de plus mis en fonction-
nement pendant cing cycles dans les conditions de fonctionnement normal puis
pendant un cycle avec le sandwich, placé dans la position la plus défavorable.

Les grils par rayonnement sont mis en fonctionnement pendant 15 min ou pendant
la période maximale permise par la minuterie suivant la durée la plus longue, les dispo-
sitifs de commande étant réglés a la position la plus élevée. Si le gril est muni d’un
dispositif de réduction de la puissance, le dispositif de commande est alors réglé de facon
que la puissance soit approximativement la moitié de la puissance absorbée mesurée

précédemment et le gril est mis en fonctionnement pendant une période complémentaire
de 15 min.
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9 Starting of motor-operated appliances

This clause of part 1 is not applicable.

10 Power input and current

This clause of part 1 is applicable.

11 Heating

This—ctauseof parttisapplicabic except as 101lows:

1.2 Addition:

adiant grills and raclette grills which are to be loaded fro grills and
vens are placed with their backs as near as possiblé f the test

¢orner and away from the other wall. Other appliances a walls.
s, trans-

Toasters are operated normal operation. For toasters constructed to

tpast more than taneously, the test is continued for a further 5 min
With singl @ \

T

itional test
er of rolls
ach cycle
rolls are
g for use.

Toasters with sandwich toasting attachments are additionally operated for five cycles
under normal operation and then for one cycle with the sandwich in the most
unfavourable position.

Radiant grills are operated for a period of 15 min or the maximum allowed by a timer,
if this is longer, with the controls set at their highest position. If the grill is provided
with means to reduce the power input, the control is then adjusted so that the power
input is approximately half that measured previously and the grill operated for an
additional 15 min.
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Les barbecues sont mis en fonctionnement jusqu’a établissement des conditions de régime.

Les fours, les cocottes et les grils tournants sont mis en fonctionnement jusqu’a établis-
sement des conditions de régime ou pendant 60 min, suivant la durée la plus courte.
Pour les grils tournants munis d’une minuterie, celle-ci est réarmée autant de fois que
nécessaire pour obtenir les conditions de régime.

Les grils par contact comportant un thermostat sont mis en fonctionnement jusqu’a
établissement des conditions de régime. Les autres grils par contact sont mis en
fonctionnement pendant 30 min aprés que le centre de la surface chauffante atteigne une
température de 275 °C.

Les gau

de 210 °L suivant la durée la plus courte.

Les grils a raclette sont mis en fonctionnement jusqu’a établissems
régime.

NOTE |- Si I'appareil est soumis a plusieurs essais, il est refroidi jusg0iq la
chaqud essai.

11.8 Mddification:

Pour les| grils par rayonnement, les grils Ay 3 e
65 K, I'échauffement de la paroi du coi

Addition}
Lorsqu’yne prise mobile /de\ co b ur

Les limites des échauffemen
influencént direct v

nement 8 1,15 fois Ia

12 Va¢

13 Cors gidité diélectrique a la température de régime

L'article|de lapartied est applicable.

14 Vacant

15 Résistance a Phumidité
L’article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes:

15.2 Addition:

Pour les fours, 0,5 | d’eau contenant environ 1 % de NaCl sont versés uniformément sur
la sole du compartiment chauffant.
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Barbecues are operated until steady conditions are established.

Ovens, roasters and rotary grills are operated until steady conditions are established or
for 60 min, whichever is the shorter period. For rotary grills provided with a timer, the
timer is reset as many times as necessary to establish steady conditions.

Contact grills provided with a thermostat are operated until steady conditions are estab-
lished. Other contact grills are operated for 30 min after the centre of the heating surface
attains a temperature of 275 °C.

Mattle irons-are-operated-until-steady—conditions—are after the
centre of the heating surface attains a temperature of 2 Pr.

NOTE - If the appliance is subjected to more than one tes { 3 before each
test.

11.8 Modification:

For radiant grills, rotary grill.
pf the wall of the test corner sha

rature rise

Addition:

When an appliance
pins of the inlet

mit for the

d by them

t and electric strength at operating temperature

This clause~qf pant 1 is applicable.

14 Void

15 Moisture resistance
This clause of part 1 is applicable except as follows:

15.2 Addition:

For ovens, 0,5 | of water containing approximately 1 % NaCl is poured uniformly over the
bottom surface of the heated compartment.
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Pour les appareils sur lesquels en usage normal un récipient est placé au-dessus des
éléments chauffants, I'essai de débordement est effectué comme suit:

Une quantité d’eau contenant environ 1 % de NaCl, égale & 0,1 | par 100 cm? de surface
chauffée est versée réguliérement sur la surface en 1 min.

L’essai de débordement n’est pas effectué sur les cocottes.

15.101 Les appareils destinés a étre partiellement ou complétement immergés dans I'eau
pour le nettoyage doivent avoir une protection suffisante contre les effets de 'immersion.

lindicati
dela de ¢e niveau.

Aprés 1|h, les appareils sont retirés de
fuite de [16.2.

NOTE |- On prend bien sojn de slassurer
socle de connecteur.

Cet essai est ef@é
I'essai de rigidité diéle

L’apparei t le plus élevé aprés la cinquiéme immersion est
démont er qu'il n’y a pas de traces d’eau sur l'isolation qui pour-
raient eptra duckion ciés lignes de fuite et des distances dans l'air au-dessops
des valg ifiée )

Les dedl pils sont ensuite mis en fonctionnement, dans les conditions gde
fonctiohnement normal, pendant 240 h.

Aprés cette période, les prises mobiles de connecteurs sont enlevées ou l'alimentation
est interrompue d'une autre maniére et I'essai initial est répété, aprés quoi les appareils
doivent satisfaire a I'essai de rigidité diélectrique de 16.3, la tension d’essai étant toute-
fois réduite a 1 000 V.

Un examen doit montrer qu’il n'y a pas de traces d’eau sur [l'isolation qui puissent
entrainer une réduction des lignes de fuite et des distances dans I'air en dessous des
valeurs spécifiées en 29.1.
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For appliances where a pan is placed over heating elements in normal use, the spillage
test is made as follows:

A quantity of water containing approximately 1 % NacCl, equal to 0,1 | per 100 cm? of the
heated surface, is poured steadily on to the surface over a period of 1 min.

The spillage test.is not made on roasters.

15.101 Appliances intended to be partially or completely immersed in water for cleaning
shall have adequate protection against the effects of immersion.

Compliance IS _checked by ihe following iests, which are made
hppliances.

three ladditional

The appliances are operated under normal operation at 1;
until the thermostat operates for the first time. Applian
pperated until steady conditions are established.

£ ¢ and the
appliances are immediately completely immetsed i) : g a temperaturg between
10 °C and 25 °C, unless they are marked with the n@im m level of immersion, in which

After 1 h, the appliances are re ov@ 9 ater, dried and submitted to the leakage

rQisture ig removed from the insulation around the pins|of appliance
inlets.

This test
electric streng

es, after which the appliances shall withstand the
glitage, however, being reduced to 1 000 V.

ghest leakage current after the fifth immersion is dismantled
i that there is no trace of water on insulation which could result in
o’distance and clearances below the values specified in|29.1.

After this period, the connector are withdrawn or the supply otherwise switched off and the
initial test repeated, after which the appliances shall withstand the electric strength test
of 16.3, the voltage, however, being reduced to 1 000 V.

Inspection shall show that there is no trace of water on insulation which could result in a
reduction of creepage distances and clearances below the values specified in 29.1.
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16 Courant de fuite et rigidité diélectrique

L'article de la partie 1 est applicable.

17 Protection contre la surcharge des transformateurs et des circuits associés

L’article de la partie 1 est applicable.

18 Endurance

L’article fle Ta partie T n'est pas applicable.

19 Forlctionnement anormail

L’article fle 1a partie 1 est applicable avec les exceptions suivant

19.1 Addition:

Seuls les fours, les cocottes et les grils tournants
opératiop de cuisson dont la durée est ¢/a j

deg i@f a_étrevutilisés pour une
sont souynis aux essais de 19.4 et 19.5.

Les gril

19.2 Addition:

Les appareils son
suivant

BS

Les réflecteurs-a ibles.gt e i ) ondition
la plus géfavo

Les grils

19.13 Addition:

Pendan 1 [ ] nt
pas prises en considération.

19.101 Les grille-pain chargés avec du pain, comme spécifié pour les conditions
de fonctionnement normal sont mis en fonctionnement a la puissance assignhée.
On empéche le dispositif éjecteur de remonter et 'alimentation des éléments chauffants
est maintenue aprés que la minuterie a terminé son cycle. L’essai est terminé lorsque le
feu est éteint, aprés quoi le pain qui pourrait rester dans le grille-pain est retiré.
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16 Leakage current and electric strength

This clause of part 1 is applicable.

17 Overload protection of transformers and associated circuits

This clause of part 1 is applicable.

18 Endurance

nis clause ot part 1 Is not applicable.

19 Abnormal operation

This clause of part 1 is applicable except as follows:

19.1 Addition:
Only ovens, roasters and rotary grillsi

having a duration of at least 60
tests of 19.4 and 19.5.

19.2 Addition:

Appliance@e

operation
tted to the

ichever is

r is more

5 possible.

19.101 Toasters loaded with the bread specified for normal operation are operated

at rated power input. The ejector mechanism is prevented from releasing and

the supply

is maintained to the heating elements after the timer has completed its cycle. The test is
terminated after any fire has extinguished after which any residual bread is removed from

the toaster.
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20 Stabilité et dangers mécaniques
L’article de la partie 1 est applicable avec I’exception suivante:

20.101 Les fours comportant des portes & charniéres horizontales & leur partie inférieure
et sur lesquelles une charge est susceptible d’étre placée, doivent avoir une stabilité
adéquate lorsque les portes sont ouvertes et soumises & une charge.

La vérification est effectuée par I'essai suivant.

Le four est placé sur une surface horizontale, la porte ouverte, et une masse de 3,5 kg
est placde avec precaution au cenire geometrique de 1a pone.

NOTE | Un sac de sable peut étre utilisé.
Le four fe doit pas se renverser.

Cet essdi n’est effectué ni sur les fours dont les portes comporent u
tale & leur partie inférieure et ont une dimension inférieure™é
bord opposé ni sur les fours dont les portes ne peu
ouverte supporter de plat.

21 Résistance mécanique

L'article [de la partie 1 est applicable.

22 Conpstruction
L’article |[de la partie 1 eg

22.24 Addition:

Les élé * i construits ou supportés de telle fagon qu’ils ne
soient p ,

La vérificati

22.101
a retarTr le fonctionriement de I'élément chauffant, & moins qu’ils ne comportent

in

thermostat’ et ne soient incorporés dans un four ou une autre enceinte.

La vérification est effectuée par examen.
22,102 Les barbecues ne doivent pas comporter d’éléments chauffants nus.

Les éléments chauffants nus des fours ne doivent étre situés qu’a la partie supérieure du
compartiment chauffé.

La vérification est effectuée par examen.
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20 Stability and mechanical hazards

This clause of part 1 is applicable except as follows:

20.101 Ovens with doors having a horizontal hinge at their lower edge and on which
a load is likely to be placed, shall have adequate stability when the doors are open and

subjected to a load.
Compliance is checked by the following test.

The oven is placed on a horizontal surface with the door open and a mass o

f 3,5 kg is

gently piaced on tne geometric centre of the @door.

NOTE - A sandbag may be used.

The oven shall not tilt.

and a dimension less than 225 mm from the hinge to<the
doors which cannot support dishes in the fully o PQSTH
21 Mechanical strength

This clause of part 1 is applicabje

22 Construction
This clause of

22.24 Additio

of a"heating~efement, unless they are provided with a thermostat and incorpo
oveén or other compartment.

bwer edge

and on ovens with

splaced in

operation
ated in an

Compliance is checked by inspection.

22.102 Barbecues shall not be provided with bare heating elements.

Bare heating elements for ovens shall only be located at the top of the heated com-

partment.

Compliance is checked by inspection.
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22.103 Les auvents des fours doivent étre construits de telle fagon qu’ils n’évacuent pas
d’humidité ou de graisse de telle maniére que les lignes de fuite et distances dans I’air
spécifiées en 29.1 en soient affectées.

La vérification est effectuée par examen.

22.104 Les fours doivent étre construits de telle fagon que les étagéres puissent glisser
facilement dans les supports et ne tombent pas lorsqu’elles sont placées dans une
position latérale extréme.

La vérification est effectuée par examen et par un essai a la main.

22.105 [Les accessoires pour sandwichs doivent étre construits de fagon &= a
garniturd du sandwich ne pénétre dans des endroits ou elle pourrait entraig Is
tels qu'uhe diminution des lighes de fuite et distances dans I’air au-gg : rs
prescrites en 29.1.

La vérification est effectuée par examen aprés I'essai de I'articl

22.106 [Les appareils doivent étre construits de fagon a évite &
des objets pénétrant au travers de la surface inférieure de I'apparei

La vérification est effectuée par examen et si nécess

NOTE |- Les appareils démunis de pieds s
activey se trouvent au moins @ 6 mm de la su
n'impc]‘le quelle ouverture. Si I'appareil est po
appardils destinés a étre posés sur une table

22.107
porte leg contraintes d'un us

La vérification est

Le grille-pain est

commar

et est ‘ jorinement sans pain, la durée de repos étant celle
spécifiée pour’le ] e fonctionnement normal. On laisse alors I'appareil se
refroidir|ju imativemeént la température ambiante.

L'essai

Le médanisme doit fonctionner de fagon satisfaisante et il ne doit pas se produlre
d’arc permanent. Les connexions électriques ne doivent pas se desserrer et I'appareil dpit
satisfaire a I'essai de rigidité diélectrique de 16.3.

NOTES
1 Un refroidissement forcé peut étre utilisé.
2 Du pain ou une charge simulée peut étre nécessaire pour faire fonctionner le mécanisme.
22.108 Les barbecues doivent étre construits de telle fagon que leurs éléments chauf-

fants soient fixés en position ou ne puissent fonctionner lorsqu’ils ne sont pas dans leur
position normale d’emploi.

La vérification est effectuée par examen.
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22.103 Oven vents shall be constructed so that they do not discharge moisture or grease
in such a way that creepage distances and clearances specified in 29.1 are affected.

Compliance is checked by inspection.

22.104 Ovens shall be constructed so that shelves can easily slide in the supports and
do not fall out when placed in the extreme side position.

Compliance is checked by inspection and by manual test.

2.105 Sandwich toasting attachments shall be constructed to - sandwich
filling penetrating into places where it could give rise to h reducing
reepage distances and ciearances below the values specifig
(
2 cts pene-
frating the bottom surface.
{
pre at least
h legs, this
appliances
22.107 Toasters ¢ resses of
epeated use.
br normal
I being as
roximately
[he mechanism shall operate satisfactorily and no sustained arcing shall occur.| Electrical
connections shall not work loose and the appliance shall withstand the electric strength

test of 16.3.

NOTES
1 Forced cooling may be used.

2 Bread or a simulated load may be necessary to operate the mechanism.

22.108 Barbecues shall be constructed so that their heating elements are either fixed in
position or prevented from operating when they are not in their normal position of use.

Compliance is checked by inspection.
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23 Conducteurs internes

335-2-9 © CEI:1993

L’article de 1a partie 1 est applicable avec I'exception suivante:

23.3 Addition:

Pour les appareils ayant deux positions d’ouverture, 1 000 flexions sont effectuées la
partie mobile allant jusqu’a la position d'ouverture totale et le reste des flexions est

effectué la partie mobile allant jusqu’a I'autre position.

24 Cofposants

L'article de la partie 1 est applicable avec I'exception suivante:

24.1 Addition:

Les conpecteurs comportant des thermostats, des coup
fusibles fincorporés dans la prise mobile doivent étre conforq

exceptiofis suivantes:

- le|contact de terre de la prise mobile pe
contapt ne soit pas susceptible d’étre saisi
prise mobile;

- la| température prescrite pour l'essai
broches du socle de connecteur pend

- I'gssai du pouvoir d
conngcteur de I'appareil;

- I'§chauftement pr 8 i 20 pour les parties transportant le courant n’est

pas déterminé.

NOTE |-
connedteur conforme

25 Raccorde
L’article [de la pa

25.1 Addition:

ant 17e€ng

gement ou le retrait de

ement de I'article 11;

si e, a’condition que ge

17 est celle mesurée sur les

effectué en utilisant le socle de

He

Les appareils munis d’'un socle de connecteur autre que ceux normalisés dans la CEl 320

doivent étre livrés avec un cordon connecteur.

26 Bornes pour conducteurs externes

L’article de la partie 1 est applicable.


https://iecnorm.com/api/?name=27bb8a38cc7c0e429ed17a43101d3674

335-2-9 © IEC:1993 -31 -

23 Internal wiring
This clause of part 1 is applicable except as follows:

23.3 Addition:

For appliances which can be opened to two positions, 1 000 flexings are made with the
part moved to the fully open position and the remaining flexings to the other position.

24 Components

This clause of part 1 is applicable except as follows:

24.1 Addition:

\ppliance couplers incorporating thermostats, ther es in the gonnectors

shall comply with IEC 320 except that:

i that this

liance;

Ermined.

C 320.

ection and external flexible cords
This clats part 1 is applicable except as follows:

P51, Addition:

Appliances incorporating an appliance inlet other than those standardized in IEC 320,
shall be supplied with a cord set.

26 Terminals for external conductors

This clause of part 1 is applicable.
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