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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES -
SAFETY -

Part 2-6: Particular requirements for stationary cooking ranges,
hobs, ovens and similar appliances

FOREWORD

nternational Electrotechnical Commission (IEC) is a worldwide organization for standardization co
beration on all questions concerning standardization in the electrical and electronic fields. To this

cly Available Specifications (PAS) and Guides (hereafter referred to as 'IE€~Publication(s)'
hration is entrusted to technical committees; any IEC National Committee interested in the subject d
participate in this preparatory work. International, governmental and non-goyveramental organization
the IEC also participate in this preparation. IEC collaborates closely with-the’ International Organiz
Hardization (ISO) in accordance with conditions determined by agreementi.between the two organiz

ormal decisions or agreements of IEC on technical matters express, as nearly as possible, an inte

bsted IEC National Committees.

Publications have the form of recommendations for international use and are accepted by IEC
mittees in that sense. While all reasonable efforts are_made to ensure that the technical conten
cations is accurate, IEC cannot be held responsible\for the way in which they are used or

der to promote international uniformity, IEC National Committees undertake to apply IEC Pub

EC Publication and the corresponding nationalror regional publication shall be clearly indicated in tH

tself does not provide any attestation of‘\conformity. Independent certification bodies provide cqg

ces carried out by independent certification bodies.
sers should ensure that they hayve the latest edition of this publication.

ability shall attach to IEC or its directors, employees, servants or agents including individual exp
damage of any nature\'whatsoever, whether direct or indirect, or for costs (including legal fg

cations.
pensable for' the correct application of this publication.

ht(s). \EC-takes no position concerning the evidence, validity or applicability of any claimed patent
bct thereof. As of the date of publication of this document, IEC had received notice of (a) patent(g
be‘tequired to implement this document. However, implementers are cautioned that this may not r

nprising

htional electrotechnical committees (IEC National Committees). The object of IEC is to premote intefnational

end and
Reports,
). Their
palt with
liaising
ation for
htions.

national
from all

National
t of IEC
for any

ications
between
e latter.

nformity
for any

erts and
mage or
es) and
her IEC

btions is

draws attention to the possibility that the implementation of this document may involve the uge of (a)

rights in
), which
*present

ch. IEC

SO Se—avatraoT

not be held respon5|ble for |dent|fy|ng any or all such patent rights.

~.+ n+ 'n-F vmn{ B Ak I |r\ e L. k{'f\ H rl Fw r=e) +k nf\l' ni‘ rJf\l'f\l‘\n aveadabl nl' kl'l'nn-llnf\i' n+ H
F—H S5 Pe at P S5+

IEC 60335-2-6 has been prepared by IEC technical committee 61: Safety of household and
similar electrical appliances. It is an International Standard.

This seventh edition cancels and replaces the sixth edition published in 201
Amendment 1:2018. This edition constitutes a technical revision.

4 and

This edition includes the following significant technical changes with respect to the previous
edition:

a) alignment with IEC 60335-1:2020;

b) deletion of notes (15.2) and conversion of notes to normative text (Clause 1, 3.1.9.101,

7.1

03, 11.7, 15.2, 16.2, 22.109, 22.120, 22.132, 22.124, Figure 103);
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c) application of test probe 19 (8.1.1, 20.2);
d) alignment of limits on the temperature rise of external accessible surfaces (Clause 11);

e) addition of requirements for automatic regulation systems and remote automatic regulation
systems for induction hobs (3.7.103, 3.11.4, 3.11.5, 3.11.101, 7.12, 19.102, 22.40, 22.62,
Annex AA);

f) addition of requirements for remote operation of ovens (22.51).

The text of this International Standard is based on the following documents:

Draft Report on voting

61/7253/FDIS 61/7275/RVD

Full information on the voting for its approval can be found in the report on voting.indicpted in

the ab

pve table.

The lapguage used for the development of this International Standard is‘English.

This d
accord
at ww
descril

A list
electriq

This p
amend
preclu

NOTE 1

This pa
that pu

ed in greater detail at www.iec.ch/publications.

bf all parts of the IEC 60335 series, under the ‘general title: Household and
al appliances — Safety, can be found on the }EC website.

e it is used. It was established on the basis of the sixth edition (2020) of that sta

When "Part 1" is mentioned in thisxstandard, it refers to IEC 60335-1.

hobs, dvens and similar appliances.

When
far as

s reasonablei\When this standard states "addition", "modification" or "replaceme

relevant text in Part' 1 is to be adapted accordingly.

NOTE 2

- sub

The“following numbering system is used:

ClauSes, tables and figures that are numbered starting from 101 are additional to those in Part 1;

pcument was drafted in accordance with ISO/IEC Directives,“Part 2, and develgped in
ance with ISO/IEC Directives, Part 1 and ISO/IEC Directivesy |IEC Supplement, available
v.iec.ch/members_experts/refdocs. The main document.types developed by IEC are

similar

art 2 is to be used in conjunction with’ the latest edition of IEC 60335-1 and its
ents unless that edition precludes.it; in that case, the latest edition that dges not

hdard.

rt 2 supplements or modifies the corresponding clauses in IEC 60335-1, so as to gonvert
blication into the IEC standard: Particular requirements for stationary cooking ranges,

h particular subclause of Part 1 is not mentioned in this part 2, that subclause applies as

nt", the

— unless notes are in a new subclause or involve notes in Part 1, they are numbered starting from 101, including
those in a replaced clause or subclause;

— additional annexes are lettered AA, BB, etc.

NOTE 3
- req

The following print types are used:

uirements: in roman type;

— test specifications: in italic type;

— notes: in small roman type.

Words in bold in the text are defined in Clause 3. When a definition concerns an adjective, the adjective and the

associat

ed noun are also in bold.


https://www.iec.ch/members_experts/refdocs
https://www.iec.ch/publications
https://iecnorm.com/api/?name=40f9bc5469a013acd10107860c78b918

-6 - IEC 60335-2-6:2024 © |EC 2024

The committee has decided that the contents of this document will remain unchanged until the
stability date indicated on the IEC website under webstore.iec.ch in the data related to the
specific document. At this date, the document will be

e reconfirmed,

e withdrawn, or

e revised.

NOTE 4 The attention of National Committees is drawn to the fact that equipment manufacturers and testing
organizations can need a transitional period following publication of a new, amended or revised IEC publication in
which to make products in accordance with the new requirements and to equip themselves for conducting new or
revised tests.

It is the ecommendation of the committee that the content of this publication be adopted for implementationynptionally
not earlier than 12 months or later than 36 months from the date of publication.

The following differences exist in the countries indicated below.

— 11.[101: Table 103 is applicable for limits on surface temperatures (Australia, New Zepland).

— 24 1101: Socket-outlets have to be provided with residual currentfdevices which may be
combined with the overcurrent protective device (Australia).

— 25.3: Cooking ranges that are not built-in shall not be permanently connected to the fixed
wirlng (New Zealand).

IMPORTANT - The "colour inside” logo on the.cover page of this document indicates
that it contains colours which are considered to be useful for the correct understanding
of its|contents. Users should therefore print;this document using a colour printer.
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INTRODUCTION

It has been assumed in the drafting of this International Standard that the execution of its
provisions is entrusted to appropriately qualified and experienced persons.

Guidance documents concerning the application of the safety requirements for appliances can
be accessed via TC 61 supporting documents on the IEC website

https://www.iec.ch/tc61/supportingdocuments

This information is given for the convenience of users of this International Standard and does

not co

This s
as ele
use ta

pheno

This st
is com
Howey

If an a
by ano
far as
accour

When
Part 1,

NOTE 1
not nec
requiren

This s

precedence over horizontalhand generic standards covering the same subject.

NOTE 2
applicabl
for the |

An apq
comply
have o

ndard recognizes the internationally accepted level of protection against hazard
trical, mechanical, thermal, fire and radiation of appliances when operated ias in
ing into account the manufacturer's instructions. It also covers abnormal-situatio

ena can affect the safe operation of appliances.

bndard takes into account the requirements of IEC 60364 as_fapas possible so thg
patibility with the wiring rules when the appliance is connected to the supply
er, national wiring rules can differ.

pbpliance within the scope of this standard also incarporates functions that are ¢

is reasonable. If applicable, the influence of one function on the other is tak(
t.

h part 2 standard does not include additional requirements to cover hazards dealt
Part 1 applies.

This means that the technical committees responsible for the part 2 standards have determined
essary to specify particular requirements for the appliance in question over and above the
ents.

andard is a product family standard dealing with the safety of appliances and

Horizontal publications, basic safety publications and group safety publications covering a hazard
le since they have'been taken into consideration when developing the general and particular requ
FC 60335 seTies of standards.

liance-that complies with the text of this standard will not necessarily be consid
with_the safety principles of the standard if, when examined and tested, it is fd
therfeatures that impair the level of safety covered by these requirements.

s such
hormal
ns that

expected in practice and takes into account the way in whichlvelectromagnetic

t there
mains.

pvered

ther part 2 of IEC 60335, the relevant part 2 is“applied to each function separately, as

bn into

with in

that it is
general

takes

are not
rements

ered to
und to

An appliance employing materials or having forms of construction differing from those detailed
in the requirements of this standard may be examined and tested according to the intent of the
requirements and, if found to be substantially equivalent, may be considered to comply with the

standa

NOTE 3
- [IEC

rd.

Standards dealing with non-safety aspects of household appliances are:

standards published by TC 59 concerning methods of measuring performance;

— CISPR 11, CISPR 14-1 and relevant IEC 61000-3 series standards concerning electromagnetic emissions;

— CISPR 14-2 concerning electromagnetic immunity;

- |IEC

standards published by TC 111 concerning environmental matters.
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HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES -
SAFETY -

Part 2-6: Particular requirements for stationary cooking ranges,
hobs, ovens and similar appliances

Scope

gri
gri

puse of Part 1 is replaced by the following.

brt of IEC 60335 deals with the safety of stationary electric cooking appliances, such
king ranges, hobs, and ovens, for household use, their rated voltage being ndt more
b0 V for single-phase appliances connected between one phase and-heutral, and 480 V
er appliances including direct current (DC) supplied appliancesnhand battery-opjerated
nces.

bndard also includes some requirements for ovens that are intended to be used on board

les of appliances that are within the scope of this_standard are:

Hddles;
Is;

in

py1

stefam ovens.

injuction hobs;

uction wok elements;

olytic self-cleaning ovens;

As far ps is practicable, this standard deals with the common hazards presented by appliances
that arg encountered by all persons in and around the home. However, in general, it dges not
take info account:

— pernsons (including-ehildren) whose

pre

physical, Sensory or mental capabilities; or
lack of*experience and knowledge

vents-them from using the appliance safely without supervision or instruction;

chi

Attention is drawn to the fact that:

for
req

appliances intended to be used in vehicles or on board ships or aircraft, additional
uirements can be necessary;

in many countries, additional requirements are specified by the national health authorities,

the

national authorities responsible for the protection of labour, the national water supply

authorities and similar authorities.
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This standard does not apply to:

— appliances intended for commercial catering;

— appliances intended to be used in locations where special conditions prevail, such as the
presence of a corrosive or explosive atmosphere (dust, vapour or gas);

— grills, toasters and similar portable cooking appliances (IEC 60335-2-9);
— microwave ovens (IEC 60335-2-25).

2 Normative references

This cl

3N T I ol n P
AUST Ul T alt T 15 dpPpIliLdlic TALCPL a5 TUNTUWS.

Additign:

IEC 60584-1, Thermocouples — Part 1: EMF specifications and tolerances

IEC 60068-2-6, Environmental testing — Part 2-6: Tests — Test Fc: Vibration (sinusoidal

IEC 60068-2-27, Environmental testing — Part 2-27: Tests — Test £a and guidance: Sho

IEC 60068-2-52:2017, Environmental testing — Part 2-52; Tests — Test Kb: Salt mist,

(sodiu

n chloride solution)

3 Tdrms and definitions

This cl

huse of Part 1 is applicable except as fallows.

3.1 Definitions relating to physical characteristics

3.1.6

rated ¢urrent

Note 10

to entry: For appliances (having more than three heating units per phase, other than those

controllgd by programmable electroni€ circuits that limit the number of heating elements and/or motors frg
energizdqd at the same time, a diversity factor is applied to the rated current or rated power input when det
the currg¢nt used to establishthe.size of the terminals and the nominal cross-sectional area of the supply c
diversity] factor F is calculated/from the following formula, where N is the number of heating units per ph
can be gnergized together:

3.1.9

F=0,35+ 065

JN

)
=

cyclic

that are
m being
brmining
brd. The
ase that

Modification:

normal operation

Replace the first paragraph with the following:

operation of the appliance as specified in 3.1.9.101 to 3.1.9.107

Replace the first dashed item of the second paragraph with the following:

— the battery that is fully discharged is charged with the battery-operated appliance
operating as specified, if allowed by the construction of the appliance.
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3.1.9.101 Hob elements, other than induction hob elements and induction wok elements,
are operated with vessels containing cold water. The vessel is made of unpolished commercial
quality aluminium, has a flat bottom and is covered with a lid that is positioned so that steam
does not affect the tests. Thermal controls are adjusted to their highest setting until the water
boils and then adjusted so that the water boils gently. Water is added to maintain the level
during boiling.

In case of doubt, vessels as specified in Figure 101 are used.

Induction hob elements are operated with vessels as specified in Figure 102 that contain
cooking oil at room temperature. Thermal controls are adjusted to their highest setting until

the oil temperature reaches 180 °C + 4 °C and then adjusted so that this temperature is
mainta'nnA Thao HI mr\r\v’ﬂturc ES mnﬂﬂllrnA A0 oo Abhavun tha canteran ~Ff tha WAttt Of the

o o
TCCT— T T TC— o —tTTptra CoOoUTC O T o T ooV ot Tc—CCTTtrT— ot rc—oottoTTT

vessel

Induction hob elements in a flexible induction cooking zone are operated with Vessels
accordjng to Figure 102 with diameters as specified in Figure 101 as follows:

a) thel maximum number of vessels which can be separately controlledyat the samg¢ time,
arranged to cover the flexible induction cooking zone as far as possible. Any combjination
of Yessels giving the most unfavourable results shall be used forthe test. Several Jessels
with the same diameter may be used;

b) the|vessel which provides the highest power density (W/cm2Y;
c) the|lsmallest vessel that allows an induction hob element to operate.

Operaflion as specified in a), b) or c), that results in_thhe/most unfavourable condition ffor the
tests specified in the relevant subclauses is applied.

Inductjon wok elements are operated with a wok' having an equivalent sphere diamefer that
does not differ from the equivalent sphere diameter of the induction wok element cayity by

more than ? %. This wok can be supplied by the manufacturer.

The wpk is made of low carbon steel having a maximum carbon content of 0,08 %|and a
thickngss of 2 mm £ 0,5 mm. The-height of the wok shall be approximately twice the depth of
the induction wok element cavity.

The wok is filled to approximately half of its height with cooking oil at room temperature.
Thermal controls are @djusted to their highest setting until the oil temperature rg¢aches
180 ° + 4 °C and thenjadjusted so that this temperature is maintained. The oil temperature is
measufed 10 mm aboeve the centre of the bottom of the vessel.

For alllhob elements other than those in a flexible induction cooking zone and induction
wok e:rments, the diameter of the bottom of the vessel is approximately equal to the diameter
]

of the ¢ogking zone and the quantity of liquid is specified in Table 101. The vessel is posjtioned

centrallyron the cooking zone.

If several cooking zones are marked for one hob element, the most unfavourable cooking
zone is used for the test.

For non-circular cooking zones, the smallest non-circular vessel is used which will cover the
cooking zone as far as possible, taking into account the hob rim and the other vessels. The
quantity of liquid is determined on the basis of the minor diameter of the cooking zone.
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3.1.9.1
Therm
mainta

Table 101 — Quantity of liquid in the vessel

Diameter of cooking zone Quantity of water or oil
mm |
<110 0,6
> 110 and < 145 1,0
> 145 and < 180 1,5
> 180 and < 220 2,0
> 220 and = 300 3,0

02 Ovens and steam convection ovens are operated empty with the door
bl controls are adjusted so that the mean temperature in the centre of\the o
Ined at

— 220 °C = 4 °C for ovens with forced air circulation;
— 240 °C + 4 °C for other ovens.

If the t

Ovens
of the

emperature cannot be attained, the thermal control is adjustedto its highest setti

without thermal controls are switched on and off so that/the temperature in the
bven is maintained at 240 °C = 15 °C.

Atmos|pheric steam ovens and pressure steam ovens.are operated in accordance W
instructions. Lids, doors and covers are in position and‘closed. Controls are adjusted {
highes} setting until the cooking temperature is reached and then adjusted to the lowest
that maintains this temperature.

Steam

generators intended to be filled by hand are filled according to the instructions

being added to maintain the steam generation.

Steam
pressu

generators intended to be filled*automatically are connected to a water supp
re of which is set according to\the instructions.

The supply water has a temperature of

- 15
- 60

C + 5 °C for appliances to be connected to a cold water supply;
PC £ 5 °C or theltemperature indicated in the instructions, whichever is the high

appliances to be connected to a hot water supply.

Steam
control

3.1.9.1
unfavo

convection-'ovens are also operated while generating steam but with the t
s adjustedas for operation without steam.

03, (Grills are operated empty with the grill pan and food supports in thd
urable position for normal use, the door and any other accessories being positid

closed.
ven is

ng.

centre

ith the
o their
setting

water

ly, the

er, for

hermal

most
ned in

accordance with the instractions. In the absence of such Instructions, ithe door and other
accessories are placed in the most unfavourable position in which they can be left. Thermal
controls are adjusted to their highest setting. However, if the instructions for grills incorporated
in ovens specify a lower setting, this setting is used. Any reflectors intended to be placed above
heating elements are in position.

3.1.9.104 Rotating spits in ovens or grills are operated with the load on the rotating spit as
shown in Figure 103. The load is positioned on the rotary spit so that the fixing screw contacts
the diameter of the spit. The appliance is operated taking into account the instructions with

regard

— the
— the
— the

to:

heating elements to be operated;
setting of the thermal control;
position of the door and grill pan.
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In the absence of such instructions, the control is adjusted to its highest setting and the door is
fully open or is placed in the most unfavourable intermediate position in which it can be left.

Any grill pan is placed in its lowest position.

3.1.9.105 Warming drawers and similar compartments are operated in the closed position with
their controls adjusted to the highest setting.

3.1.9.106 Griddles are operated so that the temperature at the centre of the heated surface
is maintained at 275 °C £ 15 °C by adjusting their thermal controls or by switching the supply
on or off.

erated

rated Wwater pressure
water pressure assigned to the appliance by the manufacturer

rated ¢ooking pressure
maximpm working pressure of pressure steam ovens assigned by the manufacturer|to the
pressurized parts of the appliance

3.5 Definitions relating to types of appliances

3.5.10
oven

appliance having a heated cavity with a door and constructed so that food, which can be in a
container, can be placed on a shelf

3.5.102
grill
heating unit constructed so that the feod is supported on a grid or spit and is cooked by fadiant
heat

Note 1 tp entry: The cooking operation in a grill is known as grilling or broiling.

3.5.103
hob
appliance that incerporates a hob surface and one or more hob elements, and is bulilt in or
part of|la cooking range

3.5.104
cooking.range
appliance ncorporating a hob and an oven and which can incorporaie a grill or griddle

3.5.105

pyrolytic self-cleaning oven

oven in which cooking deposits are removed by heating the oven to a temperature exceeding
350 °C

3.5.106
steam oven
oven intended for cooking food by steam in the appliance
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3.5.106.1
steam convection oven

steam oven intended for cooking food by conventional heating and steam generated at

atmospheric pressure in the appliance

Note 1 to entry: The operation temperature can exceed the boiling point of water.

3.5.106.2
atmospheric steam oven

steam oven in which the pressure within the cooking compartment differs from atmospheric

pressure by 50 kPa or less

3.5.106.3

pressyre steam oven
steam|oven intended for cooking food by direct steam generated at a pressure that'is 3
50 kP4 higher than atmospheric pressure

3.5.10
griddl
heating unit having a surface on which the food is placed directly foricooking

3.5.10
inductjion hob
hob cqntaining at least one induction hob element or one induction wok element

3.6 Deefinitions relating to parts of an appliance

3.6.10
heating unit
any part of the appliance that fulfils an indeperndent cooking or warming function

Note 1 tp entry: Examples are hob elements, ovens, grills and warming drawers.

3.6.102
hob surface
horizontal part of the appliance.on which vessels can be placed

3.6.10
hob elpment
heatinp unit attached to the hob surface or positioned below the cooking zone

3.6.10
inductjon hob element
hob elpmeént that heats metallic vessels by means of eddy currents

Note 1 to entry: The eddy currents are induced in the vessel by the electromagnetic field of a coil.

3.6.105
induction wok element

t least

induction hob element with the hob surface of an approximate spherical shape to accept

a wok

3.6.106
cooking zone
area marked on a hob surface where the vessel is placed for heating food

Note 1 to entry: When a hob element protrudes above the hob surface, its surface is the cooking zone.
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3.6.107

pan detector

device incorporated in a hob element that prevents its operation unless a vessel is placed on
the cooking zone

3.6.108

touch control

control actuated by contact or proximity of a finger, with little or no movement of the contact
surface

3.6.109

tempefpature-sensing probhe
device|that is inserted into the food to measure its temperature and which is a part oflan oven
control

3.6.11t

flexiblp induction cooking zone
area op a cooking zone with induction hob elements that is not marked to indicate|where
vessel$ are to be placed for heating food

3.7 Deefinitions relating to safety components

3.7.10
pressyre regulator
controlthat maintains the pressure at a particular valug'during normal use

3.7.102
pressyre-relief device
controlf that limits the pressure under abnormahoperating conditions

3.7.103
automptic regulation system
regulafon system for hobs that .uses wired or wireless sensors to enable and confrol an
automatic cooking process and.maintaining a target value

Note 1 tp entry: Wireless sensars can communicate by means of radio communication.

Note 2 tp entry: The target'value can be e.g. temperature, time, power level.
3.8 Definitions relating to miscellaneous matters

3.8.10
open deck
area that/is-exposed to marine environment

3.8.102
dayroom
area that can be exposed to marine environment from time to time

3.11 Definitions relating to remote functionality

3.11.4
remote communication

Note 101 to entry: Transmission of data for operating functions that do not control heating units (e.g. brightness
of displays or buzzer sounds) that can be initiated by the user out of sight of the appliance is considered remote
communication, but not considered remote operation.

Note 102 to entry: In the case where a wireless sensor uses short range communication technology and exclusively
communicates with the hob through its connectivity module to exchange sensor data, the communication between
the wireless sensor and the hob is not considered as communication through a public network.
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3.11.5
remote operation

Note 101 to entry: Remote operation refers to commands initiated by the user out of sight of the appliance that
control intended functions such as the control of heating units.

Note 102 to entry: Remote communication including change of target values of the system which require manual
confirmation at the hob is not considered remote operation.

Note 103 to entry: General guidance for the application of remote automatic regulation systems for hobs is given
in the informative Annex AA, Figure AA.1.

3.11.101
remote automatic regulation system

automptic—regutation—system—that—cam—be—initriated—or—modifred—by—means—ofmnemote

commuynication

4 Geéneral requirement

This clause of Part 1 is applicable.

5 Geéneral conditions for the tests
This clpuse of Part 1 is applicable except as follows.
5.3 Agdition:

For pyrolytic self-cleaning ovens, the tests of 22.108 to 22.111 are carried out before the
tests of Clause 19.

5.4 Apdition:

Appliances that also use gas are supplied with gas at the appropriate rated pressure. fessels
having|a diameter of approximately=220 mm are filled with 2 | of water, covered with a {id and
placed| on the hob burners. The controls are adjusted to their highest setting until thg water
boils. They are then adjusted so that the water simmers, water being added when necesjsary to
maintajn the level.

5.101 | Class lll temperature-sensing probes are only subjected to the tests of Claus¢ 19.

5.102 | Steam(convection ovens are tested as ovens.

6 Clpssification

This clause of Part 1 is applicable except as follows.
6.1 Modification:

Replace the first paragraph with the following:
Appliances shall be class I, class Il or class Ill.
Addition:

Cooking ranges incorporating socket-outlets shall be class | appliances.
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6.2 Addition:

Ovens for open deck use shall be IPX6.

7 Marking and instructions
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

7.1 Addition:

The tofal rated power Input or rated current of each Induction generator unit shall be_marked.
The rated cooking pressure in kilopascals (kPa) of pressure steam ovens shallbé marked.

If a copking range incorporates a socket-outlet protected by means of fuses, other than|D type
fuses, |t shall be marked with the current rating of the relevant fuse. When ‘@miniature fuse-link
is provjded, this marking shall indicate that the fuse-link shall have a high~breaking capacity.

7.6 Apdition:

[symbol IEC 60417-5010

(2002-10)] ON/OFF (push-push)

[symbol IEC 60417-6059

(2011-05)] Caution, possibility of tilting

fsymbol IEC 60417-6060
(2011-05)]

Anti-tip restraints

7.9 Addition:

Flexible induction cooking zone switches, touch controls, displays and the like shall be
marked or placed so as to indicate clearly as to which vessel is assigned to which switch, touch
control, display or the like.

7.10 Addition:

The off position of touch controls for hobs shall be marked by the figure O and the on position
by the figure I. If there is no touch control for the hob, this requirement applies to the touch
controls for each hob element.

If the same touch control is used for switching on and off, symbol IEC 60417-5010 (2002-10)
may be used.
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7.12 Addition:

If the hob surface is of glass-ceramic or similar material and protects live parts, the
instructions shall include the substance of the following:

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of
electric shock.

The instructions for cooking ranges and ovens shall include the substance of the following:

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

The ingtructions for ovens shall state the substance of the following:

WARNING: Accessible parts can become hot during use.
Young children should be kept away.

The ingtructions for ovens having doors with glass panels and the instructions for holhs with
glass hinged lids shall include the substance of the following:

Do|not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers toe clean the oven doorf glass/
the| glass of hinged lids of the hob (as appropriate), sinces/they can scratch the sprface,
which can result in shattering of the glass.

If during the test of Clause 11, the temperature rise at the‘centre of the internal bottom gurface
of a stgrage drawer exceeds that specified for handles-eld for short periods in normal use, the
instructions shall state that these surfaces can get hot:

The ingtructions of pressure steam ovens shalliinclude the substance of the following:

The ducts in the pressure regulator allow the escape of steam, so these ducts shquld be
regularly checked to ensure that they.are not blocked.

The ingtructions of pressure steam.ovens shall also give details on how to open thle door
safely.

The ingtructions of pressure‘steam ovens shall include the substance of the following warning:

WARNING: Do notlopen drain cocks or other emptying devices until the pressure has
been'reduced to approximately atmospheric pressure.

The ingtructions{for pyrolytic self-cleaning ovens shall state that excess spillage shall be
removed befare/cleaning and shall specify which utensils can be left in the oven [during
cleanirg.

|f, for Licallilly, thermmamufacturerinstroctstheusertosetthecontrotsto=a puaitiun higil:.‘l’ than
for normal cooking purposes, the instructions shall state that under such conditions the surfaces
can get hotter than usual and children should be kept away.

The instructions for ovens incorporating a fan with a guard that can be removed for cleaning
shall state that the oven must be switched off before removing the guard and that, after
cleaning, the guard must be reinstalled in accordance with the instructions.

The instructions for ovens provided with a facility to use a temperature-sensing probe shall
include the substance of the following:

Only use the temperature probe recommended for this oven.

The instructions for ovens that have shelves shall include details indicating the correct
installation of the shelves.
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The instructions for cooking ranges, hobs and ovens shall state that a steam cleaner is not
to be used.

The instructions for induction hobs shall include the substance of the following:

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed
on the hob surface since they can get hot.

The instructions for hobs incorporating a lid shall state that any spillage should be removed
from the lid before opening. They shall also state that the hob surface should be allowed to
cool before closing the lid.

The ingtructions for hobs incorporating halogen lamps shall warn the user not to starel at the
hob elpments.

The inptructions for hobs incorporating a pan detector shall include the substance|of the
following:

After use, switch off the hob element by its control and do not rely on,the pan detectpr.

If the appliance incorporates a lamp for illumination, and does not incorporate a switch providing
full disconnection under overvoltage category Il conditions, th€ instructions shall inclyde the
substahce of the following:

WARNING: Ensure that the appliance is switched off‘before replacing the lamp
to avoid the possibility of electric shock:

The ingtructions for hobs shall state that the appliance is not intended to be operated by means
of an external timer or separate remote-control system. However, for hobs with a nemote
automptic regulation system, the instructions shall include the following:

— infgrmation to identify the remote automatic regulation system;

— degcription of the way of connection of the remote automatic regulation system;

— prefcautions and recommendations for the safe operation of the remote autpmatic
redulation system,;

— an jllustration depicting the-focation of the remote automatic regulation system; and
— deqcription of how tofenable and disable the remote communication of the hob wWith the
remote automatic-regulation system.

The ingtructions for-hobs shall include the substance of the following:

Danger of\fire: Do not store items on the cooking surfaces.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short term cooking process|has to
be pupervised continuously.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and can result in
a fire.

The instructions for hobs incorporating an induction wok element shall contain a list of vessels
that can be used, unless the manufacturer provides a wok with the appliance.

The instructions for ovens that are intended for use on board ships shall state whether the
appliance can be installed on an open deck or whether it can only be installed in a dayroom.

7.12.1 Addition:

Unless the instructions for cooking ranges state that the range must not be placed on a base,
the instructions for cooking ranges that are placed on the floor shall state that if the range is
placed on a base, measures shall be taken to prevent the appliance slipping from the base.
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Unless the instructions state to the contrary, the instructions for cooking ranges and ovens
shall state that the appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid
overheating.

The instructions for appliances intended to be connected to the water mains shall include the
maximum rated water pressure in megapascals.

The instructions for ovens that are intended for use on board ships shall include details for
fixing the appliance.

7.12.3 Addition:

If a copking range does not have a supply cord, the instructions shall state the type of cord
to be Used, taking into account the temperature of the rear surface of the appliance.

7.12.4| Addition:

The inptructions for built-in appliances having separate control panels shall state that the
control panel is only to be connected to the heating units specified inorder to avoid a ppssible
hazard|.

7.15 Modification:
Replade the first sentence of the third paragraph with.the/following:

For stationary appliances, except for fixed appliances, at least the name or tradenpark or
identification mark of the manufacturer or respensible vendor and the model or type reference
shall be visible when the appliance is installedvas in normal use.

Additidn:

For fided appliances, the marking of the name or trademark or identification mark|of the
manufacturer or responsible yehdor and the model or type reference shall be marked [on the
applianjce and, if not visible when the appliance is installed as in normal use, shall be included
in the ipstructions or on an_additional label that can be fixed near the appliance after instaflation.

The marking for the current rating of the fuse protecting a socket-outlet shall be placed on or
near the socket-outlet.

7.101 | Steam~generators intended to be filled manually shall be marked with the maximum
water Irvel, which shall be visible during filling.

Compliance is checked by inspection.

7.102 The cooking zone of hob surfaces shall be identified by appropriate marking unless it
is obvious.

Compliance is checked by inspection.

7.103 For cooking ranges that are normally placed on the floor and that have horizontally
hinged oven doors with a hinge height of less than 430 mm from the floor, if a stabilizing means
is necessary in order to comply with the test of 20.102, then

— the stabilising means, except for commonly available fixing hardware, such as screws and
bolts, shall be marked with symbol IEC 60417-6060 (2011-05) or in lettering at least 3 mm
high, with the substance of the following:
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WARNING: In order to prevent tipping of the appliance, this stabilising means must be
installed. Refer to the instructions for installation.

— the appliance shall be marked with symbol IEC 60417-6059 (2011-05) or in lettering at least
3 mm high, at the point of supply entry and at least one other point to draw the attention of
the user to the need to stabilise the appliance.

If symbol IEC 60417-6059 (2011-05) or IEC 60417-6060 (2011-05) are used, their meaning
shall be explained in the instructions and their height shall be at least 30 mm.

Compliance is checked by inspection and measurement.

8 Prptection against access to live parts
This clause of Part 1 is applicable except as follows.
8.1.1 |Addition:

For parts of appliances situated not more than 850 mm above the floor after installation or in
normal use, in addition to the use of test probe 18, test probe 19,0f EC 61032 is also @pplied
wherever test probe 18 is used and with the same test conditions‘used for test probe 1§.

8.1.2 |Addition:

Test pfobe 12 of IEC 61032 is applied to parts liable to be touched accidentally in normal use
by a fark or similar pointed object. It shall not be possible to touch live parts.

8.1.3 |Addition:
Test pfobe 19 of IEC 61032 is not applied:

Test pfobe 41 of IEC 61032 is only_applied to visibly glowing heating elements situated at
the tod of an oven or grilling compartment.

9 Starting of motor-operated appliances

This clause of Part ‘\is not applicable.

10 Pqwer input and current

This clpusé of Part 1 is applicable except as follows.

10.1 Addition:

For ovens and steam ovens, the heat up time to obtain the centre cavity temperature specified
for normal operation is a representative period.

For griddles, the heat up time to obtain the surface temperature specified for normal operation
is a representative period.

For grills and warming drawers, the heat up period for normal operation is a representative
period.

For hobs, the heat up time until the water boils with the controls adjusted to their highest setting
is a representative period.
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For induction hob elements and induction wok elements, the heat up time for the oil to reach
a temperature of 180 °C £ 4 °C with the controls adjusted to their highest setting is a
representative period. If the power input is reduced during the heat up time for the oil to reach
a temperature of 180 °C + 4 °C then the representative period is taken as the time until the first
reduction of the power input.

The power input of induction hob elements and induction wok elements is measured for
each induction generator unit separately and the tolerances for motor-operated appliances

apply.

10.2 Addition:

For ov’Fns and steam ovens, the heat up time to obtain the centre cavity temperature, specified
for nopmal operation is a representative period.

For griddles, the heat up time to obtain the surface temperature specified formormal opeération
is a representative period.

For grjlls and warming drawers, the heat up time for normal operation is a representative
period.

For hops, the heat up time until the water boils with the controls adjusted to their highest[setting
is a representative period.

For induction hob elements and induction wok elements, the heat up time for the oil t¢ reach
a temperature of 180 °C + 4 °C with the controls” adjusted to their highest setting is a
representative period. If the current is reduced during the heat up time for the oil to reach a
tempenature of 180 °C + 4 °C then the representative period is taken as the time until the first
reductijon of the current.

The cyrrent of induction hob elements and induction wok elements is measured fdr each
inductipn generator unit separately and the tolerances for motor-operated appliances japply.

11 Heating
This clpuse of Part 1 is'applicable except as follows.
11.1 Addition:

For copking-ranges and ovens, compliance is also checked by the test of 11.101.

11.2 ddition-

TCrOT T

For appliances intended to stand on the floor, a closed rectangular box is placed as close as
possible to the free side of the appliance and against the rear wall of the test corner. The box
is made of dull black painted plywood 10 mm thick. It has a width of 150 mm, its top being level
with the hob surface and its front flush with the front surface of the appliance.

Appliances having a lid to cover the hob surface are tested with the lid open. Lids that can be
removed without the aid of a tool are removed, unless the hob element cannot operate with
the lid removed.

Temperature-sensing probes are placed in the oven in any position likely to occur during
normal use. They are not connected to control the oven temperature. The test for pyrolytic
self-cleaning ovens is carried out with temperature-sensing probes in position, unless
otherwise specified in the instructions.
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Detachable parts that are intended to be used to reduce the temperature of control panels are
removed. A retractable part is not a detachable part.

11.3 Addition:

The temperature of the centre of the oven and the temperature rises of the surface of the
rectangular box are determined using the thermocouples specified for the walls of the test

corner.

If the magnetic field of an induction hob element unduly influences the results, the temperature
rises may be determined using platinum resistances with twisted connecting wires or any

equiva

During
permit
acces:
way th
measu

The pr

instrument giving the same results as the probe may be used.

11.4

Induction hob elements and induction wok elements are supplied separately and of

as spe

Cooking ranges are operated at 1,15 rated power input under normal operation. The

voltagq
heatin

Ovens| are operated at 1,15 times, rated power input under normal operation. The

voltagg
of ovel

11.6

Combined appliances are operated as specified for heating appliances.

et TITEeans:

the test of 11.101, where the external accessible surfaces are suitably flat-and
5, the test probe of Figure 104 is used to measure the temperature rises of e
sible surfaces. The probe is applied with a force of 4 N + 1 N to thersurface in
at the best possible contact between the probe and the surface is ensure
rement is performed after a contact period of 30 s.

bbe may be held in place using a laboratory stand clamp or simifar device. Any mea3

Addition:

cified for motor-operated appliances.

is measured when the power inputthas stabilized. This voltage is used to sup
g units of the cooking range durjng the tests.

nccess
xternal
such a
0. The

suring

erated

supply
ply the

supply

is measured during the héat up period. This voltage is used to supply the heating units

s during the tests.

Replacement:

If the t

electronic( circuits, and the power input is lower than the rated power input, the
repea;Fd with the appliance supplied at 1,06 times rated voltage.

bmperature rise limits are exceeded in appliances incorporating motors, transforn

hers or
test is

11.7 Modification:

Replace the first paragraph with the following:

Appliances are operated for the duration specified in 11.7.101 to 11.7.106.

Replace the first dashed item of the third paragraph with the following:

— the battery that has been fully discharged is charged while the appliance is operated as
specified in 11.7.101 to 11.7.106 for 1 h, if allowed by the construction of the appliance.
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Addition:

Steady conditions are considered to be established if the temperature does not rise by more
than 1 Kin 15 min.

11.7.101 Induction hob elements and induction wok elements are operated for 30 min.
Other hob elements are operated for 60 min.

11.7.102 Ovens are operated for 60 min starting from the cold condition.

Lamps in ovens are not manually switched on.

If an appliance incorporates two ovens that can be energized simultaneously, they. are|tested
together.

Pyrolytic self-cleaning ovens are also operated under the cleaning conditions specified in the
instrucgions for the maximum time allowed by the control or until steady conditions are
established, whichever is shorter. During this period, other heating units)that can be en¢rgized
are operated under normal operation.

Ovens| provided with a rotating spit are also operated with the ‘spit rotating for 60 min.

11.7.103 Grills are operated for 30 min. However, grills_having means to reduce the|power
input dre operated for 15 min with their controls adjusted to the highest setting and then for
15 min| at a setting which reduces the average power.input by approximately 50 %.

Grills provided with a rotating spit are also opetated with the spit rotating for 60 min.

11.7.104 Griddles incorporating a thermal control are operated until steady conditigns are
established. Other griddles are operated for 30 min after the centre of the heating gurface
attains|a temperature of 275 °C.

11.7.105 Warming drawers and.similar compartments are operated for 30 min.

11.7.106 For cooking sranges, combinations of heating units that can be enegrgized
simultgneously are tested together for the durations specified in 11.7.101 to 11.7.105, HWeating
units that have a test\duration of 30 min being operated for the last 30 min of the test.

NOTE For example,‘the sequence of tests for a cooking range incorporating a grill in the oven and a rotdting spit
is as follows:

— operlation of the hob and oven and, if possible, with the spit rotating, for 60 min;

— cooling'down to approximately room temperature;

— operation of the hob for 60 min, the grill being operated simultaneously for the last 30 min;
— cooling down to approximately room temperature;
— operation of the hob and grill with the spit rotating, for 60 min.

11.8 Modification:
Instead of the temperature rises stated in Table 3 for wood, the following applies.

Temperature rises of the floor and walls of the test corner, wooden cabinets and the rectangular
box shall not exceed the following values:

— appliances intended to stand on a table 65 K
— grills 75 K
— other appliances 70 K
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Addition:

The temperature rise of parts of the underside of built-in hobs, accessible to a 75 mm diameter
probe having a hemispherical end, shall not exceed 70 K unless the instructions specify that a
board is to be installed underneath the hob.

The temperature rise of handles of inner glass doors, grill pans, temperature-sensing probes
and rotating parts in ovens or grills is not limited.

During the additional test for pyrolytic self-cleaning ovens, the temperature rise of the surface
of knobs, handles and levers shall not exceed the following values:

— metal 55 K
— porcelain or vitreous material 65 K
— moulded material, rubber or wood 80 K

The tenperature rises of knobs, handles and levers associated with funétions that cannot be
performed during the cleaning operation are not determined.

The temperature rise limits of motors, transformers and components of electronic cifrcuits,
including parts directly influenced by them, may be exceeded Wwhen the appliance is operated
at 1,19 times rated power input.

The temperature rise of the plug, measured 2 mm below the surface at the centre|of the
engagément face, shall not exceed 45 K.

11.101] Cooking ranges and ovens are placed as specified in 11.2. However, appliances
intendéd to stand on the floor are positioned with their backs against one of the walls of the test
cornerland away from the other wall. A rectangular box as specified in 11.2 is placed against
one oflthe sides of the appliance. The @ppliance is supplied at rated voltage and operated
under hormal operation except for the temperature setting.

All hedting units, other than grills)that can be connected to the supply mains at the same time
during|normal use are switched on.

Pressure steam ovens-ahd atmospheric steam ovens are operated in each steam moge with
controls adjusted to thejr’highest setting. Other ovens are operated without accessories other
than a|grid shelf that.is positioned on the shelf supports closest to the vertical centre| of the
oven. [The mean/temperature in the centre of the oven is maintained at 200 °C + 4 °C.

However, if the oven is a pyrolytic self-cleaning oven, it is operated under the cleaning
conditipns in accordance with 11.7.102.

Hob elements and griddles are operated in accordance with 11.7.

Warming drawers and similar compartments are operated with the controls adjusted to the
highest setting.

Pressure steam ovens and atmospheric steam ovens are operated 30 min. Other appliances
are operated for 60 min or until steady conditions are established, whichever is shorter.

Temperature rises are not measured on:
— surfaces that are inaccessible to a 75 mm diameter probe having a hemispherical end,
unless they are protected by a detachable guard;

— surfaces of cooking ranges that are within 25 mm below the level of the hob surface or
are above the hob surface;
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— small parts such as oven vents, hinges and trim where the width of the accessible surface
is less than 10 mm;

— surfaces within 10 mm of the edge of the oven door.

During the test, the temperature rise of surfaces shall not exceed the values specified in
Table 102.

Table 102 — Maximum temperature rises for specified external
accessible surfaces under normal operating conditions

Surface Temperature rises of accessible external surfaces ?

K

Parts situated not more than Parts situated-more
850 mm above the floor after | 850 mm above-the flo
installation installation

than
br after

Coated
Glass 4

Plastic

Bare mgtal 38 42

metal © 42 49

nd ceramic 51 56
¢, d 58 62

having a thickness exceeding 0,4 mm

NOTE

Table 3.

The temperature rise limits of handles, knobs, grips, keyboards, keypads and similar parts are spe

tified in

a2  The
of H
850

b Mef
non

¢ The
0,1

d Wh
met

temperature rise of parts of pyrolytic self-cleaning ovens, opérating under cleaning conditions reg
eight above the floor, are 20 K in excess of the temperature rise specified for parts situated mo
mm above the floor after installation.

al is considered coated when a coating having a minimum thickness of 90 um made of enamel, po
Lsubstantially plastic coating is used.

temperature rise limit of plastic also applies for plastic material having a metal finish of thickness I¢g
mm.

bn the thickness of the plastic coating does not exceed 0,4 mm, the temperature rise limits of the
gl or of glass and ceramic material apply.

lardless
re than

wder or

ss than

coated

If the ¢
guard.
specifi
of the

For oV
specifi

If the d

pven door is protected by a guard, the temperature rise limits in Table 102 apply

bd for parts situated more than 850 mm above the floor after installation apply t
bven door protected by the guard.

ens interdded to be used on a working surface, the temperature rise limits Tal
bd for parts situated more than 850 mm above the floor apply.

venscan be used for grilling and the instructions state that for grilling the door shq

to the

However, if the guardis a detachable guard, the temperature rise limits in Table 102

D parts

le 102

uld be

closed, e test 15 Tepeated but With the ovemn operating 1 tite grifiing mode Wit the ¢
set according to the instructions. The grill is operated for 30 min in accordance with 11.7.103.
However, if the oven has a rotating spit, the duration of the test is 60 min, with the controls set
to give the most unfavourable conditions specified in the instructions. The measurements are
only carried out on the front surface of oven doors.

NOTE

In Australia and New Zealand Table 102 is replaced by Table 103.

ontrols


https://iecnorm.com/api/?name=40f9bc5469a013acd10107860c78b918

- 26 — IEC 60335-2-6:2024 © |EC 2024

Table 103 (Australia and New Zealand) — Maximum temperature rises
for specified external accessible surfaces under normal operating conditions

Surface Temperature rises of accessible external surfaces ?
K
Parts situated not more than 850 mm Parts situated more than 850 mm
above the floor after installation above the floor after installation
Front surfaces of Other surfaces
oven doors
Bare metal 33 42 45
Coatedmetal b 37 49 Io%e)
Glass gnd ceramic 46 56 60
Plastic lhaving a thickness 51 62 65
exceedlng 0,4 mm © 4

NOTE | The temperature rise limits of handles, knobs, grips, keyboards, keypads and similar parts are spegified in
Table 3.

a8 Theltemperature rise of parts of pyrolytic self-cleaning ovens, operating under €leaning conditions regardless
of Height above the floor, are 20 K in excess of the temperature rise specifiedyfor parts situated moye than
8500 mm above the floor after installation.

b Metal is considered coated when a coating having a minimum thickness\0f90 um made of enamel, polder or
nonfsubstantially plastic coating is used.

¢ Theltemperature rise limit of plastic also applies for plastic materialhaving a metal finish of thickness lgss than
0,1|mm.

4 When the thickness of the plastic coating does not exceed>Q,4 mm, the temperature rise limits of the|coated
mefal or of glass and ceramic material apply.

12 Charging of metal-ion batteries

This clause of Part 1 is applicable.

13 Leakage current and.electric strength at operating temperature
This clause of Part 1 js‘applicable except as follows.

13.1 Addition:

unfavolurable.

If a grllg is incorporated in the oven, either the oven or the grill is operated, whichever iis more

For hobs, the tests are carried out with a vessel filled as specified in 3.1.9.101 placed on each
cooking zone.

Induction hob elements and induction wok elements are tested as specified for motor-
operated appliances.
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13.2 Modification:

Instead of the permissible leakage current values for stationary class | appliances, the
following applies:

— for

heating elements that are detachable
parts or can be switched off separately

- for

stationary class | appliances with 1 mA, or 1 mA per kW power input for each

element with a limit of 10 mA, whichever is
higher. If the appliance has more than three

heating units, only 75 % of the measured

leakage current is taken into account;

other stationary class | appliances 1 mA, or 1 mA per kW rated power input

er.

with a limit of 10 mA’ whichever is high

Additign:

After t

he appliance has been operated for the duration specified in 117, the contr

adjusted to their highest setting and the leakage current is measured within 10 s of attai

highes

f value.

If therq is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar nf
of hobk, the leakage current is measured between live parts and each vessel in turn con|

to the
measu
each o

13.3

earthed metal. If there is no earthed metal, the peak value of the leakage ¢
red, using the circuit described in IEC 60990:2Q16; Figure 4, between live parn
f the vessels in turn, shall not exceed 0,35 mA:

Addition:

Iftherq is earthed metal between live partssand the surface of glass-ceramic or similar n

of hob
to the

Is, a test voltage of 1 000 V is applied between live parts and all the vessels con
parthed metal. If there is no earthed metal, a test voltage of 3 000 V is applied b

live pgrts and the vessels.

14 Tr

This cl

ansient overvoltages

huse of Part 1 is(applicable.

15 Moisture résistance

This cl

husé of Part 1 is applicable except as follows.

b/s are
ning its

aterial
nected
urrent,
ts and

aterial
hected
btween

15.2 Addition:

Cooking ranges and hobs are positioned so that the hob surface is horizontal. A vessel having
the largest diameter shown in Figure 101 that does not exceed the diameter of the cooking
zone, is completely filled with the spillage solution and positioned centrally over the cooking
zone. A further quantity of 0,5 | of the spillage solution is poured steadily into the vessel over
a period of 15 s. The test is carried out on each cooking zone in turn, after removing any
residual spillage solution from the appliance.

For hob elements incorporating a switch or a thermal control, 0,02 | of the spillage solution is
poured over the hob element so that it flows over the switch or control. A vessel is then placed
on the hob element to depress any movable part. If controls are mounted in the hob surface,
0,5 | of the spillage solution is poured over them in a period of 15 s.
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For hobs having ventilating openings in the hob surface, 0,2 | of the spillage solution is poured
steadily through a funnel onto the ventilating openings. The funnel has an outlet diameter of
8 mm and is positioned vertically with the outlet 200 mm above the hob surface. The funnel is
positioned above the ventilating openings so that the spillage solution enters the appliance in
the most unfavourable way.

If the opening is protected, the funnel is positioned so that the spillage solution falls onto the
hob surface as close as possible to the opening.

Care is to be taken to ensure that the spillage solution is not poured over controls located close
to ventilating openings.

For ovens and grills, 0,5 | of the spillage solution is poured over the floor of the oven\orgrilling
compartment.

For appliances having a drip tray or similar receptacle, the receptacle is filled with the gpillage
solutiop. A further quantity of the spillage solution, equal to 0,01 | per 100~¢m? of the area of
the top surface of the receptacle, is poured onto the receptacle through-openings in the hob
surface. However, the total quantity of spillage solution shall not exceed 3 I.

For hops having a lid, 0,5 | of the spillage solution is poured uniformly over the closed lid| When
the spillage solution has run off, the surface is dried and a further 0,125 | of the spillage solution
is pouned steadily from a height of approximately 50 mm onto-the centre of the lid over a|period
of 15 8. The lid is then opened as in normal use.

Hobs with controls mounted below the hob surface and built-in ovens that are intengled for
use ingtalled under work surfaces shall be subjected to a spillage test with 0,5 | of the gpillage
solutioh. They shall be installed according tothé manufacturer’s instructions except that the
front surface of the oven (excluding control knobs, handles) shall align with front edge of a
30 mm| thick wooden work surface with @>square front edge, see Figure 105. The gpillage
solutiop shall be poured on the work surface at the area which gives the most unfavqurable
conditipns representing the pouring. (likely to occur, so that the spillage solution flow$ down
the fronht surface of the oven over controls, joints, vents and similar openings. If necessary, the
test id repeated until all differeént controls or gaps are covered by the spillag¢ test.
The appliance is dried between_éach test.

The tegt is performed as follows:

A bottle with a shapé'similar to the one in Figure 107 and a cap is filled with 0,5 | of the gpillage
solutiop.

The cap ,of the bottle shall have a hole of 8 mm diameter, placed off-centre according to
Figure|106: The bottle shall also have a hole of 8 mm diameter near the bottle base
(see Figure TU7) to equalize the liquid pressure.

Other suitable containers may be used provided the spillage solution amount is poured over the
appliance under test in the same manner.

The hole in the cap of the bottle is put on the horizontal work surface at approximately
80 mm horizontal distance with respect to the front of the oven. The inclination of the bottle
shall be higher than 30° and lower than 45°. The lower part of the bottle hole in the cap shall
be in contact with the work surface, with the hole in the cap placed down closest to the surface.
See Figure 108.

When the 0,5 | of spillage solution has been poured, the remaining solution on the work surface
is pushed towards the front so that the remaining solution spills homogeneously over the front
with a suitably flat means.
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Steam generators intended to be connected to the water mains are supplied at rated water
pressure. Control devices for the supply of water are held open. If more than one device is
used, they are tested in turn. Water is allowed to flow for 1 min after the first evidence of
overflow, unless the inflow stops automatically.

15.101 Temperature-sensing probes shall be constructed so that their insulation is not
affected by water.

Compliance is checked by the following test.

The probe is completely immersed in water containing approximately 1 % NaCl and having a
tempe * ; I 1y Tt T I 5 min.
The prpbe is then removed from the boiling water and immersed in water having a température
+ 5 °C for 30 min.

able temperature-sensing probes are not connected to the appliance for this test.
Non-detachable temperature-sensing probes are tested in the oven,’ the probe| being
immersed as much as possible.

This pfocedure is carried out five times after which the probe issremoved from the wajer. All
traces |of liquid are then removed from the surface.

The prpbe shall then withstand the leakage current test of 16-2.

16 Leakage current and electric strength
This clause of Part 1 is applicable except as faollows.
16.1 Addition:

For hops, the tests are carried out with a vessel filled as specified in 3.1.9.101 placed on each
cooking zone.

Inducﬂion hob elements and induction wok elements are tested as specified for motor-
operated appliances.

16.2 Modification:

Instead of the-permissible leakage current values for stationary class | applianceés, the
following applies:

— forlstationary class | appliances with 1 mA_or 1 mA per kW power input for each
heating elements that are detachable element with a limit of 10 mA, whichever is
parts or can be switched off separately higher. If the appliance has more than three

heating units, only 75 % of the measured
leakage current is taken into account;

— for other stationary class | appliances 1 mA, or 1 mA per kW rated power input
with a maximum of 10 mA, whichever is
higher.

Addition:

If the oven incorporates a grill, or if the appliance incorporates a means to limit the total power
input, only the leakage current of those elements that can be switched on at the same time is
taken into consideration.


https://iecnorm.com/api/?name=40f9bc5469a013acd10107860c78b918

- 30 - IEC 60335-2-6:2024 © |EC 2024

If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar material
of hobs, the leakage current is measured between live parts and each vessel in turn connected
to the earthed metal. If there is no earthed metal, the leakage current, measured between live
parts and each of the vessels in turn, shall not exceed 0,25 mA.

16.3 Addition:

If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar material
of hobs, a test voltage of 1 250 V is applied between live parts and all the vessels connected
to the earthed metal. If there is no earthed metal, a test voltage of 3 000 V is applied between
live parts and the vessels.

17 Oyerload protection of transformers and associated circuits

This clause of Part 1 is applicable.

18 Endurance

This clpuse of Part 1 is not applicable.

19 Abnormal operation
This clpuse of Part 1 is applicable except as follows.
19.1 Addition:

For induction hobs, compliance is also checked by the tests of 19.101, 19.102 and 19.103,
but 19)2, 19.3 and 19.4 are not applicable. In addition, 19.101 is not applicable to induction
wok elements.

Tempgrature-sensing probes-aré placed in the oven in any position likely to occur|during
normal use except that they are)not connected to control the oven temperature.

19.2 Addition:

Hob elements arcvoperated without a vessel, pan detectors being rendered inoperative| Oven
doors are open-Qf.closed, whichever is more unfavourable. Hob lids are closed unless the hob
elements are\interlocked with the lid or an indicator lamp, other than a lamp that is sWitched
on and off by, a thermostat or energy regulator, shows that a hob element is switched pn.

For appliances incorporating more than one heating unit, the test 1s only carried out with the
heating unit resulting in the most unfavourable conditions, its control being adjusted to the
highest setting. If the appliance incorporates an oven without an indicator lamp to show that
the oven js switched on, the oven is also operated, its control being adjusted to the highest
setting. A lamp used for illuminating the oven, visible through the door and which is
automatically switched on and off together with the oven, is considered to be an indicator lamp.

Pyrolytic self-cleaning ovens are also operated under cleaning conditions, motors that
operate during cleaning, such as fan or timer motors, being switched off or disconnected in turn.

Steam ovens are operated without water.

Doors of separate grill compartments incorporated in a cooking range are open or closed,
whichever is more unfavourable.
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19.4 Addition:

Pressure regulators of pressure steam ovens are rendered inoperative together with each
protective device in turn.

19.9 Not applicable.
19.11.4 Addition:

During the test of the stand-by-mode, a suitable vessel is placed on the cooking zone if a pan
detector is incorporated.

19.13 | Addition:
The tenperature rise limit of 150 K also applies to wooden cabinets and rectangular boxes.

The tdmperature in the centre of ovens during the test of 19.4 shallynot exceed H25 °C
wheneyer the oven door can be opened.

The teinperature rise of the oil during the tests of 19.102 shall not-exceed 270 K.

The tefperature rise of the windings of induction hob elements and induction wok eléments
shall npt exceed the values specified in 19.7.

The elgctric strength test of induction hob elements and induction wok elements is rarried
out imgnediately after switching off the appliance.

Glass |n oven doors shall not be damaged.
It shallbe possible to switch off any energized hob element during the test of 19.14.

19.101] Induction hob elements-are supplied at rated voltage and operated with a stdel disc
placed|on the centre of the cooking zone. The disc has a thickness of 6 mm and the sgallest
diamefer, rounded up to the nearest centimetre, that allows the hob element to operate.

19.1020 Induction hob elements and induction wok elements are supplied at rated Violtage
and operated under'normal operation but with thermal controls short-circuited.

If the thermal‘control is an electronic circuit using an NTC sensor, an additional test is farried
out with the NTC replaced by a resistor with a value equal to the middle of the range of opgration
of the NFC,in this circuit.

NOTE This additional test satisfies the requirement "When it is stated that a control is short-circuited, it may be
rendered inoperative instead." of 19.1 of Part 1.

19.103 Induction hob elements and induction wok elements are operated under the
conditions of Clause 11 with empty vessels, the controls being adjusted to the highest setting.

If an induction hob element or an induction wok element has a metallic lid, it is then tested
by being operated under the conditions of Clause 11 without vessels, the controls being
adjusted to the highest setting. A force of 30 N is applied to the closed lid in the most
unfavourable place by means of test probe B of IEC 61032.
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20 Stability and mechanical hazards

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

20.2 Addition:

For parts of appliances situated not more than 850 mm above the floor after installation or in
normal use, in addition to the use of test probe 18, test probe 19 of IEC 61032 is also applied
wherever test probe 18 is used and with the same test conditions used for test probe 18. During
the tests with test probe 19, the appliance shall be fully assembled as in normal use with any
door closed.

20.101
subjec

Compl
Applia
placed
part fa

For ap

- 22,
- 7k

For ap

For ap
is plac

For an

The oV

Cooking ranges and ovens shall have adequate stability when the open Loor is

ed to a load.

ance is checked by the following test and by the test of 20.102 if relevant.

on the centre of the open door. For non-rectangular doors, \the’ mass is placed
'thest from the hinge where it could be placed in normal use.

bliances normally placed on the floor, the mass is

5 kg, for oven doors;
y, for other doors.

bliances normally placed on a table, the nyass is 7 kg.

bliances normally placed on the floor-and having vertically hinged doors, a mass 0
bd in the most unfavourable position on the open door.

en shelves are placed in"the most unfavourable position.

Cooking ranges are-tested without fitting any stabilizing means that are specified

instruc

For cooking ranges incorporating a storage compartment adjacent to the oven and in

the shd
in the

fions for installation.

blves_are pulled out simultaneously, the shelves are also loaded. The shelves are

nces with horizontally hinged doors are placed on a horizontak surface and a mass is

on the

F 15 kg

appliance having more thanlone door, the test is carried out on each door separately.

in the

which
placed

grams

most_unfavourable position and loaded with a uniformly distributed mass. The nrass in

is\equal to the area of the shelf in square centimetres multiplied by

— 7,5, if the free height above the shelf does not exceed 20 cm;

- 15,

if the free height above the shelf exceeds 20 cm.

The appliance shall not tilt.

Damage and deformation of doors and hinges are ignored.

20.102 For cooking ranges that are normally placed on the floor and that have horizontally
hinged oven doors with a hinge height of less than 430 mm from the floor, the test of 20.101 is
repeated, except that:

— the cooking range is fitted with the stabilizing means, if any, specified in the instructions

for

installation;
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— the mass of the load on the oven doors is increased to 50 kg, or the mass of 22,5 kg is
placed at the centre of the outer edge of the oven door, whichever gives the most
unfavourable results.

The cooking range shall not tilt.

Damage and deformation of doors and hinges are ignored.

21 Mechanical strength

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

21.1

If the 4§
being i
inside

for the

The gl

If the &
blows

- loc

— loc

This te

For hob surfaces of glass-ceramic or similar material, three blows are applied to partg

surfacg
increas

If the K

not cafried out.

After t
descril]

21.101

Addition:

ppliance has glass doors, three blows are applied to the centre of the,/glass, th
n the closed position. If the door has horizontal hinges, the blows are also applied
of the door when it is in the open position. However, additional stpport is not pn
door in the open position.

hss shall not fracture.

ppliance incorporates visibly glowing heating elements enclosed in glass tub
hre applied to the tubes as mounted in the appliance if they are

hted at the top of the oven and accessible totest probe 41 of IEC 61032;

hted elsewhere in the oven and accessible’to’ test probe B of IEC 61032.

st is carried out without removing any, guard of the heating elements.

bs that are not exposed to impacts during the test of 21.102, the impact energy
edto 0,70 J £ 0,05 J. The blows are not applied to surfaces within 20 mm of kno

ob surface comprises a’single piece of material except for the outer frame, this

he test, temperature-sensing probes are subjected to one cycle of the pro
ed in 15.10%2and shall then withstand the leakage current test of 16.2.

Ovensshelves and their supports shall have adequate mechanical strength.

e door
to the
ovided

es, the

of the
being
bs.

test is

cedure

Compl

ance is checked by the following test

A vessel filled with sand or shot is placed on the oven shelf. The total mass in kilograms is
equal to 220 times the volume of the useful oven space in cubic metres, or 24 kg, whichever is

less.

The shelf, with the vessel placed centrally on it, is inserted into the oven and moved as close
as possible to one of the side walls. It is left in this position for 1 min and then withdrawn. It is
then reinserted, moved as close as possible to the other sidewall and left for 1 min.

The test is repeated for each supporting position of the shelf. The shelf and supports shall show
no distortion impairing their further use and the shelf shall not fall from the supports.

The above tests are repeated with the mean temperature in the centre of the oven at
200 °C = 4 °C before starting the test at each supporting position of the shelf.
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Ovens with withdrawable shelves fitted with stops or a rest position are then tested as follows.

The shelves are fully extended to the maximum distance allowed by the stops or a rest position.
An evenly distributed force as specified in Table 104 is applied to each shelf, at locations along
the front edge of the shelf, using a vessel having side dimensions of Table 104, one side of the

vessel

being aligned along the front edge of the shelf.

Table 104 — Test loads

During

21.102
to occy

Compl

Each K
setting
Clause
loaded

For hd
alumin
at leas

1,80 k¢ + 0,01 kg. For induction wok-elements, the vessel is the wok specified in 3.1

It is un|

After s
eleme

A quan

1 % NaCl is podred steadily over the hob surface. The appliance is then disconnecte

the su

Oven volume Force Side dimensions of vessels
/ N mm
20 < volume < 40 50 160 x 160
> 40 80 200 x 200

this test, the shelf shall not tilt downwards by more than 6°.

Hob surfaces of glass-ceramic or similar material shall withstand the stresses
r in normal use.

ance is checked by the following test.

ob element is operated at rated power input with'its control adjusted to the ma
Induction hob elements and induction wok{elements are operated as spec
11. When steady conditions are established,> the hob element is switched off
vessel is dropped flat 10 times from a height of 150 mm onto the cooking zone.

b elements other than induction .wok elements, the vessel has a flat cop
fum base over a diameter of 120 mim £ 10 mm, its edges being rounded with a ra
{ 10 mm. It is uniformly filled with-at least 1,3 kg of sand or shot so that the total

iformly filled with sand or shot so that the total mass is 1,80 kg + 0,01 kg.

Libjecting each cooking zone in turn to this impact, the vessel is removed and
hts are operated simutaneously until steady conditions are established.

tity of 1 *%11 of water having a temperature of 15 °C £ 5 °C and containing approx

approximately room temperature. The same quantity of the saline solution is poured o
hob s)z}rface after which excess water is removed again.

bply. After 15 min, all excess water is removed and the appliance allowed to

5 liable

ximum
ffied in
and a

per or
dius of
nass is
9.101.

b/l hob

mately

d from
cool to
ver the

The hob surface shall not crack and the appliance shall withstand the electric strength test
of 16.3.

21.103 Temperature-sensing probes shall be constructed so that they are not damaged

when t

rapped in the oven door.

Compliance is checked by the following test.

The probe is connected as in normal use and the sensing part or cord allowed to rest in any
position likely to occur. The oven door is closed against the sensing part or cord and a force of
90 N is applied to the door in the most unfavourable place for 5 s.

The oven is not operated during this test.
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The probe shall then comply with 8.1, 15.101 and Clause 29.

21.104 Glass panels of horizontally hinged oven doors shall withstand the thermal shock liable
to occur in normal use.

Compliance is checked by the following test.

The appliance is operated as specified in Clause 11. The door is then opened and 0,2 | of water
having a temperature of 15 °C + 5 °C is poured within 5 s onto the centre of the glass panel.

The test is not carried out after the cleaning cycle of pyrolytic self-cleaning ovens.

The glass shall not fracture.

22 Cg

This cl

22.7

All prejlssure regulators and pressure-relief devices of pressure steam ovens are re

inoper:
times

22.40

Hobs s
systen

1) the

timle;

2) the

pnstruction
buse of Part 1 is applicable except as follows.

Addition:

htive and the door is closed. The pressure is gradually increased hydraulically
he rated cooking pressure. The container shalhnot rupture.

Addition:

start of operation of heating units shall be manually confirmed at the applianc

delayed start is not allowed;

ap
be

4) cor
rer
5) ing
wit

3) theihob elements may be switched off via remote communication. After switching

n switched off;

trols and displays on the appliance shall indicate clearly to which hob eleme
note automatic regulation system is assigned;

ase ofloss of communication with sensors exceeding 20 s, the hob elements op
h a remote automatic regulation system shall be switched off;

6) if sensors are battery-operated, they shall be evaluated according to normative A

ndered
to two

hall not be controlled by a remote operation. However, remote automatic regulation
ns are allowed for induction hobsif*all of the following requirements are fulfilled:

e each

Off, the

liance shall confirmito the user through the remote entity that the hob element has

nt the
erating

nnex B

req

uirements;

7) sensors in the remote automatic regulation system shall be non-detachable from the
vessel during operation unless specific sensor positioning does not impair compliance.

Compliance is checked by inspection, by the tests of normative Annex B for item 6) and by the
tests in a), b) and c) in turn for item 7). Vessels shall not attain excessive temperatures during

any of

the tests.

Induction hob elements working with remote automatic regulation systems are tested with
the following set up and supplied at rated voltage. The controls of these cooking zones are
adjusted to their highest setting or the setting which gives the highest temperature. The cooking
zone under test is set for remote automatic regulation.
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Remote automatic regulation systems are tested by using vessels according 3.1.9.101 but
empty. In case of special accessories supplied with the appliance or recommended by the
manufacturer, like vessels with integral sensors, these vessels are used for testing instead, and
they are operated empty.

The temperature rises measured in the centre of the inner bottom of the vessels are determined
by means of thermocouples attached to disks of copper or brass, 15 mm in diameter and 1 mm
thick as indicated in Figure 109.

a) Induction hob elements working with remote automatic regulation system are operated
with the empty vessel as specified above. A second vessel without remote automatic
regulation system is filled with oil according to 3.1.9.101 and is placed on another cooking

ZOE with the highest power adjusted to the highest setting or the setting which giyes the

highest temperature. The vessels are interchanged after the setting of the control‘fiunction
of

b) Induction hob elements working with remote automatic regulation system are opgerated
with the empty vessel as specified above. The empty vessel is placed 30, mm partly out of
the|cooking zone in the most unfavourable position. For flexible induction cooking|zones
the|vessel is placed as described in Figure 110;

e remote automatic regulation system;

NOTE 1p1 Maximum displacement of the vessel is limited by the outer contour,of the hob surface.

c) Induction hob elements working with remote automatic régulation system are oferated
with the empty vessel as specified above and with thermal controls including thermal
controls of accessories like vessels with integral sensors short-circuited or repdered
inoperative one at a time.

All the|above tests are continued until steady conditions are established and the température
rise inlall vessels shall not exceed 270 K.

If compliance with the tests a) through c) relies-upon the operation of an electronic circlit, the
test is yepeated under the following conditions applied separately:
— the|fault conditions in a) to g) of 19411.2 are applied one at a time to the electronic ¢ircuit;

— the|electromagnetic phenomena-tests of 19.11.4.1 to 19.11.4.7 are applied to the appliance.
The tests are carried out after the circuit limiting the temperature has operated and with
surge protective devices disconnected, unless they incorporate spark gaps.

If the electronic circuit-is'programmable, the software shall contain measures to conirol the

fault/efror conditions (Specified in Table R.1 and is evaluated in accordance with the re¢levant
requirgments of normative Annex R.

22.51 | Addition.

The starf\Of a cleaning cycle of a pyrolytic self-cleaning oven shall be manually confirmed at
the apxﬁmeﬁhmevhzﬂmm-mmmmhmmwmmmnce is

adjusted for remote operation.

22.61 Addition:

If the cooking range is intended to be permanently connected to fixed wiring or is fitted with a
polarised plug, the neutral pole of a polarised socket-outlet need not be protected, otherwise
both poles shall be protected. A non-detachable cover is not required if fuses become
accessible after opening a drawer or other compartment.

Socket-outlets incorporated in cooking ranges shall incorporate an earthing contact.
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22.62

Addition:

For remote automatic regulation systems in induction hobs using remote communication

throug

22.101

h public networks, normative Annex U always applies.

Hobs shall be constructed so that hob elements are prevented from rotating about a
vertical axis and are supported in all positions of adjustment of their supports.

If a hob element is clamped by a nut on a central stud, an additional means is required to
prevent its rotation.

Hobs
while t

Compl

22.1020 Remote operation and timers intended to delay the operationiof’a heating €|
shall njot control a grill, unless the grill is thermally controlled, incerporated in an o

compa
compa

Compl

specifi
norma

22.103 Oven vents shall be constructed so that any moisture or grease discharged t
them cpnnot affect clearances and creepage«distances between live parts and other g

the ap
Compl

22.10

becomg blocked during normal.use.

Pressure relief devicés)that operate during the tests of 19.4 and 22.7 shall have 3

apertu

of the aperture at_the outlet shall not be less than that of the aperture at the inlet.

Compl

22.105

vith detachable hob elements shall be constructed so that damage is unlikely, tq
ne hob elements are being removed or replaced.

ance is checked by inspection.

[tment and it is only possible to operate the grill with the’ door of the o
tment being closed. Delayed start timers shall not control @ hob element.

bd in Table R.1 and is evaluated in accordance with the relevant requiremsd
ive Annex R.

pliance.
ance is checked by inspection;
Steam ovens shall be constructed so that steam vents and ducts are unli

e at least 5 mm in diameter or 20 mm? in area with a width of at least 3 mm. Th

ancedsichecked by inspection and measurement.

occur

lement
ven or
yen or

ance is checked by inspection. However, if monitoring-of the door is by a programmable
electronic circuit, the software shall contain measures_to control the fault/error con

ditions
bnts in

hrough

arts of

ely to

n inlet
e area

Bdilt-in ovens shall only be vented through the front, unless provision is made for

venting through a duct.

Compliance is checked by inspection.

22.106 Grills shall be constructed so that grill pans can be easily positioned without jamming.

The gr

ill pans shall not fall from the support when moved sideways.

Compliance is checked by inspection and by manual test.

22.107 Pyrolytic self-cleaning ovens shall switch off automatically at the end of the cleaning

proces

s and require a manual operation to start another cleaning cycle.

Compliance is checked by inspection.
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22.108 Pyrolytic self-cleaning ovens shall be constructed so that opening and closing of the
door does not impair the interlock system or damage the door seal.

Compliance is checked by the following test.

The door is opened at least 10 cm and is then closed by applying a force of 90 N to the handle.
This operation is carried out 5 000 times. Every 1 000 cycles, the interlock system for the self-
cleaning function is operated.

After the test, the interlock system shall be fit for further use and the door seal shall not be
damaged.

22.109 Pyrolytic self-cleaning ovens shall incorporate an interlock so that access|to the
oven dannot be gained when the temperature in the centre of the oven exceeds 350 °(, even
if the imterlock is defective.

Compllance is checked by inspection and by the following test.

The oVen is supplied at rated voltage and operated under cleaning @anditions, after which it is
allowed to cool. While the temperature in the centre of the oven exceeds 350 °C, a fprce of
90 N ig applied to levers and handles, and a torque of 2 Nm isapplied to rotary knobs. |t shall
not be [possible to open the door.

The te$t is repeated with any defect that can be expectéd jin normal use applied to the inferlock
systen|, including breakage of a spring, a gravity-operated part failing to drop into posjtion or
interruption of the supply, only one defect being simulated at a time. Fault conditions applied
during|the tests of Clause 19 are not repeated.

22.1100 Pyrolytic self-cleaning ovens shall be constructed so that ignitable gases cannot be
dischafged through vents during the cleaning process.

Compllance is checked by the following test.

A mixture of 30 g of gravy that consists of two-thirds by mass of beef extract and one-third
water, land 15 g of hydrogenated oil shortening is spread evenly over the interior of thel oven,
includinhg the door. The oven is operated for 3 h at the maximum setting of the thermositat.

The oven is then ©perated under cleaning conditions and attempts are made to ignite| gases
that cgn be discharged through vents by bursts of sparks. The sparks are approximately 3 mm
long, €lach spark’having an energy of at least 0,5 J.

The splafks are applied when the temperature in the centre of the oven reaches 300 °Cland at
each auboc‘qucuf temperature rise—of—50K—Fhe—etectrodes—usedto [Jluu’uuc the Spa ks are
moved in and around the vents through which gases can be discharged.

There shall be no continuous burning of gases.

If the oven incorporates a heating element intended to eliminate smoke, the test is repeated
with this heating element disconnected if the temperature in the centre of the oven exceeds
450 °C under cleaning conditions.

22.111 Pyrolytic self-cleaning ovens shall be constructed so that there is no risk of emission
of flames during the cleaning process.

Compliance is checked by the following test.
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A suitable vessel containing 100 g of salt-free butter is placed on the centre of the oven floor.

The electrodes of a spark generator are positioned approximately 7,5 cm above the surface of
the butter.

The oven is then operated under cleaning conditions and bursts of sparks are produced. The
sparks are approximately 3 mm long, each spark having an energy of at least 0,5 J. The sparks
are generated when the temperature in the centre of the oven reaches 300 °C and at each
subsequent temperature rise of 50 K.

There shall be no emission of flames through door seals, vents or other openings.

22.112] Hobs shall be constructed so that hinged lids cannot close accidentally.
Compllance is checked by inspection and by manual test.

This r¢quirement is not applicable if the hinge incorporates a click stop or-similar means, or if
the lid [can be opened through an angle of at least 100°, when the appliance is placed against
a wall.

22.113 Hobs shall be constructed so that inadvertent operation/0f touch controls is Unlikely
if this ¢ould give rise to a hazardous situation due to

- spiLage of liquids, including that caused by a vesselboiling over;

— a dpamp cloth placed on the touch control panel.

Compllance is checked by the following test, the appliance being supplied at rated voltage.
The tept is carried out with each hob element energized in turn and then without enefgizing
any hgb elements.

A quantity water to completely cover the touch control panel to a depth not exceeding|2 mm,
with a|minimum of 140 ml, is poured-steadily over the touch control panel so that bfidging
occurs|between combinations of totich pads.

A whité cloth having a mass between 140 g/m? and 170 g/m?2, and dimensions approx|mately
400 mm x 400 mm, is folded four times into a square pad, saturated with water and placed over
the toych control panel-in any position without touching any vessel or cooking zone.

In cas¢ of doubtidifferent coloured cloths can be used.

There ghall be no operation of any hob element for longer than 10 s.

During the test, it shall be possible to switch off the energized hob element by operating the
touch controls, unless it switches off automatically.

22.114 Hobs having touch controls shall require at least two manual operations to switch on
a hob element but only one operation to switch it off. However, additional hob elements may
be switched on by a single manual operation. In this case, 1 min after all the hob elements
have been switched off, two manual operations are required to re-energize one hob element.
Touching the contact surface at the same point twice is not considered to be two manual
operations.

Hobs having touch controls shall incorporate visual means to indicate when each hob
element is energized.

Compliance is checked by inspection and by manual test.
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22.115 Induction hob elements and induction wok elements, and other hob elements
incorporating a pan detector, shall be constructed so that the hob element can only be
operated when a vessel is placed on the cooking zone.

Compliance is checked by the following test, the appliance being supplied at rated voltage.

An iron bar 2 mm thick having dimensions approximately 100 mm x 20 mm is placed in the
most unfavourable position on each cooking zone in turn. The controls are adjusted to their
highest setting.

For induction hob elements and induction wok elements, the temperature rise of the bar
shall nptexceed 35 K. Other hob elfements shalt ot operaite.

22.116 Hob elements incorporating a pan detector shall be constructed socthat the hob
element is not switched on by the vessel if it has been removed for more than 0. min.

Compllance is checked by manual test.

22.117] In appliances incorporating a pan detector, a visual meafsshall indicate when the
controll for the hob element is not switched to the off position.

Compllance is checked by inspection.

22.118 It shall not be possible to operate a grill whilfe the plug of a supply cord is engaged
in a socket-outlet located directly above the door.

Compllance is checked by inspection and by manual test.

22.119 Cooking ranges incorporating’,’a retractable deflector to prevent exgessive
temperatures on control knobs shall be\constructed so that the user is unlikely to todch hot
surfaces of the deflector when operating the controls.

Compllance is checked by measuring the distance between the deflector in its extended position
and thpt part of the control-knob touched in normal use. It shall be at least 25 mm,|or the
tempefnature rise of thoseparts within 25 mm of the knob shall not exceed the limits for hgndles,
knobs,|grips and similaft parts held for short periods only, as specified in Table 3.

22.120, Outer glass panels of oven doors and glass in hinged lids of hobs shall be made from

— glaps that'breaks into small pieces when it fractures; or
— glapsthat is not released or dropped from its normal position when broken.

For glassthat breaks into small pieces when It fractures, compliance IS checked by the following
test which is performed on two samples.

Frames or other parts attached to the glass panel to be tested are removed and the glass is
placed on a rigid horizontal flat surface. The edges of the sample to be tested are contained
within a frame of adhesive tape in such a manner that the broken pieces remain in place after
breakage but without hindering expansion of the sample.

The sample under test is broken by means of a test punch having a head with a mass of
75 g £ 5 g and a conical tungsten carbide tip with an angle of 60° = 2°. The punch shall be
positioned approximately 13 mm from the longest edge of the glass at the midpoint of that edge.
The punch is then hit by a hammer so that the glass breaks.
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A transparent mask of 50 mm x 50 mm is placed on the fractured glass except within a
peripheral margin of 26 mm from the edge of the sample and a semi-circular area having a
radius of 100 mm from the point of impact.

The assessment shall be undertaken on at least two areas of the sample, and the areas chosen
shall contain the largest particles.

Within 5 min, the number of crack-free particles within the mask are counted and for each
assessment shall not be less than 60.

In the case of curved glass, plane pieces of the same material can be used for the test.

For glgss that is not released or dropped from its normal position when broken, compliance is
checkdd by breaking the glass when mounted in its normal position in the appliance by |[means
of a te$t punch having a head with a mass of 75 g + 5 g and a conical tungstencecarbide {ip with
an angle of 60° £ 2°. The punch shall be positioned approximately 13 mm in from the fongest
edge df the glass at the midpoint of that edge. The punch is then hit by ahammer so that the
glass RQreaks.

At the |conclusion of this test, the glass shall not be broken or cracked such that piedes are
releaséd or dropped from their normal position.

22.121| Glass panels of oven doors that are intended to/beremoved by the user for cleaning
shall be constructed so that they cannot be fixed in an incorrect orientation.

Compllance is checked by inspection and by manual test.

22.1220 Ovens with a capacity exceeding 20xI\and having withdrawable shelves shall bg fitted
with stops or a rest position to preventtthe inadvertent withdrawal of the shelves This
requirgment does not apply to shelves that are designed to contain liquids, such as rgasting
trays and the like. This requirement also does not apply to shelves that are designed to be used
in steam ovens, having a depth lowerthan 320 mm and perforated to contain vegetablegs.

NOTE R stop is a feature of the shelfythat prevents its withdrawal by a simple action. Two separate actiops, such
as pulling and then lifting, are not consSidered to be a simple action.

The shelves shall be capable of being withdrawn so that when fully extended to the rest position
or the maximum distance allowed by the stops, the front edge of the shelves extends beyond
the plane of the inside front surface of the oven door in the closed position by a distance of not
less thpn 160 mim.or 50 % of the depth of the shelf whichever is less.

The shelves shall also be constructed to prevent cooking dishes, or the like, from slidirjg over
the redriedge.

Compliance is checked by inspection and by manual test.

22.123 Appliances incorporating at least one hob element shall be designed so that it is
possible to switch off any energized hob element in the case of failure of any electronic
component.

Compliance is checked by the following test:

The appliance is operated under the conditions specified in Clause 11 but supplied at rated
voltage.

The fault conditions in a) to g) of 19.11.2 are then considered and, if necessary, applied one at
a time to the electronic circuit.
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It shall be possible to switch off any energized hob element during the test.
If a pan detector is incorporated, a suitable vessel is placed on the cooking zone.

If the electronic circuit is programmable, the software shall contain measures to control the
fault/error conditions specified in Table R.1 and is evaluated in accordance with the relevant
requirements of normative Annex R.

22.124 Appliances incorporating at least one hob element shall be designed so that the hob
element does not become energized unintentionally in case of any electronic component
being rendered inoperative.

Compllance is checked by the following test:

The appliance is operated under the conditions specified in Clause 11 with allCindividual hob
elements switched off, the appliance being supplied at rated voltage.

The falilt conditions in a) to g) of 19.11.2 are then considered and, if necessary, applied|one at
a time to the electronic circuit.

There shall be no operation of any hob element for longer thanh 10 s.
If a pap detector is incorporated; a suitable vessel is placéd on the cooking zone.

If the ¢lectronic circuit is programmable, the software shall contain measures to conirol the
fault/efqror conditions specified in Table R.1 and is~evaluated in accordance with the re¢levant
requirgments of normative Annex R.

22.125 Pressure steam ovens shall incarporate a non-self-resetting pressure relief flevice
that prevents excessive pressure.

Compllance is checked by operating the appliance under normal operation with pressure
regulagors and temperature controls rendered inoperative.

The pressure relief device'shall operate during this test so as to prevent the internal pressure
exceeding the rated cooking pressure by more than 20 %.

22.126( The pressure relief device in steam ovens shall be positioned or constructed o that
its opefation doés'not cause injury to persons or damage to surroundings. Its constructign shall
be such thatsit:cannot be made inoperative or set to a higher relief pressure.

Compllahce is checked by inspection and the tests of Clause 19

22.127 The operating pressure of pressure steam ovens shall not exceed the rated cooking
pressure during normal operation.

Compliance is checked by measuring the operating pressure during the test of Clause 11. The
measured pressure shall not exceed the rated cooking pressure.

22.128 Means provided to allow drainage of water from cooking compartments of steam
ovens shall discharge the water in such a manner that electrical insulation is not affected.

Compliance is checked by inspection and by manual test.

22.129 Pressure steam ovens shall incorporate vacuum release means to prevent a partial
vacuum forming.
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Compliance is checked by inspection.

22.130 Emptying devices such as drain plugs for emptying hot liquids from a steam oven shall
be constructed so that they cannot be opened inadvertently. This requirement is considered to
be met when the emptying device handle is such that, when released, it returns the emptying
device automatically to the closed position; or it is of the wheel type; or it is placed in a recess
such that it cannot be placed in the open position by means of test probe B of IEC 61032 using
a single action with a force of 10 N.

Compliance is checked by inspection and by manual test.

22.131—Steamovens shattbecomnstructedsuchthatthere s ospittageof waterorsudden

jets of [steam or hot water likely to expose the user to a hazard when the appliance~is*dised in
accordance with the instructions.

If jets @f steam or liquids are emitted through protective devices, the electrical insulatign shall
not be [affected or the user exposed to a hazard.

Compllance is checked by inspection during the tests of Clause 11.

22.132] Pressure steam ovens shall be constructed so that the’ door cannot be opened while
the prgssure within the pressurised cooking compartment is e€xcessive. They shall incofporate
a means to release the pressure to a value such that the door can be opened without rigk.

Compllance is checked by the following test.

The pressure steam oven is operated as specified in Clause 11 until the pressure requlator
operates for the first time.

The prlessure steam oven is then disconnected from the supply and the pressure allowed to
decrease until the pressure is 4 kPa. Ayforce of 100 N is applied to the most unfavourable point
where fthe door or its handle can bg gripped. It shall not be possible to open the door.

The internal pressure is then‘gradually reduced, the force of 100 N being maintained.| There
shall bp no hazardous displacement of the door when it is released.

This tefst is not carried.out on pressure steam ovens when the door is secured by screw glamps
or othgr devices that\ensure that the pressure is automatically reduced in a controlled manner
before|the door_an be opened.

22.133 Thejhazard created by hobs elements having off positions that are not visible|during
a mains-vOltage interruption shall be obviated as far as is practicable.

Compliance is checked by inspection and by the following test.

The appliance is operated under the conditions of Clause 11. The main voltage is interrupted
for 10 min and then restored. On restoration of the power supply, none of the hob elements
shall be re-energized.

A manual operation shall be required to re-energise the hob elements.

22.134 For appliances incorporating at least one hob element, other than an induction hob
element or an induction wok element, controlled by an electronic circuit, safety shall not be
impaired in the event of a fault in the electronic circuit.
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Compliance is checked by the following test:

The appliance is operated under the conditions specified in Clause 11 but supplied at rated
voltage.

The fault conditions in a) to g) of 19.11.2 are applied one at a time to the electronic circuit
controlling the duty cycle for each hob element in turn.

The control setting shall not change to a higher setting for longer than 2 min.

The software used to comply with the requirement shall contain measures to control the

fault/e
require

22.135
be sub

Compl
under

The agpliance is fastened in its normal position of use to a shoek<testing machine by me
straps laround the enclosure.

The type of pulse is a half-sine pulse and the severityzs as follows.

—  apf
—  pea

— dunation of each half-sine pulse: 6 ms;
— number of half-sine pulses in each diréction: 1 000 = 10.

The apg

22.136
can be

Compl
followi

The ap
around

ments of normative Annex R.

ected.

ance is checked by carrying out the half-sine pulse tests specified in IEC 6006
he following conditions.

lication of the half-sine pulse is in all 3 axes;

k acceleration: 250 m/s?,

Ovens intended for use on board ships shall withstand the vibrations to whig
subjected.

ng conditions.

plianice is fastened in its normal position of use upon a vibration table by means of
the enclosure. The type of vibration is sinusoidal and the severity is as follows:

— direction of vibration is vertical and horizontal;

— amplitude of vibration: 0,35 mm;

— sweep frequency range: 10 Hz to 150 Hz;

— duration of the test: 30 min.

ror conditions specified in Table R.1 and is evaluated in accordance with the.rélevant

Ovens intended for use on board ships shall withstand the pulses to\which they can

8-2-27

bans of

pliance shall not be damaged'to the extent that compliance with 8.1, 16.3, Clause 29 is
impair@d and connections shall not*have worked loose.

h they

ance is checked by carrying out the vibration tests specified in IEC 60068-2-6 unfer the

straps

The appliance shall not be damaged to the extent that compliance with 8.1, 16.3, Clause 29 is
impaired and connections shall not have worked loose.

22.137 Ovens intended for use on board ships shall have means to reliably close each door,

drawer

, or other sliding or hinged part with a latch.

Compliance is checked by inspection and by the following test.
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A force of 50 N is applied in an attempt to open the latched door, drawer, or other sliding or

hinged

part. The force is applied in the most onerous position and direction.

The door, drawer, or other sliding or hinged part shall not open.

22.138 For appliances that are controlled by programmable electronic circuits that limit the
number of heating elements and motors from being energised at the same time, simultaneous
activation of any combination of heating elements and motors shall not render the appliance
unsafe.

Compli

ance is checked as follows:

— the

with the relevant requirements of normative Annex R; or

— the

fault/error conditions specified in Table R.1 are applied and evaluated in accoe

appliance is operated under the conditions of Clause 11 while being supplied a

rdance

f rated

voltage, the programmable electronic circuits being modified to alflow™ simultaneous

act

with 19.13 shall be fulfilled.

23 Inf

This clpuse of Part 1 is applicable except as follows.

23.3 Addition:

vation of all heaters and motors under their control. Under these cohditions, com

ernal wiring

bliance

The refjuirement also applies if parts of a cooking-range are folded onto the hob surface, or

separated from their normal position, for transpartation purposes.

24 Cgomponents

This clpuse of Part 1 is applicable except as follows.
24.1.3| Addition:
Switches controlling hob“elements are subjected to 30 000 cycles of operation.
24.1.4| Addition;
— engrgy regulators
e |for automatic action 100 000
° for-manual action 10 000
— self-resetting thermal cut-outs
e for heating elements of glass-ceramic hobs 100 000
o for heating elements of other hobs 10 000
— thermostats controlling the cleaning process in pyrolytic self-cleaning ovens 3 000

24.101

Thermostats and energy regulators incorporating an off position shall not switch on
as a result of variations in ambient temperatures.

Compliance is checked by the following test that is carried out on three samples of the control.
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The control, adjusted to the off position, is placed for 2 h in an ambient temperature of

—20 2 °C, and then at

— t°C, where t is the temperature according to the T-marking;
— 55 °C, for controls without a T-marking.

During the test, the off position shall be maintained.

A test voltage of 500 V is applied across the contacts for 1 min. No breakdown shall occur.

25 Sypptycommectiomand-extermat-ftexibtecords
This clpuse of Part 1 is applicable except as follows.
25.3 Addition:

Hobs, |built-in ranges and built-in ovens may be connected to the supply mains befpre the
appliance is installed.

25.14 | Addition:

For temperature-sensing probes, the total number of flexings is 5 000. Probes with circular-
section cords are turned through 90° after 2 500 flexings:

26 Tearminals for external conductors

This clause of Part 1 is applicable.

27 Prpvision for earthing

This clpuse of Part 1 is applicable.

28 Sdrews and connections

This clause of Pant\t is applicable.

29 Clparances, creepage distances and solid insulation

This clause of Part 1 is applicable except as follows.
29.2 Addition:

The microenvironment is pollution degree 3 unless the insulation is enclosed or located so that
it is unlikely to be exposed to pollution during normal use of the appliance.

29.3 Addition:

This requirement does not apply to the sheath of a visibly glowing heating element
inaccessible to test probe 41 of IEC 61032.
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30 Resistance to heat and fire
This clause of Part 1 is applicable except as follows.
30.2 Modification:

Replace the two dashed items in the compliance criteria with the following:

— for induction wok elements, grills and griddles that do not incorporate a timer, 30.2.2 is
applicable;

— for other appliances, 30.2.3 is applicable.

31 Résistance to rusting
This clhuse of Part 1 is applicable except as follows.
Additign:

For oviens intended for use on board ships compliance is checked, by the salt mist tesf Kb of
IEC 60068-2-52:2017,

— forlopen deck use, test method 1 is applicable;
— forl{dayrooms use, test method 2 is applicable.

The cdatings of metal parts are prepared for the testas follows:

Five sgratches are made at least 5 mm apart.and at least 5 mm from the edges of the r¢levant
parts tp be tested.

The te$t pin of 21.2 is used for the test.. The pin is held at an angle of 80° to 85° to the honizontal
and loaded so that the force exerted.to its axes is 10 N £ 0,5 N. The scratches are made by
drawing the pin along the surface-gt a speed of approximately 20 mm/s.

After the test, the appliance shall not have deteriorated to such an extent that compliange with
this standard, in particular-with Clause 8 and Clause 27, is impaired. The coating shall|not be
broken and shall not have detached from the metal surface.

32 Radiations,toxicity and similar hazards

This clause_of Part 1 is applicable except as follows.

32.101 Pyrolytic self-cleaning ovens shall be constructed so that carbon monoxide is not
discharged in hazardous quantities during cleaning.

Compliance is checked by the following test.

Twice the quantity of the mixture specified in 22.110 is spread evenly over the interior of the
oven, including the door. The oven is supplied at rated voltage and operated for 3 h in the
conventional heating mode at the maximum setting of the thermostat. If a conventional heating
mode is not available, then the forced air heating mode is used.

The oven is then allowed to cool to room temperature and placed in a closed test room having
a volume of 20 m3 to 25 m3, in which the air is circulated by a low-speed fan. The oven is
operated under cleaning conditions and the concentration of carbon monoxide is measured 1 m
above the centre of the floor.
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The concentration of carbon monoxide shall not exceed 0,015 %.

If the oven incorporates a heating element intended to eliminate smoke, the test is repeated
with this heating element disconnected, unless the cleaning process can only be performed
when the heating element is in circuit.

If compliance relies on the operation of an electronic circuit to calculate the concentration of
the carbon monoxide, the test is repeated with the fault conditions in a) to g) of 19.11.2 applied
one at a time to the electronic circuit.

If the electric circuit is programmable, the software shall contain measures to control the

fault/errorcormditiorrs—specified T Tabfe R tamd s evatuatedimaccordarnce wittrthe relevant

requirgments of normative Annex R.

Dimensions in mi
Y2
Q
Y
/ S
A
IEC
Diameter of Approximate dimension
cooking zone
a b c
mm mm mm mm
<110 110 140 8
>110 <145 145 140 8
> 145 <180 180 140 9
> 180 <220 220 120 10
>220 <300 300 100 10

The majimum concavity of the’base of the vessel is to be not more than 0,05 mm. The base of the vessel

be convéx.

Figure 101 — Vessel for testing hob elements

limetres

is not to
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A
Y

IEC

Key

A wall thickness, 2 mm + 0,5 mm

maxijnum concavity
d diameter of the flat area of the base
thicklness of base:
d <145 mm, 2 mm * 0,5 mm
d =145 mm to 240 mm, 3 mm £ 0,5 mm

d>240 mm, 5 mm £ 0,5 mm

The vesgel is made of low carbon steel having a maximum carbon content of 0,08 %. It is cylindrical without|metallic
handles|or protrusions. The diameter of the flat area of the base of the vessélVis to be at least the diameter of the
cooking zone. The maximum concavity of the base of the vessel is 0,006 d* The base of the vessel is rjot to be
convex.

Figure 102 — Vessel for testing induction hob elements
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Dimensions in millimetres

A
(=
/ﬂ
b
: C
| I |
1 z
| 1__ _ ___ 1> ______41 ©
- O P qo R T Vi e
- _—— ] ‘8 y — - — - ’______
1 s !
\ 1
| |
! Y 0
I+1 201
85 0 -

Key
load
fixin

axis

o o0 o >

axis

mass approximately 4,5 kg
screw
of load

of fixing screw

Figure 103 — Load for testing rotating spits

IEC
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A /4

// I'
/ /
B s a2 i d \
:js~—-~_..-~ L P i |

N R e

/ T, Vi
E o

\ :
\\

"

Key
adhgsive

thermocouple wires 0,3 mm diameter to IEC 60584-1 Type K
handle arrangement permitting a contact force of 4 N+ 1 N

poly¢arbonate tube: inside diameter 3 mm, outside diameter 5 mm

m o O © »

flat tjnned copper disc: 5 mm diameter, 0,5 mm thick with flat contact face

Figure 104 — Probe for measuring surface temperatures

A

| —

IEC

Key

A work| surface

B oven

Figure 105 — Arrangement of work surface for spillage test on built-in ovens
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IEC

Key

A Dbottle cap hole — diameter 8 mm

Figure 106 — Detail of bottle cap and position of hole

A

_—

o~

IEC

Key
A Dbottlg hole with diameter 8 mm

B bottlg cap

Figure 107 — Spillage solution bottle
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Dimensions in millimetres

45°
30° 80

A
Y

»

IEC

Key
A bottlg cap hole position
B edgdq of work surface

C front|of oven

Figure 108 — Bottle position for the spillage test

A B

e e
. = _

.,&-—-—' S —
——

el

Cc

IEC

Key

A copperoer brass disc: 15 mm diameter, 1 mm thick

B thermocouple wires 0,3 mm diameter to IEC 60584-1 Type K

C thermal conductive grease / heat conductive paste

Figure 109 — Probe for measuring temperatures inside empty vessels
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IEC

Key
a arealof the control

b limitative marking of the cooking area
¢ outef contour of hob surface

1 centgred position

2 decegntered position

Figure 110 — Indication for decentring vessels
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Annexes

The annexes of Part 1 are applicable except as follows:

This amnex of Part 1 is applicable except as follows:

B.11.1
Replag

For a
discon
in 11.7
longer
complg
batter)
provide
duratig

For ap
the ap
batteri
respec

For ap
are ref
capaci
the du

Annex B
(normative)

Battery-operated appliances, separable batteries and

Modification:
e the second, third and fourth paragraphs with the following:

bpliances operated with detachable batteries or separable batteries th
hected from the appliance for charging purposes, the appliance is operated as sp
and 11.101, respectively, until it completes the duratign of the test as specified
operates due to depletion of the battery. If the battery is depleted before the ap
tes the duration of the test, the depleted battery is immediately replaced with g

bd or indicated in the instructions. The test is eontinued until the appliance comple|
n of the test as specified or it no longer operates due to depletion of the battery.

bliances incorporating integral batteries or separable batteries not disconnectg
bliance for charging purposes, and‘that cannot perform their intended function wh
es are being charged, the appliance is operated as specified in 11.7 and

tively until it cannot perform itssintended function due to the depletion of the batt

pbliances operated with (batteries that are replaceable, including integral batteri
laceable, or non-rechargeable batteries, the appliance is operated until the m

ation of the test'as specified in 11.7 and 11.101 respectively whichever occurs fi

at are
ecified
Dr it no
bliance
nother

y that is fully charged, the battery being the“model or type reference of the Itattery

es the

d from
hile the
11.101
bries.

bs that
nimum

y of the battery as:specified in Table B.1 has been delivered or the appliance completes

rst.
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Annex R
(normative)

Software evaluation

This annex of Part 1 is applicable except as follows:
R.2.2.5 Modification:

Replace the first paragraph with the following:

For prqgrammable electronic circuits with functions requiring software incorporating me}asures
to control the fault/error conditions specified in Table R.1 or Table R.2, detection of\afault/error
shall occur before compliance with Clause 19, 22.40, 22.102, 22.123, 22.124,-22134, P2.138
or 32.101 is impaired.

R.2.2.9 Modification:
Replade the first sentence of the first paragraph with the following:

The so¢ftware and safety-related hardware under its control shall be initialized and shall
terminate before compliance with Clause 19, 22.40, 22.102, 22.123, 22.124, 22.134, 22]138 or
32.101|is impaired.
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requirgments for commercial electric forced convection ovens,steam cookers and steam-
convedtion ovens
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Index of defined terms

The Index of defined terms of Part 1 is applicable except as follows:

atmMOSPheric Steam OVEN ... e 3.5.106.2
automatic regulation SYStem ... 3.7.103
[oToTo] ] g Lo T =1 Vo [P 3.5.104
COOKING ZONE ..ttt ettt e e aas 3.5.106
(o F= Y7 oY o ¢ [PPSR 3.8.102
flexible-induction cooking zane 3.6.110
o Lo o | 1= PP UPPTRRPPPRP 3.5.107
o 1 RPN o) N 3.5.102
e ating Uit .. e e 3.6.101
ROD e Y 3.5.103
oD MmNt ... D e 3.6.103
oD SUFfACE ... i e 3.6.102
INAUCHIPN NOD ..oe e e 3.5.108
iINductipn hob element .. ... P e 3.6.104
inductipn wok element ... e 3.6.105
OPEN ECK .t e 3.8.101
0 17 o e 4 3.5.101
PaAN AEEECIOr L o e 3.6.107
PresSsUre reguUIator. ... ... 8 e 3.7.101
Pressure relief deViCe. ... AT e 3.7.102
pressure Steam OVEN ..o 3 e 3.9.106.3
PYrolytic self-Cleaning OVeN .. ... it i 3.5.105
rated qOOKING PreSSUIe ... e 3.1.102
(=Y ETo I Y= o =T U | S TP 3.1.101
remotg automatic regulation system ... ... 3.011.101
Steam CONVECTION QVBN ..ot 3.9.106.1
S A OV BN . i e e e 3.5.106
tempenatureSSeNSING PrODE ... e 3.6.109
TOUCKH GOREOL ... e e 3.6.108
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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

APPAREILS ELECTRODQMESTIQUES ET ANALOGUES -
SECURITE -

Partie 2-6: Exigences particuliéres pour les cuisiniéres, les tables

de cuisson, les fours et les appareils fixes analogues

1) La Clommission Electrotechnique Internationale (IEC) est une organisation mondiale de normalisation cd
de llensemble des comités électrotechniques nationaux (Comités nationaux de I''EC). MIEC a po|

de fg

de I'¢lectricité et de I'électronique. A cet effet, I''EC — entre autres activités — publie desNormes interna
des [Spécifications techniques, des Rapports techniques, des Spécifications accessibles au public

des Suides (ci-aprés dénommés "Publication(s) de I'lEC"). Leur élaboration est cenfiée a des comités ¢
aux [travaux desquels tout Comité national intéressé par le sujet traité peut.participer. Les orgar
interhationales, gouvernementales et non gouvernementales, en liaison avec’ I'lEC, participent éd

aux

des ¢onditions fixées par accord entre les deux organisations.

2) Les Hécisions ou accords officiels de I'lEC concernant les questions ¢echniques représentent, dans la
du ppssible, un accord international sur les sujets étudiés, étant_donné que les Comités nationaux
intérpssés sont représentés dans chaque comité d'études.

3) Les [Publications de I''EC se présentent sous la forme de.recommandations internationales et sont
comine telles par les Comités nationaux de I''EC. Tous, les efforts raisonnables sont entrepris afin g

s'ass

de I'¢ventuelle mauvaise utilisation ou interprétation qui‘en est faite par un quelconque utilisateur final.

4) Dan{

la mgsure possible, a appliquer de fagon transparente les Publications de I'lEC dans leurs publications na

et rd
régid
5) L'IE(
fourr
de ¢
indé
6) Tous

7) Aucl
y co
pour|
natu
décg
oua

8) L'att
réfén

AVANT-PROPOS

voriser la coopération internationale pour toutes les questions de normalisation|dans les d

ravaux. L'IEC collabore étroitement avec I'Organisation Internationale de Normalisation (ISO|

ure de l'exactitude du contenu technique de ses ptblications; I'lEC ne peut pas étre tenue resy

le but d'encourager l'uniformité internationaley'les Comités nationaux de I'lEC s'engagent, da

gionales. Toutes divergences entre toutes Publications de I''EC et toutes publications natior
nales correspondantes doivent étre indiquées en termes clairs dans ces derniéres.

elle-méme ne fournit aucune attestation de conformité. Des organismes de certification indép
issent des services d'évaluation~de conformité et, dans certains secteurs, accedent aux
bnformité de I'lEC. L'lEC n'est responsable d'aucun des services effectués par les organismes de cer
endants.

les utilisateurs doivent slassurer qu'ils sont en possession de la derniere édition de cette publicati

ne responsabilité ne’doit étre imputée a I'lEC, a ses administrateurs, employés, auxiliaires ou man
npris ses experts(particuliers et les membres de ses comités d'études et des Comités nationaux
tout préjudice eausé en cas de dommages corporels et matériels, ou de tout autre dommage de
e que ce soit, difecte ou indirecte, ou pour supporter les colts (y compris les frais de justice) et les d
ulant de la.pubtication ou de I'utilisation de cette Publication de I'lEC ou de toute autre Publication
I crédit qui lui est accordé.

bntion est attirée sur les références normatives citées dans cette publication. L'utilisation de pub
encées’ est obligatoire pour une application correcte de la présente publication.

mposée
ur objet
bmaines
ionales,
PAS) et
‘études,
isations
alement
, selon

mesure
de I'EC

agréées
ue I'lEC
onsable

hs toute
tionales
ales ou

endants
narques
ification

pn.

lataires,
le I'EC,
quelque
Epenses
e I'IEC,

ications

d'un ou

9) L'IEd

aftica lattontion o lao folt oo 1o oot A-aaleatian—chii-aed atd Ha-api-pak-entiatnarlatilic ot o g
o e o -SureTattat & atoR-at-presenta pPetteRtFatRerTutimSatiort

.......... S f PPt P et

de plusieurs brevets. L'lEC ne prend pas position quant a la preuve, a la validité et a I'applicabilité de tout droit
de brevet revendiqué a cet égard. A la date de publication du présent document, I'lEC avait regu notification
qu'un ou plusieurs brevets pouvaient étre nécessaires a sa mise en application. Toutefois, il y a lieu d'avertir
les responsables de la mise en application du présent document que des informations plus récentes
sont susceptibles de figurer dans la base de données de brevets, disponible a I'adresse https://patents.iec.ch.
L'IEC ne saurait étre tenue pour responsable de ne pas avoir identifié de tels droits de brevets.

L'IEC 60335-2-6 a été établie par le comité d'études 61 de I'lEC: Sécurité des appareils

électro

Cette
I'Amen

domestiques et analogues. Il s'agit d'une Norme internationale.

septieme édition annule et remplace la sixiéeme édition parue en 2014 et

dement 1:2018. Cette édition constitue une révision technique.


https://iecnorm.com/api/?name=40f9bc5469a013acd10107860c78b918

IEC 60335-2-6:2024 © |EC 2024 - 63 -

Cette édition inclut les modifications techniques majeures suivantes par rapport a I'édition

précédente:

a) le texte a été aligné sur I'lEC 60335-1:2020;

b) des notes ont été supprimées (15.2) et d'autres ont été converties en texte normatif

(Article 1, 3.1.9.101, 7.103, 11.7, 15.2, 16.2, 22.109, 22.120, 22.132, 22.124, Figure
c) le calibre d'essai 19 est désormais employé (8.1.1, 20.2);

d) les limites d'échauffement des surfaces accessibles extérieures ont été al
(Article 11);

103);

ignées

e) des exigences concernant les systémes de régulation automatique et les systémes

utées

de régulation automatigue a distance pourles tables de cuisson a induction ont été aj
~J | Ld J

(3.7.1083, 3.11.4, 3.11.5, 3.11.101, 7.12, 19.102, 22.40, 22.62, Annexe AA);

f) deg exigences concernant la commande a distance des fours ont été ajoutées,(22.5]1).

Le texfle de cette Norme internationale est issu des documents suivants:

Projet Rapport de vote
61/7253/FDIS 61/7275/RVD

Le rapport de vote indiqué dans le tableau ci-dessus donne toute information sur le vot¢ ayant

aboutifa son approbation.

La vergion frangaise de cette norme n'a pas été soumise’au vote.

La langue employée pour I'élaboration de cette Norme internationale est I'anglais.

Ce dogcument a été rédigé selon les Directives ISO/IEC, Partie 2, il a été dév
selon Ies Directives ISO/IEC, Partie 1 et.lés Directives ISO/IEC, Supplément IEC, disp
sous Wwww.iec.ch/members_experts/refdocs. Les principaux types de documents déve]
par I''HC sont décrits plus en détail sous www.iec.ch/publications.

Une ligte de toutes les parties de la série IEC 60335, publiées sous le titre général Ap
électrodomestiques et analogues — Sécurité, se trouve sur le site web de I'lEC.

La prégente partie 2 doijt’étre utilisée conjointement avec la derniére édition de I'lEC 6
et ses apmendements, sauf si cette édition I'exclut. Dans ce cas, la derniére édition qui 1
pas la [présente partie 2 est utilisée. Elle a été établie sur la base de la sixieme édition
de cetfe norme.

NOTE 1| L'expression "la Partie 1" utilisée dans la présente norme fait référence a I'lEC 60335-1.

eloppé
bnibles
loppés

pareils

D335-1
'exclut
(2020)

La présente partie 2 complete ou modifie les articles correspondants de I'lEC 60335-1, de fagon

a transformer cette publication en norme IEC: Exigences particuliéeres pour les cuisi
les tables de cuisson, les fours et les appareils fixes analogues.

niéeres,

Lorsqu'un paragraphe particulier de la Partie 1 n'est pas mentionné dans cette partie 2,

ce paragraphe s'applique pour autant que cela soit raisonnable. Lorsque la présente

norme

mentionne "addition", "modification" ou "remplacement", le texte correspondant de la Partie 1

doit étre adapté en conséquence.

NOTE 2 Le systéme de numérotation suivant est utilisé:

— les paragraphes, tableaux et figures qui s'ajoutent a ceux de la Partie 1 sont numérotés a partir de 101

)

— al'exception de celles qui sont dans un nouveau paragraphe ou de celles qui concernent des notes de la Partie 1,
les notes sont numérotées a partir de 101, y compris celles des articles ou paragraphes qui sont remplacés;

— les annexes qui sont ajoutées sont désignées AA, BB, etc.
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Les caracteres d'imprimerie suivants sont utilisés:

— exigences: caracteres romains;

— modalités d'essais: caracteres italiques;

— notes: petits caractéres romains.

Les termes en gras dans le texte sont définis a I'Article 3. Lorsqu'une définition concerne un adjectif, I'adjectif et

le nom a

ssocié figurent également en gras.

Le comité a décidé que le contenu de ce document ne sera pas modifié avant la date de stabilité
indiquée sur le site web de I'lEC sous webstore.iec.ch dans les données relatives au document
recherché. A cette date, le document sera

e recpnduit,

e supprimé, ou

e révjsé.

NOTE 4| L'attention des Comités nationaux est attirée sur le fait que les fabricants d'appareils et les orgpnismes

d'essai peuvent avoir besoin d'une période transitoire aprés la publication d'une nouvelle publication|IEC, ou

d'une pyblication amendée ou révisée, pour fabriquer des produits conformes .aux~ nouvelles exigences et
pour adapter leurs équipements aux nouveaux essais ou aux essais révisés.

Le comité recommande que le contenu de cette publication soit adopté pour.application nationale (obljgatoire)

au plus {6t 12 mois et au plus tard 36 mois aprés la date de publication.

Les différences suivantes existent dans les pays indiqués/ci-aprés.

— 11.[101: Le Tableau 103 s'applique aux limites desvtempératures de surface (Auptralie,
Notlivelle-Zélande).

— 24.[1101: Les socles de prises de courant doivent étre équipés de dispositifs a gourant
diffgrentiel résiduel qui peuvent étre combinés avec le dispositif de protection &8 maximum
de pourant (Australie).

— 25.3: Les cuisiniéres qui ne sont pas€ncastrées ne doivent pas étre raccordées dg fagon
permanente aux canalisations fixes (Nouvelle-Zélande).

IMPORTANT - Le logo !colour inside"” qui se trouve sur la page de couverture de ce
document indique qu'ilkecontient des couleurs qui sont considérées comme utiles g une
bonne compréhension’ de son contenu. Les utilisateurs devraient, par conséquent,

impri

er ce document en utilisant une imprimante couleur.
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INTRODUCTION

Il a été admis par hypothése, en établissant la présente Norme internationale, que I'exécution
de ses dispositions était confiée a des personnes expérimentées et ayant une qualification
appropriée.

Les documents de recommandations concernant I'application des exigences de sécurité pour
les appareils peuvent étre consultés dans les documents de support du CE 61, accessibles sur
le site web de I'lEC a I'adresse:

https://www.iec.ch/tc61/supportingdocuments

Cette ihformation est donnée a l'intention des utilisateurs de la présente Norme interna|tiona|e
et ne gonstitue nullement un remplacement du texte normatif de la présente norme-

La prdsente norme reconnait le niveau de protection internationalement jaccepté |contre
les dangers électriques, mécaniques, thermiques, liés au feu et au rayonnement des appareils,
lorsqu'jls fonctionnent comme en usage normal en tenant compte des instructions du falyricant.
Elle cduvre également les situations anormales auxquelles on peut s'attendre dans la pratique
et elle| tient compte de la fagon dont les phénoménes électromagnétiques peuvent [altérer
le fonctionnement sr des appareils.

Cette norme tient compte autant que possible des exigences-de I'lEC 60364, de fagon { rester
compatible avec les régles d'installation quand I'appareil st raccordé au réseau d'alimentation.
Cepengant, des régles d'installation nationales peuventf\étre différentes.

Si un appareil relevant du domaine d'applicationkde la présente norme comporte égajement
des fomctions couvertes par une autre partie 2 de I'lEC 60335, la partie 2 correspondahte est
appliqyée a chaque fonction séparément, dans la limite du raisonnable. Si cela s'applique,
I'influehce d'une fonction sur les autres fongtions est prise en compte.

Lorsquune partie 2 ne comporte pas~d'exigences complémentaires pour couvrir les dangers
traités|dans la Partie 1, la Partie 1, s'applique.

NOTE 1| Cela signifie que les comités d'études responsables pour les parties 2 ont déterminé qu'il n'gtait pas
nécessajire de spécifier des exigences particuliéres pour I'appareil en question en plus des exigences généfales.

Cette phorme est une.inorme de famille de produits traitant de la sécurité d'appareils et
a présg¢ance sur les nermes horizontales et génériques couvrant le méme sujet.

NOTE 2| Les publications horizontales, les publications fondamentales de sécurité et les publications groupées
de sécutité couwant un danger ne s'appliquent pas, parce qu'elles ont été prises en considération|lorsque
les exiggnces~génerales et particulieres ont été étudiées pour la série de normes IEC 60335.

Un appareil conforme au texte de la présente norme ne sera pas nécessairement jugé copforme
aux principes de sécurité de la norme si, lorsqu'il est examiné et soumis aux essais, il apparait
qu'il présente d'autres caractéristiques qui compromettent le niveau de sécurité visé
par ces exigences.

Un appareil utilisant des matériaux ou présentant des modes de construction différents
de ceux décrits dans les exigences de la présente norme peut étre examiné et soumis
aux essais en fonction de I'objectif poursuivi par ces exigences et, s'il est jugé pratiqguement
équivalent, il peut étre estimé conforme aux principes de sécurité de la présente norme.
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NOTE 3 Les normes traitant des aspects non relatifs a la sécurité des appareils électrodomestiques sont:

— les normes IEC publiées par le comité d'études 59 concernant les méthodes de mesure de l'aptitude
a la fonction;

— les normes CISPR 11 et CISPR 14-1, ainsi que les normes applicables de la série IEC 61000-3 concernant
les émissions électromagnétiques;

— lanorme CISPR 14-2 concernant I'immunité électromagnétique;

— les normes IEC publiées par le comité d'études 111 concernant I'environnement.
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APPAREILS ELECTRODQMESTIQUES ET ANALOGUES -
SECURITE -

Partie 2-6: Exigences particuliéres pour les cuisiniéres, les tables

de cuisson, les fours et les appareils fixes analogues

1 Domaine d'application

L'articl

La pré
fixes,

la tengion assignée est inférieure ou égale a 250 V pour les appareils mopgphasés rac

entre U
y comy

La pré
a bord

La list
delap

— gri
— gri

- tatT:s de cuisson a induction;
é

— élé
— fou
— fou
Dans |
les apy
de I'ha
— deg

[ ]

e de la Partie 1 est remplacé par le texte suivant.

sente partie de I'EC 60335 traite de la sécurité des appareils de cuisson’élect
fels que les cuisiniéres, les tables de cuisson, les fours, a usagerdomestiqu

n conducteur de phase et le conducteur de neutre, et a 480 V pour_les autres ap
ris les appareils alimentés en courant continu et les appareils.alimentés par ba

sente norme inclut également des exigences relatives auxfours destinés a étre
de navires.

résente norme:

s par contact;

S;

ents woks a induction;
rs autonettoyants par pyrolyse;

rs a vapeur.

B mesure du possible,.la présente norme traite des dangers courants que prés
areils et auxquels:*sont exposés tous les individus situés a l'intérieur et
bitation. Cependant, il ne tient en général pas compte:

personnesy compris des enfants); dont

les capacités physiques, sensorielles ou mentales; ou

le manque d'expérience et de connaissance;

riques
e, dont
cordés
areils,
eries.

Litilisés

b suivante répertorie les exemples d'appareils_ qQui* reléevent du domaine d'application

entent
autour

les

empéchent d'utiliser I'appareil en toute sécurité sans surveillance ou instruction;

— des enfants qui jouent avec I'appareil.

L'atten

tion est attirée sur le fait que:

— pour les appareils destinés a étre utilisés dans des véhicules ou a bord de navires ou
d'avions, des exigences supplémentaires peuvent étre nécessaires;

— dans de nombreux pays, des exigences supplémentaires sont spécifiées par les organismes
nationaux de la santé, par les organismes nationaux responsables de la protection
des travailleurs, par les organismes nationaux responsables de l'alimentation en eau et
par des organismes similaires.
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La présente norme ne s'applique pas:

— aux appareils prévus pour la restauration a usage commercial,

— aux appareils destinés a étre utilisés dans des locaux qui présentent des conditions
particulieres, telles que la présence d'une atmosphére corrosive ou explosive (poussiere,
vapeur ou gaz);

— aux grils, aux grille-pain et aux appareils de cuisson mobiles analogues (IEC 60335-2-9);
— aux fours a micro-ondes (IEC 60335-2-25).

2 Reéférences normatives

L'articl

Additidn:

IEC 60584-1, Couples thermoélectriques — Partie 1: Spécifications et tolérances en 1
de FEM

IEC 601068-2-6, Essais d'environnement - Partie 2-6: Essdisy — Essai Fc: Vib
(sinusgidales)

IEC 60068-2-27, Essais d'environnement — Partie 2-27: Essais — Essai Ea et guide: Ch

IEC 60068-2-52:2017, Essais d'environnement — Partie 2-52: Essais — Essai Kb: Br(
salin, @ssai cyclique (solution de chlorure de sodium)

3 Tdrmes et définitions

L'articl

3.1 Définitions relatives aux.caractéristiques physiques

3.1.6

courant assigné

Note 10

commarnldés par des circuits électroniques programmables qui limitent le nombre d'éléments chauffan

de mote
ala pui

la sectign nominale du cable d'alimentation. Le facteur de simultanéité F est calculé a I'aide de la formule {
ou N esfle nombre d'unités chauffantes par phase pouvant étre alimentées simultanément:

3.1.9

e de |la Partie 1 s'applique, avec I'exception suivante.

e de |la Partie 1 s'applique, avee, les exceptions suivantes.

a l'article: Pour’les”appareils comportant plus de trois unités chauffantes par phase, autres q

Lrs pouvant étresalimentés simultanément, un facteur de simultanéité est appliqué au courant assg
psance assignée lors de la détermination du courant utilisé pour définir les dimensions des b

natiere

rations

CS

uillard

ue ceux
ts et/ou
igné ou
pbrnes et
uivante,

Q65
F=035+——

JIN

Modification:

fonctionnement normal

Remplacer le premier alinéa par ce qui suit:

fonctionnement des appareils dans les conditions spécifiées dans les 3.1.9.101 a 3.1.9.107

Remplacer le premier tiret du deuxieme alinéa par ce qui suit:

— la batterie complétement déchargée est chargée avec l'appareil alimenté par batteries
mis en fonctionnement de la maniére spécifiée, si cela est admis par la construction

de

I'appareil;
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3.1.9.101 Les foyers de cuisson, a l'exception des foyers de cuisson a induction et
des éléments woks a induction, sont mis en fonctionnement avec des récipients contenant
de I'eau froide. Le récipient est a fond plat, en aluminium de qualité commerciale non poli, et
il est équipé d'un couvercle mis en place de telle fagon que la vapeur n'influence pas
les résultats d'essai. Les dispositifs de commande thermique sont réglés sur leur position
la plus élevée jusqu'a ce que l'eau entre en ébullition, puis le réglage est ajusté de fagon
a maintenir une légére ébullition. De I'eau est ajoutée de fagcon a maintenir le niveau pendant
I'ébullition.

En cas de doute, des récipients tels que ceux spécifiés sur la Figure 101 sont utilisés.

Les foyers de cuisson a induction sont mis en fonctionnement avec des récipients tels que
ceux speeiies—surlatigure—82-gui-contiennen dethuite-defriturea-températureambiante.
Les digpositifs de commande thermique sont réglés sur leur position la plus élevéexjusqu'a
ce que| la température de I'huile atteigne 180 °C £ 4 °C, puis le réglage est ajusteldq facon
a maintenir cette température. La température de I'huile est mesurée 10 mm  au-fessus

du cenfre du fond du récipient.

Les foyers de cuisson a induction dans une zone de cuisson a induction flexible spnt mis
en fongtionnement avec des récipients conformes a la Figure 102 et fes’diameétres spécifiés
sur la Figure 101 comme suit:

a) le nombre maximal de récipients qui peuvent étre commandés séparément en méme femps,
disposés de fagon a couvrir la zone de cuisson a induction flexible autant que pgssible.
Tolyite combinaison de récipients donnant les résultats)les plus défavorables dqit étre
util|sée pour I'essai. Plusieurs récipients de méme diamétre peuvent étre utilisés;

b) le rgcipient qui fournit la densité de puissance la.plus élevée (W/cm?2);
c) le nécipient le plus petit qui permet a un foyeride cuisson a induction de fonctionngr.

Un fonctionnement comme cela est spécifiéen a), b) ou c), qui donne la condition |a plus
défavorable pour les essais spécifiée dans_les paragraphes correspondants, est appligyé.

Les élgments woks a induction sontimis en fonctionnement avec un wok d'un digmétre
de sphgre équivalent qui ne différe—pas du diamétre de sphére équivalent de la|cavité

de I'élément wok a induction de\plus de ? %. Ce wok peut étre fourni par le fabricant.

Le wolf est en acier pauvre en carbone dont la teneur maximale en carbone est de 0,08 % et
dont I'¢paisseur est de 2 mm £ 0,5 mm. La hauteur du wok doit étre égale a environ delux fois
la profopndeur de la cavité de I'élément wok a induction.

Le wok est rempli-jusqu'a environ la moitié de sa hauteur, d'huile de friture & tempé@rature
ambianpte. Les.dispositifs de commande thermique sont réglés sur leur position la plus [élevée
jusqu'g ce que la température de I'huile atteigne 180 °C + 4 °C, puis le réglage est|ajusté
de fagjm a-maintenir cette température. La température de I'huile est mesurée [10 mm
au-desisus’du centre du fond du récipient

Pour tous les foyers de cuisson autres que ceux situés dans une zone de cuisson a induction
flexible et les éléments woks a induction, le diamétre du fond du récipient
est approximativement égal au diamétre de la zone de cuisson et la quantité de liquide
est spécifiée dans le Tableau 101. Le récipient est placé au centre de la zone de cuisson.

Si pour un foyer de cuisson plusieurs zones de cuisson sont marquées, la zone de cuisson
la plus défavorable est utilisée pour 'essai.

Pour les zones de cuisson de forme non circulaire, le plus petit récipient non circulaire
qui couvre autant que possible la zone de cuisson est utilisé, en tenant compte du rebord
de la table de cuisson et des autres récipients. La quantité de liquide est déterminée a partir
du plus petit diametre de la zone de cuisson.
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Tableau 101 — Quantité de liquide dans le récipient

Diameétre de la zone de cuisson Quantité d'eau ou d'huile
mm |
<110 0,6
> 110 et < 145 1,0
> 145 et < 180 1,5
> 180 et < 220 2,0
> 220 et < 300 3,0

3.1.9.102 Les fours et les fours combinés vapeur-convection sont mis en fonctionr
vides, [la porte fermée. Les dispositifs de commande thermique sont réglés de.telle
que latempérature moyenne au centre du four soit maintenue a:

— 220 °C £ 4 °C pour les fours a air pulsé;

— 240 °C £ 4 °C pour les autres fours.

Si ces| températures ne peuvent pas étre atteintes, le dispositif(de’ commande the
est réglé sur sa position la plus élevée.

Les fours sans dispositif de commande thermique sont mis seus et hors tension de tellé
que la ftempérature au centre du four soit maintenue a 240 °€ = 15 °C.

ement
fagon

rmique

e fagon

Les fours a vapeur a pression atmosphérique et lesfours a vapeur haute pression s¢nt mis

en fonctionnement conformément aux instructions.\Les couvercles et les portes sg
en plage et fermés. Les dispositifs de commande<sont réglés sur leur position la plus
jusqu'g l'obtention de la température de cuiss@n, puis réglés sur la position la plus
qui majntient cette température.

Les générateurs de vapeur destinés a étre remplis manuellement sont remplis conforni
aux ingtructions, de I'eau étant ajoutée pour maintenir la production de vapeur.

Les ggEnérateurs de vapeur destinés a étre remplis automatiquement sont rac
a une alimentation en eau dont la pression est réglée conformément aux instructions.

La température de I'eau d'alimentation est de:

— 15FC £ 5 °C pour(les”appareils destinés a étre raccordés a une alimentation en eau

— 60[FC £ 5°C ou\la température indiquée dans les instructions, si cette valeur e
élepée, pourles appareils destinés a étre raccordés a une alimentation en eau chau

Les urs s-combinés vapeur-convection sont également mis en fonctionr
avec pfoduction de vapeur, mais les dispositifs de commande thermique sont

nt mis
élevée
basse

ément

cordés

froide;

5t plus
de.

ement
réglés

pour |lg fan€tionnement sans vapeur.

3.1.9.103 Les grils sont mis en fonctionnement vides, avec la léchefrite et les supports

d'aliments dans la position la plus défavorable en usage normal, la porte et les

autres

accessoires éventuels étant en place conformément aux instructions. En I'absence de telles
instructions, la porte et les autres accessoires sont placés dans la position la plus défavorable

dans laquelle ils peuvent étre laissés. Les dispositifs de commande thermique sont

réglés

sur leur position la plus élevée. Toutefois, si les instructions pour les grils incorporés
dans les fours spécifient un réglage plus bas, ce réglage est utilisé. Tout réflecteur destiné

a étre placé au-dessus des éléments chauffants est mis en place.
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3.1.9.104 Les broches tournantes des fours ou des grils sont mises en fonctionnement,
chargées, comme cela est spécifié sur la Figure 103. La charge est placée sur la broche
tournante de telle fagcon que la vis de fixation appuie sur la broche au niveau du diamétre
de celle-ci. L'appareil est mis en fonctionnement en prenant en compte les instructions relatives
aux points suivants:

— les éléments chauffants a mettre en fonctionnement;
— le réglage du dispositif de commande thermique;

— la position de la porte et de la lechefrite.

En I'absence de telles instructions, le dispositif de commande est réglé sur la position la plus
élevée et la porte est complétement ouverte ou est placée dans la position intermédiaire la plus
défavorable dans laquelle elle peut rester.

Toute lechefrite est placée dans la position la plus basse.

3.1.9.105 Les tiroirs chauffants et compartiments analogues sont mis en fenctionnement
en posjtion fermée, les dispositifs de commande étant réglés sur la position la’plus élevie.

3.1.9.106 Les grils par contact sont mis en fonctionnement de telle fagon que la temperature

au cerjtre de la surface chauffée soit maintenue a 275 °C + 15 °Cen réglant les dispositifs

de corr[mande thermique ou en mettant I'appareil sous et hors tension.
1

3.1.9.107 Les cuisiniéres sont mises en fonctionnement%avec leurs unités chauffantes
propreg dans les conditions de fonctionnement normal indiquées.

3.1.10
pressipn d'eau assignée
pressign d'eau assignée a l'appareil par le fabricant

3.1.102
pressipn de cuisson assignée
pressign maximale de fonctionnement des fours a vapeur haute pression atfribuée
par le fabricant aux parties sous pression de I'appareil

3.5 Deéfinitions relatives aux types d'appareils

3.5.10
four

appardil qui possede.une cavité chauffée équipée d'une porte et construit de maniére que
les aliments, qui peuvent étre disposés dans un récipient, puissent étre placés sur une gtagére

ille ou

Note 1 a I'article: L'opération de cuisson par un gril est connue sous le nom de grillage.

3.5.103

table de cuisson

appareil qui comporte un plan de cuisson avec un ou plusieurs foyers de cuisson et
qui est encastré ou fait partie d'une cuisiniére

3.5.104

cuisiniére

appareil qui incorpore une table de cuisson et un four et qui peut incorporer un gril ou
un gril par contact


https://iecnorm.com/api/?name=40f9bc5469a013acd10107860c78b918

-72 - IEC 60335-2-6:2024 © |EC 2024

3.5.105
four autonettoyant par pyrolyse

four dans lequel les dépbts de cuisson sont éliminés par chauffage du four a une température

supérieure a 350 °C

3.5.106
four a vapeur
four destiné a la cuisson des aliments par de la vapeur produite dans I'appareil

3.5.106.1
four combiné vapeur-convection

four avapeur destiné a la cuisson des aliments par chauffage conventionnel et par

générée a la pression atmosphérique dans I'appareil

Note 1 { I'article: La température de fonctionnement peut dépasser le point d'ébullition de I'eau.

3.5.106.2

four afvapeur a pression atmosphérique

four d vapeur dans lequel la pression a l'intérieur du compartiment’ de cuisson
de la pression atmosphérique de 50 kPa ou moins

3.5.106.3

four a|vapeur haute pression

four alvapeur destiné a la cuisson des aliments par vapeur directe générée a une pi
au moins 50 kPa plus élevée que la pression atmosphécique

3.5.10

gril par contact

unité phauffante qui comporte une surface(sur laquelle les aliments a cuire sont
directelment

3.5.10

table de cuisson a induction

table de cuisson qui comporte ayg moins un foyer de cuisson a induction ou un éléme
a indugtion

3.6 Dléfinitions relatives‘aux parties d'un appareil

3.6.10
unité ¢hauffante
toute partie deAappareil qui remplit une fonction de cuisson ou de réchauffage indépen

Note 1 § I'articlé: Les foyers de cuisson, les fours, les grils et les tiroirs chauffants constituent des exen

vapeur

differe

ession

placés

nt wok

Hante

hples.

3.6.102
plan de cuisson
partie horizontale de I'appareil sur laquelle les récipients peuvent étre placés

3.6.103
foyer de cuisson
unité chauffante fixée au plan de cuisson ou placée sous la zone de cuisson

3.6.104
foyer de cuisson a induction
foyer de cuisson qui chauffe les récipients métalliques par courants de Foucault

Note 1 a l'article: Les courants de Foucault sont induits dans le récipient par le champ électromagnétique

d'un inducteur.
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3.6.105

élément wok a induction

foyer de cuisson a induction avec un plan de cuisson de forme approximativement sphérique
destiné a recevoir un wok

3.6.106

zone de cuisson

région marquée sur un plan de cuisson sur laquelle est placé le récipient pour la cuisson
des aliments

Note 1 a I'article: Lorsqu'un foyer de cuisson fait saillie au-dessus du plan de cuisson, sa surface
est la zone de cuisson.

3.6.10

détectpur de casserole
disposiltif incorporé dans un foyer de cuisson et qui empéche son fonctionnement tant qu'un
récipient n'est pas placé sur la zone de cuisson

3.6.103

touche sensitive
dispos|tif de commande actionné par le contact ou la proximité d'un doigt, sans mouvement ou
avec up faible mouvement de la surface de contact

3.6.109
sonde|thermique
disposltif qui est inséré dans les denrées alimentaites”pour en mesurer la température et
qui estlun élément d'un dispositif de commande d'un:four

3.6.110
zone de cuisson a induction flexible
région|d'une zone de cuisson avec des.foyers de cuisson a induction, qui ne compofte pas
de magquages pour indiquer a quel endroit doivent étre placés les récipients pour la quisson
des aliments

3.7 Dgéfinitions relatives aux composants de sécurité

3.7.10
régulateur de pression
dispos|tif de commande,qui maintient, en usage normal, la pression a une valeur donnég

3.7.102
limiteyr de pression
disposltif de commande qui limite la pression dans des conditions de fonctionnement anjormal

3.7.10
systéme de régulation automatique

systéme de régulation des tables de cuisson qui utilisent des capteurs céblés ou sans fil
pour activer et commander un processus de cuisson automatique et maintenir une valeur cible

Note 1 a l'article: Les capteurs sans fil peuvent communiquer par radiocommunication.

Note 2 a l'article: La valeur cible peut concerner, par exemple, la température, la durée ou le niveau de puissance.


https://iecnorm.com/api/?name=40f9bc5469a013acd10107860c78b918

- 74 - IEC 60335-2-6:2024 © |EC 2024

3.8 Définitions relatives a des sujets divers

3.8.101
pont découvert
surface exposée a un environnement marin

3.8.102
salle de séjour
surface qui peut occasionnellement étre exposée a un environnement marin

3.11 Définitions relatives aux fonctionnalités a distance

3.11.4
commnication a distance

Note 101 a ['article: La transmission de données pour les fonctions opérationnelles qui ,ne, com

pas les unités chauffantes (luminosité des éclairages ou sonneries, par exemple) et qui peuvent étre e
par |'util{sateur a distance de I'appareil, est considérée comme une communication a distance, mais pag
une conpmande a distance.

Note 102 a I'article: Dans le cas ou un capteur sans fil utilise une technologie de communication a courte
communlique exclusivement avec la table de cuisson par le biais de son module~de) connectivité pour &
des donpées de capteur, la communication entre le capteur sans fil et la table~.de-cuisson n'est pas co
comme fine communication par un réseau public.

3.11.5
commande a distance

Note 101 a l'article: La commande a distance désigne les commandes engagées par l'utilisateur a
de l'app#freil et qui commandent les fonctions prévues, comme la commande des unités chauffantes.

Note 102 a l'article: La communication a distance, y compfris un changement des valeurs cibles du
qui exige une confirmation manuelle au niveau de la table e cuisson, n'est pas considérée comme une of
a distarlce.

mandent
hgagées
comme

ortée et
changer
hsidérée

Histance

systéme
bération

Note 103 a Il'article: Des recommandations géngrales concernant |'application de systémes de régulation

automatique a distance pour les tables de cuisson sont données a I'Annexe AA informative, Figure AA.1

3.11.101

systéme de régulation automatique a distance

systéeme de régulation automatique qui peut étre lancé ou modifié au
de la dommunication a distance

4 EXigences générales

L'article de la Partie 1 s'applique.

5 Conditions générales d'essais

moyen

L'article de la Partie 1 s'applique, avec les exceptions suivantes.

5.3 Addition:

Pour les fours autonettoyants par pyrolyse, les essais du 22.108 au 22.111 sont effectués

avant les essais de ['Article 19.

5.4 Addition:

Les appareils qui utilisent également du gaz sont alimentés avec du gaz a la pression assignée
appropriée. Des récipients d'un diametre de 220 mm environ sont remplis de 2 | d'eau, couverts

et placés sur les brileurs de la table de cuisson. Les dispositifs de commande sont
sur leur position la plus élevée jusqu'a ce que I'eau entre en ébullition. Ils sont ensuite

réglés
réglés

de maniere que I'eau frémisse, de I'eau étant ajoutée pour maintenir le niveau si nécessaire.
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5.101

Les sondes thermiques de la classe Ill ne sont soumises qu'aux essais de I'Article 19.

5.102 Les fours combinés vapeur-convection sont soumis a l'essai en tant que fours.

6 Classification

L'article de la Partie 1 s'applique, avec les exceptions suivantes.

6.1

Modification:

Remplfcer Te premier alinea par ce qui suit.

Les apjpareils doivent étre de la classe |, de la classe Il ou de la classe IlI.

Additidn:

Les

des appareils de la classe I.

6.2

Alddition:

Les fours destinés a étre utilisés sur un pont découvert.doivent étre classés IPX6.

7

Marquage et instructions

L'article de la Partie 1 s'applique, avec les exceptions suivantes.

71

La pui

Alddition:

et des [éléments woks a induction-doit étre marqué.

La pre

doit étfe marquée.

Si une| cuisiniére ‘comporte un socle de prises de courant protégé par des fusibles,
que degs fusibles: de type D, le courant assigné du fusible approprié doit étre i
par mgrquage=Lorsqu'un fusible miniature est utilisé, le marquage doit indiquer que le
doit avppir-un)pouvoir de coupure élevé.

Cuisiniéeres comportant des socles de prises de ccourant doivent étre

Bsance assignée totale ou'le courant assigné total des foyers de cuisson a inguction

ission de cuissontassignée en kilopascals (kPa) des fours a vapeur haute pression

autres
ndiqué
fusible
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7.6 Addition:

r

[symbole IEC 60417-5010 MARCHE/ARRET
(2002-10)] (deux positions stables)

(2011-05)] de basculement

[symbole IEC 60417-6060

(2011-05)] Fixations“antibasculement

7.9 Alddition:

Les i

les affichages et éléments analogues doivent étre marqués ou placés de fagon a ir

claire

quel affichage ou quel élément analogue®

7.10

La popition arrét des touches sensitives des tables de cuisson doit étre m

par le
pour |
foyer

Si la mgme touche sensitive est utilisée pour mettre I'appareil sous et hors tension, le s\

IEC 6

7.12

n

ent quel récipient est attribué ~a' quel interrupteur, quelle touche sen

Addition:

ymbole O et la pasition marche par le symbole I. En I'absence de touche se
table de cuisson; cette exigence s'applique aux touches sensitives pour
e cuisson.

17-5040/(2002-10) peut étre utilisé.

ddition:

isque

ferrupteurs de la zone de cuisson a.induction flexible, les touches sensitives,

diquer
sitive,

arquée
nsitive
haque

mbole

Si le plan de cuisson est en vitrocéramique ou matériau analogue et protege des parties
actives, les instructions doivent comporter en substance les informations suivantes:

MISE EN GARDE:si la surface est félée, déconnecter I'appareil de I'alimentation pour éviter

Les

un risque de choc électrique.

instructions pour les cuisiniéres et les fours doivent comporter en sub

les informations suivantes:

stance

lors de son utilisation, I'appareil devient chaud. Il convient de veiller & ne pas toucher
les éléments chauffants situés a l'intérieur du four.
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Les instructions pour les fours doivent comporter en substance les informations suivantes:

MISE EN GARDE:les parties accessibles peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation.
Il convient de maintenir les jeunes enfants a distance de l'appareil.

Les instructions pour les fours équipés de portes avec des panneaux en verre et les instructions
pour les tables de cuisson équipées de couvercles en verre a charniéres doivent comporter
en substance les informations suivantes:

ne pas utiliser de produits d'entretien abrasifs ou de grattoirs métalliques durs pour nettoyer
la porte en verre du four/le verre des couvercles a charniéres de la table de cuisson
(selon le cas), ceux-ci pouvant rayer la surface, ce qui peut entrainer I'éclatement du verre.

Si, pemndant I'essai de l'Article 11, I'échauffement au centre de la surface interne inférieure
d'un tinoir de stockage dépasse la valeur spécifiée pour les poignées qui, en usage rjormal,
ne sont tenues que pendant de courtes périodes, les instructions doivent indiquer
que cep surfaces peuvent devenir chaudes.

Les ingtructions pour les fours a vapeur haute pression doivent comporter en substance
les infgrmations suivantes:

les|conduits du régulateur de pression permettent a la vapedr,de s'échapper, il convient
donc de vérifier réguliérement ces conduits pour s'assurer gu'ils ne sont pas obstrugs.

Les instructions pour les fours a vapeur haute pression(doivent aussi donner des [détails
sur l'ouverture en toute sécurité de la porte.

Les ingtructions pour les fours a vapeur haute pression doivent comporter en substance
la misg en garde suivante:

MI$E EN GARDE: ne pas ouvrir les robinets de purge ou autres dispositifs de vidange
tant que la pression.nlest pas redescendue approximativement
a la pression atmosphérique.

Les ipstructions pour les fours autonettoyants par pyrolyse doivent indiquer
que leg éclaboussures excessives doivent étre éliminées avant le nettoyage et doivent spécifier
quels ystensiles peuvent étre faissés dans le four pendant le nettoyage.

Si le fabricant indique a-Futilisateur de régler, pour le nettoyage, le dispositif de commande
sur unI position plus~€élevée que pour les opérations normales de cuisson, les instrjictions
doivent indiquer que,” dans ces conditions, les surfaces peuvent devenir plus chaudes
qu'en ysage normal et qu'il convient d'éloigner les enfants.

Les indtructions pour les fours qui comportent un ventilateur dont la protection peut étre|retirée

pour l¢ nettoyage doivent indiquer que le four doit étre mis hors tension avant de|retirer
la protzction et que cette derniére doit étre réinstallée conformément aux instructiong aprés

le nettoyage.

Les instructions pour les fours équipés de moyens qui permettent d'utiliser une sonde
thermique doivent comporter en substance les informations suivantes:

utiliser uniguement la sonde thermique recommandée pour ce four.

Les instructions pour les fours qui comportent des étagéres doivent décrire comment installer
les étageres correctement.

Les instructions pour les cuisiniéres, les tables de cuisson et les fours doivent indiquer
de ne pas utiliser d'appareil de nettoyage a la vapeur.
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Les instructions pour les tables de cuisson a induction doivent comporter en substance
les informations suivantes:

il convient de ne pas déposer d'objets métalliques tels que couteaux, fourchettes, cuilléres
et couvercles sur le plan de cuisson, car ils peuvent devenir chauds.

Les instructions pour les tables de cuisson qui comportent un couvercle doivent indiquer
qu'il convient d'éliminer du couvercle tout résidu de débordement avant de I'ouvrir. Elles doivent
également indiquer qu'il convient de laisser refroidir le plan de cuisson avant de fermer
le couvercle.

Les instructions pour les tables de cuisson qui comportent des lampes a halogéne doivent
avertir[I'utilisateur de ne pas TiIXer des yeux Ies foyers de cuisson.

Les indtructions pour les tables de cuisson qui comportent un détecteur de casserole doivent
compofter en substance les informations suivantes:

apneés utilisation, arréter le foyer de cuisson au moyen de son dispositif de commgnde et
ne pas prendre en compte le détecteur de casserole.

Si l'appareil posséde une lampe prévue pour I'éclairage et s'il n'est pds equipé d'un interfupteur
desting a le déconnecter complétement de I'alimentation dans,des conditions de surfension
de cateégorie lll, les instructions doivent comporter en substance\lés informations suivarjtes:

MI$E EN GARDE:s'assurer que l'appareil est déconngcté de I'alimentation avant
de remplacer la lampe pour éviter un risque de choc électrique.

Les ingtructions pour les tables de cuisson doivent:indiquer que I'appareil n'est pas gestiné
a étre mis en fonctionnement au moyen d'une mintterie externe ou d'un systéme de commande
a distance séparé. Cependant, pour les tables<de cuisson avec un systéme de régulation
automptique a distance, les instructions doivent contenir les informations suivantes:

— deg informations qui permettent dlidentifier le systéme de régulation automiatique
a diistance;
— ung description du raccordemént du systéme de régulation automatique a distanc¢e;

— deg précautions et des (recommandations pour le fonctionnement en toute sgcurité
du systéme de régulation automatique a distance;

— ung représentation /qui*indique I'emplacement du systéme de régulation automjatique
a diistance; et

— ung description\de la fagon d'activer et de désactiver la communication a distance
de Ja table decuisson avec le systéme de régulation automatique a distance.

Les ingtructions pour les tables de cuisson doivent comporter en substance les informations
suivanies;

Danger d'incendie: ne pas stocker d'objet sur les surfaces de cuisson;

ATTENTION: le processus de cuisson doit étre surveillé. Un processus de cuisson court
doit étre surveillé sans interruption;

MISE EN GARDE: non surveillée, une cuisson sur une table de cuisson et utilisant
de la graisse ou de I'huile peut s'avérer dangereuse et peut provoquer un incendie.

Les instructions pour les tables de cuisson qui incorporent un élément wok a induction
doivent comporter une liste des récipients qui peuvent étre utilisés, sauf si le fabricant fournit
un wok avec l'appareil.

Les instructions pour les fours destinés a étre utilisés a bord de navires doivent indiquer
si I'appareil peut étre installé sur un pont découvert ou s'il ne peut étre installé que dans
une salle de séjour.
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7.12.1 Addition:

A moins que les instructions relatives aux cuisiniéres n'indiquent que les cuisiniéres ne doivent
pas étre placées sur un socle, les instructions pour les cuisiniéres placées sur le sol doivent
indiquer que si la cuisiniere est placée sur un socle, des mesures doivent étre prises
pour empécher l'appareil de glisser de son socle.

Sauf instruction contraire, les instructions pour les cuisiniéres et les fours doivent indiquer
que l'appareil ne doit pas étre installé derriére une porte décorative, afin d'éviter une surchauffe.

Les instructions pour les appareils destinés a étre raccordés a une alimentation en eau doivent

comportertimdicatiom detapression d'eauassigmée mmaximmate emmegapascats.

Les ingtructions pour les fours destinés a étre utilisés a bord de navires doivent’)comporter
des détails relatifs a la fixation de I'appareil.

7.12.3| Addition:

Si une|cuisiniére ne comporte pas de cable d'alimentation, les in§tructions doivent indiquer
le type|de cable a utiliser, en tenant compte de la température de Ja surface arriere de 'agpareil.

7.12.4| Addition:

Les inptructions pour les appareils encastrés a tableaux de commande séparés x}oivent
indiqugr que le tableau de commande ne doit étre*connecté qu'aux unités chauffantes
spécifiges afin d'éviter tout danger éventuel.

7.15 Modification:
Remplacer la premiére phrase du troisieme alinéa par ce qui suit:

Pour Igs appareils fixes, a I'exception des appareils installés a poste fixe, le nom, la mmarque
déposee ou la marque d'identification du fabricant ou du vendeur responsable, ainsi que
la référence du modele ou dutype doivent étre visibles lorsque I'appareil est installé gomme
en usajge normal.

Additidn:

Pour les appareils installés a poste fixe, le nom, la marque déposée ou la marque
d'identjficatien~du fabricant ou du vendeur responsable, ainsi que la référence du modéle ou
du type, doivent étre apposés par marquage sur l'appareil et, si le marquage n'est pas|visible
IorsquI Fappareil est installé comme en usage normal, ces informations doivent étre indiquées
dans les iInstructions ou sur une etiquette suppléementaire qui peut étre fixee a proximité
de l'appareil aprés l'installation.

L'indication du courant assigné du fusible qui protége un socle de prise de courant doit figurer
sur le socle de prise de courant ou a proximité de celui-ci.

7.101 Les générateurs de vapeur destinés a étre remplis manuellement doivent porter
I'indication du niveau d'eau maximal, qui doit étre visible lors du remplissage.

La vérification est effectuée par examen.

7.102 La zone de cuisson des plans de cuisson doit étre identifiée a I'aide d'un marquage
approprié, a moins qu'elle ne soit évidente.
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fication est effectuée par examen.

7.103 Pour les cuisiniéres normalement placées sur le sol, équipées de portes de four
a charniéres horizontales et dont les charniéres sont situées a moins de 430 mm du sol,
si un dispositif de stabilisation est nécessaire pour assurer la conformité a I'essai du 20.102,

alors:

— le dispositif de stabilisation, sauf pour le matériel de fixation couramment disponible, comme
les vis et les boulons, doit porter le symbole IEC 60417-6060 (2011-05) ou comporter
en substance les informations suivantes, la hauteur des caractéres étant d'au moins 3 mm:

MISE EN GARDE: Ce dispositif de stabilisation doit étre mis en place pour éviter

le

- l'ap
ded

asculement de 'apnpnareil \oir la notice d'installation:
Ll ot Y

pareil doit porter le symbole IEC 60417-6059 (2011-05) ou un marquage, fa"H
caracteres étant d'au moins 3 mm, au point d'entrée de I'alimentation-et) au

auteur
moins

a uh autre endroit, pour attirer I'attention de I'utilisateur sur la nécessité de stabiliser

I'ap
Si le
sa sign
d'aum

La vér

8 Pr
L'articl
8.1.1

Pour 14
en usa

pareil.

symbole IEC 60417-6059 (2011-05) ou IEC 60417-6060 (20#1-05) est
ification doit étre expliquée dans les instructions et la hauteur-des caractéres d
pins 30 mm.

fication est effectuée par examen et par mesurage.

otection contre I'accés aux parties actives
e de |la Partie 1 s'applique, avec les exceptiens suivantes.
Addition:

bs parties d'appareils qui sont sitiées a moins de 850 mm du sol aprés installa
ge normal, en plus d'utiliser Jé_ calibre d'essai 18, le calibre d'essai 19 de I'lEC

est également appliqué chaque fois que le calibre d'essai 18 est utilisé, dans les

conditi
8.1.2

Le cal
par ing

bns d'essai que le calibre:d‘essai 18.
Addition:

bre d'essai 12'de I'lEC 61032 est appliqué sur les parties susceptibles d'étre to
dvertance en\usage normal par une fourchette ou autre objet pointu analogue. Il

pas étne possiblelde toucher les parties actives.

8.1.3

Addition:

utilisé,
Dit étre

fion ou
61032
mémes

ichées
ne doit

Le calibre d'essai 19 de I'lEC 61032 n'est pas appliqué.

Le calibre d'essai 41 de I''EC 61032 est appliqué uniquement aux éléments chauffants
lumineux situés au sommet d'un four ou d'un compartiment de grillage.

9 Démarrage des appareils a moteur

L'article de la Partie 1 ne s'applique pas.
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10 Puissance et courant
L'article de la Partie 1 s'applique, avec les exceptions suivantes.
10.1 Addition:

Dans le cas des fours et des fours a vapeur, le temps de chauffe qui permet d'obtenir
la température au centre de la cavité spécifiée pour le fonctionnement normal est une période
de référence.

Dans le_cas des grils par contact, le temps de chauffe qui permet d'obtenir la température
de surface spécifiée pour le fonctionnement normal est une période de référence.

Dans Ie cas des grils et des tiroirs chauffants, le temps de chauffe pour le fon¢tionnement
normall est une période de référence.

Dans Je cas des tables de cuisson, le temps de chauffe avant)>l‘€bullition de I'eau
avec lgs dispositifs de commande réglés sur la position la plus élevée est une période
de réfgrence.

Dans Ig cas des foyers de cuisson a induction et des éléments woks a induction, le|temps
de chguffe avant que la température de I'huile atteigne 180 °C + 4 °C avec les dispositifs
de commande réglés sur la position la plus élevée est une‘période de référence. Sila puissance
est répuite pendant le temps de chauffe avant que/)la température de ['huile afteigne
180°C |t 4°C, alors la période de référence est considérée comme étant le temps écoulé fusqu'a
la prerpiere réduction de la puissance.

La putssance des foyers de cuisson a induction et des éléments woks a induction
est mejsurée séparément et les tolérances pour les appareils a moteur s'appliquent.

10.2 Addition:

Dans fle cas des fours et des fours a vapeur, le temps de chauffe qui permet d'pbtenir
la température au centre de la‘cavité spécifiée pour le fonctionnement normal est une pgériode
de réfdrence.

Dans le cas des grils_par contact, le temps de chauffe qui permet d'obtenir la température
de surface spécifiée\pour le fonctionnement normal est une période de référence.

Dans Ip cas.des grils et des tiroirs chauffants, le temps de chauffe pour le fonctionnement
normayl est une période de référence.

Dans le cas des tables de cuisson, le temps de chauffe avant I'ébullition de I'eau
avec les dispositifs de commande réglés sur la position la plus élevée est une période
de référence.

Dans le cas des foyers de cuisson a induction et des éléments woks a induction, le temps
de chauffe avant que la température de Il'huile atteigne 180 °C + 4 °C avec les dispositifs
de commande réglés sur la position la plus élevée est une période de référence. Si le courant
est réduit pendant le temps de chauffe avant que la température de [I'huile atteigne
180 °C + 4 °C, alors la période de référence est considérée comme étant le temps écoulé
jusqu'a la premiere réduction du courant.

Le courant des foyers de cuisson a induction et des éléments woks a induction est mesuré
séparément et les tolérances pour les appareils a moteur s'appliquent.
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11 Echauffements
L'article de la Partie 1 s'applique, avec les exceptions suivantes.
11.1  Addition:

Pour les cuisiniéres et les fours, la conformité est également vérifiée par I'essai du 11.101.

11.2 Addition:

ol—une boite rectangulaire fermée est placée
eil et contre la paroi arriere du coinyd'essai.
La boite d'essai est en contre-plaqué peint en noir mat, de 10 mm d'épaisseur. |Elle a
une lafgeur de 150 mm, sa face supérieure est de niveau avec le plan de cuisson et $a face

Les appareils équipés d'un couvercle qui recouvre le plan de cuisson‘sont soumis al|l'essai
avec ¢ couvercle en position ouverte. Les couvercles qui peuventétre enlevés sansg l'aide
d'un outil sont enlevés, a moins que le foyer de cuisson ne puisSeypas fonctionner lprsque

Les sgndes thermiques sont placées dans le four dansctoute position susceptible| d'étre
rencontrée en usage normal. Elles ne sont pas raccordées pour commander la température
du fouy. L'essai des fours autonettoyants par pyrolyse.est effectué avec la sonde theqmique

de commmande sont retirées. Une partie rétractable n'est pas une partie amovible.
11.3 Addition:

La tenjpérature au centre du four-et I'échauffement de la surface de la boite rectangulaire
sont déterminés en utilisant les couples thermoélectriques spécifiés pour les parois qu coin
d'essa.

Si le champ magnétiqué d'un foyer de cuisson a induction influence les résultats de maniére
excesqive, les échauffeéments peuvent étre déterminés en utilisant des résistances de platine
avec cpnducteurs @g-connexions torsadés ou tout autre moyen équivalent.

Pendapt I'essai~du 11.101, lorsque les surfaces accessibles extérieures sont suffisafnment
planes| et, que I'acces le permet, le calibre d'essai de la Figure 104 est utilisé pour mesurer
les échautfements des surfaces accessibles extérieures. Le calibre est appliqué sur la §urface
avec une force de 4 N T 1 Ndemaniere a etabiirfe meitfear comntact possibie entre fe calibre et
la surface. Le mesurage est effectué aprés une durée de contact de 30 s.

Le calibre peut étre maintenu en place a [l'aide d'une pince de laboratoire sur statif ou
d'un dispositif analogue. Tout instrument de mesure qui produit les mémes résultats
que le calibre peut étre utilisé.

11.4 Addition:

Les foyers de cuisson a induction et les éléments woks a induction sont alimentés
séparément et mis en fonctionnement comme cela est spécifié pour les appareils a moteur.
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Les cuisiniéres sont mises en fonctionnement a 1,15 fois la puissance assignée
en fonctionnement normal. La tension d'alimentation est mesurée lorsque la puissance
est stabilisée. Cette tension est utilisée pour alimenter les unités chauffantes de la cuisiniére
pendant les essais.

Les fours sont mis en fonctionnement a 1,15 fois la puissance assignée en fonctionnement
normal. La tension d'alimentation est mesurée au cours du temps de chauffe. Cette tension
est utilisée pour alimenter les unités chauffantes des fours pendant les essais.

11.6 Remplacement:

Les gppareits—Tcombines—somt—Tmis e forrctionmenment——conmme —ceta —est—3gpécifié

pour Ids appareils chauffants.

Si les |imites d'échauffement sont dépassées dans les appareils qui incorporent des mpteurs,
des transformateurs ou des circuits électroniques, et si la puissance est inferieure
a la pyissance assignée, |'essai est répété en alimentant l'appareil a (1,06 fois la tension
assignée.

11.7 Modification:
Remplacer le premier alinéa par ce qui suit:

Les appareils sont mis en fonctionnement pendant la\durée spécifiée dans les 11.7.101 a
11.7.106.

Remplacer le premier tiret du troisiéme alinéa pas ce qui suit:

— la batterie, qui a été complétement déchargée, est chargée pendant 1 h, I'appare|l étant
mig en fonctionnement de la manieréZspécifiée dans les 11.7.101 & 11.7.106 si cpla est
admis par la construction de I'appareil.

Additidn:

Les conditions de régime sont considérées comme étant établies si la température ne s'éléve
pas de|plus de 1 K en 15«min.

11.7.191 Les foyers-de cuisson a induction et les éléments woks a induction sgnt mis
en fongtionnementipendant 30 min. Les autres foyers de cuisson sont mis en fonctionfjement
pendamt 60 min:

11.7.11)2 Les fours sont mis en fonctionnement pendant 60 min a partir de la condition g froid.

Les lampes des fours ne sont pas allumées manuellement.

Si un appareil comporte deux fours qui peuvent étre mis sous tension en méme temps, ceux-ci
sont soumis a l'essai ensemble.

Les fours autonettoyants par pyrolyse sont également mis en fonctionnement
dans les conditions de nettoyage spécifiees dans les instructions pendant la durée maximale
admise par le dispositif de commande ou jusqu'a I'établissement des conditions de régime,
si cette période est plus courte. Pendant cette période, les autres unités chauffantes
qui peuvent étre sous tension sont mises en fonctionnement dans les conditions
de fonctionnement normal.

Les fours qui comportent une broche tournante sont également mis en fonctionnement pendant
60 min, avec la broche en rotation.
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11.7.103 Les grils sont mis en fonctionnement pendant 30 min. Toutefois, les grils équipés
de moyens pour réduire la puissance sont mis en fonctionnement pendant 15 min
avec le dispositif de commande réglé sur la position la plus élevée, puis pendant 15 min
a un réglage qui réduit la puissance moyenne d'environ 50 %.

Les grils qui comportent une broche tournante sont également mis en fonctionnement pendant
60 min, avec la broche en rotation.

11.7.104 Les grils par contact qui comportent un thermostat sont mis en fonctionnement
jusqu'a l'établissement des conditions de régime. Les autres grils par contact sont mis
en fonctionnement pendant 30 min des que la température au centre du gril a atteint 275 °C.

11.7.105 Les tiroirs chauffants et compartiments analogues sont mis en fonctionjement
pendamt 30 min.

11.7.106 Pour les cuisiniéres, les combinaisons d'unités chauffantescqui peuvent étre
alimenfées simultanément sont soumises a l'essai ensemble pendant les/durées spdcifiées
du 11.7.101 au 11.7.105, les unités chauffantes qui ont une durée)de fonctionpement
de 30 min étant mises en fonctionnement pendant les 30 dernieres minutes de I'essai.

NOTE ar exemple, la séquence des essais pour une cuisiniére qui comporte*un gril dans le four et un¢ broche
tournanfe est la suivante:

— fongtionnement de la table de cuisson et du four, avec si possible Ia broche en rotation, pendant 60 min;
— refrpidissement jusqu'a une température proche de la température.ambiante;

— fondtionnement de la table de cuisson pendant 60 min @vec fonctionnement simultané du gril [pendant
les BO derniéres minutes;

— refrpidissement jusqu'a une température proche de la température ambiante;
— fondtionnement de la table de cuisson et du gril, avec-la broche en rotation, pendant 60 min.

11.8 Modification:

En liey et place des échauffements_indiqués dans le Tableau 3 pour le bois, les Valeurs
suivantes s'appliquent.

Les échauffements du plancher-et des parois du coin d'essai, des meubles en bois et de Ia boite
rectangulaire ne doivent pas dépasser les valeurs suivantes:

— podyr les appareils(destinés a étre placés sur une table 65 K;
— poyr les grills 75 K;
— podr les autres appareils 70 K.
Additign:

L'échauffement des parties de la face inférieure des tables de cuisson encastrées accessibles
par un calibre d'un diametre de 75 mm et a extrémité hémisphérique ne doit pas dépasser 70 K,
a moins que les instructions ne spécifient qu'une planche doit étre installée sous la table
de cuisson.

L'échauffement des poignées des portes intérieures en verre, des léchefrites, des sondes
thermiques et des parties tournantes dans les fours ou grils n'est pas limité.

Pendant I'essai supplémentaire pour les fours autonettoyants par pyrolyse, I'échauffement
de la surface des boutons, poignées et leviers ne doit pas dépasser les valeurs suivantes:

— sielle est en métal 55 K;

— sielle est en porcelaine ou en matiére vitrifiée 65 K;

— si elle est en matiere moulée, caoutchouc ou bois 80 K.
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L'échauffement des boutons, poignées et leviers liés a des fonctions qui ne peuvent pas étre
exécutées pendant le nettoyage n'est pas déterminé.

Les limites d'échauffement des moteurs, des transformateurs et des composants des circuits
électroniques, y compris les parties directement influencées par ceux-ci, peuvent étre
dépassées lorsque I'appareil est mis en fonctionnement a 1,15 fois la puissance assignée.

L'échauffement de la fiche, mesuré 2 mm sous la surface au centre de la face d'engagement,
ne doit pas dépasser 45 K.

11.101

les ap

Les cuisiniéres et les fours sont placés comme cela est spécifié en 11.2. Toutefois,

contre
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niveau du plan de cuisson, soit au-dessus du plan de cuisson;

petites parties telles que les orifices d'aération des fours, les charnié
garnitures, dont la largeur de la surface accessible est inférieure a 10 mm;

surfaces qui se trouvent au maximum a 10 mm du bord de la porte du four.

res et

Pendant cet essai, I'échauffement des surfaces ne doit pas dépasser les valeurs spécifiées
dans le Tableau 102.
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Tableau 102 — Echauffements maximaux pour les surfaces

accessibles extérieures spécifiées en conditions de fonctionnement normal

Surface Echauffements des surfaces accessibles extérieures ?
K
Parties situées a moins de Parties situées a plus de
850 mm du sol aprés 850 mm du sol aprés
installation installation

Métal nu 38 42
Métal recouvert ® 42 49
Verre et céramique A1 JoYa)
Plastiqlie de plus de 0,4 mm d'épaisseur © 9 58 62

NOTE | Les limites d'échauffement des poignées, boutons, manettes, claviers, pavés numériques et

analogwes sont spécifiées dans le Tableau 3.

parties

a ['éghauffement des parties des fours autonettoyants par pyrolyse, qui fonctionnent dans les co
de pettoyage indépendamment de la hauteur par rapport au sol, est de 20 K de plus que l’échauffement

pouy les parties situées a plus de 850 mm du sol aprés installation.

b Un |métal est considéré comme recouvert lorsqu'un revétement en émail\(én poudre ou non ¢

majpritairement de plastique d'une épaisseur minimale de 90 um est utilisé:

¢ La |limite d'échauffement du plastique s'applique également aux,matieres plastiques dont ['ép

de g finition métallique est inférieure a 0,1 mm.

recouvert ou du matériau en verre ou céramique s'appliquent,

Lor$que I'épaisseur du revétement plastique ne dépasse pas_ 0,4 mm, les limites d'échauffement d

hditions
bpécifié

nstitué

aisseur

métal

Si la porte du four est protégée par un dispoSitif de protection, les limites d'échauf]
indiquges dans le Tableau 102 s'appliquent ati.dispositif de protection. Toutefois, sile di
de protection est un dispositif de protection amovible, les limites d'échauffement ind

fement
spositif
iquées

dans lpe Tableau 102 pour les parties situées a plus de 850 mm du sol aprés installation

s'appliguent aux parties de la porte du-four protégée par le dispositif de protection.

Dans lg cas des fours destinés.a‘étre utilisés sur un plan de travail, les limites d'échauffement
spécifiees dans le Tableau 102 pour les parties situées a plus de 850 mm du sol s'appliquent.

Si le four peut étre utilisé - pour griller et si les instructions indiquent qu'il convient de

fermer

la porte pour l'opération de grillage, I'essai est répété avec le four fonctionnant ¢n gril,
les dispositifs de .commande étant réglés conformément aux instructions. Le gril st mis

en fongtionnemept-pendant 30 min conformément au 11.7.103. Toutefois, si le four co
une brpche tourhante, la durée de I'essai est de 60 min, les dispositifs de command

mporte
b etant

réglés|de fagaon a obtenir les conditions les plus défavorables spécifiées dans les instructions.

Les mesurages sont effectués uniquement sur la surface avant des portes du four.

NOTE En Australie et en Nouvelle-Zélande, le Tableau 102 est remplacé par le Tableau 103.
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Tableau 103 (Australie et Nouvelle-Zélande) — Echauffements maximaux

_87 -

pour les surfaces accessibles extérieures spécifiées en conditions de fonctionnement

normal
Surface Echauffements des surfaces accessibles extérieures 2
K
Parties situées a moins de Parties situées a plus de
850 mm du sol apreés installation 850 mm du sol apres installation
Surface avant des Autres surfaces

portes du four
Métal nu 33 42 45
Métal récouvert ° 37 49 55
Verre eff céramique 46 56 60
Plastiqyie de plus de 51 62 65
0,4 mm| d'épaisseur © 9

NOTE | Les limites d'échauffement des poignées, boutons, manettes, claviers, pavés .numériques et|parties
analogwes sont spécifiées dans le Tableau 3.

a8 |'édhauffement des parties des fours autonettoyants par pyrolyse, qui_fonctionnent dans les copditions
de pettoyage indépendamment de la hauteur par rapport au sol, est de 20 K deplus que I'échauffement $pécifié
pouy les parties situées a plus de 850 mm du sol apres installation.

b Un |métal est considéré comme recouvert lorsqu'un revétement en>émail, en poudre ou non cnstitué
majpritairement de plastique d'une épaisseur minimale de 90 um gst utilisé.

¢ La |limite d'échauffement du plastique s'applique également/aux matiéres plastiques dont ['épaisseur
de g finition métallique est inférieure a 0,1 mm.

4 Lorgque I'épaisseur du revétement plastique ne dépasse’pas 0,4 mm, les limites d'échauffement dy métal
recouvert ou du matériau en verre ou céramique s'appliquent.

12 Charge des batteries a ions métalliques

L'article de la Partie 1 s'applique.

13 Caqurant de fuite et rigidité diélectrique a la température de régime
L'article de la Partie 1~s'applique, avec les exceptions suivantes.

13.1 Addition;

Siun grilestincorporé dans un four, le four ou le gril est mis en fonctionnement, selon l¢ mode
de fonttinhnement le plus défavorable

Pour les tables de cuisson, les essais sont effectués avec un récipient rempli, comme cela est
spécifié en 3.1.9.101, placé sur chacune des zones de cuisson.

Les foyers de cuisson a induction et les éléments woks a induction sont soumis a l'essai
comme des appareils a moteur.
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13.2 Modification:

Pour les appareils fixes de la classe |, les valeurs suivantes s'appliquent en lieu et place
du courant de fuite admissible:

pour les appareils fixes de la classe |
équipés d'éléments chauffants qui sont

1 mA ou 1 mA par kW de puissance pour
chaque élément avec une limite de 10 mA,

des parties amovibles ou qui peuvent si cette valeur est plus élevée. Sil'appareil

étre mis hors tension séparément

— po L [ L
g assignée avec une limite de 10 mA,_Ssi

clajsse |

Additio

Apres

de commande sont réglés sur leur position la plus élevée et le courant de fuite est
dans l¢s 10 s qui suivent l'instant ou il a atteint sa valeur la plus elevée.

Lorsqu

ou mall;ériau analogue des tables de cuisson, le courant\de fuite est mesuré entre les

active
En I'ab
succeq
dans I

13.3

Lorsqu
ou ma
entre |

seulement 75 % du courant de fuite me
est pris en compte;

valeur est plus élevée.

n:

a mise en fonctionnement de I'appareil pendant la durée spécifieeen 11.7, les dis

'il y a du métal relié a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocér.

et chacun des récipients raccordés successivement au métal relié a la
sence de métal relié a la terre, la valeui~de créte du courant de fuite, m
sivement entre les parties actives et chaque récipient a l'aide du circuit
EC 60990:2016, Figure 4 ne doit pas dépasser 0,35 mA.

Addition:

comporte plus de trois unités chauffantes,

suré

cette

bositifs
nesuré

mique
arties
terre.
esurée
décrit

il y a du métal relié a la terre“entre les parties actives et la surface en vitrocér.

mique

ériau analogue des tables-de cuisson, une tension d'essai de 1 000 V est appliquée
bs parties actives et tous\les récipients raccordés au métal relié a la terre. En I'absence

de métal relié a la terre, une tenision d'essai de 3 000 V est appliquée entre les parties gctives

et les

14 Sy

L'articl

eécipients.

rtensions_transitoires

e de la“Rartie 1 s'applique.

15 Ré

isistance 3 I'humidité

L'article de la Partie 1 s'applique, avec les exceptions suivantes.

15.2 Addition:

Les cuisiniéres et les tables de cuisson sont placées de telle fagon que le plan de cuisson
soit horizontal. Un récipient du plus grand diametre indiqué sur la Figure 101, qui ne dépasse
pas le diamétre de la zone de cuisson, est complétement rempli de la solution de débordement
et placé au centre de la zone de cuisson. Une quantité supplémentaire de 0,5 | de la solution
de débordement est versée réguliéerement dans le récipient en 15s. L'essai est effectué
sur chaque zone de cuisson séparément, aprés avoir éliminé tout résidu de solution
sur l'appareil.
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Pour les foyers de cuisson qui comportent un interrupteur ou un dispositif de commande
thermique, une quantité de 0,021 de la solution de débordement est versée sur le foyer
de cuisson de telle fagon que la solution coule sur l'interrupteur ou le dispositif de commande.
Un récipient est ensuite placé sur le foyer de cuisson de fagon a enfoncer toute partie mobile.
Si les dispositifs de commande sont montés dans le plan de cuisson, une quantité de 0,51
de la solution de débordement est versée sur les dispositifs pendant 15 s.

Pour les tables de cuisson qui comportent des ouvertures de ventilation sur le plan
de cuisson, une quantité de 0,2 | de la solution de débordement est versée régulierement sur
les ouvertures de ventilation a I'aide d'un entonnoir. Ce dernier a un diamétre de sortie de 8 mm
et est placé verticalement, son extrémité étant située a 200 mm au-dessus du plan de cuisson.
L'entonnoir est placé au-dessus des ouvertures de ventilation de telle facon que la solution
de débordement pénéetre dans I'appareil de la maniere la plus défavorable.

Si l'ouverture est protégée, I'entonnoir est placé de telle fagon que la solution de‘débordement
tombe |sur le plan de cuisson, aussi pres que possible de 'ouverture.

Des prgcautions doivent étre prises afin de s'assurer que la solution de débordement n'¢st pas
versée| sur des dispositifs de commande proches des ouvertures de veuatilation.

Pour Ig¢s fours et les grils, une quantité de 0,51 de la solution\de débordement est [versée
sur la $ole du four ou du compartiment de grillage.

Pour les appareils qui comportent un tiroir de débordement ou autre réceptacle analogue,
le réceptacle est rempli de la solution de débordement. Une quantité supplémentaire
de la splution de débordement égale a 0,01 | par 100.cm? de surface supérieure du récé¢ptacle
est vensée dans ce dernier a travers les ouvertures-du plan de cuisson. Toutefois, la quantité
totale fle solution de débordement ne doit pas dépasser 3 I.

Pour Ilgs tables de cuisson qui comportefit un couvercle, une quantité de 0,5 | de la splution
de déhordement est versée de fagon -Unhiforme sur le couvercle fermé. Lorsque la spplution
de débordement s'est écoulée, la sutface est séchée et une quantité supplémentaire de 0,125 |

les jomts les orifices d' aeratlon et les ouvertures analogues Sl nécessaire, /essa/ est répéte
jusqu'a ce que Il'ensemble des dispositifs de commande ou espaces soit couvert
par l'essai de débordement. L'appareil est séché entre chaque essai.

L'essai est réalisé comme suit

Une bouteille de forme similaire a celle de la Figure 107 avec son bouchon est remplie de 0,5 |
de la solution de débordement.

Le bouchon de la bouteille doit étre percé d'un trou d'un diameéetre de 8 mm, décentré
conformément a la Figure 106. La bouteille doit également étre percée d'un trou d'un diamétre
de 8 mm a proximité de sa base (voir la Figure 107) afin d'équilibrer la pression du liquide.
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D'autres récipients adaptés peuvent étre utilisés a condition de verser la quantité de solution
de débordement de la méme maniere sur l'appareil en essai.

Le trou percé dans le bouchon de la bouteille est placé sur le plan de travail horizontal
a une distance horizontale d'environ 80 mm par rapport a l'avant du four. L'inclinaison
de la bouteille doit étre supérieure a 30° et inférieure a 45° La partie basse du trou
de la bouteille doit étre en contact avec le plan de travail, en orientant le trou vers le bas et

le plus

prés possible de lasurface. Voir la Figure 108.

Lorsqu'une quantité de 0,5 | de la solution de débordement a été versée, la solution restante
sur le plan de travail est ramenée vers l'avant par un procédé suffisamment plat de maniére

a déve

ser la solution de facon homogene sur l'avant
- 3 7

Les générateurs de vapeur destinés a étre raccordés au réseau d'alimentation’ gn eau
sont alimentés sous la pression d'eau assignée. Les dispositifs del”commande
de l'alimentation en eau sont maintenus ouverts. Si plusieurs dispositifs sont utilisés, s sont
soumig a l'essai successivement. Laisser [l'eau couler pendant 1 min Vaprés le| début
du débhordement, a moins que l'arrivée d'eau ne s'arréte automatiquement,

15.101] Les sondes thermiques doivent étre congues de telle sortée-que leur isolation jne soit
pas altérée par l'eau.

La vérification est effectuée par l'essai suivant.

La sonde est totalement immergée dans de l'eau*a Une température de 20 °C = § °C et
qui contient environ 1 % de NaCl. La solution est portée a ébullition en 15 min environ. Ensuite,
la sonple est retirée de la solution bouillante et.immergée pendant 30 min dans d¢ l'eau
a20°C+t5-°C

Les sordes thermiques amovibles ne sant pas reliées a I'appareil pour cet essai. Les sondes
thermijques non amovibles, immergées autant qu'il est possible, sont soumises a|l'essai
dans l¢ four.

Cette procédure est répétée cingfois, puis la sonde est retirée de I'eau. Toute trace delliquide

est alo

La son

16 Cc

L'articl

's enlevée de la surface:

de doit alors satisfaire a I'essai de courant de fuite du 16.2.

jurant dedfuite et rigidité diélectrique

e de.la Partie 1 s'applique, avec les exceptions suivantes.

16.1 Addition:

Pour les tables de cuisson, les essais sont effectués avec un récipient rempli, comme cela est
spécifié en 3.1.9.101, placé sur chacune des zones de cuisson.

Les foyers de cuisson a induction et les éléments woks a induction sont soumis a l'essai
comme des appareils a moteur.
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16.2 Modification:

Pour les appareils fixes de la classe |, les valeurs suivantes s'appliquent en lieu et place

du cou

pour les appareils fixes de la classe |
équipés d'éléments chauffants qui sont
des parties amovibles ou qui peuvent

rant de fuite admissible:

étre mis hors tension séparément comporte plus de trois unités chauffan
seulement 75 % du courant de fuite mesuré

— po L [ L
g assignée avec une limite maximale

de 10 mA, si cette valeur est pluscélevéde.

clajsse |

Additio

Si le f
la puis

simultagnément est pris en considération.

Lorsqu'il y a du métal relié a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocér.
ou matl;ériau analogue des tables de cuisson, le courant\de fuite est mesuré entre les

active

En I'absence de métal relié a la terre, le courant. de fuite, successivement mesurd
les parties actives et chaque récipient, ne doit pas-dépasser 0,25 mA.

16.3

Lorsq'il y a du métal relié a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocér
ériau analogue des tables de>cuisson, une tension d'essai de 1 250 V est appliquée
bs parties actives et tous lesrécipients raccordés au métal relié a la terre. En |'absence

ou ma
entre |
de mé
et les

17 Protection confrela surcharge des transformateurs et des circuits assg

L'articl

18 Endarance

est pris en compte;

n:

pur comporte un gril, ou si I'appareil est équipé d'un dispositif qui permet de
sance totale, seul le courant de fuite des éléments qui peuvent étre mis sous 1

et chacun des récipients raccordés successivement au métal relié a la

Addition:

1 mA ou 1 mA par kW de puissance pour
chaque élément avec une limite de 10 mA,
si cette valeur est plus élevée. Sil'appareil

tes,

limiter
ension

mique
arties
terre.
entre

I relié a la terre, une tension d'essai de 3 000 V est appliquée entre les parties
écipients.

e de |la Partie 1 s'applique.

L'articl

mique

ctives

ciés

e de la Partie 1 ne s'applique pas.

19 Fonctionnement anormal

L'article de la Partie 1 s'applique, avec les exceptions suivantes.

191

Addition:

Pour les tables de cuisson a induction, la conformité est également vérifiée par les essais
des 19.101, 19.102 et 19.103, mais les 19.2, 19.3 et 19.4 ne s'appliquent pas. De plus,
le 19.101 ne s'applique pas aux éléments woks a induction.
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Les sondes thermiques sont placées dans le four dans toute position susceptible d'étre
rencontrée en usage normal, mais ne sont pas raccordées pour commander la température
du four.

19.2 Addition:

Les foyers de cuisson sont mis en fonctionnement sans récipient, les détecteurs
de casseroles étant rendus inopérants. Les portes du four sont ouvertes ou fermées,
si cette condition est plus défavorable. Les couvercles des tables de cuisson sont fermés,
sauf si les foyers de cuisson sont verrouillés avec le couvercle ou si un indicateur lumineux,
autre qu'une lampe activée et désactivée par un thermostat ou un régulateur d'énergie, signale

qu'un f0¥epde_c_ujssnn est sous tension

Pour les appareils qui comportent plusieurs unités chauffantes, |'essai &3t effectué
uniquement avec l'unité chauffante qui donne la condition la plus défavorable,; son digpositif
de commande étant réglé sur la position la plus élevée. Si l'appareil comporte un four
sans indicateur lumineux pour signaler que le four est sous tension, le four est égalemé¢nt mis
en fongctionnement, son dispositif de commande étant réglé sur la position la plus ¢levée.
Une lanpe utilisée pour éclairer le four, visible a travers la porte et quiest automatiqyement
activég et désactivée avec le four, est considérée comme étant un indicateur lumineux.

Les flours autonettoyants par pyrolyse sont en ouiré mis en fonctionpement
dans lg¢s conditions de nettoyage, les moteurs qui fonctionnent pendant le nettoyage, te¢ls que
les mpteurs de ventilateur ou de minuterie, étant_‘mis hors tension ou déconnectés
succegsivement.

Les folrs a vapeur sont mis en fonctionnement sans eau.

Les pqgrtes des compartiments de grillage séparés qui sont incorporés dans une cuisiniére
sont olivertes ou fermées, si cette conditionsest plus défavorable.

19.4 Addition:

Les régulateurs de pression des fours a vapeur haute pression sont successivement fendus
inopérants avec chaque dispositif de protection.

19.9 Non applicable,
19.11.4 Additioni:

Pendapt I'essai en mode veille, un récipient approprié est placé sur la zone de clisson
si un dlétecteur de casserole y est incorporé.

19.13 Addition:

La limite d'échauffement de 150 K s'applique également aux meubles en bois et aux boites
rectangulaires.

La température au centre des fours pendant l'essai du 19.4 ne doit pas dépasser 425 °C
lorsque la porte du four peut étre ouverte.

L'échauffement de I'huile pendant les essais du 19.102 ne doit pas dépasser 270 K.

Les échauffements des enroulements des foyers de cuisson a induction et des éléments
woks a induction ne doivent pas dépasser les valeurs spécifiées en 19.7.
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Pour les foyers de cuisson a induction et les éléments woks a induction, I'essai de rigidité
diélectrique est effectué immédiatement aprés la mise hors tension de I'appareil.

Le verre des portes de four ne doit pas étre endommage.

Il doit étre possible de mettre hors tension tout foyer de cuisson sous tension pendant I'essai
du 19.14.

19.101 Les foyers de cuisson a induction sont alimentés a la tension assignée et mis
en fonctionnement avec un disque d'acier placé au centre de la zone de cuisson. Le disque
a une épaisseur de 6 mm et le plus petit diametre, arrondi au centimetre supérieur, qui permet
le foncyiormrermertdufoyer decuissSoOIT:

19.102 Les foyers de cuisson a induction et les éléments woks a induction sqnt alimentés
a la tension assignée et mis en fonctionnement dans les conditions de fonctionnement
normay, mais avec les dispositifs de commande thermique en court-circuit.

Si le dispositif de commande thermique est un circuit électronique quiutilise un capteur CTN,
un essai supplémentaire est effectué en remplagant le CTN par une.résistance dont la|valeur
est égale au point médian de la plage de fonctionnement du CTN/dans ce circuit.

NOTE [ et essai supplémentaire satisfait a I'exigence "Lorsqu'il est ‘indiqué qu'un dispositif de commande
est courf-circuité, il peut étre rendu inopérant a la place." du 19.1 de la,Partie 1.

19.103 Les foyers de cuisson a induction et les~éléments woks a induction sgnt mis
en fong¢tionnement dans les conditions de I'Article 14_avec des récipients vides, les dispositifs
de commande étant réglés sur la position la plus élevée.

Siun foyer de cuisson a induction ou un élément wok a induction a un couvercle métallique,
il est dlors soumis a I'essai en étant mis er\fonctionnement dans les conditions de I'Article 11
sans rngcipients, les dispositifs de commande étant réglés sur la position la plus ¢levée.
Une fofce de 30 N est appliquée sur lescouvercle fermé, a I'endroit le plus défavorable, a I'aide
du calipre d'essai B de I'lEC 61032.

20 Stpbilité et dangers mécaniques
L'article de la Partie 1-stapplique, avec les exceptions suivantes.
20.2 Addition:

Pour l¢s parties d'appareils qui sont situées a moins de 850 mm du sol apres installation ou
en usage_.normal, en plus d'utiliser le calibre d'essai 18, le calibre d'essai 19 de I'lEC|61032
est ég ique [ 1 ! [ jlisé mémes
conditions d'essai que le calibre d'essai 18. Lors des essais avec le calibre d'essai 19, I'appareil
doit étre entierement assemblé, comme en usage normal, avec la porte fermée.

20.101 Les cuisiniéres et les fours doivent avoir une stabilité suffisante lorsque la porte
ouverte est soumise a une charge.

La vérification est effectuée par I'essai suivant et par I'essai du 20.102, le cas échéant.

Les appareils qui comportent une porte a charnieres horizontales sont placés sur une surface
horizontale, et une masse est placée au centre de la porte ouverte. Si la porte n'est pas
de forme rectangulaire, la masse est placée a l'endroit le plus éloigné des charniéres, ou
elle pourrait étre placée en usage normal.
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Pour les appareils normalement placés sur le sol, la masse est de

— 22,5 kg pour les portes de four.
— 7 kg pour les autres portes.

Pour les appareils normalement placés sur une table, la masse est de 7 kg.

Pour les appareils normalement placés sur le sol qui comportent une porte a charniéres
verticales, une masse de 15 kg est appliquée dans la position la plus défavorable sur la porte
ouverte.

Si Un "J'JCII Ul’ll UUI’T?'JUI tU NIIUOI.UUIO I Sl tGO, II'GOOCII' Got foUUtuU’ oulT uhaquv MYT tU OU"JGI U’m nt.
Les étageres des fours sont placées dans la position la plus défavorable.

Les cyisiniéres sont soumises a l'essai sans mettre en place les dispositifs’ de stabilisation
spécifies dans les instructions d'installation.

Pour les cuisiniéres qui possedent un compartiment de rangement adjacent au four et
dans lgquel les étagéres sont retirées simultanément, les étagéeres, sont également chgrgées.
Les éfpgéres sont placées dans la position la plus défavorable et chargées d'une |masse
uniformément répartie. La masse, en grammes, est égale a la surface de I'éfagere,
en centtimetres carrés, multipliée par

— 7,5si la hauteur libre au-dessus de I'étagére ne dépasse pas 20 cm.
— 15si la hauteur libre au-dessus de I'étagere dépasse 20 cm.

L'appayeil ne doit pas basculer.
L'endommagement et la déformation des portes et charnieres sont ignorés.

20.1021 Pour les cuisiniéres normalement placées sur le sol, équipées de portes de four
a charpieres horizontales et dont des charnieres sont situées a moins de 430 mm du sol,|l/'essai
du 20.101 est répété avec les(exceptions suivantes:

— la |cuisiniére est installée avec les dispositifs de stabilisation éventuels spgécifiés
dans les instruction$ d'installation;

— la masse de la charge sur les portes de four est portée a 50 kg, ou la masse de 22,8 kg est
plapée au cenifre de la bordure extérieure de la porte du four, si cela donne les résultats
les|plus défavorables.

La cuisinjére ne doit pas se renverser.

L'endommagement et la deformation des portes et charnieres sont ignoreés.

21 Résistance mécanique
L'article de la Partie 1 s'applique, avec les exceptions suivantes.
21.1 Addition:

Si I'appareil possede des portes en verre, trois coups sont appliqués au centre de la vitre,
la porte étant en position fermée. Si la porte possede des charnieres horizontales, les coups
sont également appliqués sur la face interne de la porte lorsque celle-ci est ouverte. Cependant,
aucun support supplémentaire n'est prévu pour la porte en position ouverte.

La vitre ne doit pas se briser.
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Si l'appareil comporte des éléments chauffants lumineux a l'intérieur de tubes en verre,
les coups sont appliqués sur les tubes montés dans I'appareil s'ils sont:

— placés sur la partie supérieure du four et accessibles par le calibre d'essai 41
de I'lEC 61032;

— situés ailleurs dans le four et accessibles par le calibre d'essai B de I'lEC 61032.

Cet essai est effectué sans retirer aucun dispositif de protection des éléments chauffants.

Pour les plans de cuisson qui ont des surfaces en vitrocéramique ou matériau analogue,
trois coups sont également appliqués aux parties de ces surfaces qui ne sont pas exposées
aux chocs pendant l'essai du 21.102, ['énergie de choc étant portée a 0,70 J + 0,05 J.
Les coups ne sont pas appliqués aux surfaces situées a moins de 20 mm des boutons.

Pour l¢s plans de cuisson constitués d'une seule piece, a l'exception du cadre, cef essai
n'est pps effectué.

Apres |l'essai, les sondes thermiques sont soumises a un cycle de'’ta’ procédure |définie
en 15.§01 et doivent ensuite satisfaire a I'essai de courant de fuite du~16.2.

21.101 Les étagéres de four et leurs supports doivent avgir-une résistance mécanique
suffisapte.

La vérification est effectuée par I'essai suivant.

Un rédjpient rempli de sable ou de grenaille est placé sur I'étagére du four. La masse|totale,
en kilogrammes, est égale a 220 fois la valeur du~volume utile du four, en metres cufjes, ou
a 24 kg, si cette valeur est plus faible.

L'étagere, avec le récipient placé en son:centre, est insérée dans le four et est déplacéelle plus
prés ppssible de I'une des parois latérales. Elle est laissée dans cette position pendanf 1 min
puis rdtirée. Elle est alors réinsérée*dans le four, déplacée aussi prés que possible de|l'autre
paroi latérale et laissée dans cette'position pendant 1 min.

L'essal est répété pour chaque niveau de |'étagere dans le four. L'étagere et les sypports
ne doiyent pas présentersde distorsion qui altere leur usage ultérieur, et I'étagere ne dpit pas
tomben des supports.

Les epsais ci-dessus sont répétés avec la température moyenne au centre di four
& 200 [C £ 4 °Cavant le début de I'essai a chaque niveau de I'étagére dans le four.

Les fours.'qui comportent des étageres amovibles avec des butées d'arrét ou une position
de repps:sont ensuite soumis a I'essai comme suit

Les étageres sont entierement déployées jusqu'a la distance maximale admise par les butées
ou une position de repos. Une force uniformément répartie et d'une valeur spécifiée
dans le Tableau 104 est appliquée sur chaque étagere, en différents points du bord avant
de l'étagere, en utilisant un récipient de dimensions latérales indiquées dans le Tableau 104,
un cété du récipient étant aligné sur le bord avant de I'étageére.
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Tableau 104 — Charges d'essai

Volume du four Force Dimensions latérales des
récipients
/ N mm
20 < volume < 40 50 160 x 160
> 40 80 200 x 200

Au cours de cet essai, I'étagére ne doit pas s'incliner vers le bas de plus de 6°.

21.102
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Les plans de cuisson en vitrocéramique ou matériau analogue doivent\r
htraintes susceptibles de se produire en usage normal.

fication est effectuée par I'essai suivant.
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éléments woks a induction sont mis en fonctionnement\comme cela est S
cle 11. Lorsque les conditions de régime sont établies, le foyer de cuisson est m
et un récipient chargé est laché 10 fois a plat, d'une_ hauteur de 150 mm, sur |

s foyers de cuisson autres que les éléments woks a induction, le récipient a (
h cuivre ou en aluminium, d'un diametre de 120'mm + 10 mm, avec des bords a
in rayon d'au moins 10 mm. Il est rempli éaniformément d'au moins 1,3 kg de s3
naille, de sorte que la masse totale soit de 1,80 kg + 0,01 kg. Pour les éléments
ction, le récipient est le wok spécifié en.3.1.9.101. Il est rempli uniformément de
yrenaille de telle sorte que la masse.totale soit de 1,80 kg + 0,01 kg.

avoir soumis successivement~chaque zone de cuisson a cet impact, le ré
evé et tous les foyers de cuisson sont mis simultanément en fonctionnement |
ssement des conditions delrégime.

iantité de 1°9'1 dl¢lau’a une température de 15 °C £ 5 °C et qui contient envir
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21.103 Les sondes thermiques doivent étre construites de telle fagon qu'elles ne soient pas

endom

magées si elles sont coincées dans la porte du four.

La vérification est effectuée par I'essai suivant.

La sonde est raccordée comme en usage normal, et la partie sensible ou le cable est placé
au repos dans toute position susceptible de se présenter. La porte du four est fermée contre
la partie sensible ou le céble et une force de 90 N est appliquée pendant 5s a la porte,
a l'endroit le plus défavorable.

Pendant cet essai, le four n'est pas en fonctionnement.

La son

de doit ensuite satisfaire au 8.1, au 15.101 et a I'Article 29.
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21.104 Les panneaux en verre des portes de four a charniéres horizontales doivent supporter

les cho

cs thermiques susceptibles de se produire en usage normal.

La vérification est effectuée par I'essai suivant.

L'appareil est mis en fonctionnement, comme cela est spécifié a I'Article 11. La porte est alors
ouverte, et une quantité de 0,2 | d'eau a une température de 15 °C £ 5 °C est versée en 5 s
au centre du panneau en verre.

L'essai n'est pas effectué apres le cycle de nettoyage des fours autonettoyants par pyrolyse.

La vitrg ne doit pas se briser.

22 Cgnstruction
L'article de la Partie 1 s'applique, avec les exceptions suivantes.
22.7 Addition:

Tous lgs régulateurs de pression et les limiteurs de pression des fours a vapeur
pressipn sont rendus inopérants et la porte est fermée. La pression est progressi
augmentée hydrauliquement jusqu'a atteindre deux fois la valeur de la pression de ¢

assign
22.40

Les ta
Cepen

de cuipson a induction, si toutes les exigences suivantes sont remplies:

1) le ¢
au

2) le g
3) les
ad
de
4) les
foy

5) en
cu

ée. Le récipient ne doit pas se casser.

Addition:

dant, les systémes de régulation attomatique a distance sont admis pour les

niveau de l'appareil a chaque fois;
émarrage différé n'est pas admis;

istance. Aprés la 'mise hors tension, I'appareil doit confirmer a I'utilisateur par le
I'entité distante que le foyer de cuisson a été mis hors tension;

er de cuisson est attribué le systéme de régulation automatique a distance;

sson-qui fonctionnent avec un systéme de régulation automatique a distance

Se

cas de_perte de communication avec des capteurs pendant plus de 20 s, les fOXF

metire hors tension;

6) si

haute
ement
Jisson

bles de cuisson ne doivent pas étreccommandées par une commande a distance.
tables

émarrage du fonctionnement®des unités chauffantes doit étre confirmé manuelfement

foyers de cuissaon\peuvent étre mis hors tension au moyen de la communication

biais

dispositifs<de* commande et affichages sur I'appareil doivent indiquer clairement|a quel

rs de

oivent

les capteurs fonctionnent sur batterie, ils doivent étre évalués conformément
aux exigences de I'Annexe B normative;

7) les capteurs dans le systéme de régulation automatique a distance doivent étre
non amovibles du récipient pendant le fonctionnement, sauf si un placement spécifique

du

capteur ne compromet pas la conformité.

La vérification est effectuée par examen, par les essais de I'Annexe B normative pour le point 6)
et par les essais a), b) et c) successivement pour le point 7). Les récipients ne doivent pas
atteindre des températures excessives pendant les essais.
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Les foyers de cuisson a induction qui fonctionnent avec des systémes de régulation
automatique a distance sont soumis aux essais dans la configuration suivante et alimentés
a la tension assignée. Les dispositifs de commande de ces zones de cuisson sont réglés
sur leur position la plus élevée ou sur la position qui donne la température la plus élevée.
La zone de cuisson en essai est configurée pour la régulation automatique a distance.

Les systémes de régulation automatique a distance sont soumis aux essais
avec des récipients, conformément au 3.1.9.101, mais vides. Si des accessoires spéciaux
sont fournis avec l'appareil ou recommandés par le fabricant, par exemple des récipients
a capteurs intégrés, ces récipients sont utilisés a la place pour les essais et sont mis
en fonctionnement vides.

Les édhauffements mesurés au centre du fond a l'intérieur des récipients sont détefminés
au moyen de couples thermoélectriques fixés sur des disques en cuivre o len| laiton
d'un diemetre de 15 mm et d'une épaisseur de 1 mm, comme cela es$t reprgsenté
sur la fFigure 109.

automatique a distance sont mis en fonctionnement avec un récipient vide, comme cela
est| spécifié ci-dessus. Un second récipient sans systéme de-régulation automlatique
a distance est rempli d'huile conformément au 3.1.9.101 et est placé sur une autre zone
de kuisson en réglant la plus haute puissance sur la positionda plus élevée ou sur la position
quil donne la température la plus élevée. Les récipients«sont échangés apres le néglage
de fonction de commande du systeme de régulation automatique a distance.

a) Leg foyers de cuisson a induction qui fonctionnent avec un systéme de rég’;:}/lation

b) Leg foyers de cuisson a induction qui fonctionnent avec un systéme de régulation
automatique a distance sont mis en fonctionnement avec un récipient vide, comme cela
est|spécifié ci-dessus. Le récipient vide est placé\partiellement hors de la zone de cuisson
surl 30 mm dans la position la plus défavorable’ Pour les zones de cuisson a induction
flexible, le récipient est placé comme celacest décrit sur la Figure 110.

NOTE 1p1 Le déplacement maximal du récipient estilimité par le contour extérieur du plan de cuisson.

c) Leg foyers de cuisson a inductien qui fonctionnent avec un systéme de régdlation
automatique a distance sont miSJen fonctionnement avec un récipient vide, comne cela
est| spécifié ci-dessus et awvéc les dispositifs de commande thermique, y compris
les|dispositifs de commandesthermique des accessoires tels que les récipients a capteurs
intggrés, mis en court-circuif ou rendus inopérants successivement.

Tous Ig¢s essais ci-dessusisont poursuivis jusqu'a I'établissement des conditions de régime et
I'échadffement dans tous’les récipients ne doit pas dépasser 270 K.

Si la donformité{aux essais a) a c) repose sur le fonctionnement d'un circuit électrgnique,
I'essailest répéte dans les conditions suivantes, appliquées séparément:

— les| conditions de défauta) ag) en 19.11.2 sont successivement appliquées au [ircuit
électronique;

— les essais de phénomenes électromagnétiques des 19.11.4.1 a 19.11.4.7 sont appliqués
a l'appareil. Les essais sont effectués apres le fonctionnement du circuit qui limite
la température et en déconnectant les dispositifs de protection contre les surtensions,
sauf si ceux-ci comportent des éclateurs.

Si le circuit électronique est programmable, le logiciel doit comporter des mesures
pour contréler les conditions de défaut/d'erreur spécifiées dans le Tableau R.1 et il est évalué
conformément aux exigences applicables de I'Annexe R normative.

22.51 Addition:

Le démarrage d'un cycle de nettoyage d'un four autonettoyant par pyrolyse doit étre confirmeé
manuellement au niveau de I'appareil. Il doit y avoir sur I'appareil une indication visuelle qui met
en évidence que l'appareil est réglé pour une commande a distance.
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