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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

APPAREILS ELECTRODQMEST[QUES ET ANALOGUES -
SECURITE -

. ~ . Y = =y

les tables de cuisson, les fours et les appareils fixes analogues

AVANT-PROPOS

1) La Commission Electrotechnique Internationale (CEl) est une organisati
composée de l'ensemble des comités électrotechniques nationaux (Comités

5) La CEl n’a pr
responsabilité po

8) L'attention estiattirée ‘sur [es références normatives citées dans cette publication. L'utilisation de publications
référencées estohligatoire pour une application correcte de la présente publication.

9) L’attention-est attirée sur le fait que certains des éléments de la présente Publication de la CEIl peuvent faire
I'objet.de droits de propriété intellectuelle ou de droits analogues. La CEl ne saurait étre tenue pour
responsable de ne pas avoir identifié de tels droits de propriété et de ne pas avoir signalé leur existence.

La-présente partie de la Norme internationale CEl 60335 a été établie par le comité d'études 61
de la CEI: Sécurité des appareils électrodomestiques et analogues.

La presente version consolidee de la CEl 60335-2-6 comprend la cinquieme edition (2002)
[documents 61/2137/FDIS et 61/2162/RVD] et son amendement1 (2004) [documents
61/2741/FDIS et 61/2794/RVD].

Le contenu technique de cette version consolidée est donc identique a celui de I'édition de
base et a son amendement; cette version a été préparée par commodité pour l'utilisateur.

Elle porte le numéro d'édition 5.1.

Une ligne verticale dans la marge indique ou la publication de base a été modifiée par
'amendements 1.
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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES -
SAFETY -

Part-2-6—Particu . ¢ d i ,

hobs, ovens and similar appliances

FOREWORD

1) The International Electrotechnical Commission (IEC) is a worldwide organizatia
all national electrotechnical committees (IEC National Committees).
international co-operation on all questions concerning standardization in
this end and in addition to other activities, IEC publishes International
Technical Reports, Publicly Available Specifications (PAS) and Guide
Publication(s)”). Their preparation is entrusted to technical committ i
in the subject dealt with may participate in this preparatory—v ) ation g
governmental organizations liaising with the IEC also partlmate in thi ion. collaborates closely
with the International Organization for Standardization (I sonditions determined by
agreement between the two organizations.

Publications is accurate, IEC cannot be
misinterpretation by any end dser.

4) In order to promote intern
transparently to the maxi

the latter.
5) IEC provides n@
equipment declared’tgb

6) All users should e

indispensableNor the Qrrect application of this publication.

9) Attention(is drawn e possibility that some of the elements of this IEC Publication may be the subject of
patent ights. IEC shall not be held responsible for identifying any or all such patent rights.

This-part of International Standard IEC 60335 has been prepared by IEC technical committee 61:
Safety of household and similar electrical appliances.

a1/21237/ENDIS and 681/21682/R\/D1 and itc amandm
OO T o oAttt O T T O Y o arte

61/2794/RVD].

The technical content is therefore identical to the base edition and its amendment and has
been prepared for user convenience.

It bears the edition number 5.1.

A vertical line in the margin shows where the base publication has been modified by
amendment 1.
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La version francaise de cette norme n'a pas été soumise au vote.

La présente partie 2 doit étre utilisée conjointement avec la derniere édition de la CEI 60335-1
et ses amendements. Elle a été établie sur la base de la quatriéme édition (2001) de cette
norme.

NOTE 1 L’expression «Partie 1» utilisée dans la présente norme fait référence a la CEl 60335-1.

La présente partie 2 compléte ou modifie les articles correspondants de la CElI 60335-1 de
facon a transformer cette publication en norme CEIl: Regles de sécurité pour les cuisiniéres(
les tables de cuisson, les fours et les appareils fixes électriques analogues.

adapté en conséquence.

NOTE 2 Le systéeme de numérotation suivant est utilisé:

— paragraphes, tableaux et figures: ceux qui sont numérotés a partir de,101\sont co
Partie 1;

— notes: a I’exception de celles qui sont dans un nouveau paragraph
la Partie 1, les notes sont numérotées a partir de 101, y cop
remplacés;

— les annexes supplémentaires sont appelées AA, BB, etg

- exigences: caractéres romains;
- modalités d'essai: caractéeres italique

— notes: petits caractéres romains

Les mots en gras dans le texté L défini ne définition concerne un adjectif, I'adjectif et le

encastrés-doivent figurer dans les instructions (USA).
— 1175 'La durée d'essai est différente (Canada et USA).
— _01)8: La valeur de 65 K s'applique pour toutes les surfaces en bois (Norvege, Suede et USA).

= \.11.8: Des limites d'échauffement plus basses s'appliquent pour les poignées, les boutons et les autres
surfaces accessibles au cours de 'opération d'autonettoyage (USA).

—  11.101: | 'essai est différent (Canada et LISA)

— 13.2: La mesure du courant de fuite n'est pas effectuée (USA).

— 13.3: L’essai de tension de tenue n’est pas effectué (USA).

— 15.2: Les essais ne sont effectués que sur les dispositifs de commande montés dans le plan de cuisson (USA).
— 16.2: Les mesures du courant de fuite ne sont pas effectuées (USA).

— 19.4: La limite de température est de 315 °C (USA).

— 19.101: Des dimensions différentes de disque sont utilisées (USA).

— 20.101: Des charges plus importantes sont utilisées (USA).
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The French version of this standard has not been voted upon.
This part 2 is to be used in conjunction with the latest edition of IEC 60335-1 and its
amendments. It was established on the basis of the fourth edition (2001) of that standard.

NOTE 1 When “Part 1” is mentioned in this standard, it refers to IEC 60335-1.
This part 2 supplements or modifies the corresponding clauses in IEC 60335-1, so as to

convert that publication into the IEC standard: Safety requirements for stationary electric
cooking ranges, hobs, ovens and similar appliances.

When a particular subclause of Part 1 is not mentioned in this part 2, that subclause applies
as far as is reasonable. When this standard states "addition", "modificatioy "replacement”,
the relevant text in Part 1 is to be adapted accordingly.

NOTE 2 The following numbering system is used:
— subclauses, tables and figures that are numbered starting from 101 are additiona

— unless notes are in a new subclause or involve notes in Part 1, they are
those in a replaced clause or subclause;

01, including

— additional annexes are lettered AA, BB, etc.
NOTE 3 The following print types are used:
- requirements: in roman type;

- test specifications: in italic type;
— notes: in small roman type.

Words in bold in the text are defined in Clause 8,
associated noun are also in bold.

an adjective, the adjective and the

— 6.1: Class 0l appfiagce
— 7.1: Instructions™Mor/

operation<(USA).
— 11.101x The test is different (Australia, Canada and USA).
— 132:=Leakage current measurements are not carried out (USA).
— \13/3: The electric strength test is not carried out (USA).
— )" 15.2: Tests are only carried out on controls mounted in the hob surface (USA).

~ 16.2: Leakage current measurements are not carried out (USA).

— 19.4: The temperature limit is 315 °C (USA).
— 19.101: Different disc sizes are used (USA).
— 20.101: Heavier loads are used (USA).
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— 21.101: Des exigences complémentaires sont spécifiées pour les étagéres des fours (Australie, Nouvelle
Zélande et USA).

— 21.102: Des charges et des méthodes d'essai différentes sont utilisées (USA).

— Article 22: Les fours installés a moins de 80 cm du sol doivent étre construits de telle fagon que la porte des
fours ne puisse étre ouverte par une simple opération (Suede).

— Article 22: Les foyers de cuisson ne doivent pas étre accessibles aux enfants (Suede).

— 22.2: Chaque unité chauffante des appareils comprenant plusieurs unités doit comporter un dispositif de

cetpure-omnipetaire{Nervege)-
— 22.107: L’exigence ne s'applique pas (USA).
— 22.108: L’essai est différent (USA).
— 22.109: Une valeur de 315 °C est spécifiée pour la température au centre du four (USA).

— 22.110: Des quantités plus importantes de salissures sont utilisées (USA).

— 22.111: Des quantités plus importantes de salissures sont utilisées (USA).
— 22.113: L'essai n’est pas effectué (USA).
— 22.115: L'essai n’est pas effectué (USA).
— 24.1.4: Le nombre de cycles de fonctionnement est différent (USA).

— 24.101: Les socles de prises de courant doivent comporter un dispositi
le dispositif de protection contre les surcharges (Australie).

Le comité a décidé que le contenu de la i ot'de ses amendements ne sera
pas modifié avant la date de mai ' sur le site web de la CEIl sous
"http://webstore.iec.ch" dans les donné blication recherchée. A cette date,
la publication sera

* reconduite,

s supprimée,
* remplacée p@e

« amendée.
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— 21.101: Additional requirements for oven shelves are specified (Australia, New Zealand and USA).
— 21.102: Different test loads and test methods are used (USA).

— Clause 22: Ovens installed at a height below 80 cm above the floor shall be constructed so that the oven door
cannot be opened by a simple operation (Sweden).

— Clause 22: Hob elements are required to be inaccessible to children (Sweden).

— 22.2: For appliances with more than one heating unit, each unit shall be provided with all-pole disconnection
(Norway).

— 22.107: The requirement does not apply (USA).
— 22.108: The test is different (USA).

— 22.109: A centre oven temperature of 315 °C is specified (USA).
— 22.110: Larger quantities of different soils are used (USA).
— 22.111: Larger quantities of different soils are used (USA).
— 22.113: The test is not carried out (USA).

— 22.115: The test is not carried out (USA).

— 24.1.4: The number of cycles of operation is different (USA).

elements are in use (USA).

— 25.3: Ranges that are not built-in shall not be permanentl!
Norway).

—  Clause 27: Earthing terminals are permitted Ao be cong

remain unchanged until the maintenan indicated on the IEC web site under
"http://webstore.iec.ch" in the data pecific publication. At this date,
the publication will be
* reconfirmed,

* withdrawn,

« replaced by @is d
*+ amended.
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INTRODUCTION

Il a été considéré en établissant la présente Norme internationale que I'exécution de ses dis-
positions était confiée a des personnes expérimentées et ayant une qualification appropriée.

Cette norme reconnait le niveau de protection internationalement accepté contre les risques
électrigues, mécaniques, thermiques, liés au feu et au rayonnement des appareils, lorsqu'ils

fonctionnent comme en usage normal en tenant compte des instructions du fabricant. Elle
couvre également les situations anormales auxquelles on peut s'attendre dans la pratique et
prend en considération les phénoménes électromagnétiques qui peuvent affecter (le
fonctionnement en toute sécurité des appareils.

Si un appareil compris dans le domaine d’application de cette
fonctions qui sont couvertes par une autre partie 2 de
pondante est appliquée a chaque fonction séparément, d
est applicable, on tient compte de I'influence d’une fonetio

\ gra pas nécessairement jugé
y'il est examiné et soumis aux essais,
ompromettent le niveau de sécurité

I'objectif poursui iV est jugé pratiquement équivalent, il peut étre
estimé conforme i S
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INTRODUCTION

It has been assumed in the drafting of this International Standard that the execution of its
provisions is entrusted to appropriately qualified and experienced persons.

This standard recognizes the internationally accepted level of protection against hazards such
as_electrical, mechanical, thermal, fire and radiation of appliances when operated as in

normal use taking into account the manufacturer's instructions. It also covers abnormal
situations that can be expected in practice and takes into account the way in which
electromagnetic phenomena can affect the safe operation of appliances.

possible,'so that
Q jthe”supply

This standard takes into account the requirements of IEC 60364 as far a
there is compatibility with the wiring rules when the appliance is co
mains. However, national wiring rules may differ.

ineéd and tested according to the intent of
equivalent, may be considered to comply

the requirements and,|i
with the standard.
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APPAREILS ELECTRODQMESTIQUES ET ANALOGUES -
SECURITE -

Partie 2-6: Régles particuliéres pour les cuisiniéres,
les tables de cuisson, les fours et les appareils fixes analogues

1 Domaine d’application

L’article de la Partie 1 est remplacé par l'article ci-apreés.

La présente Norme internationale traite de la sécurité des cuisiniéres, tables/de cuisson,

phase et le neutre et 8 480 V pour les autres appareils.
NOTE 101 Comme exemples d'appareils entrant dans le domaine d'
citer

— les grils par contact;

— les grils;

— les tables de cuisson a induction;

— les fours autonettoyants par pyrolyse;

— les fours a vapeur.

sans surveillance;
— de I'emploi

NOTE 102 L’attentio

—  pour les appare
supplémentai

— dans de no X ys xigénces supplémentaires sont spécifiées par les organismes nationaux de la
santé eS qrgantsmes natibnaux responsables de la protection des travailleurs, par les organismes
natioR N \alimentation en eau et par des organismes similaires.

— aux appareils prévus/pour la restauration a usage commercial;

— aux<appareils destinés a étre utilisés dans des locaux présentant des conditions particulieres comme par
exemple, la présence d'une atmosphere corrosive ou explosive (poussieres, vapeur ou gaz);

— sJaux grils, aux grille-pain et aux appareils de cuisson mobiles analogues (CEIl 60335-2-9);
— 4~ aux fours a micro-ondes (CEl 60335-2-25).

Z Références normatives
L’article de la Partie est applicable avec I'exception suivante.

Addition:
CEI 60584-1, Couples thermoélectriques — Partie 1: Tables de référence

ISO 15717:1998, Mobilier de cuisine — Exigences de sécurité et méthodes d'essai pour
meubles de cuisine et plans de travail
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HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES -
SAFETY -

Part 2-6: Particular requirements for stationary cooking ranges,
hobs, ovens and similar appliances

1 Scope

This clause of Part 1 is replaced by the following.

This International Standard deals with the safety of stationary ele
hobs, ovens and similar appliances for household use, their rated
than 250 V for single-phase appliances connected between one phas
for other appliances.

NOTE 101 Examples of appliances that are within the scope of this stapdaxd a
— griddles;

— grills;

— induction hobs;

— pyrolytic self-cleaning ovens;

— steam ovens.

—  for appliances intended o Ye

authorities)

corrosive-or.explosive/atmosphere (dust, vapour or gas);
— grills, toasters and similar portable cooking appliances (IEC 60335-2-9);

— miCrowave ovens (IEC 60335-2-25).

2 ~ Normative references

I'his clause of Fart Is applicable except as 1ollows.

Addition:
IEC 60584-1, Thermocouples — Part 1: Reference tables

ISO 15717:1998, Kitchen equipment — Safety requirements and test methods for kitchen
cabinets and work tops
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3 Définitions
L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

3.1.6 Addition:

NOTE—464

NUT TU1 PUUI ib‘b dppdlciib bUIII'JUItaIIt piua Ulb' tIUib ullitéa b;lduffdlltﬂa pdl pilqac, utt fa\.tcul \JE billluitdlléité
est appliqué au courant assigné ou a la puissance assignée lorsqu'on détermine le courant utilisé pour définir
les dimensions des bornes et la section nominale du cable d'alimentation. Le facteur de simultanéité F est calculé
a partir de la formule suivante, ou N est le nombre d'unités chauffantes par phase pouvant étre alimentées
simultanément:

0,65

IN

F =035+

3.1.9 Remplacement:

conditions de fonctionnement normal

3.1.9.101 Les foyers de cuisson, a I’exception des foyers de
ipi i ipient est a fond
d'un couvercle. Les
Yla plus élevée jusqu'a
une légere ébullition. De

plat, en aluminium de qualité commerciale non
dlsposmfs de commande therm|que sont d’ abor

NOTE 1 cte’ pas les résultats.

En cas de doute, des récipients tels que ¢ iftes aNa Figure 101 sont utilisés.

Les foyers de cuisson ¢ n fonctionnement avec un récipient tel que
celui défini a la Figure 10 6itié de sa capacité d'huile de friture a la
température ambiante| o > mmande thermique sont d’abord réglés a leur
position la plus élvé j e lantempérature de I'huile atteigne 180 °C £ 4 °C, puis le
réglage est ajus a (hai i \ :

Pour tous les foy e\diameétre du fond du récipient est approximativement
égal au diameétré uisson et la quantité de liquide est spécifiée au
Tableau 101

NOTE 2 Sipo plusieurs zones de cuisson sont indiquées, on utilise, pour I'essai, la zone
la plus défa

NOTE 3 Pou cuisson de forme non circulaire, on utilise le plus petit récipient non circulaire qui
couvrira autant gue pOSSI zone de cuisson, en tenant compte du rebord de la table de cuisson et des autres

récipients. La quantit¢ de liguide est déterminée sur la base du diamétre le plus petit de la zone de cuisson.

Tableau 101 — Quantité de liquide dans le récipient

Diamétre de la zone de cuisson Quantité d'eau ou d'huile
mm |
<110 0,6
> 110 et < 145 1,0
> 145 et <180 1,5
> 180 et < 220 2,0
> 220 et < 300 3,0
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3 Definitions
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

3.1.6 Addition:

NAOTE

NUTLE IUI FUI dpp“dllbcb iIdVilly murc tildll tillb‘b‘ iledtillg ullita | %A= pildbb‘, d UIiVUIDity fdbtul ib qppilcd tU “Ib‘
rated current or rated power input when determining the current used to establish the size of the terminals and
the nominal cross-sectional area of the supply cord. The diversity factor F is calculated from the following formula{
where N is the number of heating units per phase that can be energized together:

F =035+

3.1.9 Replacement:

normal operation

3.1.9.101 Hob elements, other than induction hob elé
containing cold water The vessel is made of unpolished

For all hob ele
diameter of the
is positioned centra

NOTE 2
test.

If several

able 101 — Quantity of liquid in the vessel

Diameter of cooking zone Quantity of water or oil
mm |
<110 0,6
> 110 and < 145 1,0
> 145 and < 180 1.5
> 180 and < 220 2,0
> 220 and < 300 3,0
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3.1.9.102 Les fours sont mis en fonctionnement vides, la porte fermée. Les dispositifs de
commande thermique sont réglés de telle fagon que la température moyenne au centre du
four soit maintenue a

220 °C = 4 °C pour les fours a air pulsé;

240 °C = 4 °C pour les autres fours.

NOTE S| ces-températures-ne-peuvent-éire-atteintes—le-dispositif-de—commande-thermigues-estréglé-a-sa-position
g g 7 g <t T g

la plus élevée.

Les fours sans dispositif de commande thermique sont mis sous et hors tension de telle
fagon que la température au centre du four soit maintenue a 240 °C £ 15 °C.

Les fours a vapeur sont mis en fonctionnement conformément
dispositifs de commande sont réglés a leur position la plus élevée j
température de cuisson, puis réglés de nouveau sur la position la p
température.

15 °C +
froide;

60 °C = 5

3.1.9.104\ -Les broches tournantes des fours ou des grils sont mises en fonctionnement,
chargées comme spécifié a la Figure 103. L'appareil est mis en fonctionnement en tenant
compte des instructions concernant

En l'absence de telles instructions, le dispositif de commande est réglé sur la position la plus
élevée et la porte est complétement ouverte ou placée dans la position intermédiaire la plus
défavorable dans laquelle elle peut rester.

La léchefrite est placée dans la position la plus basse.
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3.1.9.102 Ovens are operated empty with the door closed. Thermal controls are adjusted so
that the mean temperature in the centre of the oven is maintained at

220 °C = 4 °C for ovens with forced air circulation;
240 °C = 4 °C for other ovens.

NOTE If the temperature cannot be attained, the thermal control is adjusted to its highest setting.

Ovens without thermal controls are switched on and off so that the temperature in the centre
of the oven is maintained at 240 °C £ 15 °C.

Steam ovens are operated in accordance with the instructions. Controls 3
highest setting until the cooking temperature is reached and then adj
setting that maintains this temperature.

adjustedcto-their
to the lowest

Steam generators intended to be filled by hand are filled accordj
being added to maintain the steam generation.

Steam generators intended to be filled automatically aré
pressure of which is set according to the instructions.

The supply water has a temperature of

unfavourable pogitign
accordance with\the ji

shown in
regard to

— the heatihg elements to be operated;
— theé’setting of the thermal control;
—«the position of the door and grill pan.

In the absence of such instructions, the control is adjusted to its highest setting and the door

H £ .11 H 1 P~ +l 4+ £ KLl HP-E 3 dAigt HE H binolk 4 [N
To Tuly UpPCTIT Ul 1o PIAULTU TIT LT T1TTUSU UTimavuurduic TTICTiiicuralc PUoTuulT 1t winoir v 1iiay  JUT

left.

Any grill pan is placed in its lowest position.
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3.1.9.105 Les tiroirs chauffants et compartiments analogues sont mis en fonctionnement en
position fermée, les dispositifs de commande étant réglés a la position la plus élevée.

3.1.9.106 Les grils par contact sont mis en fonctionnement de telle fagon que la
température au centre de la surface chauffée soit maintenue a 275 °C £ 15 °C en réglant les
dispositifs de commande thermique ou en mettant I'appareil sous et hors tension.

3.1.9.107 Les cuisiniéres sont mises en fonctionnement avec leurs unités chauffantes
individuelles dans les conditions de fonctionnement normal indiquées.

3.101
four
appareil possédant une cavité chauffée équipé d'une porte et constryitlde manigre-que les

3.102
gril

unité chauffante construite de maniére que les aliments &
une broche et soient cuits par la chaleur rayonnante

ne grille ou

NOTE L'opération de cuisson par un gril est connue sous le no,

3.103

table de cuisson
appareil comportant un plan de cuissQ
encastré ou fait partie d'une cuisiniére

3.104

cuisiniére
appareil comprenant upe te
par contact

3.105 Q
four autonettoyaht pa

our et qui peut comporter un gril ou un gril

ont enlevés par chauffage du four a une température

cuisson des aliments par de la vapeur produite, a la pression

3.107

gril par-contact

unitéy'chauffante comportant une surface sur laquelle les aliments a cuire sont placés
directement

3.108

table de cuisson a induction
table de cuisson comportant au moins un foyer de cuisson a induction

3.109
unité chauffante
toute partie de I'appareil qui remplit une fonction indépendante de cuisson ou de réchauffage

NOTE Les foyers de cuisson, les fours, les grils et les tiroirs chauffants constituent des exemples d'unités
chauffantes.
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3.1.9.105 Warming drawers and similar compartments are operated in the closed position
with their controls adjusted to the highest setting.

3.1.9.106 Griddles are operated so that the temperature at the centre of the heated surface
is maintained at 275 °C + 15 °C by adjusting their thermal controls or by switching the supply
on or off.

3.1.9.107 Cooking ranges are operated with their individual heating units being operated
under their stated conditions of normal operation.

3.101
oven
appliance having a heated cavity with a door and constructed so that fgoq aybe in a
container, can be placed on a shelf

3.102
grill

heating unit constructed so that the food is supported @
radiant heat

and s cooked by

3.103
hob

part of a cooking range

3.104
cooking range
appliance incorporating

3.105
pyrolytic self-
oven in which cooKi

350 °C

3.106
steam oven
oven inénded g food by steam generated at atmospheric pressure in the appliance
3.107
griddle
heating unit having a surface on which the food is placed directly for cooking

3.108
induction hob
hob containing at least one induction hob element

3.109
heating unit
any part of the appliance that fulfils an independent cooking or warming function

NOTE Examples are hob elements, ovens, grills and warming drawers.
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3.110
plan de cuisson
partie horizontale de I'appareil sur laquelle les récipients peuvent étre placés

3.111
foyer de cuisson
unité chauffante fixée au plan de cuisson ou placée sous la zone de cuisson

3.112
foyer de cuisson a induction
foyer de cuisson qui chauffe les récipients métalliques par courants de Foucault

NOTE Les courants de Foucault sont induits dans le fond du récipient par le champ
inducteur.

oxpagnetique d'un

3.113

détecteur de casseroles
dispositif incorporé dans un foyer de cuisson et qui empéche ~ f tant qu'un
récipient n'est pas placé sur la zone de cuisson

3.114

zone de cuisson
région repérée sur un plan de cuisson sur laq
des aliments

NOTE Lorsqu'un foyer de cuisson fait saillie a

3.115

touche sensitive
dispositif de commande 3
ou avec un faible mouve

3.116

sonde thermiq
dispositif qui estNafr

qui est un élément

es alimentaires pour en mesurer la température et
ande d'un four

3.117

L’article.de’la Partie 1 est applicable.

5%.Conditions générales d’essais

lag

< a'v'cu o chcptiunS Sui‘v’alltGO.
5.3 Addition:

Pour les fours autonettoyants par pyrolyse, les essais de 22.108 a 22.111 sont effectués
avant les essais de I'Article 19.
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3.110
hob surface
horizontal part of the appliance on which vessels can be placed

3.111
hob element
heating unit attached to the hob surface or positioned below the cooking zone

3.112
induction hob element
hob element that heats metallic vessels by means of eddy currents

3.113

pan detector
device incorporated in a hob element that prevents its operation
the cooking zone

3.114
cooking zone
area marked on a hob surface where the vessel is

NOTE When a hob element protrudes above the

3.115

touch control
control actuated by contact or proximi
surface

3.116
temperature-sensing

device that is insexted
control <>

3.117
rated water pre

water pressuy ppliance by the manufacturer

5 General conditions for the tests

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

5.3 Addition:

For pyrolytic self-cleaning ovens, the tests of 22.108 to 22.111 are carried out before the
tests of Clause 19.
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5.4 Addition:

Les appareils qui utilisent également du gaz sont alimentés avec du gaz a la pression
assignée appropriée. Des récipients d'un diamétre de 220 mm environ sont remplis de 2 |
d'eau, couverts et placés sur les brileurs de la table de cuisson. Les dispositifs de
commande sont réglés sur leur position la plus élevée jusqu'a ce que I'eau bouille. Ils sont
ensuite réglés de maniere que I'eau bouille doucement, de l'eau étant ajoutée pour maintenir

L H ol | FaN ITHH
rerinveaud geriuadarit T'CoulrmitTurI.

5.101 Les sondes thermiques de classe Ill ne sont soumises qu'aux essais de I'Article 19.

6 Classification

L’article de la Partie 1 est applicable avec I'exception suivante.

6.1 Modification:

Les appareils doivent étre de la classe I, de la classe Il od

7 Marquage et indications
L’article de la Partie 1 est applicable &

7.1 Addition:

La puissance assignée fotale ou lg ¢
induction doit égalementétre marqu@

que des fusible e
approprié. Lors lé
indiquer que I'élénie

7.6 Addition:

a CEI 60417-1] MARCHE/ARRET (deux positions stables)

7.10 Addition,
La position arrét des touches sensitives des tables de cuisson doit étre marquée par le

symbgle O et la position marche par le symbole |I. En I'absence de touche sensitive pour la
table)de cuisson, cette exigence s'applique aux touches sensitives pour chaque foyer de

Si la méme touche sensitive est utilisée pour mettre en marche et arréter, le symbole 5010 de la

Z.4 + A4 flio s
T pPpeurereutmSe:

7.12 Addition:

Si le plan de cuisson est en vitrocéramique ou matériau analogue et protége des parties
actives, les instructions doivent comporter, en substance, la mise en garde suivante:

MISE EN GARDE: Si la surface est félée, déconnecter I'appareil de I'alimentation
pour éviter un risque de choc électrique.
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5.4 Addition:

Appliances that also use gas are supplied with gas at the appropriate rated pressure. Vessels
having a diameter of approximately 220 mm are filled with 2 | of water, covered with a lid and
placed on the hob burners. The controls are adjusted to their highest setting until the water
boils. They are then adjusted so that the water simmers, water being added when necessary
to maintain the level.

5.101 Class lll temperature-sensing probes are only subjected to the tests of Clause 19.

6 Classification
This clause of Part 1 is applicable except as follows.
6.1 Modification:

Appliances shall be class I, class Il or class Ill.

7 Marking and instructions

This clause of Part 1 is applicable excepf

7.1 Addition:

If a cooking range i
D type fuses, it shall b

fuse-link is provided,
capacity.

7.6 Addition:

EC 60417-1] ON/OFF (push-push)
7.10 Addition

The off position of touch controls for hobs shall be marked by the figure O and the on
position~by the figure I. If there is no touch control for the hob, this requirement applies to
the touch controls for each hob element.

NOTE 101 If the same touch control is used for switching on and off, symbol 5010 of IEC 60417-1 may be used.

712  Addition:

If the hob surface is of glass-ceramic or similar material and protects live parts,
the instructions shall include the substance of the following:

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility
of electric shock.
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Les instructions pour les cuisiniéres et les fours doivent indiquer en substance:

Lors de son utilisation, I'appareil devient chaud. Faire attention a ne pas toucher
les éléments chauffants situés a l'intérieur du four.

Les instructions pour les fours doivent comporter, en substance, la mise en garde suivante:

MISE EN GARDE: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes au cours de l'utilisation.
Il est recommandé d’éloigner les jeunes enfants.

Les instructions pour les fours dont les portes comportent des panneaux en verre doivent
porter, en substance, l'indication suivante:

Si le fabricant indique a I'utilisateur de reé% ge, le dispositif de commande a
une position plus élevée que pour les dpérati de cuisson, les instructions doivent
indiquer que, dans ces conditions, le : devenir plus chaudes qu'en usage

Les instructions pour ' vehtilateur dont la protection peut étre retirée
pour le nettoyage~doi i we le foyr doit étre mis hors tension avant de retirer la
protection et q ' : i emise en place conformément aux instructions
aprés le nettoyag

Les instructions\ po ¥quipés de moyens permettant d'utiliser une sonde
thermique dgive an substance, l'indication suivante:

Les instruction es cuisiniéres, les tables de cuisson et les fours doivent indiquer de
ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur.

Les instructions pour les tables de cuisson a induction doivent comporter, en substance,
I'indieation suivante:

Il est recommandé de ne pas déposer d'objets métalliques tels que couteaux, fourchettes,

cullleres et couvercles sur le plan de cuisson, car Ils peuvent devenir chauds.

Les instructions pour les tables de cuisson comportant un couvercle doivent indiquer qu'il
convient d'enlever du couvercle tout résidu de débordement avant de l'ouvrir. Elles doivent
également indiquer qu'il convient de laisser refroidir le plan de cuisson avant de fermer le
couvercle.

Les instructions pour les tables de cuisson comportant des lampes a halogéne doivent
avertir l'usager qu'il ne doit pas fixer des yeux les foyers de cuisson.
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The instructions for cooking ranges and ovens shall include the substance of the following:

During use the appliance becomes hot. Care should be taken
to avoid touching heating elements inside the oven.

The instructions for ovens shall state the substance of the following:

WARNING: Accessible parts may become hot during use.
Young children should be kept away.

The instructions for ovens having doors with glass panels shall include the substance ofthe
following:

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to cleanthg oven dor-glass

The instructions for pyrolytic self-cleaning ovens
removed before cleaning and shall specify which
cleaning.

If, for cleaning, the manufacturer instry
than for normal cooking purposes, the i
surfaces may get hotter than usual and

The instructions for overfs
shall state that the omen

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed
on the hob surface since they can get hot.

The instructions for hobs incorporating a lid shall state that any spillage should be removed
from the lid before opening. They shall also state that the hob surface should be allowed to

cool before closing the lid.

The instructions for hobs incorporating halogen lamps shall warn the user not to stare at the
hob elements.
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Les instructions pour les tables de cuisson comportant un détecteur de casseroles doivent
comporter, en substance, I'indication suivante:

Apres utilisation, arréter le fonctionnement de la table de cuisson au moyen de son
dispositif de commande et ne pas compter sur le détecteur de casseroles.

Sj I'nlnlnarnil anpnr’rp une Inmpn pré\mp pour I'ér‘lnirngn et s'il n'est pas. munid'un infnrrllpfmlr

destiné a le déconnecter complétement de I'alimentation dans des conditions de surtension de
catégorie lll, les instructions doivent comporter, en substance, la mise en garde suivante:

MISE EN GARDE: S'assurer que l'appareil est déconnecté de I'alimentation

7.12.1 Addition:

Les instructions d’installation pour les cuisiniéres placées sur
la cuisiniére est placée sur un socle, des dispositions doivé
I'appareil ne glisse du socle.

NOTE 101 Cette indication n'est pas requise si les instructions s
placée sur un socle.

Les instructions d'installation pour les appareils de
eau doivent comporter l'indication de la pressi

7.12.3 Addition:

I'appareil.

7.12.4 Addition:

Les instructions
indiquer que le tah
spécifiées afin d'gVN

NOTE 104\ Une table de cuisson encastrée est un exemple d'une telle situation.

L'indication du courant assigné du fusible protégeant un socle de prise de courant doit figurer
sur. e socle de prise de courant ou a proximité de celui-ci.

~ 404

r.1vl1 LUb gélléld‘lb'ulb UIC vdapcul ulcbtilléb & étlb‘ ICIIIP“D IIIdIIuU“CIIICIIt UIUiVCIIt pultcl
I'indication du niveau d'eau maximal, qui doit étre visible lors du remplissage.

La vérification est effectuée par examen.

7.102 La zone de cuisson des plans de cuisson doit étre identifiée a I'aide d'un marquage
approprié, a moins qu'elle ne soit évidente.

La vérification est effectuée par examen.
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The instructions for hobs incorporating a pan detector shall include the substance of the
following:

After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the pan detector.

If the appliance incorporates a lamp for illumination, and does not incorporate a switch

pm\/iding full discaonnection under n\mr\ml’ragp r‘nmgnry Il conditions the instructions shall
include the substance of the following:

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp
to avoid the possibility of electric shock.

7.12.1 Addition:

the range is placed on a base, measures have to be taken to
from the base.

NOTE 101

7.12.4 Addition:

The instructions far bt
control panel @.
possible hazard.

7.15 Addition:

NOTE 101 ple of)such an appliance is a built-in hob.

The marking for the rated current of the fuse protecting a socket-outlet shall be placed on or
near_the-'socket-outlet.

7.101 Steam generators intended to be filled manually shall be marked with the maximum
water level, which shall be visible during filling.

Compliance is checked by inspection.

7.102 The cooking zone of hob surfaces shall be identified by appropriate marking unless
it is obvious.

Compliance is checked by inspection.
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8 Protection contre I’accés aux parties actives
L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

8.1.2 Addition:

Le calibre d'essai 12 de la CEl 61032 est appliqué sans force appréciable aux parties
susceptibles d'étre touchées par inadvertance en usage normal par une fourchette ou autre
objet pointu analogue. Il ne doit pas étre possible de toucher les parties actives.

8.1.3 Modification:

L'emploi du calibre 41 a la place des calibres d'essai B et 13 n'est
éléments chauffants lumineux sont situés sous la volite du four

9 Démarrage des appareils a moteur

L’article de la Partie 1 n'est pas applicable.

10 Puissance et courant

L’article de la Partie 1 est applicable aveg les.e ions es.

10.1 Addition:

La contribution
évaluée a 1 kW.

NOTE 101 On n'appl

La contribution d'or _socle de prise de courant pour la détermination du courant est évaluée a
1 kW divise par la tension assignée.

NOTE~101 On n'applique aucune charge aux socles de prise de courant pendant I'essai.

11 Echauffements

L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.
11.1 Addition:

Pour les cuisiniéres et les fours, la vérification est également effectuée par l'essai de
11.101.
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8 Protection against access to live parts
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

8.1.2 Addition:

Test probe 12 of IEC 61032 is applied without appreciable force to parts liable to be touched
accidentally in normal use by a fork or similar pointed object. It shall not be possible to touch
live parts.

8.1.3 Modification:

The use of test probe 41 instead of test probe B and test probe
visibly glowing heating elements are situated at the top of an ov

9 Starting of motor-operated appliances

This clause of Part 1 is not applicable.

10 Power input and current

This clause of Part 1 is applicable excep

10.1 Addition:

NOTE 101 Socket-out|&

10.2 Addition:

The contribution~of a\socket-outlet to the current is considered to be 1 kW divided by the
rated voltage.

NOTE 401 Socket-outlets are not loaded during the test.

11. Heating

T 1 Dt 4 L I " Ll
'S Cidusc Ul mdallt T 15 dapPpPliLdlIc TALTPL 45 TUTTUWS.

11.1 Addition:

For cooking ranges and ovens, compliance is also checked by the test of 11.101.
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11.2 Addition:

Pour les appareils destinés a étre placés sur le sol, une boite rectangulaire est placée aussi
prés que possible du cété libre de I'appareil et contre la paroi arriere du coin d'essai. La boite
d’essai est en contre-plaqué peint en noir mat, de 10 mm d’épaisseur. Elle a une largeur de
150 mm, sa face supérieure est de niveau avec le plan de cuisson et sa face frontale est
alignée avec la surface frontale de I'appareil.

Les appareils munis d'un couvercle recouvrant le plan de cuisson sont essayés avec le
couvercle en position ouverte. Les couvercles qui peuvent étre enlevés sans I'aide d'un outil
sont enlevés, a moins que le foyer ne puisse pas fonctionner lorsque le couvercle est enléye.

Les sondes thermiques sont placées dans le four dans n'importe quelle(position susceptible

Qntréler la

commande sont retirées.

NOTE 101 Une partie rétractable n'est pas considérée comme

11.3 Addition:

11.4 Addition:

Les foyers de@s
comme spécifié poly

fonnement a 1,15 fois la puissance assignée dans les
t normal La tension d’alimentation est mesurée apre‘s

Les appareils combinés sont mis en fonctionnement comme cela est spécifié pour les
appareils chauffants.

Stles limites d’échauffement sont dépassées dans les appareils comportant des moteurs, des
transformateurs ou des circuits électroniques et si la puissance absorbée est inférieure a la
puissance assignée, 'essai est répété, I'appareil étant alimenté sous 1,06 fois la tension

assignée.

11.7 Remplacement:

Les appareils sont mis en fonctionnement pour la durée spécifiée de 11.7.101 a 11.7.106.

NOTE 101 Les conditions de régime sont considérées comme étant établies si la température ne s'éleve pas de
plus de 1 K en 15 min.
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11.2 Addition:

For appliances intended to stand on the floor, a closed rectangular box is placed as close as
possible to the free side of the appliance and against the rear wall of the test corner. The box
is made of dull black painted plywood 10 mm thick. It has a width of 150 mm, its top being
level with the hob surface and its front flush with the front surface of the appliance.

Appliances having a lid to cover the hob surface are tested with the lid open. Lids that can be
removed without the aid of a tool are removed, unless the hob element cannot operate with
the lid removed.

Temperature-sensing probes are placed in the oven in any position likely™tqQ occuar-during
normal use. They are not connected to control the oven temperature. Kge test Yor pyrolytic

are removed.

NOTE 101 A retractable part is not considered to be a detachable-pa

11.3 Addition:

rectangular box are determined using
corner.

NOTE 101 If the magnetic field of an inductioR hob wly influences the results, the temperature rises
can be determined using plating ista ith_twiSted connecting wires or any equivalent means.

11.4 Addition:

hen the power input has stabilized. This voltage is used to
e cooking range during the tests.

Combined-appliances are operated as specified for heating appliances.

If the'temperature rise limits are exceeded in appliances incorporating motors, transformers or
efecetronic circuits, and the power input is lower than the rated power input, the test is
repeated with the appliance supplied at 1,06 times rated voltage.

11.7 Replacement:

Appliances are operated for the duration specified in 11.7.101 to 11.7.106.

NOTE 101 Steady conditions are considered to be established if the temperature does not rise by more than 1 K
in 15 min.
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11.7.101 Les foyers de cuisson a induction sont mis en fonctionnement pendant 30 min.
Les autres foyers de cuisson sont mis en fonctionnement pendant 60 min.

11.7.102 Les fours sont mis en fonctionnement pendant 60 min. S'ils comportent une
broche tournante, celle-ci est en rotation.

NOTE 1 Les fours a vapeur sont mis en fonctionnement pour chacun des modes de fonctionnement.

NOTE 2 Les lampes des fours ne sont pas allumées manuellement.

Si un appareil comporte deux fours qui peuvent étre mis sous tension en méme temps, l€s
deux fours sont essayés ensemble.

Les fours autonettoyants par pyrolyse sont de plus mis en fonctionnement .dans les

conditions de nettoyage spécifiées dans les instructions pendant le t al autorisé
par le dispositif de commande ou jusqu'a établissement des conditign ivant la
période la plus courte. Pendant cette période, les autres unités ch nt étre
sous tension sont mises en fonctionnement dans les conditions’de ent‘normal.

11.7.103 Les grils sont mis en fonctionnement pendant{30 Wijh, 8, les grils munis
de moyens pour réduire la puissance sont mis en foneti ¥ 15 min avec le

jusqu'a établissement des conditions e . tres grils par contact sont mis en
fonctionnement pendant 80 mhg @pres\q re au centre du gril a atteint 275 °C.

11.7.105 Les tiroirs 2 { inTerits analogues sont mis en fonctionnement
pendant 30 min.

11.7.106 Pour les unités chauffantes pouvant étre alimentées

simultanément sg

11.7.101 & 11,7. ~ ] auffantes ayant une durée de fonctionnement de 30 min
étant mises &n foncti gendant les 30 dernieres minutes de I'essai.

NOTE P myple,Na séqueRce des essais pour une cuisiniére comportant un gril dans le four et une broche
tournante

ent\de la\tablé de cuisson et du four, avec si possible la broche en rotation, pendant 60 min;

squ
— fonctiGnnement de la table de cuisson pendant 60 min avec fonctionnement simultané du gril pendant les 30
dernieres minutes;

—  fonctionne

— refroidissement | a une température proche de la température ambiante;

— _[refroidissement jusqu'a une température proche de la température ambiante;

=\, fonctionnement de la table de cuisson et du gril, avec la broche en rotation, pendant 60 min.

+ 7107 —Sitappareit comporte umrsocfe de prise de courarnt, ure fiche appropriee CoTTforme
ala CEI 60083 y est insérée. La fiche de prise de courant est reliée a une charge résistive de
1 kW au moyen d'un cable souple sous gaine légere de polychlorure de vinyle (dénomination
60227 CEIl 53) ayant une section nominale de 0,75 mm? L'échauffement est déterminé

pendant les 30 derniéres minutes de I'essai.
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11.7.101 Induction hob elements are operated for 30 min. Other hob elements are
operated for 60 min.

11.7.102 Ovens are operated for 60 min. If a rotating spit is provided, it is in operation.

NOTE 1 Steam ovens are operated in each mode of operation.

NOTE 2 Lamps in ovens are not manually switched on.

If an appliance incorporates two ovens that can be energized simultaneously, they are tested
together.

Pyrolytic self-cleaning ovens are also operated under the cleaning conditions specified in
the instructions for the maximum time allowed by the control or until steady sonditions are

established. Other griddles are ope
attains a temperature of 275 °C.

Y heating units that can be energized
ations specified in 11.7.101 to 11.7.105,

—  operation ofthe hob\and yrill with the spit rotating, for 60 min.

11.7.107«_If the appliance incorporates a socket-outlet, an appropriate plug complying with
IEC 60083 is engaged. The plug is connected to a 1 kW resistive load by means of an
ordinary polyvinyl chloride sheathed flexible cord (code designation 60227 IEC 53) having a
cross-sectional area of 0,75 mm®. The temperature rise of the plug is determined during the
last 30 min of the test.
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11.8 Modification:
A la place des échauffements indiqués au Tableau 3 pour le bois, ce qui suit s'applique.

Les échauffements du plancher et des parois du coin d'essai, des meubles en bois et de la
boite rectangulaire ne doivent pas dépasser:

= pour1es apparells aestines a étre places sur une table 65 K
— pour les grils; 75 K
— pour les autres appareils 70 K
L'échauffement des parties de la face inférieure des tables de cuis encastrées

accessibles a un calibre d'essai de 75 mm de diamétre ayant une extrémité hémisphérique ne
e doit étre
installée sous la table de cuisson.

Addition:

L'échauffement des poignées des portes intérieures en ¥
thermiques et des parties tournantes dans les fours gu gri

Les limites d’éc
électroniques, o

dépassées lorsque Ra

telle que décrite en 11.2 est placée contre I'un des cétés de I'appareil. L'appareil est alimenté
sous la“tension assignée et mis en fonctionnement dans les conditions de fonctionnement
normal.

Toutes les unités chauffantes, a I'exception des grils, qui, en utilisation normale, peuvent
étre reliees en méme temps a l'alimentation, sont mises sous tension.

Les fours sont mis en fonctionnement sans accessoires. La température moyenne au centre
du four est maintenue a 200 °C = 4 °C.

Les foyers de cuisson et les grils par contact sont mis en fonctionnement conformément
aiti.z.
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11.8 Modification:
Instead of the temperature rises stated in Table 3 for wood, the following applies.

Temperature rises of the floor and walls of the test corner, wooden cabinets and the
rectangular box shall not exceed the following values:

— appliances intended to stand on a table 65 K
— grills 75 K
— other appliances 70 K

The temperature rise of parts of the underside of built-in hobs, accé
diameter probe having a hemispherical end, shall not exceed 70 K u
specify that a board is to be installed underneath the hob.

o to 4|76 mm
instructions

Addition:

The temperature rise of handles of inner glass doorss
probes and rotating parts in ovens or grills is not limited:

— metal
— porcelain or vitreous material
— moulded material, rubber or wood

against oneJof the Sides of the appliance. The appliance is supplied at rated voltage and
operatediinder normal operation.

All-hreating units, other than grills, that can be connected to the supply mains at the same
time during normal use are switched on.

Ovens are operated without accessories. The mean temperature in the centre of the oven is
maintained at 200 °C + 4 °C.

Hob elements and griddles are operated in accordance with 11.7.
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Les tiroirs chauffants et compartiments analogues sont mis en fonctionnement avec leurs
dispositifs de commande réglés a la position la plus élevée.

Les appareils sont mis en fonctionnement pendant 60 min ou jusqu'a établissement des
conditions de régime, suivant la période la plus courte.

Les échauffements des surfaces frontales et latérales accessibles sont mesurés a l'aide de [la

sonde de la Figure 104. La sonde est appliquée sur la surface avec une force de 4 N+ 1 N de
fagon a assurer le meilleur contact possible entre la sonde et la surface.

NOTE 1 Tout appareil de mesure donnant les mémes résultats que la sonde peut étre utilisé.

Les échauffements ne sont pas mesurés sur

— les surfaces qui ne sont pas accessibles a un calibre d'essai de
une extrémité hémisphérique, sauf si elles sont protégées par u
amovible;

niveau du plan de cuisson, soit au-dessus de ce plan;
— les petites parties telles que les orifices d'aératio

Pendant l'essai, les échauffements{de ¢ pas dépasser les valeurs
indiquées au Tableau 102.

Tableau 102 - Limites d{échauffentent des)surfaces accessibles

\( ) )\) Echauffement
K
Sufface
Surface frontale de la Autres parties
M x porte du four

Métal et métal peint\_/ 45 60

Métal émaillé 50 65

Verre et céramique 60 80

Plastique de plus , 3 mm, d'epaisseyr 80 100

NOTE 1 \ 5 ent\dt,(100 K s'applique également aux matériaux plastiques ayant un revétement
métallisé&d'un f inférieure a 0,1 mm

NOTE 2 Lorsguexl'épai des revétements plastiques n'est pas supérieure a 0,3 mm, les limites
d'échauffement-appli sont celles du matériau support.

NOTE.2/~Si la porte est protégée par un dispositif de protection, les échauffements spécifiés pour la surface
frontale de la porte du four s'appliquent a ce dispositif de protection.

Toutefois, pour les portes de fours, les limites d'échauffement spécifiées pour les autres
parties s'appliquent

— aux parties protégées par un dispositif de protection amovible;

— aux parties de la porte des fours encastrés situées a plus de 850 mm au-dessus du sol
lorsque le four est installé;

— aux fours prévus pour étre utilisés sur un plan de travail.
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Warming drawers and similar compartments are operated with the controls adjusted to the
highest setting.

The appliance is operated for 60 min or until steady conditions are established, whichever is
shorter.

Tpmpprnfurp rises of the front and side surfaces are measured ucing the ,nrnhr-\ of Figurp 104

The probe is applied with a force of 4 N + 1 N to the surface in such a way that the best

possible contact between the probe and the surface is ensured.
NOTE 1 Any measuring instrument giving the same results as the probe may be used.

Temperature rises are not measured on

— surfaces that are inaccessible to a 75 mm diameter probe havir ecical end,

unless they are protected by a detachable guard;
h_surface or

— surfaces of cooking ranges that are within 25 mm below t
are above the hob surface;

e

— small parts such as oven vents, hinges and trim he_Width of the accessible

surface is less than 10 mm;
— surfaces within 10 mm of the edge of the oven dpor.

During the test, the temperature rise Qf surfages\shall, nc@xce the values specified in
Table 102.

Table 102 — Temperature rise imits. for accessible surfaces

N
Temperature rise
) K
Surfac A
jront surfaces of oven Other parts
Q\ doors

Metal and painted \) 45 60
Vitreous-enamelled metal 50 65
Glass and ceramic 60 80
Plastic having a thickress\exteeding 0, 80 100
NOTE 1 The{temp re xise Nmit 100 K also applies for plastic material having a metal finish of thickness
less than Q,d m

NOTE 2
supporting

thiekness of the plastic coating does not exceed 0,3 mm, the temperature rise limits of the

NOTE 2
apply to/the guard.

Ifi'the door is protected by a guard, the temperature rises specified for the front surface of oven doors

However, for oven doors the temperature rise limits specified for other parts apply to

< parts protected by a detachable guard;

— those parts of the door of built-in ovens situated more than 850 mm above the floor after
installation of the oven;

— ovens intended to be used on a working surface.
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Si le four peut étre utilisé pour griller et que les instructions indiquent que, pour l'opération de
grillage, il y a lieu de fermer la porte, I'essai est répété avec le four fonctionnant en gril, les
dispositifs de commande étant réglés conformément aux instructions. Le gril est mis en
fonctionnement pendant 30 min suivant 11.7.103. Toutefois, si le four comporte une broche
tournante, la durée de l'essai est de 60 min, les dispositifs de commande étant réglés de
fagon a conduire aux conditions les plus défavorables spécifiées dans les instructions. Les
mesures sont effectuées uniquement sur les surfaces pour lesquelles les échauffements pour

la surface frontale des portes aes fours s appiiquertt.

12 Vacant

13 Courant de fuite et rigidité diélectrique a la température d
L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes:

13.1 Addition:

Si un gril est incorporé dans un four, le four ou le g tionnement, en

choisissant le mode de fonctionnement le plus défavorable:

Aprés mise en fonctionne ¢ (& kNAa durée spécifiée en 11.7, les dispositifs
de commande sont régié élevée et le courant de fuite est mesuré
dans les 10 s suivant 4Nt oy | eint sa valeur la plus élevée.

Pour les apparel;if' o e lasse I, e courant de fuite ne doit pas dépasser les valeurs

suivantes:

1TmA ou 1mA par kW de puissance pour
chaque élément avec une limite de 10 mA,
suivant la valeur la plus élevée. Si I'appareil a
plus de trois unités chauffantes, on ne prend
en compte que 75 % du courant de fuite
mesuré;

— pour les appar
chauffant amo'e ou
mis hors<cikcuitsepare

— podFrifes autres appareils 1 mA ou 1 mA par kW de puissance assignée
avec une limite de 10 mA, suivant la valeur la
plus élevée.

Lorsqu’il y a du métal relié a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocéramique

ou matériau similaire des tables de cuisson, le courant de fuite est mesuré entre les parties
actives et chacun des récipients raccordé tour a tour au métal relié a la terre. Lorsqu’il n’y a
pas de métal relié a la terre, le courant de fuite, mesuré entre les parties actives et chaque
récipient a tour de réle, ne doit pas dépasser 0,25 mA.
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If the oven can be used for grilling and the instructions state that for grilling the door should
be closed, the test is repeated but with the oven operating in the grilling mode with the
controls set according to the instructions. The grill is operated for 30 min in accordance with
11.7.103. However, if the oven has a rotating spit, the duration of the test is 60 min, with the
controls set to give the most unfavourable conditions specified in the instructions. The
measurements are only carried out on surfaces for which temperature rises for the front
surface of oven doors apply.

12 Void

13 Leakage current and electric strength at operating temperat

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

13.1 Addition:

its highest value.

For stationary c kage current shall not exceed the following values:

— for appliances 1 mA, or 1 mA kW power input for each
that are de . element with a limit of 10 mA, whichever is
separately higher. If the appliance has more than three

heating units, only 75 % of the measured

leakage current is taken into account;

— for other.'applia 1 mA, or 1 mA per kW rated power input with
a limit of 10 mA, whichever is higher.

If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material of hobs, the leakage current is measured between live parts and each vessel in turn
connected to the earthed metal. If there is no earthed metal, the leakage current, measured

w, vV v ore a1 &l O v v, &l O 0
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13.3 Addition:

Lorsqu’il y a du métal relié a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocéramique
ou matériau similaire des tables de cuisson, une tension d'essai de 1 000 V est appliquée
entre les parties actives et tous les récipients raccordés au métal relié a la terre. Lorsqu’il
n’y a pas de métal relié a la terre, une tension d'essai de 3 000 V est appliquée entre les
parties actives et les récipients.

14 Surtensions transitoires

L’article de la Partie 1 est applicable.

15 Résistance a I’humidité

L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suiva

15.2 Addition:

est ensuite placé surlle

dispositifs de cr@
de solution salin st

dispositifs de compra

ution saline est versée régulierement sur les ouvertures de
ventilation, a™Xaj : tonnoir. Ce dernier a un diamétre de sortie de 8 mm et est placé
verticalemen émité étant située a 200 mm au-dessus du plan de cuisson.
u-dessus des ouvertures de ventilation de fagon telle que la solution

péneéetre dans I'apparéil de la maniere la plus défavorable.

NOTE A0 Si I'ouverture est protégée, I'entonnoir est placé de telle fagon que la solution tombe sur le plan de
cuisson, aussi pres que possible de I'ouverture.

NOTE 102 On veillera a ce que la solution saline ne soit pas versée sur des dispositifs de commande proches
des ouvertures de ventilation.

du compartiment de grillage.

Pour les appareils comportant un tiroir de débordement ou autre réceptacle analogue, le
réceptacle est rempli avec de la solution saline. Une quantité supplémentaire de solution
égale a 0,01 | par 100 cm? de surface supérieure du réceptacle est versée dans ce dernier a
travers les ouvertures du plan de cuisson. Toutefois, la quantité totale de solution ne doit
pas dépasser 3 1.
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13.3 Addition:

If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material of hobs, a test voltage of 1 000 V is applied between live parts and all the vessels
connected to the earthed metal. If there is no earthed metal, a test voltage of 3 000 V is
applied between live parts and the vessels.

14 Transient overvoltages

This clause of Part 1 is applicable.

15 Moisture resistance

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

15.2 Addition:

placed on the hob elemé
hob surface, 0,5 | of |

."

NOTE 102 Care)isNo bejtaken to ensure that the saline solution is not poured over controls located close to
ventilating openings.

For,ovens and grills, 0,5 | of the saline solution is poured over the floor of the oven or grilling
compartment.

For appliances having a drip tray or similar receptacle, the receptacle is filled with the saline

solution. A further quantity of the solution, equal to 0,01 | per 100 cm? of the area of the top
surface of the receptacle, is poured onto the receptacle through openings in the hob surface.
However, the total quantity of solution shall not exceed 3 I.
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Pour les tables de cuisson comportant un couvercle, une quantité de 0,5 | de solution saline
est versée de fagcon uniforme sur le couvercle fermé. Lorsque la solution s'est écoulée, la
surface est séchée et une quantité supplémentaire de 0,125 | de solution est alors versée
réguliérement en 15 s, d'une hauteur d'environ 50 mm, au milieu du couvercle. Le couvercle
est ensuite ouvert comme en usage normal.

Les générateurs de vapeur destinés a étre raccordés au réseau d'alimentation en eau sont

alimentés sous la pression d'eau assignée. Les dispositifs de commande de |'alimentation
en eau sont maintenus completement ouverts. On laisse 'eau s'écouler pendant 1 min apres
le premier signe de débordement ou jusqu'a ce que l'arrivée d'eau s'arréte automatiquement,

NOTE 103 Un seul dispositif de commande est maintenu ouvert a chaque fois.

15.101 Les sondes thermiques doivent étre construites de telle fag isolation ne
soit pas affectée par I'eau.

La vérification est effectuée par I'essai suivant.

La sonde est totalement immergée dans de l'eau a 20 °
NaCl. L'eau est portée a ébullition en 15 min environ:

Cette procédure est répétée cinq fois,
liquide est alors enlevée de la surfacé

16.1 Addition:

Pour les tables~de_cvyi s essais sont effectués avec un récipient rempli, comme

16.2 Modification:

Pourdes appareils fixes de la classe I, le courant de fuite ne doit pas dépasser les valeurs
suivantes:

nlf\auffonfo cmr\lnhlno Ot novant Atra

~ pour les appareils pourvus d'éléments 1 mA ou 1 mA par kW de puissance pour chaque

AlAmant Frec—tHpe Limita da 10 mA cijvant Ia valajgy
T 1OV1OTES Pt aA—eHe 1+eH etV re—HHte—age—-o-mA—SHvarta—vy-atetH

mis hors circuit séparément la plus élevée. Si I'appareil a plus de trois unités
chauffantes, on ne prend en compte que 75 % du
courant de fuite mesuré;

— pour les autres appareils 1 mA ou 1 mA par kW de puissance assignée avec
un maximum de 10 mA, suivant la valeur la plus
élevée.

NOTE 101 Si le four comporte un gril ou si I'appareil est pourvu de moyens de limiter la puissance totale, seul le
courant de fuite des éléments qui peuvent étre mis sous tension en méme temps est pris en considération.
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For hobs having a lid, 0,5 | of the saline solution is poured uniformly over the closed lid.
When the solution has run off, the surface is dried and a further 0,125 | of the solution is
poured steadily from a height of approximately 50 mm onto the centre of the lid over a period
of 15 s. The lid is then opened as in normal use.

Steam generators intended to be connected to the water mains are supplied at rated water
pressure. Control devices for the supply of water are held open. Water is allowed to flow for

1 min after the first evidence of overflow, unless the inflow stops automatically.

NOTE 103 Only one device is held open at a time.

15.101 Temperature-sensing probes shall be constructed so that their—insulation™s' not

affected by water.

Compliance is checked by the following test.

temperature of 20 °C = 5 °C for 30 min.

This procedure is carried out five times after whi
traces of liquid are then removed from tf

ed to the appliance for this test. Non-

For stationary class | appliances, the leakage current shall not exceed the following values:

= “Nfor appliances with heating elements 1 mA, or 1 mA per kW power input for each
that are detachable or can be switched off element with a limit of 10 mA, whichever is
canaratalis hicnhaoar If tha Snnlinma~an haoao panea tha thy
\)U’Jal Cll.Uly Illullvl. L l.IIG OI'JI\IIICHIUU A%~ mrore Lllull o UU

heating units, only 75 % of the measured

leakage current is taken into account;

— for other appliances 1 mA, or 1 mA per kW rated power input with

a maximum of 10 mA, whichever is higher.

NOTE 101 If the oven incorporates a grill, or if the appliance incorporates a means to limit the total power input,
only the leakage current of those elements that can be switched on at the same time is taken into consideration.
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S'il existe du métal mis a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocéramique ou
matériau analogue des tables de cuisson, le courant de fuite est mesuré entre les parties
actives et chacun des récipients connecté tour a tour au métal mis a la terre. S'il n'existe pas
de métal mis a la terre, le courant de fuite, mesuré entre les parties actives et chaque
récipient a tour de réle, ne doit pas dépasser 0,25 mA.

16.3 Addition:

S'il existe du métal mis a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocéramique ou
matériau analogue des tables de cuisson, une tension d'essai de 1250 V est appliquée entre
les parties actives et tous les récipients connectés au métal mis a la terre. S'il n'existe\pas
de métal mis a la terre, une tension d'essai de 3 000 V est appliquée_entre les parties
actives et les récipients.

17 Protection contre la surcharge des transformateurs et ociés

L’article de la Partie 1 est applicable.

18 Endurance

L’article de la Partie 1 n'est pas applicable.

19 Fonctionnement anormal

19.1 Addition:

Les sondes ther
d'étre rencontré
du four.

jéns le four dans n'importe quelle position susceptible
is ne sont pas raccordées pour contrbler la température

sont mis en fonctionnement sans récipient, les détecteurs de
casseroles éta us inopérants. Les portes du four sont ouvertes ou fermées, suivant la
condition la plus défavorable. Le couvercle des tables de cuisson est fermé, a moins que les
foyers de cuisson ne soient verrouillés avec le couvercle ou qu'un indicateur lumineux ne
signale-qu'un foyer de cuisson est sous tension.

NOTE 101 Une lampe allumée et éteinte par un thermostat ou un régulateur d'énergie ne signale pas que le
foyer de cuisson est sous tension.

commande étant réglé a la position la plus élevée. Si l'appareil comporte un four sans
indicateur lumineux pour signaler que le four est sous tension, le four est également mis en
fonctionnement, son dispositif de commande étant réglé a la position la plus élevée.

NOTE 102 Une lampe utilisée pour éclairer le four, visible a travers la porte et qui est automatiquement mise
sous et hors tension avec le four, est considérée comme étant un indicateur lumineux.
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If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material of hobs, the leakage current is measured between live parts and each vessel in turn
connected to the earthed metal. If there is no earthed metal, the leakage current, measured
between live parts and each of the vessels in turn, shall not exceed 0,25 mA.

16.3 Addition:

If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material of hobs, a test voltage of 1 250 V is applied between live parts and all the vessels
connected to the earthed metal. If there is no earthed metal, a test voltage of 3 000 V\is
applied between live parts and the vessels.

17 Overload protection of transformers and associated circ

This clause of Part 1 is applicable.

18 Endurance

This clause of Part 1 is not applicable.
19 Abnormal operation
. . . ' S

19.1 Addition:

For induction hobs, ge
is not applicable.

Temperature-se@w ?

the hob elem
is switched_an,

NOTE 101'\\A lamp that is switched on and off by a thermostat or energy regulator does not show that the hob
element)is. switched on.

Fer.appliances incorporating more than one heating unit, the test is only carried out with the
heating unit resulting in the most unfavourable conditions, its control being adjusted to the
hlghest sett/ng If the appllance /ncorporates an oven W/thout an /nd/cator lamp to show that

seftting.

NOTE 102 A lamp used for illuminating the oven, visible through the door and which is automatically switched on
and off together with the oven, is considered to be an indicator lamp.
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Si une table de cuisson a induction comporte un couvercle métallique, une force de 30 N
est appliquée sur le couvercle fermé, a I'endroit le plus défavorable, a l'aide du calibre
d'essai B de la CEl 61032.

Les fours autonettoyants par pyrolyse sont en outre mis en fonctionnement dans les
conditions de nettoyage, les moteurs qui fonctionnent pendant le nettoyage étant mis hors
tension ou déconnectés tour a tour.

NOTE 103 On peut citer comme exemples les moteurs de ventilateurs et les minuteries.

Les foyers de cuisson a induction sont mis en fonctionnement dans les conditions
spécifiees a I'Article 11 mais avec des récipients vides, les dispositifs de commande_ étant
réglés sur la position la plus élevée.

Les fours a vapeur sont mis en fonctionnement sans eau.

Les portes des compartiments de grillage séparés qui sont i « . cudisiniére

19.9 N’est pas applicable.
19.11.2 Addition:

Au cours de la simulation des conditi gossible de mettre hors circuit

tout foyer de cuisson sous tension.

tous les foyers de cuisson a 'arrét,
i un détecteur de casseroles est

. 8 de urs autonettoyants par pyrolyse au cours de l'essai de 19.4
ne doit pas dé S RC lorsque la porte du four peut étre ouverte.

dépasser les va/e pécifiées en 19.7.

Pour Aes* tables de cuisson a induction, |'essai de rigidité diélectrique est effectué
immédiatement apres leur mise hors circuit.

Le verre des portes de four ne doit pas étre endommagé.

19.101 Les foyers de cuisson a induction sont alimentés sous la tension assignée et mis
en fonctionnement avec un disque d'acier placé au centre de la zone de cuisson. Le disque
a 6 mm d'épaisseur et le plus petit diametre, arrondi au centimétre supérieur, permettant le
fonctionnement du foyer de cuisson.

19.102 Les foyers de cuisson a induction sont alimentés sous la tension assignée et mis
en fonctionnement dans les conditions de fonctionnement normal mais avec les dispositifs
de commande thermique court-circuités.

L’échauffement de I'huile ne doit pas dépasser 270 K.
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If an induction hob element has a metallic lid, a force of 30 N is applied to the closed lid in
the most unfavourable place by means of test probe B of IEC 61032.

Pyrolytic self-cleaning ovens are also operated under cleaning conditions, motors that
operate during cleaning being switched off or disconnected in turn.

NOTE 103 Examples are motors of fans and timers.

Induction hob elements are operated under the conditions of Clause 11 but with empty
vessels, the controls being adjusted to the highest setting.

Steam ovens are operated without water.

Doors of separate grill compartments incorporated in a cooking rang 6 or closed,
whichever is more unfavourable.

19.9 Not applicable.

19.11.2 Addition:

on the cooking zone.
The hob elements shall

19.13 Addition:

The temperatur@ j

switching offithe appliance.
Glassin oven doors shall not be damaged.

19.101 Induction hob elements are supplied at rated voltage and operated with a steel
disc placed on the centre of the cooking zone. The disc has a thickness of 6 mm and the

smallest diameter, rounded up to the nearest centimetre, that allows the hob element fo
operate.

19.102 Induction hob elements are supplied at rated voltage and operated under normal
operation but with thermal controls short-circuited.

The temperature rise of the oil shall not exceed 270 K.
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20 Stabilité et dangers mécaniques
L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

20.101 Les cuisiniéres et les fours doivent avoir une stabilité suffisante lorsque la porte
ouverte est soumise a une charge.

La vérification est effectuée par I'essai suivant.

Les appareils comportant une porte a charniéres horizontales sont placés sur une surface
horizontale et une masse est placée au centre de la porte ouverte. Si Ig e n'est\pas de
forme rectangulaire, la masse est placée a l'endroit le plus éloigné des§ ieresVou elle
pourrait étre placée en usage normal.

Pour les appareils normalement placés sur le sol, la masse est ge

— 22,5 kg pour les portes des fours;
— 7 kg pour les autres portes;

Pour les appareils normalement placés sur une tablg

lequel les étagére
etageres sont
uniformément répart
centimetres carrégs

NOTE 4 Il n'est pastenu gompte des dommages causés a la porte et aux charniéres ni de leur déformation.
21 Résistance mécanique

L*article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

211 Addition:

Si I'appareil a des portes en verre, trois coups sont appliqués au centre de la vitre, la porte
étant fermée. Si la porte a des charnieres horizontales, les coups sont également appliqués a
la face interne de la porte lorsque celle-ci est ouverte.

La vitre ne doit pas se briser.
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20 Stability and mechanical hazards
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

20.101 Cooking ranges and ovens shall have adequate stability when the open door is
subjected to a load.

Compliance is checked by the following test.

Appliances with horizontally hinged doors are placed on a horizontal surface and a mass is
placed on the centre of the open door. For non-rectangular doors, the m fs_placed.on the
part farthest from the hinge where it could be placed in normal use.

For appliances normally placed on the floor the mass is

- 22,5 kg, for oven doors;
— 7 kg, for other doors.

For appliances normally placed on a table, the mass ig

NOTE 1 The oven shelves are placed in the mo
NOTE 2 A sandbag may be used for the load.

placed in the most unfa»q £ 1 oaded with a uniformly distributed mass. The
mass in grams i@ re f in square centimetres multiplied by
— 7,5, if the freeYieight a elf does not exceed 20 cm;

— 15, if the free hey If exceeds 20 cm.

This clause©of Part 1 is applicable except as follows.
21.1_) Addition:

If the appliance has glass doors, three blows are applied to the centre of the glass, the door

the inside of the door when it is in the open position.

The glass shall not fracture.
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Si I'appareil comporte des éléments chauffants lumineux a l'intérieur de tubes en verre, les
coups sont appliqués aux tubes tels qu'ils sont montés dans l'appareil

— S'ils sont placés sur la partie supérieure du four et accessibles: avec le calibre d'essai 41
de la CEI 61032;

— Ss'ils sont situés ailleurs dans le four et accessibles: avec le calibre d'essai B de la
CEl 61032.

Pour les plans de cuisson ayant des surfaces en vitrocéramique ou matériau analogue, trois
coups sont également appliqués aux parties de ces surfaces qui ne sont pas exposées alx
chocs pendant I'essai de 21.102, I'énergie de choc étant portée a 0,70 J £ 0,05 J. Les coups
ne sont pas appliqués aux surfaces situées a moins de 20 mm des boutons,

NOTE 101 Pour les plans de cuisson constitués d'une seule piéce, a I'exception du/sadre, cet essai n'est pas
effectué.

Aprés l'essai, les sondes thermiques sont soumises a un c 3 W0CE définie en
15.101 et doivent satisfaire a I'essai de courant de fuite de 14.

21.101 Les étagéres de four et leurs supports doi
suffisante.

s“réintroduite dans le four, placée aussi prés
2e dans cette position pendant 1 min.

en vitrocéramique ou matériau analogue doivent résister aux
g se produire en usage normal.

La vérificatian\est_effectuée par I'essai suivant.

Chaque _‘foyer de cuisson est mis en fonctionnement a la puissance assignée, ses
dispositifs de commande étant réglés a la position la plus élevée. Les foyers de cuisson a
induction sont mis en fonctionnement comme spécifié a I'Article 11. Lorsque les conditions
deregime sont établies, le foyer de cuisson est mis hors tension et on laisse tomber dix fois,
a-plat, d'une hauteur de 150 mm, sur la zone de cuisson, un récipient chargé.

Le récipient a un fond plat, en cuivre ou en aluminium, d'un diamétre de 120 mm = 10 mm,
avec des bords arrondis suivant un rayon d'au moins 10 mm. Il est rempli uniformément d'au
moins 1,3 kg de sable ou de grenaille, de sorte que la masse totale soit de 1,80 kg + 0,01 kg.

Aprés avoir soumis a cet impact chaque zone de cuisson a tour de réle, on enleve le
récipient et tous les foyers de cuisson sont mis simultanément en fonctionnement jusqu'a
obtention des conditions de régime.
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If the appliance incorporates visibly glowing heating elements enclosed in glass tubes, the
blows are applied to the tubes as mounted in the appliance if they are

— located at the top of the oven and accessible to test probe 41 of IEC 61032;

— located elsewhere in the oven and accessible to test probe B of IEC 61032.

For hob surfaces of glass-ceramic or similar material, three blows are applied to parts of the

surfaces that are not exposed to impacts during the test of 271.702, the impact energy being
increased to 0,70 J + 0,05 J. The blows are not applied to surfaces within 20 mm of knobs.

NOTE 101 |If the hob surface comprises a single piece of material except for the outer frame, this test is not
carried out.

NOTE 102 Additional support is not provided for the door in the open position.

After the test, temperature-sensing probes are subjected to one ¢ procedure

described in 15.101 and shall then withstand the leakage current tegt
21.101 Oven shelves and their supports shall have adequate
Compliance is checked by the following test.

A vessel filled with sand or shot is placed on the
equal to 220 times the volume of the useful ove
is less.

of the shelf. The shelf and supports shall

The test is repeated fQr es
[ the shelf shall not fall from the supports.

show no distortion imp

flat 10 times frof a hajght of 150 mm onto the cooking zone.

The vessel has a flat copper or aluminium base over a diameter of 120 mm = 10 mm, its
edgeSeing rounded with a radius of at least 10 mm. It is uniformly filled with at least 1,3 kg
of sand or shot so that the total mass is 1,80 kg £ 0,01 kg.

After subjecting each cooking zone in turn to this impact, the vessel is removed and all hob

——etementsare operated-simuttaneousty untit-steady condittonsareestabtished——————
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Une quantité de 1 +%'7/ d'eau d'une température de 15 °C +5 °C et contenant approximati-

vement 1 % NaCl est versée régulierement sur le plan de cuisson. L'appareil est alors
déconnecté de l'alimentation. Aprés 15 min I'eau en exces est enlevée et on laisse I'appareil
refroidir jusqu'a une température avoisinant la température ambiante. Une méme quantité de
solution saline est versée sur le plan de cuisson, aprés quoi I'eau en excés est de nouveau
enlevée.

Le plan de cuisson ne doit pas se craqueler et I'appareil doit satisfaire a I'essai de rigidité
diélectrique de 16.3.

21.103 Les sondes thermiques doivent étre construites de telle fagon _qu'elles ne~soient

pas endommageées si elles sont coincées dans la porte du four.

La vérification est effectuée par I'essai suivant.

a l'endroit le plus défavorable.

La sonde doit ensuite satisfaire aux paragraphes 8.1

pécifié a I’Article 11. La porte est alors ouverte

et 0,2 | d'eau ayant * 5 °C sont versés régulierement en 5 s au

centre du panne@e
La vitre ne doit pas s

L’article de

22.21 Addition:

NOTE A01* L'oxyde de magnésium et les fibres minérales céramiques utilisés pour l'isolation électrique des
éléments chauffants ne sont pas considérés comme étant des matériaux hygroscopiques.

22.101 Les tables de cuisson doivent étre construites de fagon a empécher la rotation des
foyers de cuisson autour d'un axe vertical et de fagon que les foyers reposent correctement

sur leurs supports pour toutes les positions de réglage de ceux-ci.

NOTE Si le foyer de cuisson est bloqué par un écrou sur une tige centrale, un moyen supplémentaire est
nécessaire pour empécher sa rotation.

Les tables de cuisson comportant des foyers de cuisson amovibles doivent étre construites
de fagon a rendre improbable tout dommage lors de I'enlevement ou du remplacement des
foyers de cuisson.

La vérification est effectuée par examen.
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A quantity of 1+%7/ of water having a temperature of 15 °C +5 °C and containing

approximately 1 % NaCl is poured steadily over the hob surface. The appliance is then
disconnected from the supply. After 15 min all excess water is removed and the appliance
allowed to cool to approximately room temperature. The same quantity of the saline solution
is poured over the hob surface after which excess water is removed again.

Fre—trot ; - C . AT -y L ,
of 16.3.

21.103 Temperature-sensing probes shall be constructed so that they are not damaged
when trapped in the oven door.

Compliance is checked by the following test.

21.104 Glass panels of horizontall
liable to occur in normal use.

panel.

The glass shall n;fr 5

aning cycle of pyrolytic self-cleaning ovens.

22.21 Addition:

NOTE 104y Magnesium oxide and mineral ceramic fibres used for the electrical insulation of heating elements are
not considered to be hygroscopic materials.

22.101 Hobs shall be constructed so that hob elements are prevented from rotating about a
vertical axis and are adequately supported in all positions of adjustment of their supports.

NOTE If a hob element is clamped by a nut on a central stud, an additional means is required to prevent its
rotation.

Hobs with detachable hob elements shall be constructed so that damage is unlikely to occur
while the hob elements are being removed or replaced.

Compliance is checked by inspection.
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22.102 Les minuteries destinées a retarder la mise en fonctionnement d'un élément
chauffant ne doivent pas commander un gril rayonnant, a moins que le gril ne soit commandé
thermiquement et incorporé dans un four ou un autre compartiment.

La vérification est effectuée par examen.

22.103 Les évents des fours doivent étre construits de telle fagon que I'humidité ou la

graisse qu’ils laissent passer ne puisse pas affecter les distances dans l'air et lignes de
fuite entre les parties actives et les autres parties de I'appareil.

La vérification est effectuée par examen.

22.104 Les fours a vapeur doivent étre construits de telle fagon que leg (orifices.dévacuation
de la vapeur et les conduits ne soient pas susceptibles d'étre obstrués e ¢

La vérification est effectuée par examen.

22.105 Les fours encastrés ne doivent étre ventilés que : )ifis que des
dispositions ne soient prises pour une ventilation a travers

La vérification est effectuée par examen.

22.106 Les grils doivent étre consfruits de
facilement mise en place sans blocagég.

manuelle pour démarre
La vérification esgff 5

La porte du fourest ouverte sur 10 cm au moins et elle est ensuite fermée en appliquant une
force de 90 N a la pbignée. Cette opération est effectuée 5 000 fois. Tous les 1 000 cycles,
on fait fonctionner le systeme de verrouillage du nettoyage par pyrolyse.

Apres) I'essai, le systeme de verrouillage doit pouvoir poursuivre son usage ultérieur et le joint
de.porte ne doit pas étre endommagé.

empéchant 'accés a l'intérieur du four lorsque la température au centre du four dépasse
350 °C, méme en cas de défaut du verrouillage.

La vérification est effectuée par examen et par I'essai suivant.

Le four alimenté sous la tension assignée est mis en fonctionnement dans les conditions de
nettoyage, apres quoi on le laisse refroidir. Tant que la température au centre du four
dépasse 350 °C, une force de 90 N est appliquée aux leviers et aux poignées et un couple de
2 Nm est appliqué aux boutons rotatifs. Il ne doit pas étre possible d'ouvrir la porte.
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22.102 Timers intended to delay the operation of a heating element shall not control a
radiant grill, unless the grill is thermally controlled and incorporated in an oven or other
compartment.

Compliance is checked by inspection.

22.103 Oven vents shall be constructed so that any moisture or grease discharged through

them cannot affect clearances and creepage distances between live parts and other parts
of the appliance.

Compliance is checked by inspection.

22.104 Steam ovens shall be constructed so that steam vents and d
become blocked during normal use.

e ,unlikely to

Compliance is checked by inspection.

22.105 Built-in ovens shall only be vented through the fraont S\Proyisioy/is made for

venting through a duct.

Compliance is checked by inspection.

22.106 Grills shall be constructed
jamming.

the self-cleaning~functjon is operated.

After the\test, the interlock system shall be fit for further use and the door seal shall not be
damaged.

221109 Pyrolytic self-cleaning ovens shall incorporate an interlock so that access to the
oven cannot be gained when the temperature in the centre of the oven exceeds 350 °C, even

H th HE P | le i Aaf $iv s
M UTC ITICTIUUVINV TO UTTUUUTVO.

Compliance is checked by inspection and by the following test.

The oven is supplied at rated voltage and operated under cleaning conditions, after which it
is allowed to cool. While the temperature in the centre of the oven exceeds 350 °C, a force of
90 N is applied to levers and handles, and a torque of 2 Nm is applied to rotary knobs. It shall
not be possible to open the door.
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L’essai est répété en appliquant au systeme de verrouillage tous les défauts prévisibles en
usage normal, y compris l'interruption de I'alimentation, un seul défaut étant simulé a la fois.

NOTE 1 Comme exemples de conditions de défaut, on peut citer la rupture d'un ressort ou lI'impossibilité pour une
partie fonctionnant par gravité de tomber dans sa position.

NOTE 2 Les conditions de défaut appliquées pendant les essais de |'Article 19 ne sont pas renouvelées.

22.110 Les tours autonettoyants par pyrolyse doivent etre construits de telle fagcon que
des gaz inflammables ne puissent pas étre évacués a travers les évents pendant le processus
de nettoyage.

La vérification est effectuée par I'essai suivant.

Un mélange de 30 g de jus de viande et 15 g de matiere grasse a by
est répandu de fagon réguliére a l'intérieur du four, y compris la

Le four est alors mis en fonctionnement dans les co
d'enflammer les gaz qui peuvent étre évacués par les
Les étincelles ont 3 mm de long environ, chaque éti

NOTE 2 Les électrodes utilisées pour produire
lesquels les gaz peuvent étre évacués.

22.111 Les four
pendant le processt

surface du beurrs

Le four-est alors mis en fonctionnement dans les conditions de nettoyage et des trains
d'étincelles sont produits. Les étincelles ont 3 mm de long environ, chaque étincelle ayant une
énergie d'au moins 0,5 J. Les étincelles sont générées quand la température au centre du
four atteint 300 °C et a chaque augmentation successive de température de 50 K.

Il ne doit se produire avcune émission-de flammes a travers les ioints de nnrfno les-évents-ou
+H—E-GO+H PHOHHFe—& } + P Yents-o

L
autres ouvertures.

22.112 Les tables de cuisson doivent étre construites de telle fagon que les couvercles a
charniéres ne puissent pas se fermer accidentellement.

La vérification est effectuée par examen et par un essai a la main.

NOTE Cette exigence peut étre satisfaite si la charniere est munie d'un cliquet ou dispositif analogue, ou si le
couvercle peut étre ouvert d'un angle de 100° au moins lorsque I'appareil est placé contre un mur.
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The test is repeated with any defect that may be expected in normal use applied to the
interlock system, including interruption of the supply, only one defect being simulated at a
time.

NOTE 1 Examples of defects are the breakage of a spring, or a gravity-operated part failing to drop into position.

NOTE 2 Fault conditions applied during the tests of Clause 19 are not repeated.

22.110 Pyrolytic self-cleaning ovens shall be constructed so that ignitable gases cannot
be discharged through vents during the cleaning process.

Compliance is checked by the following test.

A mixture of 30 g of gravy and 15 g of hydrogenated oil shortening is
interior of the oven, including the door. The oven is operated for 3
of the thermostat.

NOTE 1 The gravy consists of two-thirds by mass of beef extract and one-thj

If the oven incorporate
with this heating elem
450 °C under cleaming

22.111 Pyrolytic s
emission of flame

The electrodes o0fka spa
the butter.

rk generator are positioned approximately 7,5 cm above the surface of

Theoven is then operated under cleaning conditions and bursts of sparks are produced. The
sparks are approximately 3 mm long, each spark having an energy of at least 0,5 J. The
sparks are generated when the temperature in the centre of the oven reaches 300 °C and at
each subsequent temperature rise of 50 K.

There shall be no emission of flames through door seals, vents or other openings.
22.112 Hobs shall be constructed so that hinged lids cannot close accidentally.

Compliance is checked by inspection and by manual test.

NOTE This requirement may be met if the hinge incorporates a click stop or similar means, or if the lid can be
opened through an angle of at least 100°, when the appliance is placed against a wall.
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22.113 Les tables de cuisson doivent étre construites de telle fagon que le fonctionnement
par inadvertance des touches sensitives soit improbable si celui-ci peut conduire a une
condition dangereuse du fait

— du renversement de liquide, y compris du fait du débordement d'un récipient;

— d'un chiffon mouillé placé sur le tableau de commande.

La verification est eiffectuee par I'essal suivant qui est realise I'appareil etant alimente sous la
tension assignée. L'essai est effectué en alimentant chaque foyer de cuisson a tour de
réle, puis sans alimenter les foyers de cuisson.

supérieure a 10 s.

Au cours de l'essai, il doit étre possj
tension en actionnant les touche
automatiquement.

La vérifigatiqn ¢ r examen et par un essai a la main.

22.115 Les f1¢ e cuisson a induction et les autres foyers de cuisson comportant un
détecteur de_cas le doivent étre construits de telle fagon qu'ils ne puissent fonctionner
que lorsqu'un récipient est placé sur la zone de cuisson.

La_verification est effectuée par I'essai suivant qui est réalisé I'appareil étant alimenté sous la
tension assignée.

Une barre de fer de 2 mm d’n',nnieer-\ur et mesurant environ 100 mm x20 mm est plnr\én dans

la position la plus défavorable sur chacune des zones de cuisson a tour de rble. Les
dispositifs de commande sont réglés a leur position la plus élevée.

Pour les foyers de cuisson a induction, I'échauffement de la barre ne doit pas dépasser
35 K. Les autres foyers de cuisson ne doivent pas fonctionner.
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22.113 Hobs shall be constructed so that inadvertent operation of touch controls is unlikely
if this could give rise to a hazardous situation due to

— spillage of liquids, including that caused by a vessel boiling over;
— a damp cloth placed on the control panel.

Compliance is checked by the following test, the appliance being supplied at rated voltage.

The test is carried out with each hob element energized in turn and then without energizing
any hob elements.

Sufficient water to completely cover the control panel to a depth not exceeding 2 mm, with a
minimum of 140 ml, is poured steadily over the control panel so that bridgirg-occurs between
combinations of touch pads.

over the control panel in any position.

There shall be no operation of any hob element for longe

Hobs having touch ¢
element is ener.

Compliance jssehecked by the following test, the appliance being supplied at rated voltage.

An ironsbar 2 mm thick having dimensions approximately 100 mm x 20 mm is placed in the
mostunfavourable position on each cooking zone in turn. The controls are adjusted to their
highest setting.

For induction hob elements, the temperature rise of the bar shall not exceed 35 K. Other

hobefemrents—statt ot operate:
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22.116 Les foyers de cuisson comportant un détecteur de casseroles doivent étre
construits de telle fagon qu'ils ne soient pas remis en fonctionnement par le récipient si celui-
ci a été retiré du foyer depuis plus de 10 min.

La vérification est effectuée par un essai a la main.

22 117 Sur les appareils comportant un détecteur de casseroles une lampe témoin doit
indiquer lorsque le dispositif de commande du foyer de cuisson n'est pas sur la position
arrét.

La vérification est effectuée par examen.

nettoyage doivent étre construits de telle sorte qu'ils ne

8C une orientation incorrecte.

La vérificatiogn\est effectuée par examen et par un essai a la main.

23 Conducteurs internes

L’article de la Partie 1 est applicable avec I'exception suivante.

4ol

oa o A el
£9.9 AUUIIorI.

L’exigence s'applique également si des parties d'une cuisiniére sont rabattues sur le plan de
cuisson ou enlevées de leur position normale pour les besoins du transport.

24 Composants

L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.
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22.116 Hob elements incorporating a pan detector shall be constructed so that the hob
element is not switched on by the vessel if it has been removed for more than 10 min.

Compliance is checked by manual test.

22.117 In appliances incorporating a pan detector, a signal lamp shall indicate when the
i i ition

Compliance is checked by inspection.

22.118 It shall not be possible to operate a grill while the plug of a suppl
in a socket-outlet located directly above the door.

cord is engaged

Compliance is checked by inspection and by manual test.

22.119 Cooking ranges incorporating a retractable defiecto I\ excessive
temperatures on control knobs shall be constructed so thaikth i i o touch hot
surfaces of the deflector when operating the controls.

Compliance is checked by measuring the distancg be . sctor in its extended
position and that part of the control knob touched_in\no M be at least 26 mm, or
not exceed the limits for

22.121 Outer D - : at are intended to be removed by the user for
cleaning shall be egh cannot be fixed in an incorrect orientation.

This clause ™© is applicable except as follows.
23.3 Addition:

Therequirement also applies if parts of a cooking range are folded onto the hob surface, or
separated from their normal position, for transportation purposes.

— 24— Components

This clause of Part 1 is applicable except as follows.
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24.1.3 Addition:

Les interrupteurs commandant les foyers de cuisson sont soumis a 30 000 cycles de
fonctionnement.

NOTE Cette exigence ne s'applique pas aux interrupteurs qui n'ont qu'une position fermée.

2414 Additiomn:

— pour les régulateurs d'énergie
« pour action automatique 100 000

«  pour action manuelle
— pour les coupe-circuit thermiques a réarmement automatique
« pour les éléments chauffants des tables de cuisson en vitrQ
« pour les éléments chauffants des autres tables de cuis

— pour les thermostats contrélant le nettoyage dans
les fours autonettoyants a pyrolyse

de courant incorporés dans les cuisiniéres doivent étre

monop d'un contact de terre, et de courant assigné ne dépassant pas 16 A. Les
deux poles € e protégés au moyen de coupe-circuit a fusible ou de coupe-circuit
miniatures a nt assigné ne dépassant pas le courant assigné du socle de prises de

placés derriere un couvercle non amovible. Toutefois, si la cuisiniére
est destinée’/a étre raccordée de facon permanente a une canalisation fixe ou si elle est munie
d'une fiche de prise de courant polarisée, il n'est pas nécessaire de protéger le neutre.

Lavérification est effectuée par examen.

NOTE 1 L'organe de manceuvre des petits disjoncteurs peut étre accessible.

NOTE 2 Lln cativare lonan amavihla A'act Ao » o ot | S focoihl
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ouverture d’un tiroir ou autre compartiment.
25 Raccordement au réseau et cables souples extérieurs

L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.
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