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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

SAFETY -

Part 2-36: Particular requirements for commercial electric
cooking ranges, ovens, hobs and hob elements

FOREWORD

1) The International Electrotechnical Commission (IEC) is a worldwide organization for's

andardization comprising

this end and in addltlon to other activities, IEC publishes International Standa
Technical Reports, Publicly Available SpeC|f|cat|ons (PAS) and Guides

governmental organizations liaising with the IEC also participate i
with the International Organization for Standardization (ISO) 4

the latter.

5) IEC provides no arkl g proce
equipment decla i
6) All users should e re

7) No liability shall attach_to | | i s, employees, servants or agents including individual experts and
members of its te i FC National Committees for any personal injury, property damage or
other damage,. of any natugel Whatsoever, whether direct or indirect, or for costs (including legal fees) and
expenses arising. ot o publication, use of, or reliance upon, this IEC Publication or any other IEC
Publications

8) Attention is~dr the Normative references cited in this publication. Use of the referenced publications is
indispensa pplication of this publication

9) Attention is dre e possibility that some of the elements of this IEC Publication may be the subject of
not be held responsible for identifying any or all such patent rights.

This part of International Standard IEC 60335 has been prepared by IEC subcommittee 61E:
Safety:of electrical commercial catering equipment, of IEC technical committee 61: Safety of
household and similar electrical appliances.

This consolidated version of IEC 60335-2-36 consists of the fifth edition (2002) [documents
61E/398/FDIS and 61E/410/RVD], its amendment 1 (2004) [documents 61E/435/FDIS and
61E/437/RVD] and its amendment 2 (2008) [documents 61E/594/FDIS and 61E/609/RVD].

The technical content is therefore identical to the base edition and its amendments and has

been prnpornd for yser convenience-

It bears the edition number 5.2.

A vertical line in the margin shows where the base publication has been modified by
amendments 1 and 2.
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The French version of this standard has not been voted upon.

This part 2 is to be used in conjunction with the latest edition of IEC 60335-1 and its
amendments. It was established on the basis of the fourth edition (2001) of that standard

NOTE 1 When “Part 1” is mentioned in this standard, it refers to IEC 60335-1.

This part 2 supplements or modifies the corresponding clauses in IEC 60335-1, so as to
convert that publication into the IEC standard: Safety requirements for commercial electric
cooking ranges, ovens, hobs and hob elements.

When a particular subclause of Part 1 is not mentioned in this part 2, that

as far as is reasonable. When this standard states "addition", "modification"
relevant text in Part 1 is to be adapted accordingly.

ubclause_applies

NOTE 2 The following numbering system is used:
— subclauses, tables and figures that are numbered starting from 101 are additi

— unless notes are in a new subclause or involve notes in Part 1, they are s i 101, including
those in a replaced clause or subclause;

— additional annexes are lettered AA, BB, etc.

NOTE 3 The following print types are used:
- requirements: in roman type;

- test specifications: in italic type;
— notes: in small roman type.

Words in bold in the text are defined in Clause
and the associated noun are also in bold .

on of Part’1 concerns an adjective, the adjective

viaintenance result date indicated on the IEC web site under
"http://we N in\ the data related to the specific publication. At this date,

* reconfirmed,
* withdrawn,

+ replaced by a revised edition, or
: “-amended.

NOTE 4 The attention of National Committees is drawn to the fact that equipment manufacturers and testing
organizations may need a transitional period following publication of a new, amended or revised IEC publication in
which to make products in accordance with the new requirements and to equip themselves for conducting new or
revised tests.

It is the recommendation of the committee that the content of the amendment 2 be adopted for implementation
nationally not earlier than 12 months from the date of publication.
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INTRODUCTION

It has been assumed in the drafting of this International Standard that the execution of its
provisions is entrusted to appropriately qualified and experienced persons.

This standard recognizes the internationally accepted level of protection against hazards such
as electrical, mechanical, thermal, fire and radiation of appliances when operated as in
normal use taking into account the manufacturer's instructions. It also covers abnormal
situations that can be expected in practice and takes into account the way in which
electromagnetic phenomena can affect the safe operation of appliances.

possible_Se that
d\to the{supply

This standard takes into account the requirements of IEC 60364 as far a
there is compatibility with the wiring rules when the appliance is con
mains. However, national wiring rules may differ.

the safety of appliances and takes

precedence over horizontal and generi ing the same subject.
NOTE 2 Horizontal and genefic sta not applicable since they have been taken into
consideration when developing the ge ements for the IEC 60335 series of standards. For

example, in the case of te i urfages on many appliances, generic standards, such as
ISO 13732-1 for hot surfac a a i

this standard will not necessarily be considered to
andard if, when examined and tested, it is found to
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HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES -
SAFETY -
Part2-36-—Partieul . tof al-eleetri

cooking ranges, ovens, hobs and hob elements

1 Scope

This clause of Part 1 is replaced by the following.

and baking ranges, ovens, hobs, hob elements and similar_appliance
household use, their rated voltage being not more than 250 or sing
connected between one phase and neutral and 480 V for ot

NOTE 101 These appliances are used for example in restaurants, canteens, ho ita
such as bakeries, butcheries, etc.

The electrical part of appliances making use of o
of this standard.

As far as is practicable, this standard
types of appliances.

authorities.
NOTE 103 This sta

— appliances intend L ed i ions where special conditions prevail, such as the presence of a
corrosive or€ e (dust, vapour or gas);

— microwave ovens(IEC 80335-2-90).

N

Normative references

This clause of Part 1 is applicable.

3 Definitions

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

3.1.4 Addition:

NOTE 101 The rated power input is the sum of the power inputs of all the individual elements in the appliance
that can be on at one time; where several such combinations are possible, that giving the highest power input is
used in determining the rated power input.
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3.1.9 Replacement:

normal operation
operation of the appliance under the following conditions

Solid hob elements are operated with no load and sheathed hob elements are operated with
a load made of dull black, cold or hot rolled steel, 9 mm to 10 mm thick, that covers not less
than 90 % and not more than 100 % of the element surface. The hob elements are operated
with the controls set to give the temperatures as set out below, the temperature being
measured at the geometrical centre or the hottest point of the solid element or load, if the
element is unevenly heated.

Stepped controls are set to the first position that gives a temperature equal to or greater

a pan or pans containing initially cold water, the pan(s)
60 mm = 10 mm. The pan or pans are of aluminium, of ordina
with a base concavity not exceeding 0,1 mm. The pan or pa
to the greatest extent possible.

The pan or pans are covered with a lid. The control a axi until the water boils
and then adjusted to maintain boiling. Water is_add A w the water level during
boiling

Induction heating sources beneath a aterial are operated with the

For non-circular cookin
cover as much as possi
The pan or p@m ited with initially cold frying oil to a height of
30 mm £ 5 mm. The maximum until the temperature of the oil attains a

value of 180 °C and\th adj mdintain the oil at a temperature of 180 °C + 15 °C.

A further tes initially cold water, the pan(s) being filled to a height of
60 mm £ 10 lam ans are covered with a lid. The controls are set at maximum
until the W Isvand\then” adjusted to maintain boiling. Water is added to maintain the
water le

The conditionpreviding the most unfavourable results (oil or water) is used.

Ovens are operated with no load and with the controls set so that the mean value of the
temperature over the thermostat cycle at the geometric centre of the usable space in the
intefior' of the oven is maintained at 240 °C + 4 °C. Stepped controls are set so that this
temperature is 240 °C = 15 °C. For ovens that are capable of attaining temperatures in excess
0f ‘290 °C, the controls are set so that the temperature is 50 °C £ 4 °C below the maximum
temperature attainable. For ovens that are unable to attain a temperature of 240 °C, the
controls are set to maximum.
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Griddle plates are operated with no load and with the controls set so as to give the
temperatures set out below, the temperature being measured at the hottest point of each
controlled cooking surface. Stepped controls are set to the first position that gives a
temperature equal to or greater than 275 °C. Cycling controls are set so that the mean value

| v  induction heating source

of the temperature over the cycle Is 275 "C £ 5 “C. If this temperature cannot be reached, the
control is set to maximum.

Motors incorporated in the appliance are operated in the intended manner under the most
severe conditions that can be expected in normal use, taking into account the manufacturer's
instructions.

3.101

cooking and baking range
a single cooking or baking appliance incorporating one or more ovens, togethe
more hob elements or griddle plates or a combination of these

with' one or

NOTE An appliance incorporating a forced convection oven, steam-convectio nicrowave> oven is

considered to be an appliance incorporating another appliance (see also 5.10

3.102
heating unit
any part of the appliance that fulfils an independent coe

NOTE 1 Examples are hob elements, griddle plates or ovens

3.103

hob element
boiling plate
surface element

NOTE A hob element ma
ceramic or similar I.
3.104

hob surface
cooking top

horizontal p to which the hob elements are attached

3.105
hob

a hob surface’e
cooking range

d one or more hob elements. It may be a separate appliance or part of a

NOTE _ Ashob may also incorporate a griddle plate.

3.406

cooking zone

area marked on a hob surface of glass-ceramic or similar material where the vessel is
intended to be placed

3.107

a heating source that operates by inducing eddy currents in a vessel positioned on the hob
element
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3.108
griddle plate
a heating unit having a cooking surface on which the food is intended to be placed directly

3.109

installation wall

a special fixed construction containing supply facilities for appliances installed in conjunction
with it

3.110

pan detector

a device incorporated in a hob element that prevents its operation unles vessel is.placed
on the cooking zone

NOTE A pan detector is not considered to be a thermostat or protective device.

4 General requirement

This clause of Part 1 is applicable.

5 General conditions for the tests
This clause of Part 1 is applicable exce S
I ) are ‘teste

5.2 Addition:

Hob elements that are s
cooking range.

The test of 18.2 mfy
5.3 Addition:

d when installed in an appropriate

st of Clause 11 unless it is made on a separate sample.

instructions provided'with the appliances.

NOTE 409\ Appropriate enclosures or additional appliances may be needed for test purposes.
5.101 Appliances are tested as heating appliances, even if they incorporate a motor.

5.102 Appliances, when assembled in combination with or incorporating other appliances,
are tested in accordance with the requirements of this standard. The other appliances are
operated simultaneously in accordance with the requirements of the relevant standards.
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6 Classification

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

6.1 Replacement:
Appliances shall be class | with respect to protection against electric shock.
Compliance is checked by inspection and by the relevant tests.

6.2 Addition:

Appliances normally used on a table shall be at least IPX3. Other appli at least

IPX4.

7 Marking and instructions
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

7.1 Addition:

In addition, appliances shall be marked

— the water pressure or range of pressures, in kilopascals (kPa), for appliances intended to
wrdicated in the instruction sheet.

be connected to a water supply, unless ins i
Appliances incorporating inducti eating rces shall in addition be marked with

— the total powert input the.j ion heating units that can operate simultaneously, in
watts or kilo . his, ist

NOTE 101 v 5 arked\of declared is the highest power input any switching arrangement
will allow.

— the total the non-induction heating units that can operate
simultan pwatts unless this is indicated in the instruction sheet.
NOT be marked or declared is the highest power input any switching arrangement

Any cover giving
by the followjng:

access to live parts at a working voltage exceeding 250 V shall be marked

WARNING — DANGEROUS VOLTAGE or by the symbol for dangerous voltage (see 7.6).
Covers giving access to induction coils shall be marked by the following:

CAUTION — MAGNETIC FIELD or by the symbol for non-ionizing electromagnetic radiation
(see 7.6).

NOTE 103 |If it is not possible to mark these warnings on the cover, they may be placed close to the cover-
retaining screws.
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7.6 Addition:

(@)

A [symbol 5140 of [EC 60417-1] non-ionizing electromagnetic radiation
6 [symbol 5036 of IEC 60417-1] dangerous voltage
{7 [symbol 5021 of IEC 60417-1] equipotentiality

7.12 Addition:

The instructions for appliances with hob surfaces amic or similar material shall
state that aluminium foil and plastic ves on the hot surfaces. They

The instructions for applia i i i ction heating sources shall indicate the

size of the smallest cgoking . used. They shall also include the substance of the

following:

— metallic obje@ 3 itehen_utensils, cutlery etc. shall not be placed on the hob
surface within the in es sifice they could get hot;

— take care wheén of appliance, as rings, watches and similar objects worn by the
user couldget h

— only use
The instroetion Ances incorporating induction heating sources shall state that
users with hea akers should consult with the manufacturer, unless specific details are

given.

The instructions for hobs with hob elements incorporating pan detectors shall include the
substance of the following:

After use, switch the hob element off by means of its control. Do not rely on the pan
detector.

If symbol 5021, 5036 or 5140 of IEC 60417-1 is marked on the appliance, its meaning shall be
explained.

Modification:

The instruction concerning persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge is not applicable.
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7.12.1 Replacement:

The appliance shall be accompanied by instructions detailing any special precautions
necessary for installation. For appliances intended for installation in a bank of other

appliances and appliances intended to be fixed to an installation wall, details of how to
ensure appropriate protection against electric shock and harmful ingress of water shall be
supplied. If the controls of more than one appliance are combined in a separate enclosure,
detailed installation instructions shall be supplied. Instructions for user maintenance, for
example cleaning, shall also be given. They shall include a statement that the appliance is not
to be cleaned with a water jet.

For appliances that are permanently connected to fixed wiring and for which leakage currents
may exceed 10 mA, particularly if disconnected or not used for long peri6ds, er during initial
installation, the instruction sheet shall give recommendations regatding tt
protective devices, such as earth leakage relays, to be installed.

In addition, for appliances incorporating induction heating es, the\ ctions shall
state that any repairs shall be carried out only by persons tra ded by the
manufacturer.

Compliance is checked by inspection.

7.12.4 Addition:

7.15 Addition:

When it is not pal
appliance has been/installe

use or on an additiona

NOTE 101 An example of\suc
7.101 est of €latise 11, the temperature rise of the side and rear walls of the
test corner he level of the hob surface exceeds 65 K, and/or during the test of

the installatiominstructions provided by the manufacturer shall include the substance of the
following that:shall_also be included on a non-permanent label, for example a tie-on type,
attached to.the appliance:

WHhere this appliance is to be positioned in close proximity to a wall, partitions, kitchen
furniture, decorative finishes, etc., it is recommended that they be made of non-combustible
material, or if not, that they shall be clad with a suitable non-combustible heat-insulating
material, and that the closest attention be paid to fire prevention regulations.

Compliance is checked by inspection.

7.102 The cooking zones of hob surfaces of glass-ceramic or similar material shall be

clearly identified by appropriate marking, unless they are obvious.

Compliance is checked by inspection.
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7.103 Equipotential bonding terminals shall be marked with symbol 5021 of IEC 60417-1.

These markings shall not be placed on screws, removable washers or other parts that can be

ol o | 4 loons I |
ICTmuUvVeUu WITTTT CUTTUULLIUTS aif© UTTiTy LCUTITITULITU.

Compliance is checked by inspection.

8 Protection against access to live parts

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

8.1 Addition:

there is adequate protection against accidental contact with
removal of these elements.

8.101 Heating elements that are liable to be touched accj
object in normal use, shall be so protected that it is
such an object.

Compliance is checked by inserting te¢
can enter in the vicinity of live parts.

9.101 Fan motors _p
Clause 11 shall

The motag 9
operatic ¢ appliances, at the beginning of the normal cycle of operation, the
motor being-allow come to rest between successive starts. For appliances provided with

motors having-other than centrifugal starting switches, this test is repeated at a voltage equal
to 1,06 times-rated-voltage.

In all.eases, the motor shall start and it shall function in such a way that safety is not affected
and‘overload protection devices of the motor shall not operate.

NOTE The supply source must be such that during the test the drop in voltage does not exceed 1 %.
10 Power input and current

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

10.1 Modification:

Instead of the first paragraph of the requirement, the following applies.
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The power input of appliances without induction heating sources, at rated voltage and at
normal operating temperature, shall not deviate from the rated power input by more than the
deviation shown in Table 1.

The power input of appliances having only induction heating sources, at rated voltage and
at normal operating temperature, shall not deviate from the rated power input by more than
10 %.

The measurement is made before the controls are adjusted to the reduced setting.

For appliances incorporating induction and non-induction heating sources the following
applies.

measured separately, in each case using a combination of heati
the same time to give the highest power input. For the indu

marked or declared by the manufacturer (see
heating appliances.

In addition, the power input of the applia he induction and non-induction heating
sources are operated simultaneously Shall not déev rom the rated power input by more
than 10 %.

Addition:

NOTE 101 For appliances
measuring the powe ut o

eating unit, the total power input may be determined by
ely (see also 3.1.4).

11 Heating

This clause af i ble except as follows.

Appliances intéaded to be fixed to the floor and appliances with a mass greater than 40 kg
and not provided with rollers, castors or similar means are installed in accordance with the
manufacturer's instructions. If no instructions are given, these appliances are considered as
appliances normally placed on the floor.

11:3 Addition:

NOTE 101 |If the measurements can be unduly influenced by emissions from an induction heating source,
i.e. the magnetic field, this must be taken into account.

In general, the use of thermocouples is not recommended because of the expected faulty heating-up of the
thermocouples caused by the induction heating source. For example, the temperature rise of the induction
heating source can be determined by using a platinum resistance, preferably of high resistance, with twisted

connecting wires. The platinum resistances are placed on the hottest point of the winding so as to influence as little
as possible the temperature to be measured.
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11.4 Replacement:

The non-induction heating units of the appliance are operated under normal operation at
1.15 times the power input marked or declared (see 7.1).

If the temperature rise limits of motors, transformers or electronic circuits are exceeded, the
test is repeated with the appliance supplied at 1,06 times rated voltage. In this case, only the
temperature rises of motors, transformers and electronic circuits are measured.

Induction heating units are operated simultaneously and supplied separately at the most
unfavourable voltage between 0,94 times minimum rated voltage and 1,06 times maximum
rated voltage.

cooking zone.
NOTE 101 The additional operating condition des
made in other tests.
11.7 Replacement:
Appliances are operate
NOTE 101 The du§i>

11.8 Addition:

oinps

test corpér prqjects \in front of the appliance, only applies below the level of the hob

12 Void

13-Leakage current and electric strength at operating temperature
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

13.1 Modification:

Instead of the first four paragraphs of the test specification the following applies.

Compliance is checked by the tests of 13.2 and 13.3, which are made after the appliance has
been operated under the conditions specified in Clause 11. The appliance is operated until
the leakage current has reached a steady value or for the time specified in 11.7, whichever is
the shorter period.
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If more than one pan is placed on a single cooking zone, they are electrically connected
together.

42 9 Ao clifs i
TJd.&a wvrourmieaiarvrT.

Instead of the permissible leakage current for stationary class | appliances, the following
applies:

— for cord and plug connected appliances 1mA per kW rated power input of the
appliance with a maximum of 10 mA

— for other appliances 1mA per kW rated power input .of the
appliance with no maxim

13.3 Addition:

or similar
d to earthed

If there is earthed metal between live parts and the surfa
material, all the pans on the hob surface are electrically cg
metal.

A test voltage of 3 000 V is then appli n ive.parts and the pans.
NOTE 101 Care is taken to e oltage applied does not overstress the other insulations.

15.1.1 Ada

In addition, /X0,
following*splash test.

, IPX2, IPX3 and IPX4 appliances are subjected for 5 min to the

The -apparatus shown in Figure 101 is used. During the test, the water pressure is so
regulated that the water splashes up 150 mm above the bottom of the bowl. The bowl is
placed on the floor for appliances normally used on the floor. For all other appliances on a
horizontal support 50 mm below the lowest edge of the appliance, the bowl is moved around
in such a way as to splash the appliance from all directions. Care is taken that the appliance
is not hit by the direct jet.

15.1.2 Modification:

Appliances normally used on a table are placed on a support having dimensions that are
15 cm = 5 cm in excess of those of the orthogonal projection of the appliance on the support.
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Addition:

If detailed instructions regarding the cleaning of movable but non-detachable (for example

—hﬁwwwwwwm, are

carried out with the elements in the horizontal position of normal use.
15.2 Replacement:

Appliances shall be constructed so that spillage of liquid in normal use does not affect their
electrical insulation.

Compliance is checked by the following test.

Appliances with type X attachment, except those having a specially’k
with the lightest permissible type of flexible cable or cord of the s
specified in 26.6 and other appliances are tested as delivered.

Detachable parts are removed.

he hob elements are

smaller than the largest
inscribed circle on the hob element or ¢ tely filled with cold salt water
and placed in the most unfavourable—positi qQverlapping the hob element or the

NOTE 101 The test made on eac
time.

a period of 1 mi
grilling compa

If controls are-mounted in the hob surface of the appliance,1 | of cold salt water is poured
steadily over a period of 1 min over the controls.

NOTE. 302" The salt water solution contains approximately 1 % NaCl.

Immediately after this treatment, the appliance shall withstand an electric strength test
as specified in 16.3 and inspection shall show that water that may have entered the appliance
does not impair compliance with this standard, in particular, there shall be no trace of water
on insulation for which clearances and creepage distances are specified in Clause 29.

15.3 Addition:

NOTE 101 If it is not possible to place the whole appliance in the humidity cabinet, parts containing electrical
components are tested separately, taking into account the conditions that occur in the appliance.

15.101 Appliances that are provided with a tap intended for filling or cleaning, shall be
constructed so that the water from the tap cannot come into contact with live parts.
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Compliance is checked by the following test.

The tap is fully opened for 1 min with the appliance connected to a water supply having the

TTTAATITIUTIT vwwatcT ’JICOOUIU mrareaicu U_y are rmrarruraoiurcr. TIHniadoic driu 1rmiovavilc ’JGILO, Hlu:uuuly
lids, are tilted or placed in the most unfavourable positions. Swivelling outlets of water taps
are positioned so as to direct water onto those parts that will give the most unfavourable
result. Immediately following this treatment the appliance shall withstand an electric strength
test as specified in 16.3.

16 Leakage current and electric strength

This clause of Part 1 is applicable except as follows.
16.1 Addition:

For appliances provided with hob surfaces of glass-ceramic ©
16.2 and 16.3 are made with a pan or pans as described in 3

If more than one pan is placed on a single cooking
together.

16.2 Modification:

Instead of the permissible leakage currer
applies:

ary class | appliances, the following

— for cord and plug conn da per kW rated power input of the

appliance with a maximum of 10 mA

— for other appliances
Addition: 3

material, the | j sasured for each of the cooking zones in turn, only the

mA per kW rated power input of the
appliance with no maximum

pan(s) conc 1 ' ed to earthed metal.
The leakag rrent\shall not' exceed 1 mA per kW of the power input of the heating unit
being tested.

If there is no earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material, théJeakage current is measured between live parts and the pan(s) for each of the
cooking zones in turn, the pan(s) concerned not being connected to earthed metal.

In addlition, the leakage current is measured between live parts and a probe consisting of a
flat metal disc 50 mm in diameter. The probe is placed in all positions on the hob surface
outside the cooking zones, the pans remaining in position.

For each measurement the leakage current shall not exceed 0,25 mA.

16.3 Addition:

If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material, all the pans on the hob surface are electrically connected together and to the
earthed metal.

A test voltage of 1 250 V is then applied between live parts and the pans.
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If there is no earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material, all the pans on the hob surface are electrically connected together, but not
connected to earthed metal.

A test voltage of 3 000 V is then applied between live parts and the pans.

17 Overload protection of transformers and associated circuits

This clause of Part 1 is applicable.

18 Endurance

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

The appliance is operated
material energiz

filled with water “a ing
cooking zone. Induc

et a wm and the appliance is operated for 500 cycles, each cycle
02 d 20 off, the supply being 1,1 times rated voltage. The operation
ats ontemperature limiters during the test is ignored.

Immediately after the\last energized period the pan(s) is (are) removed and the hob surface is
subjected to-a spitlage test using 2 +0’Z) | of cold water between 10 °C and 15 °C, poured
steadily over the surface for 1 min.

Fifteen minutes later all excess water is removed from the surface.

After the test the surface shall not be cracked or broken and the appliance shall withstand the
test in 16.3.

19 Abnormal operation

This clause of Part 1 is applicable except as follows.
19.1 Modification:

Instead of the first paragraph of the test specification, the following applies.
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All appliances are subjected to the tests of 19.2 and 19.3.

In addition, appliances provided with a control limiting the temperature during the tests of

404 ol £ 40 L

yaYi 4.4 b tool £ L. rs rs £ L. L bl rs Fy~ £ rs

wUiduotUT LI darc OUIJ]GULUU U ure (ol UT rJg.= driru, wiicro CI’J’JIH/GUIU, U i (Col UJ rJv.J.
However, for these tests, hob elements with induction heating sources are not energized
and appliances incorporating only induction heating sources are not tested.

Appliances incorporating PTC heating elements are also subjected to the test of 19.6.

19.2 Addition:

material are

Induction heating sources beneath a surface of glass-ceramic or §
R Aibeing able

operated with an empty pan placed in the least favourable position co

For all heating units the controls are adjusted to the
Pan detectors are rendered inoperative

19.3 Modification:

power input undei: normal op
19.4 Addition:

use are locked i asition vever, if two contactors operate independently of each other or if one
contactor operat ‘ e of main contacts, these contacts are locked in the "ON" position in turn.

During simulationof the fault conditions, it shall be possible to switch off any energized hob
element.

Thefault conditions are also simulated with all hob elements switched off, the appliance
being supplied at rated voltage. If a pan detector is incorporated, a suitable vessel is placed
on-the cooking zone.

The hob elements shall not become energized.

19.12 Addition:

The test is also repeated if, for any of the fault conditions specified in 19.101, the safety of
the appliance depends on the operation of a miniature fuse-link complying with IEC 60127.



https://iecnorm.com/api/?name=a674e9da520daf578dc75d1fa9107120

60335-2-36 © IEC:2002+A1:2004 -21-
+A2:2008

19.13 Addition:

If the temperature rise of the walls above and below the hob surface exceeds 125 K, the

H ra £ Z 404 L
reyquircrricrito Ur 7. 1TUl1 a’JfJI_y.

The temperature of the windings of induction coils shall not exceed the values shown in
Table 8 of 19.7.

19.101 Appliances incorporating induction heating sources shall be constructed so that
the risk of fire, mechanical hazard or electric shock is obviated as far as is practicable in~the
event of incorrect operation or the development of defects in control devices or.gircuit
components.

Compliance is checked by applying any form of operation or any defe elevant circuits
that may be expected in normal use while the appliance is operated { ormal
operation at rated voltage or at the upper limit of the rated yoltag . Qnly.one fault

condition is reproduced at a time, the tests being made consect

NOTE Examples of fault conditions are:

— drop-out of contactors and of electromagnetic components;
— failure of motors to start;

— drop in voltage supply, re-appearance of the voltage, vo

— fault conditions specified in 19.11 as applicable:

mass is

— for appliances-normally used on a floor:

e for oven doors: 23 kg or such higher value as, according to the manufacturer's cooking
instructions, can be placed in the oven;

e/ for other doors: 7 kg;

=\ for appliances normally used on a table or similar support and provided with doors having
a horizontal hinge at their lower edge and a projection of at least 225 mm from the hinge
to the opening edge:

e 7 kg or such higher value as, according to the manufacturer's cooking instructions, can
be placed in the oven.

Doors, except those where the lower level of the oven is above a hob, having a vertical hinge
are opened through an angle of 90°, and a downward force of 140 N is then applied gently to
the top of the door at the extremity furthest from the hinge.

This test is repeated with the door opened as far as possible, but not through an angle of
more than 180°.
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During these tests, the appliance shall not tilt.

NOTE For the weight, a sandbag may be used.

For non-rectangular doors, the force is applied to that point furthest from the hinge where such a force might be
exerted in normal use.

Damage to, and deformation of, doors and hinges are neglected.
21 Mechanical strength

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

21.101 Shelves shall be constructed so that they do not fall away fron
either when inside the oven or extended out by 50 % of their depthal
extended out by 50 %.

1elf supports

Compliance is checked by the following test.

NOTE A small angle of de
21.102 Hob surf: S

A vessel having a copper or aluminium base that is flat over a diameter of 220 mm £ 10 mm
with edges rounded with a radius of at least 10 mm is uniformly filled with sand or shot so that
the-total mass is 4 kg. The vessel is dropped flat from a height of 150 mm onto the surface.

The test is carried out 10 times on any part of the hob surface but not within 20 mm of
control knobs.

The heating sources are then again operated in accordance with the conditions of Clause 11
until steady conditions are established.

Immediately after switching off, a quantity of 2 +0(7) | of cold water at 15 °C £+ 5 °C is then

poured steadily over a period of 1 min over the surface; 15 min later all excess water is
removed. The appliance is then allowed to cool to approximately ambient temperature. An

additional quantity of 2 +0Z) | of cold water is then again poured steadily over a period of
1 min over the surface.
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Fifteen minutes later all excess water is removed and the surface wiped dry.

After the tests the surface shall not be cracked or broken and the appliance shall withstand

£ 40 .19

£lo. £ 4
arec tCot Ul 1TV, J.

22 Construction
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

22.101 For three-phase appliances, thermal cut-outs protecting circuits with héating
elements other than those for hob elements, and those for motors of which-the unexpected
starting may cause a hazard, shall be of the non-self-resetting and trip:free type, ‘and shall
provide all-pole disconnection from related supply circuits.

For single-phase appliances and for single-phase heating elem € ohnected
between one phase and neutral or between phase and phase e protecting
circuits with heating elements other than those for hob eleme osefor motors of
which the unexpected starting may cause a hazard, shé f the non-self-resetting and
trip-free type, and shall provide at least one-pole discar i

If the non-self-resetting thermal cut-out is only-a i 6ving parts with the aid
of a tool, the trip-free type is not required.

NOTE 1 Thermal cut-outs of the trip-free type have a action,/with a reset actuating member, so
constructed that the automatic action is independen § o ition of the reset mechanism.

requirements of 19.13.

Compliance is checkea nspe 3 nual test and by rupturing the capillary tube.
NOTE 2 Care mus@ pture does not seal the capillary tube.

22.102 Lights, swi -buttons shall only be coloured red for the indication of

Compliance js checkéd by inspection and manual test.

22.104." Detachable hob elements and their supports shall be constructed so that the hob
elements are prevented from rotating about a vertical axis and are adequately supported in
all-possible positions of adjustment of the supports.

Hinged hob elements shall be protected against accidental dropping.

Compliance is checked by applying a force of 20 N in the least favourable position and

directionr to the raised—hobefermrent—Thre—hob—efemernt —statt ot Totate or faft back toits
operating position.

NOTE Hinged hob elements that can be opened through an angle of at least 100°, even if placed against a wall,
are not subjected to this test.
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22.105 Induction heating sources shall have adequate visual or audible warning that the
control is in the "ON" position.

o L H N L N H '
UUIII’JIICHIUU o UITCUNTU U_y IIIO’JUUIIUII.
NOTE The position of a control knob does not, in itself, constitute an adequate warning.

22.106 Appliances incorporating induction heating sources shall be constructed so that
the power input of these sources is limited to a value of 120 % of the marked or declared
power input.

Compliance is checked by inspection and measurement.

22.107 Portable appliances shall not have openings on the unde would allow

small items to penetrate and touch live parts.

23 Interna

This clause_of Part 1'is applicable except as follows.

23.3\Addition:

When the capillary tube of the thermostat is liable to flexing in normal use the following
applies:

— where the capillary tube is fitted as part of the internal wiring, Part 1 applies;
— where the capillary tube is separate, it is subjected to 1 000 flexings at a rate not exceeding

30 per mim.

NOTE 101 If, in any of the above cases, it is not possible to move the movable part of the appliance at the given
rate, due for example to the mass of the part, the rate of flexing may be reduced.

After the test, the capillary tube shall show no sign of damage within the meaning of this
standard and no damage impairing its further use.
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However, if a rupture of the capillary tube renders the appliance inoperative (fail-safe),
separate capillary tubes are not tested, and those fitted as part of the internal wiring are not
inspected for compliance with the requirements.

Compliance in this instance is checked by rupturing the capillary tube.

NOTE 102 Care must be taken to ensure that the rupture does not seal the capillary tube.
24 Components
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

24.1.4 Modification:

— energy regulators
e for automatic action 1007000
e for manual action 10 000
— self-resetting thermal cut-outs
e for radiant heating elements of glass-cerami 100 000

e for other heating elements 10 000

25 Supply connection and exte

This clause of Part 1 is applicable exc
25.1 Addition :
Appliances shall

25.3 Addition:

instructions.

Terminals for. permanent connection of cables to fixed wiring may also be suitable for the type
X attachment of a supply cord. In this case, a cord anchorage complying with 25.16 shall be
fitted to the appliance.

If the“appliance is provided with a set of terminals allowing the connection of a flexible cord,
they shall be suitable for the type X attachment of the cord.

In both cases the instructions shall give full particulars of the power supply cord.

The connection to the supply wires of hobs, built-in cooking ranges and built-in ovens may

lo al | Y 4 4l IH + + 4+l al
VT TITaJuT UTTUTT 1T appiialtivc 15 iotalicu.

Compliance is checked by inspection.
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25.7 Modification:

Instead of the types of supply cords specified, the following applies:

Supply cords shall be oil-resistant, sheathed flexible cable not lighter than ordinary
polychloroprene or other equivalent synthetic elastomer-sheathed cord (code designation
60245 |EC 57).

26 Terminals for external conductors

This clause of Part 1 is applicable.

27 Provision for earthing

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

27.2 Addition:

rmimal for<the ection of an external

Stationary appliances shall be provided with a te s
be f({%@tive electrical contact with all

equipotential conductor. This terminal shall
fixed exposed metal parts of the appliance,

The microenvironment is pollution degree 3 and the insulation shall have a comparative
tracking index (CTI) not less than 250, unless the insulation is enclosed or located so that it is
unlikely.to-be exposed to pollution during normal use of the appliance.

30—-Resistance to heat and fire
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

30.2.1 Modification:

The glow-wire test is carried out at 650 °C.

30.2.2 Not applicable
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30.101 Filters, if any, of non-metallic materials intended for the absorption of grease are
subjected to the burning test specified in ISO 9772 for category HBF material, if relevant, or
shall be classified at least HB40 according to IEC 60695-11-10, except that the thickness of
the specimen is the same as that in the appliance

NOTE It may be necessary to support the specimen.
31 Resistance to rusting

This clause of Part 1 is applicable.

32 Radiation, toxicity and similar hazards
This clause of Part 1 is applicable except as follows.
Modification:

Replace the note by the following:

NOTE 101 Limits for magnetic and electric field strengt ductio
consideration.

ating sources are under

235 %@

IEC 2717/02

Dimensions in millimetres
Key
A Bowl

Figure 101 — Splash apparatus
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Annexes
The annexes of Part 1 are applicable except as follows.
Annex N
(normative)
Proof tracking test
6.3 Addition:
Add 250 V to the list of specified voltages.
Bibliography
The bibliography of Part 1 is applicable except as fo
Addition:
IEC 60335-2-42, Household and similar e 1 l Safety — Part 2-42: Particular
requirements for commercial electric (forced conve n_ovens, steam cookers and steam-
convection ovens
IEC 60335-2-49, Hous ctrical appliances — Safety — Part 2-49: Particular
requirements for comme
IEC 60335-2-90@ L milarelectrical appliances — Safety — Part 2-90: Particular

requirements for cormn

2| 1ISO 13732-1,
responses to

vermal environment — Methods for the assessment of human
es — Part 1: Hot surfaces
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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

ra

APPAREH-S ELECTRODOMESTQUES ETANALOGUES ———————————————
SECURITE -

Partie 2-36: Reégles particuliéres pour les cuisiniéres, les fours,

La Commission Electrotechnique Internatlonale (CEI) est une organlsatlo

les tables de cuisson et les foyers de cuisson électriques

a usage collectif

AVANT-PROPOS

comme telles par les Comités nationaux de la €El. Te onnables sont entrepris afin que la CEI
s'assure de I'exactitude du contenu techniqle de ses publications; la CEl ne peut pas étre tenue responsable
de I'éventuelle mauvaise utilisation ou interprétat i\en iter par un quelconque utilisateur final.

Dans le but d'encourager l'uniformité i Com és’nationaux de la CEIl s'engagent, dans toute la
mesure possible, a appliquer de ublications de la CEIl dans leurs publications
natlonales et reglonale s Publications de la CEI et toutes publlcatlons

La CEI

responsabilité p
Tous les utilisateu

n'a prev: ofc] d § age valant indication d’approbation et n'engage pas sa

t en possession de la derniére édition de cette publication.

Aucune responsabijlité itné i 8¢ a la CEIl, a ses administrateurs, employés, auxiliaires ou
mandataires, y ori erts part' ullers et les membres de ses comités detudes et des Comités

nationaux de la

dommage de qu en que e soit, directe ou indirecte, ou pour supporter les codts (y compris les frais
de justice) oulant de la publication ou de l'utilisation de cette Publication de la CEIl ou de
toute a ou au crédit qui lui est accordé.

L'attention e références normatives citées dans cette publication. L'utilisation de publications

responsable de ne pas avoir identifié de tels droits de propriété et de ne pas avoir signalé leur existence.

La présente partie de la Norme internationale CEl 60335 a été établie par le sous-comité 61E
de-a-CEl: Sécurité des appareils électriques a usage des collectivités, du comité d'études 61:
Seeurité des appareils électrodomestiques et analogues.

La présente version consolidée de la CEl 60335-2-36 comprend la cinquiéme édition (2002)
[documents 61E/398/FDIS et 61E/410/RVD], son amendement1 (2004) [documents
61E/435/FDIS et 61E/437/RVD] et son amendement 2 (2008) [documents 61E/594/FDIS et
61E/609/RVD].

Le contenu technique de cette version consolidée est donc identique a celui de I'édition de
base et a ses amendements; cette version a été préparée par commodité pour I'utilisateur.

Elle porte le numéro d'édition 5.2.

Une ligne verticale dans la marge indique ou la publication de base a été modifiée par les
amendements 1 et 2.
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La version francaise de cette norme n’a pas été soumise au vote.

La présente partie 2 doit étre utilisée conjointement avec la derniére édition de la
CEI 60335-1 et ses amendements. Elle a été établie sur la base de la quatrieme édition

(2001) de cette norme.

NOTE 1 L’expression “Partie 1” utilisée dans la présente norme fait référence a la CEl 60335-1.

La présente partie 2 compléte ou modifie les articles correspondants de la CElI 60335-1 de
facon a transformer cette publication en norme CEIl: Regles de sécurité pour les cuisiniéress
les fours, les tables de cuisson et les foyers de cuisson électriques a usage collectif.

adapté en conséquence.

NOTE 2 Le systéeme de numérotation suivant est utilisé:

— paragraphes, tableaux et figures: ceux qui sont numérotés a partir d
Partie 1;

remplacés;

— annexes: les annexes supplémentaires sont appelées A

— exigences: caractéres romains;
— modalités d'essais: caracteres italiq

— notes: petits caractéres romains.

date de maintenance indiquée sur le site web de la CEIl sous
dans les données relatives a la publication recherchée. A cette date,

"http://webstore.ie
la publication sera

* reconduite,

+ (_supprimée,

" remplacée par une édition révisée, ou
*+ amendée.

NOTE 4 L’attention des Comités Nationaux est attirée sur le fait que les fabricants d’appareils et les organismes

d €ssal peuvent avoir besoin d une periode transitoire apres la publication d une nouvelle publication CElT, ou d une
publication amendée ou révisée, pour fabriquer des produits conformes aux nouvelles exigences et pour adapter
leurs équipements aux nouveaux essais ou aux essais révisés.

Le comité recommande que le contenu de I'amendement 2 soit entériné au niveau national au plus tét 12 mois
aprés la date de publication.
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INTRODUCTION

Il a été considéré en établissant la présente Norme internationale que I'exécution de ses
rlit:pncifinnt: &tait _confiée 3 des personnes. nypérimnnféne et annf une nlllalifir‘afinn

appropriée.

Cette norme reconnait le niveau de protection internationalement accepté contre les risques
électriques, mécaniques, thermiques, liés au feu et au rayonnement des appareils, lorsqu'ils
fonctionnent comme en usage normal en tenant compte des instructions du fabricant. Elle
couvre également les situations anormales auxquelles on peut s'attendre dans la pratiqueret
prend en considération les phénoménes électromagnétiques qui peuvent affecter)le
fonctionnement en toute sécurité des appareils.

NOTE 2 Les normes horizontales et généri risque ne sont pas applicables parce qu’elles ont été
prises en considération lorsque Tes e érales et particulieres ont été étudiées pour la série de normes
CEI 60335. Par exer ! 8 ¢ température de surface pour de nombreux appareils, des
normes génériques, pournles”surfaces chaudes, ne sont pas applicables en plus de la

Partie 1 ou des parties 2

Un appareil con de la présente norme ne sera pas nécessairement jugé
conforme auxf i i i

Un appareil utilisant\des” matériaux ou présentant des modes de construction différents de
ceux deécritsidans-les exigences de cette norme peut étre examiné et essayé en fonction de
I'objectif poudrsuivi par ces exigences et, s'il est jugé pratiquement équivalent, il peut étre
estimé conforme aux principes de sécurité de la norme.
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APPAREILS ELECTRODQMESTIQUES ET ANALOGUES -
SECURITE -

- by . P = m =N

les tables de cuisson et les foyers de cuisson électriques
a usage collectif

1 Domaine d’application

L’article de la Partie 1 est remplacé par I'article ci-apreés.

— dans de nombretdx pays
santé publique,
organismes nationau S

aux cuiseurs alvapeur\électriques, aux fours a vapeur et a convection forcée (CE|l 60335-2-42);
— aux armoeires chauffaptes (CEI 60335-2-49);
— aux fours a micro-ondes (CEI 60335-2-90).

2 _(Références normatives
L\article de la Partie 1 est applicable.
3 Définitions

L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

3.1.4 Addition:

NOTE 101 La puissance assignée est la somme des puissances de tous les éléments individuels de I'appareil
qui peuvent étre alimentés simultanément; si plusieurs combinaisons d’éléments sont possibles, celle qui donne la
puissance la plus élevée sert a déterminer la puissance assignée.
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3.1.9 Remplacement:

conditions de fonctionnement normal
fonctionnement de 'appareil dans les conditions suivantes

Les foyers de cuisson pleins sont mis en fonctionnement sans charge et les foyers de
cuisson enrobés sont mis en fonctionnement avec une charge constituée par une plaque
d'acier noir mat laminé a froid ou a chaud, de 9 mm a 10 mm d'épaisseur, recouvrant au
minimum 90 % et au maximum 100 % de la surface de I'élément de cuisson. Les foyers de
cuisson sont mis en fonctionnement avec les dispositifs de commande réglés de fagon a
donner les températures indiquées ci-dessous, la température étant mesurée au centre
géométrique ou au point le plus chaud du foyer de cuisson ou de la charge, si la température
est inégalement répartie.

position maximale.

Les sources de chauffage autres qu'a induction placées
ou de matériau similaire sont mises en fonctionnemer
contenant de I'eau initialement froide, la ou les cassg

de 60 mm + 10 mm. La ou les casseroles sont e
spécialement poli, avec un fond don pas 0,1 mm. La ou les

e de cuisson.

La ou les casseroles sont munies d'un co s de commande sont réglés a
la position maximale jusqu'a I'ébullition de puis ajustés de maniére a maintenir
I'ébullition. De I'eau est ajoutée pour m ébullition

Les sources de chauffage drface de vitrocéramique ou de matériau
similaire sont mises c laj/ou les casseroles recommandées par le
fabricant.

Si une seule ca ili e_doit recouvrir au plus juste la surface totale de la
zone de cuisson. Lz j

La ou | ns chaque cas remplies d'huile de friture initialement froide
jusqu'a une hau m + 5 mm. Les dispositifs de commande sont réglés au maximum
jusqu'a ce que I'huile igne une température de 180 °C puis réglés de fagon a maintenir

ire de 180 °C £ 15 °C.

Un essai complémentaire est effectué en utilisant de I'eau initialement froide, la ou les
casseroles étant remplies jusqu'a une hauteur de 60 mm £ 10 mm. La ou les casseroles sont
munies d'un couvercle. Les dispositifs de commande sont réglés a la position maximale
jusqu'a ébullition de I'eau puis ajustés de maniére a maintenir I'ébullition De I'eau est ajoutée
pour maintenir le niveau pendant I'ébullition.

La condition donnant les résultats les plus défavorables (huile ou eau) est utilisée.

Les fours sont mis en fonctionnement sans charge et les dispositifs de commande sont réglés

de facon a maintenir la valeur moyenne de la température pendant un cycle thermaostatique
au centre géométrique de I'espace utile a l'intérieur du four a 240 °C £ 4 °C. Les dispositifs de
commande par pas sont réglés de fagcon que la température soit de 240 °C + 15 °C. Pour les
fours qui peuvent atteindre des températures supérieures a 290 °C, les dispositifs de
commande sont réglés de facon que cette température soit inférieure a la température
maximale qui peut étre atteinte de 50 °C + 4 °C. Pour les fours qui ne peuvent pas atteindre
une température de 240 °C, les dispositifs de commande sont réglés au maximum.
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Les plaques a griller sont mises en fonctionnement sans charge et les dispositifs de
commande sont réglés de facon a donner les températures indiquées ci-dessous, la
température étant mesurée au point le plus chaud de chaque surface contrélée. Les
dispositifs de commande par pas sont réglés sur la premiére position qui donne une

fempéerature egale ou supéerieure a 275 “C. Les dispositiis de commande cycliques sont regles
de fagcon que la valeur moyenne de la température pendant le cycle soit de 275 °C + 5 °C.
S'il n'est pas possible d'atteindre cette température, le dispositif de commande est réglé au
maximum.

Les moteurs incorporés dans l'appareil sont mis en fonctionnement de la maniére prévue
sous les conditions les plus sévéres qui peuvent se produire en usage normal, en tenant
compte des instructions du fabricant.

3.101

cuisiniere
appareil de cuisson comportant un ou plusieurs fours et un ou pl
ou plaques a griller, ou une combinaison de ces appareils

3.102

unité chauffante

toute partie de I'appareil qui assure une fonction a e i dgu de chauffage

NOTE 1 griller ou les fours.

NOTE 2 Si un four comporte plusieurs élém stéments chauffants commandés de telle sorte
qu'un élément ou groupe d'éléments ne puisse\pas ‘étre vice” lorsqu'un autre élément ou groupe
d'éléments est alimenté, chacun d'eux est congidéré co ité chauffante distincte et les essais seront

conduits en conséquence.

3.103
foyer de cuisson
unité chauffante prévue p irk 2s récipients sur sa surface supérieure

NOTE Un foyer i
induction sous une s

3.104
plan de cuisson
partie horizon

3.105
table de cu
plan de cuisson
appareil indépendan

pé d'un ou plusieurs foyers de cuisson. Elle peut étre constituée par un
Ou une partie de cuisiniére

NOTE Wne-table de cuisson peut aussi comporter une plaque a griller.

3.106

zone de cuisson

région repérée sur un plan de cuisson en vitrocéramique ou en matériau similaire destinée a
recevoir le récipient utilisé

3.107
source de chauffage a induction

source de chauffage qui fonctionne en induisant des courants de Foucault dans un récipient
placé sur le foyer de cuisson
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3.108

plaque a griller

unité chauffante qui posséde une surface de cuisson destinée a recevoir directement les
aliments

3.109

mur d'installation

construction fixe spéciale comportant les dispositifs pour alimenter les appareils qui y seront
raccordés

3.110

détecteur de casserole
dispositif incorporé dans un foyer de cuisson et qui empéche son fonctionne
récipient n'est pas placé sur la zone de cuisson

ent tant qu'un
protection.

NOTE Un détecteur de casserole n'est pas considéré comme un thermostat ou

4 Prescriptions générales

L’article de la Partie 1 est applicable.

5 Conditions générales d’essais

Les appareilsidestinés a étre installés en batterie avec d'autres appareils et les appareils
destinés alétre fixés~a un mur d'installation sont sous une enveloppe de maniére a avoir une
protectioh. contre les chocs électriques et les effets nuisibles de la pénétration de [l'eau
équivalente a celle obtenue lorsqu'ils sont installés selon les instructions fournies avec
I'appareil.

NOTE 101 Des enveloppes appropriées ou des appareils supplémentaires peuvent étre nécessaires pour les
essais.

5.101 Les appareils sont essayés comme des appareils chauffants méme s'ils comportent
un moteur.

5.102 Les appareils, lorsqu’ils sont montés en combinaison avec d’autres appareils ou
lorsqu’ils incorporent d’autres appareils, sont essayés conformément aux exigences de cette
norme. Les autres appareils sont mis en fonctionnement simultanément conformément aux
exigences des normes correspondantes.
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6 Classification

L’article de la Partie 1 est applicable avec I'’exception suivante.

6.1 Remplacement:

Les appareils doivent étre de la classe | en ce qui concerne la protection contre les chocs
électriques.

La vérification est effectuée par examen et par les essais correspondants.

6.2 Addition:

Les appareils normalement utilisés sur une table doivent étre a autres

appareils doivent étre au moins IPX4.

7 Marquage et indications
L’article de la Partie 1 est applicable avec les excepti

7.1 Addition:

— la pression d’eau ou la gamme des pressions; e j
destinés a étre reliés n réseau de uti d’eau, a moins que cette indication ne
figure dans la notice d\i ti

I'indication de g

— la fréquence de fo ent_ou>la gamme de fréquences de fonctionnement en
kilohertz (kHz);

— la puissance globa sutes-les unités chauffantes a induction qui peuvent fonctionner

simultanément, e S ilowatts, a moins que cette indication ne figure dans la notice

— la puissance~globale de toutes les unités chauffantes autres qu'a induction qui peuvent
fonctionner simultanément, en watts ou kilowatts, a moins que cette indication ne figure
dans la hotice d'instructions;

NOTE 102 La puissance a marquer ou a déclarer est la puissance la plus élevée autorisée par les dispositifs
de commande.

Tout couvercle donnant accés aux parties actives ayant une tension de service supérieure a
250 V doit porter l'indication suivante:

MISE EN GARDE - TENSION DANGEREUSE ou le symbole pour les tensions
dangereuses (voir 7.6).

Les couvercles donnant accés aux bobines d'induction doivent porter l'indication suivante:

ATTENTION — CHAMP MAGNETIQUE ou le symbole pour les rayonnements électro-
magnétiques non ionisants (voir 7.6).

NOTE 103 S'il n'est pas possible de marquer ces avertissements sur le couvercle, ils doivent étre placés prés des
vis maintenant le couvercle.
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7.6 Addition:

6 [symbole 5036 de la CEl 60417-1] tension dangereuse

€7 [symbole 5021 de la CEl 60417-1] équipotentialité

7.12 Addition:

Les instructions des appareils comportant des plan 2 i rocéramique ou autre
matériau similaire doivent indiquer que.des feuilles, d des récipients en matiére

: e 5 . Elles doivent également
indiquer que ces surfaces ne doivent pa S L poser quoi que ce soit.

Les instructions des tables de cuiss qui comportepnt des lampes a halogene doivent
prévenir l'utilisateur d'éviterde regarde dir entlaNdmiere émise par ces lampes.

- iques™e s ystensiles de cuisine, couverts, etc., ne doivent pas

— n'utiliser que_des écipients du type et de la taille recommandés.

Les instructions des~appareils qui comportent des sources de chauffage a induction doivent
demander, aux utilisateurs porteurs de stimulateurs cardiaques de consulter le fabricant, a
moinstgue des indications spécifiques ne soient données dans la notice

Les” instructions pour les tables de cuisson avec des foyers de cuisson équipés de
détecteurs de casseroles doivent indiquer, en substance:

Aprés utilisation, couper Il'alimentation du foyer de cuisson au moyen de sa commande.
Ne pas se fier au détecteur de casserole.

S—te symbote 5021+, 5036 ou 5t40—de fa CEt604t7-t—est—marque sur tappareit, sa

signification doit étre expliquée.

Modification:

Les instructions concernant les personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, les personnes dénuées d’expérience ou de
connaissance ne sont pas applicables.
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7.12.1 Remplacement:

L’appareil doit étre accompagné des instructions détaillant toutes les mesures spéciales a

pIUIIdIU :UID dc QUTI ;IIDta::at;Ull. Puul :GD appalc;:a dUDt;IIéO a étlc ;Ilbta::éa CTl battclic avileu
d'autres appareils et les appareils destinés a étre fixés a un mur d'installation, des
informations détaillées doivent étre données sur les moyens a mettre en ceuvre pour assurer
la protection appropriée contre les chocs électriques et les effets nuisibles de la pénétration
de I'eau. Si les dispositifs de commande de plusieurs appareils sont combinés dans un boftier
séparé, des informations précises sur ce point doivent étre données. Des instructions
d’entretien par l'usager, par exemple le nettoyage, doivent étre également données. Elles
doivent inclure une indication selon laquelle I'appareil ne doit pas étre nettoyé a I'aide d’un jet
d’eau.

Pour les appareils raccordés de fagcon permanente a des canalisation
de fuite peut dépasser 10 mA, en particulier s’ils sont déconnectés
longues périodes, ou lors de la premiére installation, la notice d'in
recommandations concernant les caractéristiques des dispositifs
tels que les relais de courant de fuite.

De plus, pour les appareils qui comportent des so
instructions doivent indiquer que toute réparation d
personnes formées ou recommandées par le fabrica

La vérification est effectuée par exa
7.12.4 Addition:

Pour les appareils qui co
indiquant que le dosseret\et
métalliques, si cette info i

appareils doivept i
appareils spécifi i

Lorsqu'il n'es i ratique de placer les marquages des appareils installés a
poste fi N i ils soient visibles aprés installation, les informations
correspo t également figurer dans les instructions d'emploi ou sur une étiquette
complémenta étre fixée prés de l'appareil aprés installation.

NOTE 101 Unhgétable decuisson encastrée est un exemple d'une telle situation.

7.101_°Si, pendant I'essai de I'Article 11, I'échauffement des parois latérales et postérieures
du coinr d'essai au-dessus du niveau du plan de cuisson dépasse 65 K, et/ou si, au cours de
I'eéssai de I'Article 19, I'échauffement des parois au-dessus et au-dessous du plan de cuisson
dépasse 125 K, les instructions d'installation fournies par le fabricant doivent indiquer
I'essentiel de l'information suivante, celle-ci devant également figurer sur une étiquette non
permanente attachée, par exemple a l'appareil:

Si cet appareil doit étre mis en place trés prés d'un mur, d'une cloison, d'un meuble de
cuisine, de bordures décoratives, etc., il est recommandé que ceux-ci soient faits d'un

matériau non combustible; si ce n'est pas le cas, ils doivent étre recouverts d'un matériau
approprié, isolant thermique et non combustible, une attention toute particuliere étant
accordée aux reglements de prévention des incendies.

La vérification est effectuée par examen.
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7.102 Les zones de cuisson des plans de cuisson en vitrocéramique ou matériau similaire
doivent étre clairement identifiées par un marquage approprié, a moins qu'elles ne soient
évidentes par construction.

La vérification est effectuée par examen.

7.103 Les bornes d’équipotentialité doivent étre indiquées par le symbole 5021 de la
CEI 60417-1.

Ces marquages ne doivent pas étre placés sur des vis, des rondelles amovibles ou autres
parties pouvant étre enlevées lors du raccordement des conducteurs.

La vérification est effectuée par examen.

8 Protection contre I’accés aux parties actives

L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions s n

8.1 Addition:

fagon que soit assurée une protecti
parties actives pendant la mise en plac

8.101 Les éléments chauffants susceptibles
fourchette ou un objet pointu similaire ant le
protégés de fagon qu'il He sajt pas possible.de i

objet.

La vérification est’e
endroits ou le ca g

sans force appréciab

9.101 Les mote
exigences deV"Arti
de se produire.

La-vérification consiste a faire démarrer trois fois le moteur a une tension égale a 0,85 fois la
tension assignée, le moteur étant a température ambiante au début de I'essai.

Le démarrage est effectué chaque fois dans les conditions se produisant au début du
fonctionnement normal ou, pour les appareils automatiques, au début du cycle normal de
fonctionnement, et on laisse le moteur revenir au repos entre les démarrages successifs.
Pour les appareils comportant des moteurs équipés d’interrupteurs de démarrage autres que

centrifuges, cet essai est répété sous une tension égale a 1,06 fois la tension assignée.

Dans tous les cas, le moteur doit démarrer et il doit fonctionner sans affecter la sécurité, et
les dispositifs de protection contre les surcharges du moteur ne doivent pas fonctionner.

NOTE |l faut que la source d’alimentation soit telle qu’il ne se produise pas de chute de tension supérieure a 1 %
au cours de 'essai.
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10 Puissance et courant

L’article de la Partie 1 est applicable avec I'’exception suivante.

10.1 Modification:
Remplacer le premier alinéa de I'’exigence par le texte suivant.

La puissance des appareils sans source de chauffage a induction, a la tension assignée
et a la température normale de fonctionnement, ne doit pas différer de la puissance
assignée d’une valeur supérieure a la tolérance indiquée dans le Tableau

tension assignée et a la température normale de fonctionnement
puissance assignée de plus de 10 %.

des sources autres qu'a
la combinaison d'unités
chauffantes pouvant étre mises en fonctionne éme-temps donnant la puissance la
plus élevée. Pour les sources de chauffage a)ihd on, la mesure est effectuée avant de

Les puissances ainsi
marquée ou déclarée

et, pour les sour
pour les appare

pour les sources de chauffage a induction
plus de la valeur indiquée dans le Tableau 1

Additio

NOTE 101 Pou areilS qui comportent plusieurs sources de chauffage, la puissance totale peut étre
déterminée en mesurant la puissance de chaque unité chauffante séparément (voir aussi 3.1.4).

11 Echauffements
L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.
11.2 Addition:

Les appareils destinés a étre fixés sur le sol et les appareils de masse supérieure a 40 kg et

H al Lot Lot H H P £ H o lld £ 4 £
rmourr rrrurires - U TUuUIciico, yalclo vu lIlUyUllO SIHTITAaIT o, QUITU 1TTotldITTC o CUTNITUTITITCTITeTit dUA

instructions du fabricant. En I'absence d'instructions, ces appareils sont considérés comme
placés normalement sur le sol.
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11.3 Addition:

NOTE 101 Si les mesures peuvent étre influencées de maniére anormale par des émissions de la source de
chauffage par induction, par exemple par le champ magnétique, il faut en tenir compte.

En général, I'utilisation de thermocouples n'est par recommandée a cause de I'échauffement parasite prévisible
provoqué par la source de chauffage a induction. On peut utiliser par exemple, pour la mesure des
échauffements des sources de chauffage a induction, des résistances en platine, de préférence de valeur élevée
et des fils de connexion torsadés. Les résistances de platine sont placées au point le plus chaud de I'enroulement
de fagon a influencer le moins possible la température a mesurer.

11.4 Remplacement:

Les unités chauffantes autres qu'a induction sont mises en fonctionnement dahs les
conditions de fonctionnement normal, leur puissance absorbée étant(égale™a 1,15 fois la
puissance marquée ou déclarée (voir 7.1).

Si les limites d'échauffement des moteurs, des transfo t S ircuits

tension assignée. Dans ce cas, seuls les échauffements / anisformateurs
et des circuits électroniques sont mesurés.

11.7 Reniplacement:

Les appareils sont mis en fonctionnement jusqu'a établissement des conditions de régime.

NOTE 101 La durée de I'essai peut étre de plus d'un cycle de fonctionnement.

11.8 Addition:

La limite d'échauffement de 65 K pour les parois latérales et postérieures, y compris la partie
du coin d'essai qui dépasse a l'avant de I'appareil, n'est applicable qu'en dessous du niveau

du plan de cuisson. Si cette limite d'échauffement est dépassée au-dessus du plan de
cuisson, les exigences du 7.101 s'appliquent.
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12 Vacant

4.9 o R | ¥ --F 'y H H e Hra | .- - | 'y o~ 'y al o~ H
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L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.
13.1 Modification:

A la place des quatre premiers alinéas des modalités d'essai, ce qui suit s'applique.

La vérification est effectuée par les essais de 13.2 et 13.3, qui sont g
I'appareil a été mis en fonctionnement dans les conditions spécifiées

és, aprés que
L'appareil
stable ou

Si plusieurs casseroles sont placées sur une seule zone ¢ H5-CE sSeroles sont
reliées électriquement entre elles.

13.2 Modification:

A la place du courant de fuite admissi
s’applique:

pareil avec un maximum of 10 mA

A par kW de puissance assignée a
appareil, sans valeur maximale

e les parties actives et la surface de vitrocéramique
ou autre matériau siuilai € S sseroles du plan de cuisson sont reliées électrique-
ment entre elles €t rg ; relié a la terre.

vitrocéramique’ ouwautre matériau similaire, toutes les casseroles du plan de cuisson sont
reliées électriquement entre elles mais elles ne sont pas reliées a la terre.

Une(tension d'essai de 3 000V est ensuite appliquée entre les parties actives et les
cdasseroles.

NOTE 101 On veille a ce que la tension appliquée n'exerce pas de contraintes excessives sur les autres
isolations.

14 Surtensions transitoires

L’article de la Partie 1 est applicable.
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15 Résistance a I’humidité

L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

15.1.1 Addition:

De plus, les appareils IPX0, IPX1, IPX2, IPX3 et IPX4 sont soumis pendant 5 min a I'essai
d’éclaboussement suivant.

L’appareillage d’essai représenté a la Figure 101 est utilisé. Pendant l’'essai, la pressioh/de
I'eau est réglée de telle sorte que l'eau rejaillisse a 150 mm au-dessus d d du bot,Le bol
est placé sur le plancher pour les appareils utilisés normalement sur

3 Support ayant des
dimensions dépassant de 15 cm + 5 cm la projection’ orthegon g pareil sur le support.

Addition
Si des /nstruct/ons deta/IIees sont données dan Jotice~pour le nettoyage des foyers de

charniéeres), les essais sur ces foyers
horizontale d'utilisation normale.

15.2 Remplacement:

Les appareils doivent étre co S
normal n’affecte p i

Les apparei tion du type X, a l'exception de ceux munis d’un céble
spécialem Sont équipés d'un cable souple du type le plus léger admissible, de la
section ‘fa S : ecifiée au 26.6, et les autres appareils sont essayés en état de
livraison.

Les parties amovibles sont enlevées.

Les@appareils sont placés de fagcon que le plan de cuisson soit horizontal et, si les foyers de
cuisson sont réglables séparément, de fagon que leur surface soit également horizontale.

Un récipient d'un diametre égal au plus grand cercle inscrit sur le foyer de cuisson ou la
zone de cuisson, ou d'un diamétre qui ne soit pas inférieur a celui-ci de plus de 25 mm, est
complétement rempli d'eau froide salée et placé dans la position la plus défavorable, mais
sans dépasser le foyer de cuisson ou la zone de cuisson.

Une quantité d'eau salée froide supplémentaire égale a environ 2 | est versée régulierement
dans le récipient en 1 min.

NOTE 101 L'essai est effectué séparément pour chaque foyer de cuisson, le tiroir ou autre réceptacle éventuel
étant vidé chaque fois.
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Pour les appareils comportant des fours ou des grils, I'essai de débordement est effectué en
versant régulierement en 1 min une quantité d'eau égale a environ 1 | d'eau froide salée sur
la sole du four ou du compartiment de grillage.

Pour les appareils comportant des plaques a griller, une quantité d'eau froide salée égale a
environ 1| est versée réguliérement en 1 min au centre de la surface de la plaque a griller.

Si les dispositifs de commande sont montés sur le plan de cuisson de |'appareil, 1 | d'eau
froide salée est versée réguliérement en 1 min sur ces dispositifs.

NOTE 102 La solution d'eau salée utilisée contient environ 1 % de NacCl.

15.3 Addition:

NOTE 101 S’il n’est pas possible de placer I'appareil en bloc dans I'eénceinte
composants électriques sont soumises a I'essai séparément, en 7
I’appareil.

15.101 Les appareils qui sont munis d’un rob : remplissage ou au nettoyage

Le robinet est compléete I'appareil étant relié a un circuit

parties mobiles et basculante 1 s couvercles, sont placées ou basculées dans les
G S >s pivotantes des robinets d’eau sont placées de

fagon & diriger S valrti nt les résultats les plus défavorables. Immédia-

tement apres ce trai areil dojt’ satisfaire a I'essai de rigidité diélectrique du 16.3.

16.1 Addition:

Pour les appareils munis de plans de cuisson en vitrocéramique ou en matériau similaire,
les eSsais du 16.2 et du 16.3 sont réalisés avec une ou des casseroles comme décrit
en-3:2.9.

Si plusieurs casseroles sont placées sur une seule zone de cuisson, ces casseroles sont
reliées électriquement entre elles.

16.2 Modification:

A la place du courant de fuite admissible pour les appareils fixes de la classe I, ce qui suit
s’applique:
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— pour les appareils raccordés par cable et fiche 1 mA par kW de puissance assignée a
I'appareil avec un maximum of 10 mA

— pour les autres appareils 1 mA par kW de puissance assignée a
l'appareil, sans valeur maximale

Addition:

Lorsqu’il y a du métal relié a la terre entre les parties actives et la surface de vitrocéramique
ou matériau similaire, le courant de fuite est mesuré pour chacune des zones de cuisson
tour a tour, seule la ou les casseroles concernées étant raccordées au métal relié a la terre;

Le courant de fuite ne doit alors pas dépasser 1 mA par kW de pujssance de_lunité
chauffante soumise a I'essai.

Lorsqu’il n’y a pas de métal relié a la terre entre les parties /&

et la ou les casseroles pour chacune des zones de cuisso
casseroles concernées n'étant pas reliées a la terre.

De plus, le courant de fuite est mesuré entre les parties ac i ende constituée par
un disque métallique plat de 50 mm de diamétre. La/sonde est-pla ur le plan de cuisson

Une tension d' ‘ § ite appliquée entre les parties actives et les
casseroles.

Lorsqu’il n’y a pa ¢ : a terre entre les parties actives et la surface de vitro-
céramique o 3riqu similaire, toutes les casseroles du plan de cuisson sont reliées

Une tension
casseroles.

17 Protection contre la surcharge des transformateurs et des circuits associés

L’article de la Partie 1 est applicable.

18 Endurance

L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

18.101 Les appareils comportant des sources de chauffage a induction doivent étre
construits de fagcon qu'en usage normal il ne se produise pas de défaut compromettant la
conformité a cette norme. L'isolation ne doit pas étre endommagée et les connexions ne
doivent pas se desserrer.
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