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Validité de la présente publication

Le contenu technique des publications de la CEl est cons-
tamment revu par la CEl afin qu'il refléte I'état actuel de
la technique.

Des renseignements relatifs a la date de reconfirmation de
la publication sont disponibles auprés du Bureau Central de
la CEl.

Les renseignements relatifs & ces révisions, a I'établis-
sement des éditions révisées et aux amendements peuvent
étre obtenus auprés des Comités nationaux de la CEIl et

Validity of this publication

The technical content of IEC publications is kept under
constant review by the 1EC, thus ensuring that the content
reflects current technology.

Information relating to the date of the reconfirmation of the
publication is available from the IEC Central Office.

Information on the revision work, the issue of revised
editions and amendments may be obtained from IEC
National Committees and from the following IEC

dans leg documents ci-dessous:

e |Bulletin de la CEl

® JAnnuaire de la CEI
Publié annuellement

e [Catalogue des publications de la CEI
Publié annuellement et mis a jour réguliérement

Terminologie

En ce dui concerne la terminologie générale, le lecteur se
reportera a la CEl 50: Vocabulaire Electrotechnique Infer-
nationa{ (VEI), qui se présente sous forme de chapi

séparéq traitant chacun d'un sujet défini.
complets sur le VEI peuvent étre obtenus sur d
Voir égdlement le dictionnaire multilingue de la CEL.

Les ter
cation
approu

Pour le
signes

Les symboles et signes contenus dans la présente publi-
cation ont été soit tirés de la CEl 27, de la CEl 417, de la
CEIl 617 et/ou de la CEIl 878, soit spécifiquement approuvés
aux fins de cette publication.

Publications de la CEIl établies par le
méme comité d'études

L'attention du lecteur est attirée sur les listes figurant & la fin
de cette publication, qui énumeérent les publications de la
CEl préparées par le comité d'études qui a établi la
présente publication.

sources:

¢ |EC Bulletin

e |EC Yearbook
Published yea

readers are referred to[IEC 50:
which is
rm ol separate chapters each|dealing

eld”” Full details of the IEV|will be
. See also the IEC Multilingual

e been

and definitions contained in the presa?t publi-
on.

pecifically approved for the purpose of this public

raphical and letter symbols

For graphical symbols, and letter symbols and signs
approved by the IEC for general use, readers are referred to
publications:

— |EC 27: Letter symbols to be used in efectrical
technology;

- |EC 417: Graphical symbols for Yse on
equipment. Index, survey and compilatior] of the
single sheets;

— |EC 617: Graphical symbols for diagrams;

and for medical electrical equipment,

equipment in medical practice.

imedical

The symbols and signs contained in the present publication
have either been taken from IEC 27, IEC 417, IEC 617
and/or IEC 878, or have been specifically approved for the
purpose of this publication.

IEC publications prepared by the same
technical committee

The attention of readers is drawn to the end pages of this
publication which list the IEC publications issued by the
technical committee which has prepared the present
publication.
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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

) SECURITE DES APPAREILS
ELECTRODOMESTIQUES ET ANALOGUES

Partie 2: Régles particuliéres pour les friteuses,
les poéles a frire et appareils analogues
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Le rapport de vote indiqué dans le tableau ci-dessus donne toute information sur le vote

ayant abouti a I'approbation de cette partie.

La présente partie 2 doit &tre utilisée conjointement avec la derniére édition de la CEIl 335-1 et ses
amendements. Elle a été établie sur la base de la troisiéme édition (1991) de cette norme.

La présente partie 2 compléte ou modifie les articles correspondants de la CEl 335-1 de
facon & la transformer en norme CEl: Régles de sécurité pour les friteuses, les poéles &

frire et appareils analogues électriques.
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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

SAFETY OF HOUSEHOLD AND
SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES

Part 2: Particular requirements for deep fat fryers,
frying pans and similar appliances

1) The IEC (International Electrotechnical Commission) is a world-wide organjZation for s ndard zation

cpmprising all national electrotechnical committees (IEC National Committees), j D is to
promote international cooperation on all questions concerning standarlza on_ i ical and
eJectronic fields. To this end and in addition to other activities, the IEC i dards.
heir preparation is entrusted to technical committees; any IEC/Natie i i ed in
the subject dealt with may participate in this preparatory work. Al | and

pn-governmental organizations liaising with the IEC also pdrti i ion. e |EC
:Haborates closely with the International Organization for Sta izati ; 2 with

which all the National Committees having a special ip i o , , grly as
ppssible, an international consensus of opinion on the j

3) They have the form of recommendation hnical

reports or guides and they are accepted by\the

4) In order to promote international unificati ational
Standards transparently to the maximun q. Any
djvergence between the IE€\Standard and the i i i learly
ndicated in the latter.

8) The IEC provides no
efjuipment declared tg

br any

2" 335 has been prepared by [EC TecHnical
and similar electrical appliances.

Thig part of
Committee No. 6

It fq ‘ C 335-2-13 and replaces the third edition angd its

DIS Report on voting

61(CO)753 61(C0)767

Full information on the voting for the approval of this standard can be found in the voting
report indicated in the above table.

This part 2 is to be used in conjunction with the latest edition of IEC 335-1 and its
amendments. it was established on the basis of the third edition (1991) of that standard.

This pant 2 supplements or modifies the corresponding clauses of IEC 335-1, so as to
convert that publication into the IEC standard: Safety requirements for electric deep fat
fryers, frying pans and similar appliances.
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Lorsqu’un paragraphe particulier de la partie 1 n’est pas mentionné dans cette partie 2, ce
paragraphe s’applique pour autant qu’il est raisonnable. Lorsque la présente norme
spécifie «addition», «modification» ou «remplacement», le texte correspondant de la
partie 1 doit étre adapté en conséquence.

NOTES

1 Les caractéres d’'imprimerie suivants sont employés:
— prescriptions: caractéres romains;

~ modalités d’essai: caractéres italiques;

— notes: petits caractéres romains;

Les mots en gras dans le texte sont detinis a l'ariicle £.

2 Les paragraphes complémentaires a ceux de la partie 1 sont numérotés a pé

-

es différences compiémentaires suivantes existent dans certaj

- 229 Des aliments sont utilisés (U.S.A.).

- 7.1 Les appareils qui ne peuvent étre immergé i avertissement contre
I'immersion (Canada et U.S.A.).

- 7.1 Les appareils doivent porter I'identifig i il de connecteur dppropriée

- 11.2: Du contre-plaqué de 9/5

- 1.7 Les appareils sont mi¥ i'aliments

soit cuite (U.S.A.).
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Where a particular subclause of part 1 is not mentioned in this part 2, that subclause
applies as far as is reasonable. Where this standard states "addition", "modification” or
"replacement”, the relevant text in part 1 is to be adapted accordingly.

NOTES
1 The following print types are used:

— requirements: in roman type;

- test specifications: in italic type;

— notes: in small roman type;
Words-inbotd-in-thetext-aredefimredin—clavse2-

2| Subclauses which are additional to those in part 1 are numbered starting from

The|following additional differences exist in some countries:

- 2.2.9: Food loads are used (U.S.A.).
-| Clause 3:

- 7.1 prsion

- 7.1 when

- 11.2:
- 11.7:
- 11.8:
- 19.1:
- 19.2:
- 19.13:
-l 25.7:
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] SECURITE DES APPAREILS
ELECTRODOMESTIQUES ET ANALOGUES

Partie 2: Régles particuliéres pour les friteuses,
les poéles a frire et appareils analogues

1 Domaine d’application

L’article de la partie 1 est remplacé par:

des poéles|a frire
Htilisée pour la
sighée

La présente norme traite de la sécurité des friteuses électriques
électriques et autres appareils électriques dans lesquels de I'huile
cliisson, destinés uniquement & des usages domestiques et dg
nlest pas supérieure & 250 V.

tés par

[()Jans la mesure du possible, la présente norme traite des
S itation.

appareils, qui sont rencontrés par tous individus a

Cette norme ne tient en général pas compte

- de l'utilisation des appareils capées

sans surveillance;

1 L'attention est attirée

d'avions,
spéciales

janismes
tion des

4.2-37);

s/destinés a étre utilisés dans des locaux présentant des conditions particuliéres, tel-
d’une atmosphére corrosive ou explosive (poussiére, vapeur ou gaz);

les que lap senc

2| < Définitions

L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes:
2.2.9 Remplacement:
conditions de fonctionnement normal:

Les friteuses sont mises en fonctionnement remplies d’huile de friture a la température
ambiante jusqu’au niveau d’huile minimal marqué sur I'appareil, avec le thermostat au
réglage le plus élevé.
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SAFETY OF HOUSEHOLD AND
SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES

Part 2: Particular requirements for deep fat fryers,
frying pans and similar appliances

1 Scope

This clause of part 1 is replaced by:

appliances intended for household use only in which oil is used for o their gated

ThisLstandard deals with the safety of electric deep fat fryers, frying ns and_opther
volt

ge being not more than 250 V.

So
appl

d by

This|

-

tional

hry;

5, the

2

ndéd to be used in locations where special conditions prevail, such as the pre

2 sence
of a corrosiverar explgsive atmosphere (dust, vapour or gas);

2 Detinitions

This clause of part 1 is applicable except as follows:
2.2.9 Replacement:
normal operation:

Deep fat fryers are operated with frying oil at room temperature and filled to the minimum
oil level marked on the appliance, the thermostat being at the highest setting.
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Les poéles a frire sont mises en fonctionnement, remplies d’huile de friture a la
température ambiante sur une hauteur de 1 cm au-dessus du point le plus haut de la
surface chauffée, jusqu’'a ce que la température de ['huile, mesurée au centre de la
surface chauffée atteigne 250 °C. La température de l'huile est alors maintenue

a4 250 °C = 15 °C ou a la température maximale permise par le thermostat si

elle est

inférieure. Si I'appareil ne comporte pas de thermostat la température est maintenue par

ouverture et fermeture de I'alimentation.

3 Prescriptions générales

L’article de partie 1 est applicable.

4| Conditions générales d’essais

-

article de la partie 1 est applicable avec les exceptions sujva

412 Addition:
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Bfavorable.

NOTE - Les friteuses d
portent pas l'indicatio
des poéles a frire.

Vacant Q

-

articlé de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes:

pour le
5.101.

re sont
la plus

s comme

nt les éléments ck ants anypas saillie dans le récipient a I‘huileJet qui ne
R _niveau dthuile minimal, sontconsidérées comme pouvant étre utilisé

4 Andnd b
7. i AUURIVIT.

Les friteuses doivent porter Vindication du niveau d’huile maximal. Elles doivent également

porter l'indication du niveau d’huile minimal, a moins qu’elles puissent étre
comme poéles a frire.

utilisées

Les appareils destinés a étre immergés partiellement dans I'eau pour le nettoyage doivent

porter I'indication du niveau maximal d'immersion, ainsi qu’en substance:

Ne pas immerger au-dela de ce niveau.
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Frying pans are operated with frying oil at room temperature and filled to a height of 1 cm
above the highest point of the heated surface until the temperature of the oil, measured at
the centre of the heated surface, attains 250 °C. The temperature of the oil is then
maintained at 250 °C £ 15 °C or at the highest temperature permitted by the thermostat if
it is lower. If the appliance does not have a thermostat the temperature is maintained by
switching the supply on and off.

3 General requirement

This clause of part 1 is applicable.

4 (@General conditions for the tests

This|clause of part 1 is applicable except as follows:

4.2 | Addition:

additional samples are required for the tests of 15.(101(

4.10[l Deep fat fryers which can als6 be usg ing A6 yers
or as frying pans, whichever is more tfave

NOTE - Deep fat fryers ingorporating heating elements which/do not project into the oil container and
which are not marked wit ini il fevel ) \a onsidered to be usable as frying pans.

5 YVYoid Q

6 (Classificatio

This|clause 3 3 able.

7 Mark

This|clause of pa is applicable except as follows:

7.1 “Addition:

Deep tat fryers shall be marked with the maximum oil level. They shall also be marked
with the minimum oil level, unless they can be used as frying pans.

Appliances intended to be partially immersed in water for cleaning shall be marked with
the maximum level of immersion and with the substance of the following:

Do not immerse beyond this level.
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7.12 Addition:

Les instructions d’emploi des appareils qui sont munis d’'un socle de connecteur et qui
sont destinés a étre pariellement ou complétement immergés dans l'eau pour le
nettoyage doivent indiquer que la prise mobile de connecteur doit étre enlevée avant
le nettoyage de I'appareil et que le socle de connecteur doit étre séché avant nouvelle
utilisation de I'appareil.

Les instructions d’emploi des friteuses mobiles et les appareils analogues qui ne sont
pas destinés & étre immergés dans I'eau pour le nettoyage, doivent indiquer que I'appareil
ne doit pas étre immergé.

NOTE - Les poéles a frire mobiles sont considérées comme des appareils ont destinlés a étre

immergés dans I'eau pour le nettoyage.

mpbile de
mobile

Ues instructions d’emploi des appareils destinés a étre utilisé
cpnnecteur comportant un thermostat doivent indique
appropriée doit étre utilisée.

8 Protection contre I'accessibilité aux partie

[

‘article de la partie 1 est applicable.

[Ze]

Démarrage des appareils a moteu

-

r~

es appareils-mobiles sont placés loin des parois du coin d’essai.

4 A ol ol s
1 1.9 AUV

L’échauffement de I'huile dans les friteuses est déterminé au moyen de couples
thermoélectriques fixés a des plaquettes en cuivre ou en laiton de 15 mm de diamétre et
de 1 mm d’épaisseur.

11.7 Remplacement:

Les appareils sont mis en fonctionnement jusqu’a établissement des conditions de régime.
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7.12 Addition:

The instructions for use for appliances incorporating an appliance inlet and intended to be
partially or completely immersed in water for cleaning, shall state that the connector must
be removed before the appliance is cleaned and that the appliance inlet must be dried

before the appliance is used again.

The instructions for use for portable deep fat fryers and similar appliances not intended
to be immersed in water for cleaning, shall state that the appliance must not be immersed.

SETE - Portable frying pans are considered to be appliances which are intended
ter for cleaning.

Theinstructions for use for appliances intended to be used with &
a thermostat shall state that only the appropriate connector

8 Protection against accessibility to live parts

This| clause of part 1 is applicable.

9 SBtarting of motor-operated applia

This|clause of part 1 is not applicable

10 | Power input ang

This|clause of 1 i5

11 [Heating

cu

This|claus€ of parf\1 15)applicable except as follows:
11.2

Portable appliances$ are placed away from the walls of the test corner.

11.3L dddition:

ed in

grating

The temperature rise of the oil in deep fat fryers is determined by means of thermocouples

attached to disks of copper or brass, 15 mm in diameter and 1 mm thick.

11.7 Replacement:

Appliances are operated until steady conditions are established.
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11.8 Addition:

La température de I'huile dans les friteuses et les appareils analogues est mesurée a au
moins 1 cm de la paroi du récipient et & 1 cm au-dessus du fond. Toutefois elle est
mesurée & 1 cm au-dessus du point le plus haut des éléments chauffants qui sont situés
dans le récipient. La température ne doit pas dépasser 225 °C, mais une température au
plus égale a 243 °C est autorisée pendant le premier cycle du thermostat.

Lorsqu’'une prise mobile de connecteur comporte un thermostat, la limite pour
I'échauffement des broches du socle de connecteur ne s’applique pas.

12 Vacant

13 Courant de fuite et rigidité diélectrique a la températ

U'article de la partie 1 est applicable.

14 Vacant

15 Résistance a 'humidité

UWarticle de la partie 1 est applicab

15.101 Bs dans
lleau pour le nettoy4ay ffets de
llimmersion.

ppareils

La vérification es
supp/émen.

lles appareij nement
normal a Y, 15 ¥ 3 nent du
thermostat: 1 jusqu’a
gtablisse : -

4 de connecteurs sont alors enlevées ou l'alimentation est intefrompue
d’une autre Sre et les appareils sont immédiatement totalement immergés fans de
fleau 3" une température comprise entre 10 °C et 25 °C, &4 moins qu’'ils ne| portent
llindication du niveau maximal d’'immersion, auquel cas ils sont immergés jusqu’a 5 cm
au-deladecenivean.

Aprés 1 h, les appareils sont retirés de I'eau, séchés et soumis a I'essai de courant de
fuite de 16.2.

NOTE - On prend bien soin de s’assurer que toute humidité est enlevée de I'isolation autour des broches
du socle de connecteur.

Cet essai est effectué quatre autres fois aprés quoi les appareils doivent satisfaire &
I'essai de rigidité diélectrique de 16.3, la tension d’essai étant toutefois réduite a 1 000 V.
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11.8 Addition:

The temperature of the oil in deep fat fryers and similar appliances is measured at least
1 ecm from the wall of the container and 1 cm above the bottom. However it is measured
1 ¢m above the highest point of heating elements located in the container. The
temperature shall not exceed 225 °C, except that a temperature of 243 °C is allowed for
the first cycle of operation of the thermostat.

When an appliance connector incorporates a thermostat, the temperature rise limit for the
pins of the inlet does not apply.

12 (Void

13 | Leakage current and electric strength at operating tempe

This|clause of part 1 is applicable.

14 |Void

15 |Moisture resistance

This|clause of part 1 is applicable exte

15.101 Appliances intended to be iaty oRgon ely immersed in water for clegning
shal| have adequate protgstion against thcts of imimersion.

Compliance is g¢heckedvb 9 3 tests, which are made on three additjonal
appliances. @

The|appliances A s ormal operation at 1,15 times rated power input,
until| the ther. at \operates-for'the first time. Appliances without a thermostat are

opernated u

The| connectar: hen withdrawn or the supply otherwise switched off and| the
appliances-.are gdiately completely immersed in water having a temperature between
10 °C and 25 °C,unless they are marked with the maximum level of immersion, in which
casaq they are immersed 5 cm beyond this level.

After 1 h, the appliances are removed from the water, dried and subjected to the leakage
current test of 16.2.

NOTE - Care is taken to ensure that all moisture is removed from the insulation around the pins of
appliance inlets.

This test is carried out four more times, after which the appliances shall withstand the
electric strength test of 16.3, the voltage however, being reduced to 1 000 V.
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L’appareil dont le courant de fuite est le plus élevé aprés la cinquiéme immersion est
démonté et un examen doit montrer qu'il n’y a pas de traces d'eau sur lisolation qui
pourraient entrainer une réduction des lignes de fuite et des distances dans I'air
au-dessous des valeurs spécifiées en 29.1.

Les deux autres appareils sont ensuite mis en fonctionnement, dans les conditions de
fonctionnement normal, pendant 240 h.

Aprés cette période, les prises mobiles de connecteurs sont enlevées ou I'alimentation est
interrompue d’une autre maniére. L’essai initial est répété aprés quoi les appareils doivent
satisfaire a I'essai de rigidité diélectrique de 16.3, la tension d’essai étant toutefois réduite
X 1000V.

i puissent
ous des

Un examen doit montrer qu'il n'y a pas de traces d'eau suy
entrainer une réduction des lignes de fuite et des distance
valeurs spécifiées en 29.1.

-—h

B Courant de fuite et rigidité diélectrique

—

[article de la partie 1 est applicable.

et des circuits asspciés

—h

-

ek

s

-

mises a

= r~

essai d

Lies«poéles a frire ne sont pas soumises aux essais de 19.4 et 19.5.

19.2 Addition:

Les friteuses sont mises en fonctionnement dans les conditions spécifiées & I'article 11
mais avec le récipient rempli d’huile sur une hauteur de 1 cm au-dessus du point le plus
haut du fond ou de 1 cm au-dessus du point le plus haut des éléments chauffants qui sont
situés dans le récipient.

Les poéles a frire sont mises en fonctionnement dans les conditions spécifiées a
I'article 11 mais sans huile dans le récipient.
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The appliance having the highest leakage current after the fifth immersion is dismantled
and inspection shall show that there is no trace of water on insulation which could result in
a reduction of creepage distances and clearances below the values specified in 29.1.

The remaining two appliances are then operated under normal operation for 240 h.

After this period, the connectors are withdrawn or the supply otherwise switched off and
the initial test repeated, after which the appliances shall withstand the electric strength
test of 16.3, the voltage however, being reduced to 1 000 V.

Inspection shall show that there is no trace of water on insulation in a

redyction of creepage distances and clearances below the valu
16 |Leakage current and electric strength

This|clause of part 1 is applicable.

17 |Overload protection of transig

This|clause of part 1 is applicable.

18 | Endurance

This|clause of part 1

Abnorma £

19

This
19.1

Dee pd to

the 1

Frying‘pans are not subjected to the tests of 19.4 and 19.5.

19.2  Addition:

Deep fat fryers are operated under the conditions specified in clause 11 but with the
container filled with oil to a height of 1 cm above the highest point of the bottom or 1 cm
above the highest point of heating elements located in the container.

Frying pans are operated under the conditions specified in clause 11 but without oil in the
container.
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19.3 Modification:

Les poéles a frire, sont essayées a 1,15 fois la puissance assignée au lieu de 1,

le thermostat éventuel étant réglé au réglage le plus élevé.

19.13 Addition:

24 fois,

La température de I'huile dans les friteuses et du centre de la surface chauffée des poéles

a frire ne doit pas dépasser 295 °C. Toutefois pendant les essais de 19.2 et

19.3, la

température de I'huile dans les friteuses, mesurés & 5 mm au-dessous du niveau d’huile et
a une d/stance au moms égale asmm de toute surface a I /ntér/eur du réc:plent

endant le premier cycle de fonctionnement du thermostat.

10.101

'\

es friteuses comportant un coupe-circuit thermique 4
ssai comme spécifié en 19.4 mais avec le tube capillat

(1)

N

0 Stabilité et dangers mécaniques

Llarticle de la partie 1 est applicable.

21 Résistance mécanique

Lrarticle de la partie 1 est appli

22 Constructio

"article de@ i

Les friteuses doivent étre construites de fagon telle qu'une projection d’huile ch

ne doit
cceptée

ises & un

Blectrique
‘isolation.

ude sur

|es parties qui ont, en usage normal, une température dépassant 300 °C, soit éyitée de

fagon appropriee.

La vérification est effectuée par examen pendant I’essai de I'article 11.

23 Conducteurs internes

L’article de la partie 1 est applicable.
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19.3

Modification:

Frying pans are tested at 1,15 times rated power input instead of 1,24, the thermostat
being adjusted to its highest setting.

19.13 Addition:

The temperature of the oil in deep fat fryers and the temperature at the centre of the
heated surface of frying pans, shall not exceed 295 °C. However, during the tests of 19.2
and 19.3, the temperature of the oil in deep fat fryers measured 5 mm below the oil level
and at a distance of not less than 5 mm from any surface inside the container, shall not

exce,

ad 285 °C pvnnpf that_a fpmpprzfurn o0f 280 °C js allowed for the first FolV7a

e of

opergation of the thermostat.
19.10p1

Deep fat fryers incorporating a thermal cut-out of the ¢ 5 ne lested

sped

20

21

22

NOTE -
considered

22.101

Deef
templ

Stability and mechanical hazards
This |clause of part 1 is applicable.
Mechanical strength
This [clause of part 1 is apglicable.
This [clause of @l i

22.35 Addition:

ified in 19.4 but with the capillary tube ruptured.

Construction

fatfryers shdll be constructed so that spillage of hot oil on parts which ha
erature exceeding 300 °C in normal use is adequately prevented.

] as

e a

Compliance is checked by inspection during the test of clause 11.

23

Internal wiring

This clause of part 1 is applicable.
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24 Composants

L'article de la partie 1 est applicable avec I'exception suivante:

24.1  Addition:

El: 1993

Les connecteurs comportant des thermostats, des coupe-circuit thermiques ou des
fusibles incorporés dans la prise mobile doivent étre conformes a la CEl 320 avec les
exceptions suivantes:

— le contact de terre de la prise mobile peut-étre accessible a condition que ce
contact ne soit pas susceptible d'étre saisi pendant 'engagement ou le retrait de la
prise mobile;
— la température prescrite pour I'essai de l'article 17, es sur les
broches du socle de connecteur pendant I'essai d’échauffeme
— lessai du pouvoir de coupure de l'article 18 est effectué ocle de
connecteur de I'appareil;
~ I'échauffement prescrit a I'article 20 pour les ies transportant le courgnt n’est
pas déterminé.
NOTE - Les dispositifs de commande thermiques bbiles de
connecteur conformes aux feuilles de normes de fa C
2 étre du
ty
2
L
25.
Les appareils CEl 320
dpivent étre
2p.7
L cables
s
26.14 N’est pas applicable.

26 Bornes pour conducteurs externes

L’article de la partie 1 est applicable.

27 Dispositions en vue de la mise a la terre

L'article de la partie 1 est applicable.
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